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 (FSIS)إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 

 إعداد الملصقات  إرشادات

  بالبقسماط ة، والمغلفغير المطبوخةو المنزوعة العظم، منتجات الدواجن 

 الإرشادات الغرض من

إلى الصناعة حول التعديلات الضرورية لملصقات  منتجات  إرشاداتتقديم  إلىهذه الوثيقة  ترمي
)المُحمّرة مسبقاً وغير المُحمّرة  والمغلفة بالبقسماطغير المطبوخة، المنزوعة العظم، الدواجن 

 ااصطناعيً  علامات الشوي، أو تلوينهابأو تعبئتها، أو تعليمها مسبقاً(، التي يمكن أيضاً حشوها، 
على موقع إدارة سلامة المنشورة هذه الأنواع من المنتجات  مُصنّعيإلى وفق للرسالة الموجهة 
 )أنظر رابط الانترنت التالي: 2006آذار/مارس  20وتفتيش الأغذية  في 

sda.gov/OPPDE/larc/Policies/Letter_to_Industry_on_Frozen_Uncooked_Poulthttp://www.fsis.u

ry.pdf).)  . التي نشرتلاسترجاع المرتبطة بعملية امشابهة للمنتجات  المنتجاتالأنواع من هذه 
، 2006آذار/مارس  10على الانترنت في  FSIS إدارة سلامة وتفتيش الأغذية على موقع

 المُجمدة.المحشوة الدجاج والمتعلقة بوجبات 

لملصقات والمظهر المطبوخ لمنتجات المجمد واوضع فإن الكما هو مُفسّر في إشعار الاسترجاع، 
لا قد فنها مطبوخة مسبقاً. وهكذا، الاعتقاد أ المستهلكين إلىكون دفعت الدجاج غير المطبوخة قد ت

إدارة سلامة وتفتيش الأغذية تهتم . آمنةحرارة داخلية درجة  إلىالمنتجات طبخ يقوم المستهلكون ب
 المطلوبة كون الملصقات على منتجات من هذا النوع ملائمة لإبلاغ الناس حول طريقةتن أ
يجب الإثبات بأن . علاوة على ذلك، بطريقة آمنةولإعدادها حالة سليمة في  هالحفظو معها لتعامل ل

 نيوجهو ن المستهلكين قد وفي حين أمن قِبَل المستهلك. المقرر عالج الاستخدام تتعليمات الطبخ 
لاستخدام ، لكن إذا تمّ توجيههم تدرجة فهرنهاي 165 تبلغلطبخ المنتجات على حرارة داخلية 

ن يحقق المستوى الضروري لسلامة الأغذية )مثلًا، طبخ غير محتمل أأسلوب طبخ غير عملي أو 
 قد تكون تعليمات الطبخ غير صالحة.ف(، أو فرن ميكروويفتحميص منتج مجمد في فرن 

على موقع إدارة سلامة وتفتيش الأغذية  ة سابقاالمذكور نشرت الرسالة لاسترجاع، عملية اكنتيجة ل
ل يبتعد ي تلك المنتجات والمنتجات المشابهة مع التوصيةمباشرة إلى مُصنّع توأرسلالانترنت على 

http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/larc/Policies/Letter_to_Industry_on_Frozen_Uncooked_Poultry.pdf)
http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/larc/Policies/Letter_to_Industry_on_Frozen_Uncooked_Poultry.pdf)
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لرزمة على لوحة العرض الرئيسية  العبارةن هذه المنتجات غير مطبوخة. الملصقات للتشديد على أ
  إلىتصل ، يجب طبخه على حرارة داخلية للمحافظة على سلامتك"عير مطبوخ: ، مثل التوضيب

الطريقة المناسبة لمساعدة المستهلكين  يه باستخدام ميزان حرارة"،تقاس  تدرجة فهرنهاي 165
تعليمات الطبخ  مراجعةللمنتجات من جهتهم. ينبغي أيضاً  ر الملائمالتحضيعلى فهم الحاجة إلى 

تحسين خلال ومن الطبخ المعلنة على الملصقات. جميع طرق المعالجة الجرثومية بواسطة لتحقيق 
كجزء من السجل الرسمي قد تمّ التثبت من صحتها الطبخ طرق ن توثيق أاللطبخ، و تعليمات ا

 الاسترجاع مؤخراً. عملية المشابه للوضع الذي قاد إلىلملصقات، يمكن تجنّب الوضع ل

للجنة الفرعية حول الذي أصدرته ا 2006إضافية  في تقرير آذار/مارس  إرشاداتتوفرت لقد 
للجنة الاستشارية  التابعةلمنتجات الدواجن  الآمن المبادئ التوجيهية للمستهلكين لأجل الطبخ 

ن يخدم هذا التقرير كدليل . ينبغي أ(NACMCF)للأغذية  كروبيولوجيةيالقومية حول المعايير الم
 صحة طريقة ولإثبات اتمنتجالملصقات على حول كيفية قيام المؤسسة بالتعديلات الضرورية 

، وان الملصقات آمنةجات سليمة و نتج عنها منتتالمنتجات المعنية سن أالتأكد بالطبخ بحيث يمكن 
يمكن العثور على التقرير على موقع إدارة سلامة وتفتيش الأغذية على  .ةغير مُضلّل ةالمُعدّل

الانترنت على: 
port_Safe_Cooking_Poultry_032406.pdfeR_fsis.usda.gov/PDF/NACMCF.www 

 ةتعديل الملصقات المتأثر مقترحات حول  .1

 وجهة لمؤسسات إعداد الأغذيةموالمنتجات ال للمستهلكين الموضبةمنتجات ال

  الملصقات مصطلحات بارزة وواضحة  علىاللوحة الرئيسية تحمل  أنينبغي
المنتج يحتوي على دواجن نيئة وغير مطبوخة، أي "نيئة"، غير  إن لتقو 

، لا NACMCF لجنة "مطبوخة" أو "غير جاهزة للأكل". استناداً إلى توصيات
أحد يجوز استخدام مصطلح "جاهز للأكل" إلا إذا استخدم بالتزامن مع 

 أعلاه. العبارات المذكورة

 ينللمستهلك ةالموضب اتمنتجال

http://www.fsis.usda.gov/PDF/NACMCF_Report_Safe_Cooking_Poultry_032406.pdf
http://www.fsis.usda.gov/PDF/NACMCF_Report_Safe_Cooking_Poultry_032406.pdf
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  على  من صحتها ثبتتي تم التفقط تعليمات الطبخ الينبغي أن تظهر
الطبخ، طريقة ( 1حدٍ أدنى، )كتشمل تعليمات الطبخ،  أنينبغي و . الملصقات

( 3) و أو أعلى تدرجة فهرنهاي 165النقطة النهائية  الحرارة عنددرجة ( 2)
باستخدام ميزان النقطة النهائية تقاس  حرارةدرجة ن أ تنص على  تعليمات
 حرارة.

 مؤسسات إعداد الأغذية إلى موجهةالمنتجات ال

 مؤسسات إعداد الأغذية، أي الفنادق  إلى بالنسبة لمنتجات الأغذية الموجهة
قانون  إلىالرجوع المطاعم والمؤسسات، ستقبل إدارة سلامة وتفتيش الأغذية و 

المعادلة له وستعتبر أنها المحلية المتطلبات أو  لولاياتاأو متطلبات الغذاء 
ن مؤسسات إعداد الأغذية أالطبخ الملائم. بما ضرورة ملائمة تتناول بصورة 

 المتوافقة مع قانون الغذاء إجراءات الطبخ  مثلإجراءات تشغيلية قياسية،  تتبع
صحة  لإثباتأدلة إضافية  من الضروري تقديمأو معايير الولايات، ليس 
بيان للاستخدام المحدود على  وضعحالات، يجب تعليمات الطبخ. في هذه ال
المنتج هو للإعداد في مؤسسات إعداد  أنعلن ملصقات هذه المنتجات، يُ 

لإعداد من االأمثلة عن مثل هذه البيانات: تشمل الأغذية أو المطاعم المُعينة. 
فقط"، أو  الفنادق والمطاعم والمؤسساتقِبَل مؤسسة إعداد الأغذية"، "لاستخدام 

يظهر هذا البيان على  أنفقط". ينبغي  XYZطاعم "مصنوع حصرياً للم
 الملصق. طلباستمارة على الملصق كما و 

 الملصقات للموافقةلتقديم جراءات الإ .2
  آذار/مارس إلى  20 لرسالةالمعدلة التي تستجيب  تقديم الملصقاتيجب

لمساعدة المؤسسات  ، أوفردياً الملصقات تقديم العادية. يمكن  بالطريقةالوكالة 
تحتاج للتعديل، يمكن تقديم التي ملصقات لديها العديد من الالتي قد يكون 

" من المقدمطيطي. يتكون الرسم التخطيطي "رسم تخعلى شكل الملصقات 
رفق بها على الأقل يُ  1-7234المعبأة استمارة إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 

اللوحة   ، بيان بارز علىتعديلات المقترحة، أيشير إلى اليملصق نموذج عن ال
للأكل،  اً غير مطبوخ وليس جاهز و نه نيء حدد بأيالمنتج المعروضة على 
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لتعليمات الطبخ، أو بيان للاستخدام المحدود إذا كان  ةوالتعديلات المخطط
المنتج مخصصاً للاستخدام في مؤسسة لإعداد الأغذية، وقائمة بكافة ملصقات 

هذه الرسوم لأخرى التي سيجري تعديلها )على نسختين(. مثل المنتجات ا
أنواع  علىالمُصنعين  عرفتُ مقبولة من الوكالة كوسيلة المقدمة التخطيطية 

المنتجات المذكورة عندما تكون التغييرات الوحيدة لموضوع الملصقات هي تلك 
 آذار/مارس. 20 رسالةالتي هي موضوع 

 من الملصقات للمنتجات كبيرة  قد يكون لدى المؤسسات كميات هتفهم الوكالة ان
الكميات لغاية الأول من تشرين الثاني/نوفمبر هذه المتأثرة. يمكن استخدام 

كل جهد  ينبغي بذل الوكالة للموافقة المؤقتة. لكن، إلىها تقديم، دون 2006
 كورة أعلاه.الملصقات المعدلة على الوكالة بالتوافق مع التواريخ المذ تقديمل

 الملصقات تقديم تواريخ 

  سيشتريها المستهلكون من محلات  التي الموضبة كافة المنتجات يجب تقديم ملصقات
الوكالة  إلىعدها المستهلكون، التجزئة، أي تلك المباعة مباشرة إلى المستهلكين والتي يُ 

 20وفق رسالة ، 2006للموافقة على الرسم التخطيطي بحلول الأول من أيار/مايو 
 آذار/مارس.

  من قِبَل مؤسسات الإعداد، مثل الفنادق  إعدادهايتم المنتجات التي س يمُصنّععلى و 
نموذج عن )أي، ، لإجرائها تقديم الملصقات والتغييرات المخططالمؤسسات، و المطاعم و 
تعليمات أن منتجات غير مطبوخة و أن الالبيانات حول  ويتضمن العبارات أملصق ال

تموز/يوليو  1 لالوكالة بحلو  إلىالطبخ مثبتة أو أمثلة عن بيانات الاستخدام المحدود( 
2006. 

 حول لمنتجات التي تحمل بيانات ملصقات ان إدارة سلامة وتفتيش الأغذية إ تدرك
 إلىتقديمها للتقييم قبل  (FNS) إدارة الأغذية والتغذية إلىتقديمها يجب أغذية الأطفال 

تقديمها كرسم تخطيطي إدارة سلامة وتفتيش الأغذية. لأن مثل هذه الملصقات لا يمكن 
ملصقات  تقديم. لهذا السبب، يجب لتقديمهافردية ملصقات ، يجب إعداد للموافقة عليها

 بحلول( FNSإدارة الأغذية والتغذية ) إلىعن أغذية الأطفال  المنتج التي تحمل بيانات



5 
 

ترسل إلى إدارة تقييمها من قبل هذه الأخيرة، بعد و  .2006 حزيران/يونيومن الأول 
 سلامة وتفتيش الأغذية للموافقة على الرسم التخطيطي.

 ( التجزئة، التي تباع في محلات لمستهلك الموضبة للمنتجات لكافة الملصقات
التي  (أغذية الأطفالولمنتجات مؤسسات إعداد الأغذية، والمنتجات التي تحمل بيانات 

ية )إما عن تمت الموافقة على رسمها التخطيطي من قِبَل إدارة سلامة وتفتيش الأغذ
ن تكون في شكلها طريق الموافقة على الرسم والموافقة على الملصقات الفردية( ينبغي أ

 .2006أيلول/سبتمبر  30النهائي في موعد أقصاه 
  لن يتخذ مكتب العمليات الميدانية(OFO) بخصوص رض تطبيق أية إجراءات ف

إلى حين إصدار  2006أيار/مايو  1غييرات الملصقات المنتظر المباشرة بها بحلول ت
في إشعار متوقع في بداية محددة إدارة سلامة وتفتيش الأغذية إجراءات تحقق 

 إستراتيجية. في هذه الأثناء، ستنقل إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 2006أيلول/سبتمبر 
 إستراتيجيةسيبلّغ الموظفين الميدانيين حول المنطقة الذي ى مكتب تطبيق الملصقات إل

 التطبيق.

غير المنزوعة العظم المتعلقة بإعادة النظر بإعداد ملصقات منتجات الدواجن الأسئلة والأجوبة 
تعليمها بعلامات الشوي أو أو تعبئتها أو  التي يمكن حشوها  والمغلفة بالبقسماط  المطبوخة
 اصطناعياً.تلوينها 

 20رسالة الموصوفة في  اتتغييرات الملصق إجراء . هل تحتاج كل أنواع المنتجات إلى1
المغلفة إلى الصناعة بخصوص منتجات الدواجن غير المطبوخة، الموجهة  2006آذار/مارس 

 على موقع إدارة سلامة وتفتيش الأغذية على الانترنت؟ بالبقسماط

جاهزة ال غير أونيئة، ال ،مطبوخةالغير ، المنزوعة العظم دواجنالأنواع المنتجات تشمل منتجات 
بالبقسماط، )محمرة مسبقاً وغير محمرة مسبقاً(، التي يمكن أيضاً حشوها أو  المغلفةللأكل،
الملصق والمظهر  و أو الملونة اصطناعياً. الحالة المجمدة بعلامات الشوي  ، المعلمةتعبئتها

جاهزة  أنهاالمطبوخة هذه قد تدفع المستهلك إلى الاعتقاد  المطبوخ لمنتجات الدواجن غير
 ـ أقراص الدجاج ،الحصر  على سبيل المثال لا ،الأمثلة عن مثل هذه المنتجات تشملللأكل.
مسبقاً،  دجاج كييف،  المحمر ،بالبقسماط  المغلفالدجاج  كوردون بلو ،بالبقسماط المغلفة

 .الدجاج غيتساالديك الرومي و ن أقراص البروكلي والجبن،بالدجاج المحشو 



6 
 

 العمل على كل من المنتجات المثلجة والمُجمدة؟ هذا. هل يطبق 2

منتجات الدواجن غير المطبوخة، لملصقات الغذية المتعلق بملاءمة سلامة الأ جسنعم، ها 
 حشوها المنزوعة العظم التي يمكن أيضاً و   بالبقسماط المغلفةالنيئة أو غير الجاهزة للطبخ،  

سواء كان المنتج مُجمداً أو  اصطناعياً قائم تلوينها، أو لامات الشويعتعليمها ب، أو تعبئتها
 مثلجاً.

باع الأرجل، أفخاذ الواحد، مثل أر  كونلمنتجات ذات المملصقات ا إعادة النظر في يلزم هل .3
المضاف دجاج، أو منتجات العضلات الكاملة الأخرى، أو منتجات الدواجن الأجنحة  الدجاج،

 التي لها مظهر المطبوخة؟ ،بالبقسماطمغلفة تكون  أن دون محلول لكن إليها

 المغلفةآذار/مارس هي الدواجن المُجمدة أو المُثلجة،  20 لها علاقة برسالة المنتجات التي
مظهر المطبوخة. إذا كان المنتج  التي لهاغير الجاهزة للأكل و  المنزوعة العظم ،بالبقسماط
. لكن، رسالةطبق التُ العظم وغير جاهز للأكل، لا  عومنزو  ،بالبقسماط المغلفغير من النوع 

، كان نيئا أنمن غير الواضح  وإذا كان المنتج غير جاهز للأكل وله مظهر المطبوخ، 
المنتج غير جاهز للأكل. ينبغي  أنالمستهلك  حذريحمل المنتج ملصقاً خاصاً ي أنينبغي 

وان إذا كان مُكوّن الدواجن غير جاهز للأكل؛  ةميالسل مناولةيحمل الملصق تعليمات ال أن
المنتج غير جاهز للأكل،  أنشير إلى بيانات بارزة ت على لوحة العرض الرئيسية يعرض

دّي الأغذية مُع  قبل من  مفهومةالبتة تعليمات الطبخ المثو "، يء، "اطبخ جيداً"، أو "نلمث
من الناحية يم لينتج عنها منتج سلللقضاء على المواد المسببة للمرض والتي هي كافية 

ذا كانت مسائل الجرثومية كمية ال إلى حصةحجم اليستند  أنالتغذية حاضرة، يجب  وا 
 .(CFR 381.412 9) عادة للطبخ المستهلكة ةالجاهز  المرجعية للمنتجات

 ملصقات المنتجات الموصوفة أعلاه ؟ في إعادة النظريجب  لماذا .4

لمنتجات من هذا النوع ايعاد النظر في إعداد ملصقات  أنإدارة سلامة وتفتيش الأغذية يهما 
طريقة ة غير المطبوخة للمنتجات أو بيعلإبلاغ المستهلكين ومُعّدي الأغذية حول الط

 وفير؛ أي تأمنةولإعدادها بصورة  حالة سليمةالمطلوبة للحفاظ على المنتجات في  المناولة
 .خال من الجراثيملتحقيق منتج  للمعالجة الجرثوميةخطوة 
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 لماذا تريد إدارة سلامة وتفتيش الأغذية اتخاذ هذا الإجراء بهذه السرعة؟ . 5

العظم المنزوعة  ملصقات منتجات الدواجن غير المطبوخة، أنمن الأحداث الأخيرة  يتضح
في الأسواق اليوم قد لا تكون مفهومة أو مُتبّعة من ق بَل المطروحة  بالبقسماط والمغلفة

الفهم قد ينتج عنه قيام المستهلكين بعدم طبخ المنتجات إلى هذا المستهلكين. الافتقار إلى 
الجراثيم  للقضاء على( الضرورية فهرنهايتدرجة  165) الدنيادرجة الحرارة الداخلية 

حتى ولو كانت تعليمات الطبخ على ملصق المنتج  ة عن طريق الغذاءالمنقولوالفيروسات 
 تقول لهم بفعل ذلك.

هل يجب أن التجزئة أو  يباع في متاجرملصقات منتج ه الإرشادات فقط على ؤثر هذتهل  .6
المنتجات من النوع الموصوف أعلاه، حتى تلك المخصصة ملصقات كافة  يُعاد النظر في

 قانونالمطاعم والمؤسسات، كما هو مُعرّف في مثل الفنادق و  ؤسسات إعداد الأغذيةلم
 الأغذية؟

 للمستهلك جزئةللمنتجات المعبأة للبيع بالت لازمةتمييز بين الملصقات ال من لا، ليس هناك
المطاعم أو المؤسسات أو مُعدي الأغذية  أوؤسسات إعداد الأغذية مثل الفنادق مل أو

 الآخرين بسبب وجود الهاجس نفسه حول سلامة الأغذية.

 بالبقسماط ةالمطبوخة، المغلفغير  المنزوعة العظم،إذا كانت مؤسسة رسمية تبيع منتجاتها  . 7
المنتج،  لديها تعليمات مُعينة للطبخ بالنسبة لهذاو للأكل إلى مؤسسة تعدّ الأغذية  ةغير الجاهز و 

 هل من الضروري إضافة تعليمات الطبخ على الملصق؟

الأسواق. إذا كانت مؤسسة  فيلمنتج هناك احتمال بطرح ايتوقف الأمر على ما إذا كان 
ذا لم يكن  فدرالية قادرة على ضمان انه نظراً لظروف علاقتها بمؤسسة إعداد الأغذية، وا 

واق، ستدرس الوكالة ما إذا كانت تعليمات هناك أية فرصة حقيقية لنزول المنتج إلى الأس
لاستخدام المحدود، مثلًا، ا بيانالطبخ لهذا المنتج ضرورية. في كافة الحالات، سيكون 

أو ما يعادله"؛ "مُعدّ  الأغذيةقانون إعداد الأغذية فقط، وفقاً ل ات"للإعداد من ق بَل مؤسس
 لتأكيدوباً للفقط"، مط والمؤسسات الفنادق والمطاعم"؛ أو "لاستخدام XYZحصرياً للمطاعم 

 المنتج محصور بصناعة إعداد الأغذية فقط. أن
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من المصطلحات أو البيانات يجب تضمينها عند إعادة النظر في ملصقات منتجات  أنواعأية  .8
إلى  معلومات ، المنزوعة العظم لإيصال المغلفة بالبقسماط،الدواجن غير المطبوخة 

 المنتجات ليست جاهزة للأكل؟ان هذه بالمستهلكين 

ل أجمن إلى الصناعة، أي، "غير مطبوخ: الموجهة  رسالةالبيان في ال أنعلى الرغم من 
 يعلن" ةللحرار قاس بواسطة ميزان ت فهرنهايتدرجة  165حرارة  على، يجب طبخه تكسلام

، يمكن أمنةيستهلك بصورة  أنالمنتج غير جاهز للأكل ويحتاج للطبخ قبل  أنبوضوح 
العناصر الثلاث الأساسية للبيان استخدام بيانات أخرى أيضاً على لوحة العرض الرئيسية. 

المنتج غير جاهز للأكل، مثلًا، "غير مطبوخ"،  أن( المصطلحات ألتي تعكس 1الفعال هي: )
 عند محددة حرارة داخليةدرجة ( 2اطبخه جيداً"، نيئّ، أنظر تعليمات الطبخ؛ ) -نيئّ"، "نيئّ 

درجة الحرارة ( توجيه لقياس 3أو أعلى؛ و) فهرنهايتدرجة  165، أي  النقطة النهائية
ل مالبيانات التي تش تظهر أنيجب بواسطة ميزان حرارة الأغذية.  النقطة النهائيةالدنيا عند 

بأة المخصصة عالعناصر الأساسية الثلاثة على لوحة العرض الرئيسية للمنتجات الم
 وبارزة حول طبيعة المنتج. متماسكةاء المستهلكين معلومات للمستهلك لأجل إعط

 أو مطبوخ جزئياً على الملصق؟ المنتج غير مطبوخ أن سيعلنالبيان الذي  يظهر أنجب أين ي . 9

تكون  أنالبيانات على لوحة العرض الرئيسية لملصق المنتج. ينبغي تظهر هذه  أنيجب 
ح يوضللتلبعض معلومات السلامة  المحوريةالنقطة  لرزمة التعبئةلوحة العرض الرئيسية 

 بان المنتج غير جاهز للأكل.

 الوكالة؟ إلىالملصقات المُعدّلة  تقديم. متى يتوجب على المؤسسات المتأثرة 10

أيار/مايو  1ملصقات منتجات البيع بالتجزئة المعبأة للمستهلك بحلول  تقديمالمؤسسات  على
ت المُعدّة لمؤسسات إعداد الأغذية )التي لا تباع مباشرة إلى المنتجا وتقدم ملصقات .2006

أغذية . بالنسبة للملصقات التي تحمل بيان 2006تموز/يوليو  1المستهلك( بحلول 
 أولفي  (FNS)التغذية و  غذيةالأإدارة  إلىالملصقات  يمدتق ب، يج(CN)الأطفال

 سلامة وتفتيش الأغذية.، ومن ثم إرسالها لأخذ موافقة إدارة 2006زيران/يونيو ح

 الملصقات المُعدّلة؟تقديم تاريخ مختلف ل أغذية الأطفاللملصقات .  لماذا يكون 11
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أدارة تقييماً من ق بَل  تتطلب أغذية الأطفال عن لأن الملصقات التي تحمل بيانات
. تحتاج إدارة سلامة وتفتيش الأغذية إلى قدمبالنسبة لكل ملصق م الأغذية والتغذية 
الزيادة المتوقعة لإبطال الملصقات، وطلبات الموافقة المؤقتة  لتعامل معالوقت الملائم ل

 أدارة الأغذية والتغذية  لىإهذه الملصقات  تقديموالملصقات الجديدة. التاريخ المُمدّد ل
. التاريخ الذي تحتاج فيه الملصقات المعدلة إلى 2006هو الأول من حزيران/يونيو 

أدارة . الملصقات لتقييم 2006أيلول/سبتمبر  30لى الملصقات هو موافقة أخيرة ع
 :يهها إلىيجب توج الأغذية والتغذية 

USDA, FNS, CND, 3101 Park Center Drive, Alexandria, VA 22302, Attn: 

CN Label Reviewer, Phone: 703-305-2609 

 10 رسالةفي  الواردة ملصقاتها الحالية كافية لتلبية المعايير أنإذا اعتقدت مؤسسة . 12
 الوكالة في أحد التواريخ المذكورة أعلاه؟ إلىملصقاتها  عليها تقديمآذار/مارس، هل 

 أنهلك نعم، إذا أعادت الشركة تقييم ملصقاتها الحالية وشعرت انه يكفي إبلاغ المست
(، عندها سيتوجب بأنها صحيحة الطبخ مثبتة)وان تعليمات الطبخ مطلوب لأجل السلامة 

الوكالة لأجل درس الموافقة على الرسم التخطيطي. بعبارة  إلىملصقاتها  تقديمعليها إعادة 
 الملصقات كافية. أنتحدد بنفسها  أنأخرى، لا تستطيع المؤسسات 

. هل 2006آذار/مارس  20 رسالةاج إلى إعادة النظر فيها وفقاً لتحت.  لدينا عدة ملصقات 13
 كل ملصق بصورة منفصلة؟ تقديمنحن بحاجة ل

التخطيطي في التواريخ  هلا تحتاج المؤسسات إلى إرسال كل ملصق للموافقة على رسم
 الرسم التخطيطي للملصق الذي للموافقة العامة تقدم أنالمذكور أعلاه. بإمكان المؤسسات 

 .رسالةإدخالها على ملصقات المنتج التي هي موضوع هذا ال ينو تيشير إلى التعديلات التي 
مثال عن واحد من هذه المنتجات مع التغييرات المقترحة مرفقاً باستمارة إدارة يجب تقديم 

 )على نسختين(. 1-7234سلامة وتفتيش الأغذية مكتملة 

 ؟العامةالموافقات من  أغذية الأطفال عن التي تحمل بيانات اتملصقات المنتج تستثنى . لماذا14

متعددة  تتشارك نفس  على ملصقات موافقاتللحصول على هو طلب  الموافقة العامةطلب 
أدارة الأغذية  إلى ةق  المناسبائمع الوث أغذية الأطفال كافة ملصقات  يجب تقديمالمشكلة.
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طلبات الملصقات المقبولة  تحتوي إدارة سلامة وتفتيش الأغذية. إلىها تقديمقبل  والتغذية 
. لأجل تذكير الصناعة أدارة الأغذية والتغذية  ختملتقييم إدارة سلامة وتفتيش الأغذية على 

، سيوضع أغذية الأطفال بالإجراء المناسب للموافقة على الملصقات، بالنسبة لملصقات 
مستثناة  ل أغذية الأطفاملصقات  أنيشير إلى  الموافقة العامةبيان على كافة طلبات 

أدارة الأغذية ها من خلال تقديميجب  أغذية الأطفال كافة ملصقات  أنوسيشير أيضاً إلى 
الملصقات  إرسالينبغي  .LCPs تفتيش والأغذية وإدارة سلامة و  إلىها تقديمقبل  والتغذية 
 إلى:  أدارة الأغذية والتغذية لتقييم 

USDA, FNS, CND, 3101 Park Center Drive, Alexandria, VA 22302, Attn: 

CN Label Reviewer, Phone: 703-305-2609 

 

مؤسستنا على استعداد لإدخال المتغيرات اللازمة على ملصقاتها؛ لكن، لدينا عدة مئات من .  15
 الملصقات ؟ هذه هل نحتاج إلى الحصول على موافقة مؤقتة على الملصقات،

كميات كبيرة من الملصقات. يجب استخدام  بحوزتهاكون تالمؤسسات قد  أنالوكالة تفهم 
 مؤقتة.اللموافقة لها تقديم, دون 2006ر تشرين الثاني/نوفمب 1بحلول الكميات هذه 

 تضمن المصطلحات المستخدمة لتحديث الملصقات؟ة تلاصقورقة استخدام  يمكن. هل 16

لتقييم ل ةاللاصق الورقة تقديمالحالية، يجب  لتعديل الملصقات ت ورقة لاصقةاستُخدمإذا 
على موقع إدارة سلامة سياسة الورق اللاصق  إرشاداتتصبح س يهاكذلك. بعد الموافقة عل

التي  الموجودةالكميات  يمكن استخدام جميعالمفعول؛  ةوتفتيش الأغذية على الانترنت نافد
 .إلى حين استنفاد كمية الملصقاتمع مصطلحات مقبولة  لاصقتحمل 

هذه القضية بعد الأول من أيار/مايو تبط بملصقاتي مر إجراء ضد  أي مفتشالتخذ ي.  هل س17
 ؟2006

فرض التطبيق حول ات للقد أبلغ مكتب العمليات الميدانية عن القضية وهو لن يتخذ إجراء
عبر إشعار لإدارة سلامة وتفتيش  التحققم الوكالة إجراءات يهذه القضية إلى حين تقد

بداية  الإشعار فيإدارة سلامة وتفتيش الأغذية تنشر  أن توقعالأغذية. من الم
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جديدة بعد المنتجات ال ووضعها على الملصقات من تعديللتأكد ل 2006أيلول/سبتمبر 
 .2006الأول من تشرين الثاني/نوفمبر 

مؤسسة إعداد الأغذية إلى  الذي تضيفهبيان الاستخدام المحدود  يوضع أنيجب .  هل 18
 رض الرئيسية؟على لوحة العالملصقات بدلًا من تعليمات الطبخ، 

 أنلا، لا يحتاج بيان الاستخدام المحدود للظهور على لوحة العرض الرئيسية لكن يمكن ك
 يظهر بطريقة بارزة في أي مكان على الملصق.

 ؟(PDP)تعليمات الطبخ على لوحة العرض الرئيسية  تظهر أنمن الضروري .  هل 19

 أن.لكن من الضروري تظهر في أي مكان على الملصق  أنلا. تعليمات الطبخ يمكن 
واستخدام  عند النقطة النهائية الحرارة الداخلية درجة و منتجات المستهلك المعبأة تظهر

 على لوحة العرض الرئيسية. عند النقطة النهائية الحرارة الداخلية درجة قياسميزان حرارة ل

.  هل من الضروري إعادة النظر في تعليمات الطبخ حول منتجات الدواجن غير المطبوخة، 20
 ؟فهرنهايتدرجة  165، المنزوعة العظم، إذا لم تتضمن الحرارة الداخلية  المغلفة بالبقسماط

، سيضمن الحد الأدنى الوحيد للحرارة MACMCFلجنة نعم، كما هو موصى به من ق بَل 
منتجات الدواجن  أنبالنسبة للطبخ بدون حدود للوقت  فهرنهايتدرجة  165الداخلية 

سببة ، المادة المُ مونيلاسلال قضي على. هذه الحرارة ستخالية من الجراثيمالمطبوخة هي 
 مرض الأكثر مقاومة للسخونة وهاجس الصحة العامة في الدواجن النيئة.لل

الطبخ على منتجات الدواجن تلك غير المطبوخة،  صحة تعليماتيجب التثبت من .  لماذا 21
 المنزوعة العظم ؟ ،بالبقسماطالمغلفة 

 هالأسلوب الذي يُعدّ المنتج على أساس أنتعليمات الطبخ لضمان  يجب التثبت من صحة
 إثبات. عند يءتكون متواجدة في منتج ن قد مُسببة للمرض جراثيم أيةعلى  للقضاءملائم 
يفسر  أنيمكن  تأخذ في الحسبان كيف أنتعليمات الطبخ، على المؤسسات صحة 

 إعداد وطبخ المنتج. عندالمستهلك تعليمات الطبخ وما الذي سيفعله فعلياً 
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يجب ؟ هل مثبتتهلطبخ بان تعليمات ا إدارة سلامة وتفتيش الأغذيةأن اطمئن .  كيف يمكنني  22
 ؟المقدمة الملصقات مع الإثباتبيانات  إرفاق

 كجزء من السجل الرسمي لملصقات للمنتج. الإثباتينبغي تضمين بيانات 

.  لماذا من الضروري تضمين تعليمات الطبخ على الملصق إذا تضمن البيان على لوحة 23
الحرارة درجة قياس  وضرورة  الحرارة الداخلية عند النقطة النهائية العرض الرئيسية كل من 

درجة حرارة على ، يجب طبخه تكمبواسطة ميزان حرارة للحم؛ مثلًا، "غير مطبوخ: لأجل سلام
 باستخدام ميزان للحرارة؟ مقاسهكما هي  فهرنهايتدرجة  165داخلية من 

على الملصق في  النهائيةدرجة حرارة النقطة  أسلوب الطبخ الذي تتحقق فيهيضمن  أنيجب 
امن اج لمعلومات واضحة حول طريقة تحقيق منتج تحيتعليمات الطبخ لأن المستهلك 

 للاستهلاك.

حرارة داخلية واستخدام ميزان الحرارة  الرئيسية درجة.  إذا تضمن البيان على لوحة العرض 24
 المعلومات في تعليمات الطبخ كذلك؟ تضمين هذه يالضرور من لقياس الحرارة، هل 

 تلبية من للتأكدوالحاجة إلى ميزان حرارة  درجة حرارة النقطة النهائية ينبغي أيضاً تضمين نعم،
 فهرنهايتدرجة  165في تعليمات الطبخ ولو كان التشديد على  درجة حرارة النقطة النهائية
تعليمات لأسلوب الموصوف في ا باستخدام ا الأمن الخالي من الجراثيمضرورياً لتحقيق المنتج 

 الطبخ.

 
 

 
 
 

 

 


