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 وزارة الزارعة الأميركية
 سلامة وتفتيش الأغذيةإدارة 

 واشنطن، العاصمة
 7000.1 (FSIS) إدارة سلامة وتفتيش الأغذيةتوجيهات 

 
11/12/2006 

 

 2007شباط/فبراير  20ملاحظة: لا تطبق هذه التوجيهات حتى 
غير المتعلقة بسلامة  لمتطلبات التنظيمية لحماية المستهلكالتحقق من الامتثال ل

 الغذاء
 

 الغرض .1

تتمثل حول كيفية التحقق من أن المصانع تعليمات هذه التوجيهات موظفي برنامج التفتيش  تزود
صدر أيضًا تسلامة الغداء. كما  ضمانلمتطلبات التنظيمية المصممة لحماية المستهلك بطرق غير ل

 المعاملة، 04C01 جراءباستثناء الإ ،05B و04 ات الجديدة لنظام التفتيشجراءوصفًا لجميع الإ
على ولذلك ينبغي  ،04C01 جراءتسحب إدارة سلامة وتفتيش الأغذية من التداول الإ. الإنسانية

تباعو موظفي التفتيش عدم استعمالها   1، المراجعة 6900.1توجيهات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية  ا 
 الإنسانية. المعاملة، عند التحقق من متطلبات 1المراجعة  6900.2و

 النقاط الرئيسية المشمولة
على سلامة الغذاء ولكن دائماً ن تركز يجب أنشاطات التحقق التي ينفذها موظفو برنامج التفتيش 

سلامة غير  للمستهلكينحماية المتطلبات التي تزود لهذه  من الضروري أيضًا التحقق من الامتثال
 .الغذاء

سلامة التي تزود حماية للمستهلكين غير  متطلباتبهذه ال وجود امتثالمنهجية وتوثيق التحقق من 
 .الغذاءغير 

___________________________________________________________ 

 OP:OPPD      التوزيع: إلكتروني
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 الإعفاءات .2

التفتيش"، ات نظام إجراء، "دليل 6، المرفق 5400.5إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 4-5و 3-5، 10-4الى  1-4الصفحات 

البروتين الخالي من تعليمات  ث، "تحدي1، المراجعة 7110.2إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 " (PFE)الدهن 

 الى والمياه المضافة  للدهنات التفتيش إجراء، "7130.3إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 النقانق المطهية".

 ، "تحديد المياه المضافة في النقانق المطهية"7140.2إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 

 ، "تحديد المياه المضافة في النقانق الطازجة"7140.3إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 

على منتجات المواد الغذائية  ملصقات، "وضع 7236.2إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 والدواجن"اللحوم 

منتجات لالوزن الصافي  ملصقاتل، "اختبار الامتثال 7240.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 اللحوم والدواجن"

 "ية لحم الخنزيرإنتاج، "تحديد 7310.6إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 

المطهية المنتجة بموجب  ، "وتيرة أخذ العينات للنقانق7330.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 برنامج مراقبة الجودة"

 للمنتجات المطهية" الأجناس، "أخذ عينات لتحديد 10,230.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 

 18والجزء  د-11، الجزء MPIدليل 

 54-83، وMPI ،75-56 ،78-111 ،79-42 ،80-4نشرات 

مكتوبة ذات صلة بإعادة تفتيش منتجات  أو تعليمات أخرى MPIأي إشعارات إقليمية، نشرات 
 المواشي لأسباب غير الصحة العامة وسلامة الغذاء.

 (محفوظ) .3

 المراجع .4

 (FMIA)لتفتيش اللحوم القانون الفدرالي 
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 (PPIA)قانون تفتيش منتجات الدواجن 

9 CFR  والأجزاء الفرعية  381 ,327 ,319 ,318 ,317 ,316 ,313 ,301الأجزاءP, 424, 441 
 500و

، "التحقق من نظام سلامة الغذاء 3، المراجعة 5000.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 لدى المؤسسة"

 ، "نشاطات نظام التفتيش"5، "المرفق 5400.5إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 

لنظام تفتيش  النهائية، "برنامج معايير المنتجات 6120.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 لمبسطنظام التفتيش و  لخط الجديدسرعة ا

 اللحوم والدواجن، "المياه المحتجزة في منتجات 6700.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 النيئة 

اللحوم منتجات علامة الفئة على ملصقات ، "6810.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 والدواجن

الإنسانية للماشية  المعاملة، "1، المراجعة 6900.1فتيش الأغذية إدارة سلامة وتات يهجتو 
 المعوقة"

الإنسانية والذبح  المعاملة، "1، المراجعة 6900.2إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 الإنساني للماشية"

 ، " السياسة التجريبية وأخذ عينات المنتجات"7000.2إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 

المناسبة المستخدمة في الآمنة و ، "المكونات 7120.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 منتجات اللحوم والدواجن" إنتاج

استعمال  –"معايير التعريف او التركيب ، 7124.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 أو المملح والمقدد" والمنتج، المطه

، "أسئلة وأجوبة ذات صلة بالمكونات التي يمكن 7140.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
و منكهات طبيعية في بيانات المعلومات على طبيعية أنكهات ، منكهات-تسميتها نكهات

 منتجات اللحوم والدواجن.ملصقات 
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لفصل  تطورةم، "اللحوم المنتجة بواسطة آلات 7160.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 اللحم عن العظام وأنظمة استعادة اللحوم"

 متطورة باستعمال آلات المحضرة ، "اللحوم 7160.2إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 ميكانيكية لفصل اللحم عن العظام وأنظمة استعادة اللحوم"

للحوم  ورةالمتط، "الاستعادة 1، المراجعة 7160.3إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 بقار"الفقري للأ العمودنيئة من باستعمال مواد 

 السياسة" ةمذكر ، "7220.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 

 "الملصقات، "الموافقة المسبقة على 1 تعديل، ال7221.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 

لبرامج التحكم في المصنع ، متطلبات التفتيش 7222.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 "والتغذيةالغذاء يخدمه 

ملصقات  على، "بيانات المناولة الآمنة الإلزامية 7235.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 النيئة او المطهية جزئيًا"والدواجن اللحوم منتجات 

 المكونات"ملصقات ، "1 التعديل، 1، المراجعة 7237.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 

ات أخذ العينات والاختبار إجراء، "1، المراجعة 7270.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 على الملصق "طازجة"المصنفة لمنتجات الدواجن النيئة 

ختام العينات لعينات أ، "استمارة 2، المراجعة 7355.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 "وغيرها من  الاستعمالاتالمختبر 

 "حسابات مفتشي عمليات التصنيع، "دليل 7620.3إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 

، "استرجاع اللحوم 1 تعديل، ال4، المراجعة 8080.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 ومنتجات الدواجن"

المختبر من  ات، "الوصول إلى معلومات عين10.200.1 الأغذيةإدارة سلامة وتفتيش ات يهجتو 
 "LEARNخلال البرنامج 

 ة"حد، "استمارة العينات المو 10.210.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
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، "برنامج أخذ عينات لحم 1، المراجعة 10.520.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ات يهجتو 
 النيتروسامين" تحليل -الخنزير المنزوع السوائل

 "الأجناسلبرنامج اختبار التحقق من  الوارداتات تفتيش إجراء، "دليل 3، القسم 3الجزء 

 أ 84ج، و66أ، 57أ، 44، 42مذكرات السياسة 

 NBS 133دليل 

 NIST 44دليل 
 

 الخلفية .5

من  .الغذاءهي حماية الصحة العامة وسلامة أن أعلى الأولويات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية تعتبر 
 ون يركز موظفأالوكالة تضمن ة المعلن عنها في هذه التوجيهات، رات الإجرائييخلال تنفيذ التغي

من أشكال الحماية الأخرى يتحققون وفي الوقت نفسه  ،برنامج التفتيش اهتمامهم على سلامة الغذاء
تجري الوكالة  الدواجن. تفتيش منتجاتللحوم، وقانون لتفتيش االمنصوص عليها في القانون الفدرالي 

ات التحقق التي تتعلق بهذه الحمايات الأخرى للتأكد من أنها تتماشى مع إجراءتغييرات على 
 مسؤوليات وأولويات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية.

)جميع  الغذائيةللسلامة غير  (ISP)ات نظام التفتيش إجراءرموز منهجية التحقق من  .6
 (04C04و 04C03و 04Bرموز و  04Aرموز 

لسلامة غير لات جراءأحد هذه الإ (PBIS)التفتيش القائم على الأداء عندما يبرمج نظام  .أ
 إجراءالمذكورة أعلاه، يجب على موظفي برنامج التفتيش تنفيذ الرموز وفق أحد  ئيةالغذا

الملصقات، ملاحظة المنتج، التحقق من دقة  ةالتحقق المناسب، يشمل ذلك ملاحظة تركيب
سجلات المؤسسة، فحص المنتجات، التدقيق في تعريف المعالجة مراجعة  ءاتإجراإعداد 

الاختبارات و و تنفيذ مجموعة متنوعة من القياسات، ، أودرجة الحرارةالظروف المنتجات، 
 ابات داخل المصنع.سوالح

ات التحقق من حماية سلامة المستهلك إجراءيجب على موظفي برنامج التفتيش عدم تنفيذ  .ب
نشاطات التحقق من سلامة الغذاء، ، إلا إذا لاحظوا خلال اداء الغذاءغير المتعلقة بسلامة 

ن المؤسسة لا تلبي المتطلبات التنظيمية بأات تجعلهم يشكون اطظروف او نشوجود و 
الغذاء. وعلى العكس من ذلك، في حال حدد موظفو لحماية المستهلك غير المتعلقة بسلامة 
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تحقق لحماية ات الإجراءسلامة الغذاء خلال تنفيذ د دواعي للقلق بشأن وجو برنامج التفتيش 
سلامة الغذاء  اتإجراءالغذاء، ينبغي عليهم تنفيذ غير المتعلقة بسلامة سلامة المستهلك 

لفرض التطبيق. على سبيل المثال، إذا ضرورية  إجراءاتن يتخذوا أية غير مبرمج وأ إجراءك
ن المؤسسة استخدمت مكونًا يثير الملصقات أروتيني من تحقق  إجراءاكتشف مفتش ينفذ 

قلق على الصحة العامة من دون ان تعلن عن المكون بصورة صحيحة، يجب على المفتش 
على  ةسلامة الغذاء غير المبرمج اتإجراءوتنفيذ سلامة الغذاء في النتائج تتبع نواحي 

 .3، المراجعة 5000.1في توجيهات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية النحو المحدد 

في توجيهات إدارة  05Bو 04 رموزإصدار ويستبدل جميع يعيد لهذه التوجيهات  1 المرفق .ج
سلامة ال. عند التحقق من الامتثال بمتطلبات 5المرفق  5400.5سلامة وتفتيش الأغذية 
 ، لإيجاد:1ن يستعمل موظفو برنامج التفتيش المرفق أالغذاء يجب غير المتعلقة بسلامة 

 (1ات )العمود جراءالإرمز  .1

 (2أمثلة عن المنتجات )العمود  .2

 (3المراجع التنظيمية )العمود  .3

 (4مراجع إصدارات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية )العمود  .4

 (5تعليمات التحقق )العمود  .5

صدارات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية و المراجع التنظيمية، و أمثلة المنتجات، تزود قوائم ملاحظة:  ا 
 . وهي ليست قوائم "شاملة".اتوتعليمات التحقق الإرشاد

اعتقاد سبب لديهم  يكونعندما فقط يفحصوا المنتج  أنيجب على موظفي برنامج التفتيش  .د
خذ العينات أو أحجام ط معينة لأولكن لا توجد خط .بأن المنتج لا يلبي المتطلبات التنظيمية

التفتيش استعمالها عند فحص المنتجات لعينات التي يتوجب على موظفي برنامج محددة ل
الغذاء. كما لا غير المتعلقة بسلامة المنتجات تلبي المتطلبات التنظيمية  أنللتأكد من 

يتوجب على موظفي برنامج التفتيش فحص جميع المنتجات، يفحص موظفو برنامج التفتيش 
 مثل ،(1أنظر المرفق المنتج لتحديد ما إذا كان المنتج يتوافق مع المتطلبات التنظيمية )

المعايير القياسية للمنتج، المعايير القياسية للوزن الصافي، الحدود التنظيمية الدنيا او 
ن يش أألقصوى للمكونات أو المكونات او عينة المنتج. في حال وجد موظفو برنامج التفت

و أ الحد الأدنى،متطلبات أو ينخفض عن المنتج يتجاوز أي واحد من الحدود القصوى، 
الغذاء، توجد عندئذ المتعلقة بسلامة التنظيمية غير المتطلبات يفشل في تلبية أي واحد من 
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على موظفي برنامج التفتيش تحديد ما إذا كان المنتج يتوافق مع حالة عدم امتثال تنظيمي. 
العملية بدلًا من التركيز على وحدات آليات التحكم بأو  نتاجالإ دفعاتالأنظمة على أساس 

وزنها الصافي، ينبغي على المنتج فردية للمنتج. على سبيل المثال، إذا تجاوزت رزمة من 
هناك مشاكل في عملية التفتيش من  تلمعرفة ما إذا كانالتحقيق موظفي برنامج التفتيش 

 شأنها ان تجعل جميع الرزم تتجاوز متطلبات الوزن الصافي.

 (.ملصقاتلالتركيبة وا) 04Bو 04Aالتحقق بموجب نشاطات  .ه

الأنظمة وفق على موظفي برنامج التفتيش التحقق من  ان المؤسسة تنتج المنتج  .1
 .(CFR)المناسبة  الفدرالية

من خلال  الأنظمةيقرر موظفو برنامج التفتيش ما إذا كان المنتج يلبي  أنيجب  .2
 مقارنة المنتج مع المتطلبات التنظيمية ذات الصلة، وتحديد ما إذا:

 .المطبقة للتعريف كان المنتج يلبي المتطلبات المحددة في المعايير .أ

 .ملصقةالوزن الصافي للمنتج ينعكس بدقة على  .ب

الأدنى  أو الأقصىالمستوى تقع ضمن جميع المكونات أضيفت بكميات  .ج
 .المطبقالمحدد في المعيار 

 .للأهميةالمنتج وبترتيب تنازلي ملصق عن المكونات بدقة على  الإعلان .د

 .المطبقةلمنتج تتوافق مع المعايير العيوب في امستويات  .ه

 ،الوارداتعمليات التفتيش في المؤسسات الرسمية لتفتيش الواردات بمفتشو  يقومعندما ملاحظة: 
اويات المنتج المستورد قبل ان يكمل المفتش المؤسسة نص التفتيش الرسمي على ح ضعت أنيجوز 

 .(CFR 327.10 (d) 9)عمليات التفتيش 

 .)فحص منتجات المواشي( 04C03نشاطات التحقق بموجب  .و

يجب على موظفي برنامج التفتيش التحقق لمعرفة ما إذا كانت  ،04C03بموجب  .1
الآن . لا يتوجب بعد 318.6و CFR 318.2, 318.5 9 تمتثل لأحكام المؤسسة 

فيذ نشاطات تعرف بإعادة تفتيش ذبائح المواشي، نعلى موظفي برنامج التفتيش ت
إعادة تفتيش اللحوم الخالية من العظام وغير ذلك من مهمات إعادة التفتيش للتحقق 

ن يكون موظفو برنامج التفتيش ، يجب أنظمة المعنية. بدلًا من ذلكلألمن الامتثال 
ات المطلوبة استنادًا إلى الظروف الملاحظة في جراءلإاقادرين على تقرير مدى 

بعملية التصنيع للمؤسسة واضحة الفعالة تكون آليات التحكم عندما المؤسسة. 
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برامج قبوله، وتستخدم ات لفحص المنتج القادم لجهة إجراءتتبع لمؤسسة ا)مثلًا، 
جراءآليات و ، وبرامج تحكم لمراقبة عملية تصنيع المنتج  ،(موثقةتحكم هذه الات ا 

سلامة غير المتعلقة بنشاطات التحقق الحد من يجب على موظفي برنامج التفتيش 
عليهم توجيه تفتيشهم الى تلك الاقسام من عملية التصنيع  ،الغذاء. في هذه الحالات

الفردية لاتخاذ العيوب عد عدم عليهم و ات التحكم. إجراءالتي لا تغطيها المؤسسة ب
حول امتثال المنتج من خلال قراراتهم  لة. عليهم دعممكتم إنتاجقرار حول دفعة 

المنتجات للتفتيش في تجتاز ن لا أة استعمال المنتج. يجب يبشأن قابلقرارات اتخاذ 
في للتأثير على قابلية استعمال كو متعددة بدرجة تالعيوب شديدة أحال كانت 

وظفي التفتيش ن يكون وضع المنتج جليًا بوضوح وكافيًا للسماح لمأالمنتج، يجب 
بتحديد ما إذا كان المنتج في حالة تماثل. الغرض من فحص المنتج الذي يتوجب 

ن تستند ، يجب أالمعاييره هو التأكد من تلبية على موظفي برنامج التفتيش تنفيذ
وآليات التحكم بعملية التصنيع بدلًا من وحدات  نتاجعلى دفعات الإقرارات القبول 

ن يتشاور موظفو برنامج التفتيش مع المشرف الاول عليهم الفردية. يجب ا نتاجالإ
 للمساعدة عند اللزوم. 

 مثلة عدم الامتثال:تشمل أ

كتلة دموية كبيرة  تتضمنأن الذبيحة في البراد التفتيش يجد موظفو برنامج  .أ
، ولم تفعل جودتهامن وزن الذبيحة بطريقة تخفض من ن تزيد أثقيلة يمكن 

 الحالة.المؤسسة أي شيء لمعالجة هذه 

تبريد ا حتى رؤيتهه لم يكن ممكنًا "نقص جرى إخفاؤه" لأنعن الكتلة الدموية هي مثال  ملاحظة:
 الذبيحة.

لا يمثل المنتج الخالي من  ،نه بعد نزع العظميجد موظفو برنامج التفتيش أ .ب
وعدم شظايا العظم بسبب وجود عدد من  "عظمخالً من اللحمًا "العظم 
 الحالة هذه معالجةلالمؤسسة مبادرة 

للتحكم بالجودة المؤسسة برامج ن يلاحظوا أيجوز أيضًا لموظفي برنامج التفتيش  .2
 ومراجعة السجلات للتحقق ما إذا كانت المؤسسة تلبي المتطلبات التنظيمية.
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عليهم ن يتشاور موظفو برنامج لتفتيش مع المشرف الأول ، يجب أعند الضرورة .3
 تللمساعدة في تحديد عدم الامتثال. سوف يزود مركز الخدمات التقنية إرشادا

 إضافيًا للمساعدة في تحديد عدم الامتثال.

 )فحص منتجات الدواجن(. 04C04نشاطات التحقق بموجب  .ز

ن أيجب على موظفي برنامج التفتيش التحقق من ، 04C04 جراءبموجب الإ .1
مستويات الجودة و لدواجن، النهائية لمنتج اللمعايير  لأنظمة المعنيةلالمؤسسة تمتثل 

عليهم تفتيش منتجات و المنتج. على عمل الالمقبولة للحواصل ومعايير إعادة 
عادة منتجات الدواجن المشكوك بأمرها بموجب  الدواجن النيئة أو غير المصنعة وا 

 .04C04  جراءالإ

تجارية الممارسات توافق لالللتحقق من  04C04 جراءعلاوة على ذلك، يستعمل الإ .2
)مثلا، من خلال نزف دم  CFR 381.65 (b) 9 تمتثل لأحكام جيدة لذبح الدواجن ال

حصر نعملية الذبح ي منن الدم أالتأكد من توقف التنفس قبل السمط ومن و الذبيحة، 
 في مساحة صغيرة نسبيًا(.

يجب على موظفي برنامج التفتيش الذين يتحققون من الالتزام بمعايير المنتج  .3
عليهم و (. 1)أنظر المرفق  الأنظمةفي المدرجة استعمال المعايير  (FPS)النهائي 

اختبار ما قبل التبريد واختبار معايير المنتج النهائي ما  إجراءالتحقق من الامتثال ب
وتفتيش حالة المنتجات في عليها العمل تي أعيد المنتجات التفتيش ، و بعد التبريد

 CFR 9وتيرة المنصوص عليها في الالمؤسسة. ينبغي عليهم تنفيذ النشاطات وفق 

ن أ. ويجب عليهم في كل مرة تنفيذ نشاطات معايير المنتج النهائي و 381.76
 (PBIS)يسجلوا النتائج في نظام التفتيش القائم على الأداء 

 (05B01)الغذاء غير المتعلق بسلامة ق من حماية المستهلك جمع العينات للتحق .7

للتحقق من المتطلبات غير أخذ العينات عملية سوف يبرمج نظام التفتيش القائم على الأداء  .أ
(. 1. )انظر المرفق 05B01 (ISP) ات نظام التفتيشإجراءالغذاء بموجب المتعلقة بسلامة 

للتحقق من المتطلبات غير ن ينفذ موظفو برنامج التفتيش نشاطات اخذ عينات أيجوز 
نشاطات التحقق من  خلال تنفيذيلاحظون مقررة عندما، الالغذاء غير المتعلقة بسلامة 
نشاطات تجعلهم أو  ظروفوجود سلامة الغذاء، نشاطات غير متعلقة بو سلامة الغذاء أ

ويكون  الغذاءالمتعلقة بسلامة بات التنظيمية غير ن المؤسسة لا تلبي المتطلأبيشبهون 
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المنتج النهائي الذي لا ، أي متثالالارة لتحديد حالة عدم فو الاختبار هو الوسيلة الوحيدة المت
 مختبر.البدون فحصه في تركيبة ومكوناته يستطيع موظفو برنامج التفتيش التحقق من 

ن موظفو برنامج التفتيش مجموعات أدوات الاختبار الميداني لتعريف لن يستلم بعد الآ ملاحظة:
جل تحديد ما إذا كان المنتج يحتوي اختبارات في المصنع من أ جراءلإ (SIFT) الحيواناتأجناس 

دواعي كون لديهم توعندما  .المنتجملصق علان عنه بدقة على تم الإلم يعلى لحم من جنس حيوان 
جرى وصفه في كما يجمعوا العينات  أنعليهم  ،منتجالفي جناس أخرى للقلق من وجود لحم من أ

ات تفتيش إجراءالتعليمات المزودة في دليل يتبع موظفو تفتيش الواردات ن أيجب  .2المرفق 
 .أجناس الحيواناتلبرنامج اختبار التحقق من  الواردات

خذ أإدارة المؤسسة عند  إشعارعليهم  ،أية عيناتبأخذ عندما يقوم موظفو برنامج التفتيش  .ب
عينة والسبب الذي يبرر قيام إدارة سلامة وتفتيش الأغذية بتحليل العينة. سوف يزود هذا ال
إدارة المؤسسة بخيار الاحتفاظ بجميع المنتجات التي تمثلها العينة بانتظار نتائج  شعارالإ
 ختبار.لاا

التفتيش إدخاله على ي يتوجب على موظفي برنامج الذ جراءالإهو رمز  05B01الرمز  .ج
أن شارت العينة إلى أسلامة الغذاء، لكن في حال غير متعلقة بالجدول عندما يجمعون عينة 

إدارة  4-5400ستمارة لامتثال )الانظمة، عليهم ان يوثقوا سجل عدم االمنتج لا يلتزم بالأ
وليس  الصحيح، (ISP)ات نظام التفتيش إجراءرمز بموجب  (سلامة وتفتيش الأغذية

05B01. 

سلامة الغذاء. التحقق  من أخذ عينات عملية  (OPHS)ه مكتب علوم الصحة العامة يوج   ملاحظة:
ههم من قبل مكتب علوم الصحة العامة توثيق جمع ييجب على موظفي برنامج التفتيش عند توج

 .05B01 تحت الرمزغير مقرر  إجراءالعينات ك
 فرض التطبيق .8

 اتصدار سجل عدم امتثال عندما لا يلتزم منتج بمتطلبيجب على موظفي برنامج التفتيش إ .أ
المؤسسة شفهيًا بالنتيجة. يجب ان يأخذوا  إبلاغسلامة الغذاء وعليهم ة غير متعلقة بتنظيمي

في اعتبارهم جميع العوامل المعنية عند تقرير الكمية المتورطة في المنتج غير الملتزم. 
ات تعريف الدفعة مثل إجراءحقائق أخذها في الاعتبار تشمل العوامل التي يتوجب عليهم 
بصورة التأكد منها التي يمكن ، وكذلك الحقائق للمؤسسة نتاجوسجلات الاستلام وسجلات الإ
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. إنتاجو في كل خط عمل أمعقولة استنادًا إلى متوسط كمية المنتج الذي ينتج في كل نوبة 
ور مع المشرف الاول للمساعدة في تحديد عند الضرورة، على موظفي برنامج التفتيش التشا

 مدى تورط المنتج.

لائمة مثل الاحتفاظ الم ةالتنظيميات الرقابة إجراءتيش اتخاذ تفيجب على موظفي برنامج ال .ب
أو رفض السماح بتصنيع المنتج  نتاجو المرافق، ووقف خطوط الإأبالمنتج، ورفض المعدات 

بصورة خاطئة المعر ف ن المنتج أحال قرروا  في (CFR 500.1(a) 9)بشكل خاص  حددالم
تعريف في المعيار المطبق لمنتج لا يلبي المتطلبات المحددة أي، -و المغشوش اقتصاديًاأ

 ،يدخل إلى السوق التجارية )يشحن من المؤسسة(. بصورة إضافيةوغير ذلك لكي المنتج 
أو رفض الموافقة على العلامات الخاطئة او لغاء يجوز لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية إ

لحوم أو ية منتجات أمع ستستعمل ية حاوية شكال أأو أأحجام أو الملصقات أو المضللة، 
 .CFR 500.8 9دواجن حسب 

ون بأن عمليات متثال عندما يقرر لاينبغي على موظفي برنامج التفتيش إصدار سجل عدم ا .ج
ف بصورة و معر  أج مغشوش اقتصاديًا ى إنتاج منتا يؤدي إلالتحكم مم التصنيع باتت خارج

ناتجة عن عندما لا تكون حالات عدم الامتثال  ،عليهم ربط سجلات عدم الامتثالو خاطئة. 
، 5000.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية  تحسب ما جرى وصفه في توجيها ،نفس السبب
لا  أوعندما لا ترغب  الإشرافيةمكتب المنطقة عبر الاقنية  إبلاغ، وعليهم 3المراجعة 

بعملية التصنيع الضروري التحكم  لاستعادةتستطيع إدارة المؤسسة اتخاذ الخطوات الضرورية 
 لتلبية المتطلبات التنظيمية.

يجب على مكتب المنطقة إبلاغ المؤسسة كتابيًا بأن حالات عدم الامتثال المتكررة يمكن ان  .د
الكامل للمنتج  نتاجقد يؤثر على الإ (CFR 500.1-3 9)تقود إلى اتخاذ عمل تنظيمي 

ف بصورة خاطئة. في كل مرة و معر  أيكون مغشوشًا اقتصاديًا  أنمن المحتمل  لأنهالمعني 
 أنالتنظيمي، سوف يبقى نافذ المفعول إلى العمل يتخذ موظفو برنامج التفتيش مثل هذا 

التي اتخذتها لاستعادة ات جراءحول الإنطقة تأكيدات كتابية من المؤسسة يستلم مكتب الم
التحكم بعملية التصنيع لتلبية المتطلبات التنظيمية. سوف يقرر مكتب المنطقة ما إذا كانت 

سوف  الأعمال،فعالية التأكد من ات تصحح المشكلة. بصورة إضافية، من اجل جراءهذه الإ
افية وتعمل ائية كقو ة واليحيحتصات الجراءن الإوظفو برنامج التفتيش بالتحقق من أيقوم م

 المؤسسة. ردحسب ما هو موصوف في 
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قيقات عندما يوجد سبب ير الإقليمي لقسم الامتثال والتحن يبلغ مكتب المنطقة المدأيجب  .ه
 أوعتقاد بأن حالات عدم الامتثال تشمل شحن المنتجات المغشوشة اقتصاديًا لالى اإيدعو 
 ى المستهلك.جرامية للاحتيال علإنية  أو وجودفة بصورة خاطئة المعر  

 .1-800-233-3935إلى مركز الخدمات التقنية على الهاتف  الأسئلةيجب توجيه 

 

 
 

 مساعد المدير

 وتطوير البرامج ة مكتب السياس
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 1المرفق 
 مراجع  أمثلة عن المنتجات جراءالإ رمز

9 CFR 
مراجع إصدارات 

إدارة سلامة 
 وتفتيش الأغذية

مسؤوليات موظفي 
 برنامج التفتيش

04A01 
النسبة المئوية 

للعائد/الانكماش، 
 الكسب

 لحم خنزير مقدد

 ةمشويلحوم 

مسلوق  -لحم بقري مشوي
 ومشوي على البخار

لحم بقري محفوظ  
(Corned beef) 

لحم بقري محفوظ 
(Corned beef)  من

 الصدر

بحم بقري محفوظ 
(Corned beef)  من وجه

الفخذ وقطع أخرى من 
 لحم البقري المحفوظ ال

 لسان بقري مملح ومقدد

، فخذ فخذ خنزير ريفي
 خنزير بالطريقة الريفية  

فخذ خنزير مملح ومقدد 
 ومجفف

بالطريقة كتف خنزير 
وكتف خنزير مملح الريفية 
 ومجففومقدد 

 عوامل تطرية

 الأجزاء
319.107 

 
319.80 

 
319.81 

 
 

 

319.100 
 
 
 
319.101 

 
 

 

319.102 
 
 
 

 

 

 

319.103 
 
 
 
 
 
 
319.106 

 
 
 
 
 
 

424.21 (c 

 
 7620.3توجيهات ال
دليل حسابات "

 عمليات مفتشي
 لو ، الفص"التصنيع

11 ،12 ،
لنسبة المئوية ؛ا13و

للكسب، النسبة 
ية للانكماش و ئالم

والنسبة المئوية 
 للعائد

يجب على موظفي 
برنامج التفتيش انتقاء 

لتحقق امنتج مناسب و 
من الالتزام بالمتطلبات 
التنظيمية من خلال 

مراجعة سجلات وبيانات 
 واحتسابالمؤسسة، 

و ألعائد لالنسبة المئوية 
الانكماش ومقارنة 
 اتالنتائج مع المتطلب

. ةالمناسب ةالتنظيمي
ينبغي  ،علاوة على ذلك

عليهم التحقق من 
من بوزن عينة  الامتثال
قبل وبعد الخطوة المنتج 
بة في عملية المناس

أي، الضخ، ) التصنيع
، التبريد، التمليح الطهي

ر يالتجفيف وغو والتقديد، 
احتساب النسبة و ، (ذلك

لعائدات او للمئوية 
الانكماش ومقارنة 

النتائج مع المتطلبات 
 التنظيمية المناسبة.
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 مراجع  أمثلة عن المنتجات رمز الإجراء

9 CFR 
مراجع إصدارات 

إدارة سلامة 
 الأغذيةوتفتيش 

مسؤوليات موظفي 
 برنامج التفتيش

04A02 
الموصوفة  للمنتجات

على ملصقاتها بأنها 
تتضمن محلولًا 

 *×%بنسبة 
*ملاحظة: ينطبق 

لمنتجات اعلى  طفق
الموصوفة على 
ملصقاتها بأنها 
تتضمن محلولًا 

 ×%.بنسبة 

منتجات لحم خنزير مملحة 
 ومقددة

 ،خنزيرأقراص لحم 
 مقطع،فخذ خنزير 

 ،خنزير مضغوط فخذ
فخذ خنزير متب ل ومنتجات 

 أخرى
 

منتجات دواجن جاهزة 
ليها مضاف إللطهي 
 محاليل 

منتجات لحم الديك الرومي 
 مضاف إليها الماء
 لحم بقري محفوظ 
(Corned beef) صدر ،

بقري  ولحم ،لحم بقري
من وجه الفخذ محفوظ 

لحم وقطع ولسان بقري 
 ليها محاليلضاف إمبقري 

ملصقات أو حاويات تحمل 
 خاطئة ومضللة معلومات 

منتجات دواجن جاهزة 
 إليها مضافللطهو 
 ،المحاليل

، تعريفالملصقات، ال
 خصائص مطلوبةال

وممارسات خاطئة ملصقات 
  بوجه عام ضللةوم

 الأجزاء
319.104* 

 
319.105* 

ملاحظة: *
ينطبق فقط 

على 
 القسمين

319.104  
، 319.105و

يغطي 
المنتجات 
الموصوفة 

بأنها تتضمن 
 .%× 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
381.129 

 
 
 
381.169 

 
 
 
 
 
317.2 (c) 

 
 

317.8 

 7620.3التوجيهات 
دليل حسابات "

مفتشي عمليات 
التصنيع"، الفصل 

، "المنتجات 10
 الموصوفة على
ملصقاتها بأنها 

من ×% تحتوي 
وزنها مكونات 

 مضافة. 
 

سياسية: المذكرات 
57A" ،ملصقات 

منتجات لحم وصف 
ذي الديك الرومي ال

حتوي على مواد ي
 "مضافة

 ملصقات، "42
منتجات تعريف 

الدواجن النيئة مع 
عظامها التي تحتوي 

 على محاليل."
44A" ، ملصقات

منتجات تعريف 
الدواجن الخالية من 
العظام النيئة التي 

 تحتوي على محاليل"
66C منتجات" ،

اللحوم الحمراء غير 
تحتوي ة التي و المطه

 على مواد مضافة
84A منتجات" ،

اللحوم الحمراء 
ة التي تحتوي و المطه

 على مواد مضافة"

يجب على موظفي 
برنامج التفتيش انتقاء 
منتج مناسب والتحقق 

متطلبات ل – امتثالهمن 
من  ×% ملصقات

خلال مراجعة سجلات 
المؤسسة  وملصقات

واحتساب النسبة المئوية 
من المحلول المضاف 

نسبة  النتائج مع ومقارنة
المذكورة على  بالمئة × 

. بالإضافة إلى الملصق
يتحققوا  أنعليهم  ،ذلك

من الامتثال من خلال 
وزن عينة من المنتج 

الخطوة  وبعدقبل 
عملية الالمناسبة في 

)مثلًا، الضخ، التمليح 
والتقديد، التجفيف، 

باحتساب  (وغير ذلك
للمحلول المئوية النسبة 

مقارنة و المضاف 
بالمئة × النتيجة مع 

 .المذكورة على الملصق
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 مراجع  أمثلة عن المنتجات رمز الإجراء

9 CFR 
مراجع إصدارات إدارة 

 سلامة وتفتيش الأغذية
مسؤوليات موظفي 

 برنامج التفتيش
04A03 – 

MSP/MSKP/ 
PDBFT/ 

PDPFT/AMRS 

 
خنزير مفصول اللحم 

 اميكانيكيً 
 

لحوم دواجن مفصولة 
 ميكانيكيًا

 
من لحم  ذهنينسيج 

الذهن بقري مزال عنه 
 جزئيًا

 
ن لحم ذهني منسيج 

الذهن بقري مزال عنه 
 جزئيًا

 
الفصل الآلي منتجات 

 للحوم عن العظام 

 الأجزاء
319.5 

 
 
 
 
381.173 

 
 
 
319.15 

 
 
 
 
 
319.29 

 
 
 

318.24 

 7160.1التوجيهات 
"آلات فصل متقدمة 

للحوم عن العظام ا
 استعادة اللحوم" وأنظمة

 
 7160.2التوجيهات 

باستعمال  محضرة"لحوم 
للحوم عن اآلات فصل 

العظام بصورة ميكانيكية 
 وأنظمة استعادة اللحوم".

، 7160.3 التوجيهات
"استعادة  1 المراجعة

للحوم باستعمال مواد ا
نيئة من العمود الفقري 

 للأبقار"

يجب على موظفي 
برنامج التفتيش انتقاء 
منتج مناسب والتحقق 
من الامتثال من خلال 

مراجعة سجلات 
و أمؤسسة ال وملصقات

من خلال ملاحظة 
أعداد المنتجات ومقارنة 

النتائج مع المعايير 
المدرجة في الانظمة. 

ينبغي  ،علاوة على ذلك
خذ عينات أعليهم 

عندما يُطلب منهم 
 .ذلك

ق من من أجل التحق
الامتثال، على موظفي 

 :برنامج التفتيش
طرق تعريف  فحص -

المنتج، درجة الحرارة 
ووقت/درجة الحرارة 

 للاحتفاظ.
يفحصوا العظام  -

سليمين  جزأين)مثلًا 
من العظام( قبل وبعد 
أنظمة استعادة اللحوم 
بعد ملاحظة الوضع 

 والامتثال.
مراجعة نتائج مختبر  -

المؤسسة ومقارنة 
مع المعايير النتائج 

 التنظيمية المناسبة.
عندما اخذ عينات  -

 .يطلب ذلك
-  
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 مراجع  أمثلة عن المنتجات رمز الإجراء

9 CFR 
مراجع إصدارات 

إدارة سلامة 
 وتفتيش الأغذية

مسؤوليات موظفي 
 برنامج التفتيش

04A04 – 
التغليف بالعجين/ 

 البقسماط

 
المغلفة منتجات ال

  بالبقسماط
 قسماط ببالأقراص مغلفة 

قطع لحم مغلفة 
 بالبقسماط

 
قطع دجاج مغلفة 

 بالبقسماط
 

 مقالي 

 الأجزاء
319.880 

 
 
 

 

 

381.166 

التوجيهات 
، "دليل 7620.3

حسابات مفتشي 
عملية التصنيع، 

، 14الفصل 
 "حسابات متنوعة".

 
التوجيهات 

، مذكرة 7220.1
 089سياسية ال

"استعمال العبارة 
مغلف بالبقسماط "

على ملصقات 
 المقالي" 

يجب على موظفي 
برنامج التفتيش انتقاء 

التحقق و منتج مناسب، 
لمتطلبات لمن الامتثال 
للعجين التنظيمية 
من خلال والبقسماط 

ساب النسبة المئوية احت
للعجين/ البقسماط 
ومقارنة النتائج مع 

المعايير المدرجة في 
. علاوة على الأنظمة

ينبغي عليهم  ،ذلك
التحقق من الامتثال من 

خلال تنفيذ اختبارات 
العجين البقسماط على 

واحدة أو مجموعة فرعية 
)استنادًا إلى خطة  أكثر

برنامج مراقبة الجودة في 
و دفعات المصنع( أ

 نتاجالإ
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رمز 
 الإجراء

 مراجع  أمثلة عن المنتجات

9 CFR 
مراجع إصدارات 

إدارة سلامة 
 وتفتيش الأغذية

مسؤوليات موظفي 
 برنامج التفتيش

04B01 
معايير 
 المنتج

 
 منتجات لحم بقري متنوعة

 
 نقانقال

 خنزير طازجةلحم  نقانق
 نقانق لحم بقري طازجة

 نقانق الفطور
 زير كاملننقانق لحم خ
 نقانق إيطالية

 نزير مدخنلحم خنقانق 
 ومنتجات مماثلةفرانكفورتر نقانق لحم 

 مماثلةومنتجات تشيزفورتر نقانق 
 ليفروورستو أكبد البراونشواغر، نقانق 

 (Luncheon meatمصنع )لحم 
   (meat loaf)رغيف اللحم 

 سكرابل 
 بروكووست

 تشيلي كون كارنه
 فاصوليالاتشيلي كون كارنه 

 هاش
 كورن بيف هاش

 يخنة لحم
 ليساتام

 سباغيتي مع كرات لحم وصلصة
 سباغيتي مع لحم وصلصة ومنتجات مماثلة

 سباغيتي مع لحمصلصة 
 مع حليب مصارين
 ،صلصلةفرانكفورتر في النقانق و فاصوليا 

وعصير ومنتجات  وينرزمع نقانق  (خللمُ )
 مماثلة

ليما مع لحم فخ الخنزير في  فاصوليا
 صلصةال

صلصة، المع لحم الخنزير في  فاصوليا
صلصة، الخنزير في المع لحم  فاصوليا
المقدد في خنزير المع لحم فاصوليا 

 منتجات مماثلة.و لصة الص

 الأجزاء
319.15 

 

319.140 

319.141 
319.142 
319.143 
319.144 
 

319.145 

319.160 
319.180 
 

319.181 
 
 

319.182 

 

319.260 

319.261 

319.280 

319.281 

319.300 

319.301 

319.302 

319.303 
319.304 

319.305 
319.306 

 
 
319.307 

319.308 
319.309 

 
 

319.310 

التوجيهات 
، "دليل 7620.3

حسابات مفتشي 
 "التصنيع

 
التوجيهات 

7220.1 ،
"مذكرات 
 السياسة"

يجب أن يتحقق 
موظفو برنامج 

تفتيش من انتقاء ال
منتج مناسب 

حقق من والت
الامتثال خلال 

مراجعة سجلات 
 ملصقاتو 

مراقبة و أالمؤسسة 
عداد المنتجات إ

ومقارنة النتائج 
بالمعايير التنظيمية 

 المناسبة.
 

من أجل التحقق 
من بعض 
المتطلبات 

بغي التنظيمية، ين
 إجراءعلى المفتش 

حسابات لتحديد 
مكونات محددة 

مثل النسبة المئوية 
 لمياهاو أ للدهن
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رمز 
 الإجراء

 مراجع  أمثلة عن المنتجات

9 CFR 
مراجع إصدارات 

إدارة سلامة 
 وتفتيش الأغذية

مسؤوليات موظفي 
 برنامج التفتيش

04B01 
 )تابع(

 
 وتشوبخضار ال مع مين شوت خضار

 م اللحسُوي مع الخضار و 
 ولحم بقر الشواء صلصة لحم خنزير مع

 شواءال صلصة مع
 بقراللحم مع مرق مرق و  مع حم بقرل

 اللحم فطائر
 سمن صناعي أو سمن نباتي

 مختلطسمن 
 شحم خنزير

 منه خليط أو مستخلص حيوانيشحم 
 خلاصة اللحم

 السائل اللحم خلاصة
 Deviled) لبالتوامفروم مع  لحم خنزير

ham) ،لبالتوامع  ولسان (deviled 

tongue)  منتجات مماثلةو 
منتجات و من لحوم معلبة  منتجات غذائية

 لبمن لحم بالتوا غذائية
( Ham spread) خنزيراللحم  هريس

 منتجات مماثلةو  وهريس اللسان
 الكبدمنتجات غذائية من لحم 

 لبعض دواجنالحوم ل معايير محتوى
 منتجات الدواجن

مزال منها العظام معلبة وغذاء  دواجن
 بالأطفال أو كبار السنخاص 
 فطائرمع  دواجنمن لحم ال عشاء

 دواجن ئفلفا
 (نوعال)أقراص ( نوعالبرغر من )

 (نوعال) كييف لاآ
تيك أو فيليه )النوع( بالفرن )النوع( سائح شر 

مشوي أو محم ر )النوع( مشوي )النوع( 
  محضر على حرارة رطبة.

 الأجزاء
319.311 

 
 
319.312 

 
319.313 

 
319.500 
319.700 
319.701 

319.702 
319.703 

 
319.720 
319.721 
319.760 

 
319.761 

 
319.762 

 
319.881 

381.156 
 
381.157 

 
381.158 

381.159 
381.160 
381.161 

381.162 
381.163 

 
381.164 

381.165 

 
 

التوجيهات 
، "دليل 7620.3

حسابات مفتشي 
 التصنيع

 
التوجيهات 

7220.1 ،
"مذكرات 
 السياسة"

ينبغي على موظفي 
برنامج التفتيش 

انتقاء منتج مناسب 
والتحقق من 

الامتثال من خلال 
مراجعة سجلات 

 وملصقات
المؤسسة ومقارنة 

النتائج مع المعايير 
 التنظيمية المناسبة.
من أجل التحقق 

من بعض 
المتطلبات 

التنظيمية ينبغي 
على موظفي 

برنامج التفتيش 
احتساب المكونات 

المحددة مثل 
النسبة المئوية 

و النسبة للدهن أ
 المئوية للمياه.
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رمز 

 الإجراء
 مراجع  أمثلة عن المنتجات

9 CFR 
مراجع إصدارات 

إدارة سلامة 
 وتفتيش الأغذية

مسؤوليات موظفي 
 برنامج التفتيش

04B01 
 )تابع(

 
 موادالأخرى وال الدواجن أطباق بعض

 الخاصة 
 للجلد في بعضالنسبة المئوية القصوى 

 منتجات الدواجن
 
الدواجن ولقطع ولفئات  نواعلأل معاييرال

 النيئة
 

لحم الديك الرومي المقدد معايير تعريف و 
(ham ) 

 الأجزاء
381.167 

 
 
 
 

381.168 
 
 
 
 
 

381.170 
 
 
 
 
 
 

381.171 

 
 

التوجيهات 
، "دليل 7620.3

حسابات مفتشي 
 التصنيع

 
التوجيهات 

7220.1 ،
"مذكرات 
 السياسة"

ينبغي على موظفي 
برنامج التفتيش 

انتقاء منتج مناسب 
والتحقق من 

الامتثال من خلال 
مراجعة سجلات 

 وملصقات
المؤسسة ومقارنة 

النتائج مع المعايير 
 التنظيمية المناسبة.

التحقق من أجل 
من بعض 
المتطلبات 
ينبغي  ،التنظيمية

على موظفي 
برنامج التفتيش 

احتساب المكونات 
المحددة مثل 
النسبة المئوية 

و النسبة للدهن أ
 المئوية للمياه.

  



20 

 

 مراجع  أمثلة عن المنتجات رمز الإجراء

9 CFR 
مراجع إصدارات إدارة 

 سلامة وتفتيش الأغذية
مسؤوليات 

موظفي برنامج 
 التفتيش

04B02 
CN/درجةال 

/العدد الملصق
 عنه المعلن

 

خاطئة  ملصقات أو ممارسات 

 مضللة   أو

 :بصورة عامة

والمتطلبات  محظوراتال

 الحاوياتو للملصقاتمحددة ال

 

 الحاويات النص على ملصقات

 المباشرة

 الأجزاء
317.2 

 
317.8 

 
 
 
 
 

381.116 

، 6810.1التوجيهات 
الدرجة ملصقات علامات "

على منتجات اللحوم 
 والدواجن"

 
، 7222.1التوجيهات 

"متطلبات التفتيش لبرامج 
التحكم داخل المصنع 

 لغذاء والتغذية"لخدمة ا

 ختارين أيجب 
موظفو برنامج 
التفتيش منتج 

والتحقق من ان 
المنتج  ملصق
نه توجد وأ صحيح

موافقة على 
في  الملصق
 الملف
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 مراجع  أمثلة عن المنتجات رمز الإجراء

9 CFR 
مراجع إصدارات إدارة 

 سلامة وتفتيش الأغذية
مسؤوليات 

موظفي برنامج 
 التفتيش

04B03 
 الوزن الصافي

 

 جميع المنتجات تحمليجب أن 
الوزن الصافي وأن تلبي 

متطلبات الوزن الصافي بغض 
 النظر عما إذا كانت الحاويات

أو المحتوى التقريبي الوزن تذكر 
 .الصافي

 
 كميةل ملصقاتوضع 
 ياتالمحتو 
تحديد لات جراءالإو  التعريف

 صافيالامتثال للوزن ال
 

متطلبات الميزان بالنسبة للوزن 
، اتوالتصليح ،دقيقال

بعد  ستبدالالاو والتعديلات، 
 تفتيشال

مناولة  اختبار: الموازين
المحتويات كمية ملصقات 

 غير الصحيح الوزن لمنتجل
 لتحديد اتجراءالإو ريف التع

 صافيلوزن اللالامتثال 
 للوزنالميزان بالنسبة  متطلبات

 ،اتوالتصليح ،دقيقال
 بعد ستبدالالاو والتعديلات، 

 التفتيش
الموازين: اختبار مناولة المنتج 

 غير الصحيح الوزن

 الأجزاء
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
317.18 

 
317.19 

 
 
317.20 

 
 
317.21 

317.22 
381.121a 

 
 
 
381.121b 

 
 
 
 
381.121c 

 
 

 
381.121d 

381.121e 

 NBS 133دليل 
 

 NIST 44دليل 
 

*حددت إدارة سلامة 
وتفتيش الأغذية انه على 
المفتشين استعمال دليل 

NBS 133  ودليلNIST 

كمرجعين حاسمين  44
لتحديد الامتثال بالوزن 

 الصافي.
 

يجب على موظفي 
برنامج التفتيش 

انتقاء منتج 
مناسب بحجم 
البيع بالتجزئة 
والتحقق من 

الوزن  متطلبات
الصافي من خلال 
مراجعة تسجيلات 

جراءالمؤسسة و   ا 
الوزن في تدقيق 
الوزن /الصافي
معايرة و ، فىالمص

الوزن  أوالميزان 
 .المصفى الفارغ

فيما يتعلق 
بالتحقق من تفتيش 

مراقبة الجودة، 
ينبغي على 

موظفي برنامج 
 إتباعالتفتيش 

متطلبات برنامج 
مراقبة الجودة بعد 

تقييم البرنامج 
 إتباعللتأكد من 

نتائج البرنامج 
لجهة الامتثال مع 

المتطلبات 
التنظيمية للوزن 

 الصافي
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 مراجع  أمثلة عن المنتجات رمز الإجراء

9 CFR 
مراجع إصدارات 

إدارة سلامة 
 وتفتيش الأغذية

مسؤوليات موظفي برنامج 
 التفتيش

04B04 
 ملصقاتال

 بوجه عام

نطبق ي جراءهذا الإ
المنتجات  على جميع

 .اتملصق تحمل التي
ووضع  المنتجاتم يتعل

ملصقات على 
 ،حاوياتها

 ودخول، الأجهزةم يتعل
 إلى الحاويات
 .الرسمية المؤسسات

التفتيش إعادة 
 المنتجات وتحضير 

القيود المتعلقة 
 الأجناس باستخدام

 المفصولة ميكانيكيًا
المسبق  الختم

 للمنتجات المستوردة
 معاييرو  التعاريف
 ملصقاتالالمكونات 
 والحاويات

القيود المتعلقة 
الأجناس ستعمال با

ميكانيكيًا  ةالمفصول
 (الدواجننوع )

 غذائية مكونات
 يةومصادر إشعاع
معايير حماية 

المستهلك: المنتجات 
 النيئة

 الأجزاء
 
316 

 
317 

 
 
318 

 
319 

 
 
 

319.6 
 
 
 

327.10(d) 
327.26 

 
381 

 
 
 
 
 
 
381.174 

 
 
 
 
 
424.21 

 
 
 

441.10 

 التوجيهات
"دليل ، 7620.3
 مفتشيحسابات 
 التصنيع" عمليات

 
 التوجيهات
7120.1، 

منة الآمكونات ال"
مناسبة الو 

 فيالمستخدمة 
منتجات  إنتاج

 "اللحوم والدواجن
 

 التوجيهات
"المياه ، 6700.1
 فيالمحتجزة 

 اللحوم النيئة
 "والدواجن

 
 التوجيهات
7235.1 ،
المناولة "بيانات 
 الإلزاميةالآمنة 
ملصقات على 

اللحوم منتجات 
الدواجن النيئة و 

 "جزئيًاة و والمطه
 

 التوجيهات
7270.1 ،
، "أخذ 1المراجعة 
جراءالعينات و   ا 
 لمنتجاتالاختبار 
النيئة الدواجن 
 بأنها المعلمة

 طازجة"".ال"

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش 
مناسب والتحقق مما  انتقاء منتج 

 :يلي
أن يحتوي الملصق جميع  .1

 المعلومات المطلوبة؛

أن يكون بيان المكونات دقيق،  .2
)أي أن يتم إدراج جميع 
المكونات حسب الترتيب 

 (؛لنسبتهالتنازلي 

عن أي مواد  ملصقعلن الأن ي .3
 بروتينية في بيان المكونات

المؤسسة استخدمت أن  .4
مكونات مقيدة وفقًا للمتطلبات 

 التنظيمية؛

استخدم بطريقة  ملصقن الإ .5
 مناسبة

أن توجد مصادقة على  .6
 في الملف ملصقال

التحقق من أن المؤسسة تلبي 
المتطلبات التنظيمية للختم المسبق 

 على المنتجات المستوردة
ات عند التحقق من متطلبات المكون

ال أو بيان امتثالمحظورة 
، ينبغي على موظفي اتالمكون

المؤسسة مراقبة برنامج التفتيش 
لمنتج ومقارنته مع خلال إعداد ا

 .الموافق عليه ملصقال
المواد  تستطيع ملاحظة:* 

تسبب ردود فعل أن البروتينية 
سلبية )أي حساسية وغير حساسية( 

وبالتالي، فإن  بعض الأفراد، لدى
سلامة  علىتؤثر هذه المواد 

بشكل عنها إذا لم يعلن  الأغذية
 .واضح في بيان المكونات
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 مراجع  أمثلة عن المنتجات رمز الإجراء

9 CFR 
مراجع إصدارات 

إدارة سلامة 
 وتفتيش الأغذية

مسؤوليات موظفي برنامج 
 التفتيش

04C02 
 المعاملة

الإنسانية 
والذبح 

 الإنساني

تلبي المؤسسة المعايير 
 عليها في المنصوص
للتأكد من الأنظمة 
 الإنسانية المعاملة

لإنساني اذبح وال
للمواشي. تتخذ 

 اتإجراءالمؤسسة 
تقرر المؤسسة  عندما

إدارة سلامة وتفتيش  أو
الأغذية بأن المؤسسة 

المتطلبات  تلبي
 .التنظيمية

 الأجزاء
313 

500.1, 

500.2, 

500.3 

 التوجيهات
6900.1، 
، 1 المراجعة

 المعاملة"
 الإنسانية للمواشي

 "المعوقة

 

 التوجيهات
6900.2 ،
، 1المراجعة 

 نسانيةالمناولة الإ"
ذبح الإنساني وال

 "للمواشي

إشعار مذكرة 
 9فدرالية )

أيلول/سبتمبر 
، الأسلوب 2004
 (النظامي

 :التاليةفئات التحقق من الامتثال لل

 سوء لمواجهة  ملائمةات إجراء
 الأحوال الجوية

 تفريع الشاحنات 

 والعلف  توفر المياه 

 السابق  التفتيش المناولة خلال
 للذبح

  مناولة الحيوانات المشتبه بها
 المعوقةو 

  المهماتاستعمال 
 البديل الكهربائي/الجهاز

 زلاتال حول ملاحظات 
 والسقوط

 الصعق فعالية 

 حيوانات تحقق من وجودال 
 خط الذبحعلى  واعية

 إحساس حقق من وجودالت 
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 مراجع  أمثلة عن المنتجات رمز الإجراء

9 CFR 
مراجع إصدارات 

إدارة سلامة 
 وتفتيش الأغذية

مسؤوليات موظفي برنامج 
 التفتيش

04C03 
فحص 
منتجات 
 المواشي

الخالية من  اللحوم
 ماالعظ

 اللحومذبائح 
  جلد الخنزير

 مسترجعةالمنتجات ال
 منتجإصلاح الإعادة 
 تفتيش المنتج،إعادة 

 من الاحتفاظ والتخلص
 في منتجات لحوم
 الرسميةالمؤسسات 

 
متطلبات تتعلق 

 اتجراءالإب
 

 المتطلبات المتعلقة
المواد المكونات و ب

 المستخدمة فيالأخرى 
 المنتجات إعداد

 الأجزاء
 
 
 
 
 
 
318.2 

 
 
 
 
 
 
318.5 

 
 
 

318.6 

 التفتيش موظفي برنامجيجب على  
تحقق الو  مناسب إجراء/منتجانتقاء 
من  التنظيمية هذه المتطلباتمن 

المؤسسة  سجلات خلال مراجعة
. المصنع نشاطات أداء مراقبة أوو/

 برنامج التفتيش موظفيينبغي على 
ما إذا كان  المنتج لتحديد فحص
يحمل تعريفًا  أو ااقتصاديً  امغشوشً 
 اخاطئً 
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 مراجع  أمثلة عن المنتجات رمز الإجراء

9 CFR 
مراجع إصدارات 

إدارة سلامة 
 وتفتيش الأغذية

 مسؤوليات موظفي برنامج
 التفتيش

04C04 
فحص 
منتجات 
 الدواجن

 معايير المنتج النهائي

 إعادةإعادة العمل/
المنتجات /التصنيع
 المنفذة

 ذبائح الدواجن

منتجات الدواجن وبنود 
أخرى تدخل الى 

 .المؤسسات الرسمية
 المتطلباتو "الفحص 
 الأخرى

 معادةالمنتجات ال

تجارية الممارسات ال
 جيدة لذبح الدواجنال
 

 

 الأجزاء
381.76 

 
 
381.78 
381.91 (b) 
381.84 

381.86 
 
381.145 

381.1 
 
 
 
 
 
 

381.65 (b) 

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش  
التحقق من الامتثال من خلال تنفيذ 

 ما يلي:

اختبار معايير المنتج النهائي  -
 قبل التبريد 

اختبار معايير المنتج النهائي  -
 بعد التبريد

 الذبائح والحواصلإعادة تفتيش  -

 تفتيش المنتجات المعادة -

 تفتيش المنتجات المعاد تصنيعها -

المنتجات للتحقق من تفتيش ال -
 في المؤسسة

 ممارسات الذبحمراقبة  -
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 مراجع  أمثلة عن المنتجات رمز الإجراء

9 CFR 
مراجع إصدارات 

إدارة سلامة 
 وتفتيش الأغذية

مسؤوليات موظفي 
 برنامج التفتيش

05B01 
 التعريف

خاطئ/الغش ال
الاقتصادي 

واخذ العينات 
الموجهة وغير 

 المقررة

من  %30الأقصى ة )الحد و نقانق مطه
المضاف من الدهون  %40والدهون 

 الماء( إليها 
من المياه  %10ة )و نقانق مطه
الدهون( ) إيطالية( نقانق المضافة

 الدهون( لحم خنزير مدخن ) نقانق
 /همبرغر/لحم خنزيرمفروم لحم بقري 

 الدهون() مفروم
 الدهون والرطوبة() كورن بيف هاش

متحكم منتجات ذات رقم هيدروجيني 
 به

 منتجات متحكم بها لجهة الرطوبة
 البروتينو 

 شحم خنزير
 لحم مفصول آليا عن العظاممنتجات 
 ميكانيكيًامفصولة  أجناس
النقانق  المياه المضافة في ةكمي تحديد
 ةو المطه
 المكونات ومعايير تعريف
 أخذهاالتي يتعين  من المنتجاتعينات 

 فحص لل
 مؤسسات رسمية في عيناتأخذ 
المستخلصة حوم لل الامتثال اتإجراء
عن للحوم اآلات فصل متقدمة  من

 استعادة اللحومالعظام وأنظمة 
 ا ميكانيكيً مفصولة  أجناس

 )النوع( ا ميكانيكيً مفصولة 
 التعليق اتإجراء

 الأجزاء
301.2 
381.1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
318.22 

 
 
319 

 
 
381  

 
 
318.9 

381.146 
 
318.24 

 
 

 

319.5 
 
381.173 

 

500.3 

التوجيهات 
10,210.1 ،
 5و 3التعديلات 
"الاستمارة 
 لأخذالموحدة 
 العينات"

التوجيهات 
7355.1، 
، 2المراجعة 

"استعمال اختام 
العينات لعينات 
المختبر وغير 

ذلك من 
 "الاستخدامات

ينبغي على موظفي 
 أنبرنامج التفتيش 

يختاروا عشوائيًا منتجًا 
. منه مناسبًا للتحقق

لتحقق من الامتثال. ل
ينبغي عليهم انتقاء 
ومعالجة العينات 

رسالها إلى المختبر  وا 
، ما هو مقررك المحدد

عند بروز سبب أو 
إلى الاعتقاد بان  يدعو

المنتج لا يلتزم 
 بالمتطلبات التنظيمية
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 مراجع  أمثلة عن المنتجات جراءالإ رمز

9 CFR 
مراجع إصدارات إدارة 

 سلامة وتفتيش الأغذية
مسؤوليات موظفي 

 برنامج التفتيش

05B02 
سلامة 
خذ أ /الغذاء

عينات 
موجهة 
للصحة 
 العامة

منتج خاضع للتحكم لجهة الرقم 
 الهيدروجيني

منتج خاضع للتحكم لجهة 
 البروتين–الرطوبة 

خنازير/دواجن مفصولة 
 ميكانيكيًا
لحم منزوعة آليًا عن منتجات 

 العظم
 للأكلمنتجات جاهزة 

 مفروملحم بقري 
تحليل النيتروسامين في لحم 

 الخنزير 
عينات من المنتجات الواجب 

 للفحص أخذها
 عينات في مؤسسة رسمية أخذ

 الأجزاء
301.2 
318.9 
381.1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
381.146 
 

 

التوجيهات 
10,210.1 ،
، 1التعديلات 

"الاستمارة الموحدة 
 العينات" لأخذ

التوجيهات 
، المراجعة 7355.1

، "استعمال اختام 2
العينات لعينات 

المختبر وغير ذلك 
 "الاستخداماتمن 

التوجيهات 
، "أخذ 10,240.3

العينات الجرثومية 
للمنتجات الجاهزة 

لأكل لبرنامج ل
اختبار التحقق لإدارة 

سلامة وتفتيش 
 الأغذية"

التوجيهات 
10,520.1 ،
، برنامج 1المراجعة 

اخذ عينات لحم 
زير المملح خنال

)بايكون والمقدد 
لتحليل  -المضخوخ

 لنيتروسامينا

ينبغي على موظفي 
التفتيش برنامج 

متثال التحقق من الا
من خلال جمع، 

رسال  معالجةو  وا 
ينات )لحم عال

ح زير المملالخن
 أو البايكون، والمقدد،

، نواعاختبار الأو 
الإشريكية القولونية و 

0157:H7 ،
السلمونيلا، و 
منتجات و اللستيريا، و 

اللحم آليًا استرجاع 
مفصولة والأجناس ال

ميكانيكيًا وغير 
المختبر الى ، (ذلك

عند ورود  المحدد
طلب من التعليمات 

 يصدرها يتال
عند  أوالكمبيوتر 

ورود تعليمات من 
 أو الأولالمشرف 

 أومكتب المنطقة 
المركز الرئيسي في 

 واشنطن.
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 2المرفق 
 نوا تعليمات لتقديم عينات لتعريف الأ 

 

واحدًا على الأقل طلًا عليهم ان يجمعوا ر  نواععندما يجمع موظفو برنامج التفتيش عينات لاختبار الأ
إذا كان المنتج محتوى في غلاف  ،ووضعه في كيس بلاستيكي مزود من قبل المختبر من المنتج

 حلابها.جمع عينة لاستي يجب على موظفي برنامج التفتيش طبيع

لإدارة سلامة وتفتيش الاغذية  2-10,000يجب أن يكمل موظفو برنامج التفتيش الاستمارة  .1
 ن مركز التزويد الميداني في بيتسفيل، مريلاند، وفق الترتيب التالي:ة مر ام)يمكن طلب الاست

  رقم المؤسسة  -7الكتلة 

  تاريخ اخذ العينة  -13الكتلة 

  تاريخ إرسالها بالبريد -14الكتلة 

  (نواعمربع التحقق )تعريفات الأ -21الكتلة 

  التي جرى اخذ عينات منها نتاجتزويد دفعة الإ -24الكتلة 

  المعلنة نواعتزويد الأ  -24الكتلة 

  اسم المفتش )مكتوب يدويًا أو مطبوع( -25الكتلة 

  رقم الشارة -26الكتلة 

 .2-10,000منتج يظهر بيان مكونات على الاستمارة  ملصقيربطوا  أنيجب عليهم  .2

 ينبغي عليهم أن: .3

 أختام، استعمال 2، المراجعة 7355.1اتباع التعليمات الواردة في التوجيهات  .أ
 العينة لعينات المختبر وتطبيقات أخرى.

 شحن العينة من المختبر الشرقي في حاوية شحن محكمة السد. .ب

 استعمال ما يكفي من رزم هلام التجميد للمحافظة على العينة باردة. و .ج

ة الشاحن المتعاقد معه من يوم الاثنين حتى يوم طالشحن خلال الليل بواس .د
ن أيام الجمعة تأكد من تعليم يوم السبت الجمعة. بالنسبة للعينات التي تشح

 كيوم تسليم الرزم وشمول ملصق تسليم يوم السبت على الصندوق.



29 

 

( 10,200.1سوف تفرض النتائج على موقع الانترنت )أنظر توجيهات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 
 بالنسبة لتأكيد الاستلام ونتائج العينات.

المضادة للأمصال وتبلغ عن نتائج  نواعة من نتائج الأقابل مجموعسوف يفحص المختبر المنتج م
التي تشير الى نوع لم يعلن على  نواعالتي تترابط مع بيان المكون "مقبول"، ويبلغ نتائج الأ نواعالأ

ه "غير نعلى بيان المكونات على انه غير موجود بأ نواعبيان المكون على انه موجود او انه أحد الأ
 مقبول".


