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 متطلبات التبريد.على تعديلات التفتيش ذبح الدواجن:  إجراءاتحديث ت
 لامتثال دليل االغرض من ما هو 

 أن (RTC)معلومات تتعلق بكيف تستطيع مؤسسات إنتاج الدواجن الجاهزة للطهي على يحتوي دليل الامتثال 
القاعدة  إزالتهاالتي لوقت ودرجة الحرارة لالسابقة التنظيمية فيذ الأحكام الجديدة من خلال تن يدبات التبر لطتلبي مت

إجراءات وقت  إتباعو من خلال أ  CFR 381.66 (b) 9 الوثيقة تفتيش الدواجن من إجراءات النهائية حول تحديث
بموجب برنامج مبادرة السلمونيلا  (FSIS)ودرجة حرارة التبريد التي وافقت عليها إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 

(SIP) بموجب برنامج مبادرة  الموافق عليها الأنظمة والإجراءات السابقة أن . تعتبر إدارة سلامة وتفتيش الأغذية
إجراءات التبريد  وتضعللمؤسسات أيضًا أن تختار جوز يها علميًا. عليمصادق آمنة" لاذات "م هيالسلمونيلا 

والبكتيريا المسببة تكاثر الكائنات الدقيقة المسببة للتلف وتمنع  ،المستويات بفعاليةبتتحكم التي الخاصة بها 
 للأمراض.

 الخلفية
تفتيش ذبح إجراءات ث يدوتفتيش الأغذية قاعدة نهائية لتحنشرت إدارة سلامة  ،آب/أغسطس 21في 

( على الموقع الإلكتروني تفتيش ذبح الدواجن إجراءات  تحديثالدواجن )أنظر 
-1201/c2fb289f7641-3fc9-437a-337f-061aff00t/cconnem/cw/psw/vog.usda.sisf.www//:ptth

PERESJA=DOM?fdp.0012F .بهما للطيورالموصى الوقت ودرجة حرارة عنصري القاعدة النهائية  ألغت 
أن تدمج إجراءات تبريد  النعامغير من بدلًا من ذلك على مؤسسات الدواجن وفرضت الجاهزة للطهي 

إجراءات التشغيل القياسية في أو  (HACCP)الحرجة  التحكمالدواجن في خطة تحليل المخاطر ونقطة 
على موقع إدارة التوجيهية المواد هذه . تنشر الوكالة ا  مسبقًامطلوبً  أخرى برامجفي   وأ (SOP) الصحية

yrotaluge/rcsiopt/sisfl/artpo/psw/vog.ausd.sisf.www//:ptth-سلامة وتفتيش الأغذية 

-desiug-ancelipmco/ancelipmco ndexi إدارة سلامة وتفتيش الأغذية.  اتوتعلن عن توفرها عبر تحديث
ا الدليل الملاحظة ان هذ تجدرللامتثال كيف تستطيع المؤسسات تلبية متطلبات التبريد. ا الدليل صل هذف  ي

 صالحًالإدارة سلامة وتفتيش الأغذية حول هذا الموضوع ويجب اعتباره  الراهنمثل التفكير التوجيهي ي
 للاستعمال منذ إصداره.

http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/00ffa106-f373-437a-9cf3-6417f289bfc2/2011-0012F.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/00ffa106-f373-437a-9cf3-6417f289bfc2/2011-0012F.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/00ffa106-f373-437a-9cf3-6417f289bfc2/2011-0012F.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/00ffa106-f373-437a-9cf3-6417f289bfc2/2011-0012F.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/regulatory-compliance/compliance-guides-index
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/regulatory-compliance/compliance-guides-index
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/regulatory-compliance/compliance-guides-index
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/regulatory-compliance/compliance-guides-index


تفتيش ذبح الدواجن  إجراءات لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية: تحديث دليل الامتثال
 متطلبات التبريد

2014 

2 

 
 
 
 
 
 
 

 

 الملاحظاتالحصول على طلب 
وثيقة التوجيهية. يحق لجميع الأفراد هذه التسعى إدارة سلامة وتفتيش الأغذية للحصول على ملاحظات 

 على سبيل المثال لا الحصر، ،، بما في ذلكهذه الوثيقةناحية في المهتمين بتقديم ملاحظاتهم بشأن أي 
مكانيةوسهولة قراءتها و ، هامضمون ا . سوف تحدث إدارة سلامة وتفتيش الأغذية هذليهاإ والوصول هاتطبيق ا 
ومات المتوفرة لإدارة سلامة لعلعكس أحدث الموكما يلزم حظات تستلمها التوجيهي استجابة لأية ملاالدليل 

 يوماً. 60 هي. فترة تقديم الملاحظات والأطراف المعنيينوتفتيش الأغذية 

 ين:تالتاليالطريقتين  بإحدىيمكن تقديم الملاحظات 
ملاحظات قصيرة مباشرة في حقل  كتابةهذا الموقع الإلكتروني  يتيح. eRulemakingالبوابة الفدرالية 

ه إالأطول. لملاحظات ملف ل إرفاقو ظات على الصفحة الإلكترونية هذه أالملاح لى الموقع الإلكتروني توج 
http://www.regulations.gov/ ا في ذلكبم ،بالبريد لإرسالها. واتبع تعليمات الموقع لتقديم الملاحظات 

 العنوان التالي:أرسلها إلى : ساعيبواسطة  أوباليد أو لتسليمها الأقراص المدمجة، 
Docket Clerk, U.S. Department of Agriculture, Food Safety and Inspection Service, Patriots Plaza 3, 

1400 Independence Avenue, SW, Mailstop 3782, Room 8-163A, Washington, DC 20250-3700. 

 تشمل اسم الوكالة، إدارة سلامة وتفتيش الأغذية أنالتعليمات: جميع المواد المرسلة بالبريد الكتروني يجب 
(FSIS)سوف  .التوجيهي للامتثال لمتطلبات التبريد لإدارة سلامة وتفتيش الأغذيةالدليل  :، وعنوان الوثيقة
معلومات بما في ذلك ال ،دون تغييربمتوفرة لعامة الناس وستنشر الملاحظات التي تم  استلامها تكون 

 vog.onsitaluge.rwww//:ptthالموقع  ، علىشخصيةال

http://www.regulations.gov/
http://www.regulations.gov/
http://www.regulations.gov/
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 2014تشرين الأول/أكتوبر  20الأنظمة الجديدة النافذة المفعول في 

 
9 CFR 381.66 (b) (1) (i)  : الدواجن أن جميع تتأكد كل مؤسسة رسمية لذبح أنيجب 

لمنع نمو الجراثيم المسببة بعد الذبح على الفور تبرد الطيور والأجزاء والحويصلات سوف 
 .في المؤسسة الرسمية على الفورطهيها  أوها ما لم يتوجب تجميد للأمراض

 
 

9 CFR 381.66(b) (1) (ii) : نمو لمنع الرئيسية المبردة سابقًا مبردة والأقسام  إبقاءيجب
 في المؤسسة الرسمية.للتوضيب الفوري لم تكن هذه معدة  الجراثيم المسببة للأمراض

 

9 CFR 381.66(b) (2) : الجراثيم المسببة تمنع المؤسسة نمو  أنبعد تبريد المنتج يجب
في المؤسسة.طوال وجوده على المنتج  للأمراض

 

9 CFR 381.66 (b) (3):  إجراءات مكتوبة تقوم بإعداد وتنفيذ وحفظ ن المؤسسة أعلى يجب
 التي تؤثرالظروف و . الجراثيم المسببة للأمراضكحد أدنى، احتمال نمو  عالج،للتبريد ت

على المؤسسة دمج هذه الإجراءات في خطتها تبريدها. يكتمل متى . و الطيورعلى تبريد 
وفق شروط النظافة إجراءات التشغيل القياسية  أوالحرجة  التحكملتحليل المخاطر ونقطة 

 .مطلوب مسبقًا برنامج آخر أوالصحية 
 

9 CFR 381.66 (e) : وأجزائها بالهواء الطيور النيئة التبريد بواسطة الهواء هو طريقة تبريد
شرط التبريد عملية بداية في جراثيم مع الماء بمضادات ال تدخل إجراءيمكن . رئيسية بصورة

يؤدي التدخل ن يجوز أالرطوبة خلال التبريد.  أولماء أن لا ينتج عن استعماله التقاط ا
الحرارة  درجاتمعظم تم إزالة ت أندرجة الحرارة شرط إلى تخفيض الجراثيم بعض بمضادات 

 . فقط بالهواء المبرد
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 لتلبية المتطلبات الجديدة إتباعهامكن والمالأحكام التنظيمية السابقة التي جرت أزالتها 
 

درجة الحرارة التي و  ة للوقتحكام التنظيميتنفيذ الأة من خلال تستطيع المؤسسات تلبية متطلبات التبريد الجديد
بعض يلي  فيما. CFR 381.66 (b) 9الوثيقة  فتيش الدواجن منت إجراءات ئية حول تحديثالقاعدة النهاأزالتها 

 .تنفيذها لتلبية المتطلبات التنظيمية الجديدةالاستمرار في مؤسسة الالأحكام التنظيمية السابقة التي تستطيع 
آمنة" تلبي المتطلبات التنظيمية الجديدة. لاذات "متشكل هذه الأحكام أن تعتبر إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 

ختار استعمال الأنظمة تالتي و جاهزة للطهي  طيور نتجينبغي على المؤسسات التي ت ،بموجب الأنظمة الجديدة
)خطة  لديها  (HACCP)الحرجة التحكمة تدمج هذه الإجراءات في نظام تحليل المخاطر ونقط أنالسابقة، 

النظافة الصحية أو غيرها من وفق شروط  الحرجة أو إجراءات التشغيل القياسية التحكمتحليل المخاطر ونقطة 
أي إجراء آخر الجراثيم المسببة  للأمراض: ومثل سوف تمنع نمو هذه الإجراءات  .(البرامج المطلوبة مسبقًا

جراءات التشغيل القياسية و الحرجة،  التحكمفي خطة تحليل المخاطر ونقطة  و النظافة الصحية أوفق شروط ا 
مواصلة رصد معالم التشغيل لأيضاً لأمراض، فهي تحتاج الجراثيم المسببة ليعالج  مطلوب مسبقًا برنامج أي 

 .هذه والاحتفاظ بوثائق تثبت بأنها تتبع هذه الإجراءات
 

 آمنة":ملاذات نها "أالأحكام السابقة التي تعتبرها إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 

بعد معالجتها على الفور برد ن ت  أجب في المؤسسة الرسمية ي أحشاؤهاع الدواجن التي ذبحت وأزيلت جمي .أ
درجة  40عند باوند  4قل من الرئيسية التي تزن أ ئهاوأجزالهذه الطيور حرارة الداخلية الي تبقى درجة ك

اعات خلال ست س ،باوند 8و 4 بينالتي تزن الطيور ساعات من المعالجة.  4و اقل خلال فهرنهايت أ
مطلوبًا تبريد كن يما لم  ،ساعات من المعالجة 8خلال  ،باوند 8كثر من وتلك التي تزن أ .من المعالجة
ستوضب حفظ الطيور التي بعد تبريدها يجب  .في المؤسسات الرسميةطهوها على الفور و أهذه الطيور 

 .و اقلأفهرنهايت  40عند درجة حرارة وتشحن 

إلى للطيور ن ترتفع درجة الحرارة الداخلية أمن المحتمل  ،والتوضيب الإضافية المعالجة عملياتخلال  .ب
في  أو وضعها فهرنهايت  40درجة حرارة على تبريدها يجب  توضيبها ، لذلك بعددرجة فهرنهايت 55
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 حجرةساعة يجب الاحتفاظ بها في  24رزم لمدة تتجاوز  فيالمؤسسة طيور تضعها حجرة التجميد. أية 
و اقل. تؤمن هذه الأوقات ودرجات الحرارة عدم حصول نمو للجراثيم قبل أفهرنهايت  36د درجة حرارة نع
 ن تغادر الرزم المؤسسة.أ

الثلج والماء ، باستثناء أن لتبريدمن أجل االمصنوع من مياه صالحة للشرب  الثلجسوى يمكن استعمال لا  .ج
الأجزاء من الممكن تبريد . CFR 416.2(g) 9للوثيقة وفقًا ها عادة استعمالالمستخدمين للتبريد يمكن إ

نقل وحفظ ويجب  .بالماء والثلج(  CFR 381.170(b) (22) 9 الوثيقة ما تم تحديده فيك)للطيور الرئيسية 
 .اصحيً نظيفة الثلج بطريقة 

الجراثيم المسببة المواصفات القياسية لتخفيض تتوافق مع بطريقة  الطيوريجب تشغيل معدات تبريد  .د
وأحكام خطة تحليل  CFR 381.94 9 الوثيقة منتجات الدواجن النيئة كما تم تحديده فيفي  للأمراض

 للمؤسسة. (HACCP)الحرجة  التحكمالمخاطر ونقطة 

 40درجة حرارة  علىمرة والأجزاء الرئيسية المبردة سابقًا بصورة مستالطيور يجب المحافظة على  .ه
إزالة هذه يمكن .  الفوريللتوضيب و الخزانات أ حواضلى أن يتم إخراجها من الأإقل أو فهرنهايت أ

و أ هاتجميدل قلفهرنهايت أو أ 40درجة حرارة على قبل تبريدها المنتجات من الأحواض والخزانات 
 40حرارة على ن يتم تبريدها قبل أمثل هذه المنتجات توضيب يجب عدم  .في المؤسسة الرسمية هاتبريد

 في المؤسسة الرسمية.بعد التوضيب فور في الحالات التي ستجمد فيها على الما عدا  ،قلأو أفهرنهايت 

اعتين على إخراجها من خلال سأو أقل فهرنهايت  40  درجة حرارة علىيجب تبريد الحويصلات  .و
التي سحبت منها الحويصلات مع الطيور نه عندما يتم تبريد ما عدا أ ،للأكلغير الصالحة  الأحشاء
في محدد أعلاه تبريد الطيور كما هو لى نفس وقت ودرجات حرارة أن يخضع تبريد الحويصلات إيجب 

 يصلات.ي تبريد الحو الطيور فلتبريد طريقة من الطرق المقبولة أي  إتباعب. يجوز  و الفقرتين أ

امتصاص تخفف من ن تبريدها وتصفيتها من الماء يجب أو  الطيورلغسل المتبعة الممارسات والإجراءات  .ز
وغيرها يف ر عالت وأدواتالموازين والأوزان سة تزود المؤس أن. يجب التوضيبوقت خلال الماء واحتباس 

 جراء اختبارات الماء.لإخرى من اللوازم الأ

 40 إلىللطيور  يجب تخفيض درجة الحرارة الداخلية ،الجاهزة للطهيو المبردة بالهواء،  للطيوربالنسبة  .ح
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 ساعة. 16قل خلال أو أدرجة فهرنهايت 

 
 (SIP)برنامج مبادرة السلمونيلا  إعفاءاتإجراءات التبريد البديلة المقبولة بموجب 

 لأحكامامن تطبيق  إعفاءات إلىلن تحتاج المؤسسات بعد الآن  ،الطيوربموجب تحديث القاعدة النهائية لذبح 
المؤسسات التي  بإمكان الطيور،استعمال أساليب بديلة لتبريد من أجل  CFR 381.66 9 للوثيقة التنظيمية 

أنظمة الوقت ودرجة الحرارة استعمال إجراءات فيما يتعلق ببرنامج مبادرة السلمونيلا من  إعفاءاتنحت م  
الإجراءات البديلة  أنإدارة سلامة وتفتيش الأغذية تعتبر التبريد البديلة لتلبية المتطلبات التنظيمية الجديدة. 

الجراثيم المسببة نمو مثبتة علميًا بأنها تمنع برنامج مبادرة السلمونيلا  إعفاءاتالموافق عليها بموجب 
 لأمراض.ل
 

التي تختار استعمال معالم التشغيل البديلة الممنوحة ، و جاهزة للطهي طيورالمؤسسات التي تنتج ينبغي على 
علميًا في نظام تحليل المخاطر ثبتة مالأن تدمج هذه الإجراءات  (SIP)،مبادرة السلامونيلا برنامج  بموجب
الحرجة أو إجراءات التشغيل  التحكم)خطة تحليل المخاطر ونقطة  (HACCP)الحرجة  التحكمونقطة 

الاستمرار في رصد معالم أيضًا ، كما ينبغي عليها (البرامج المطلوبة مسبقًامن غيرها و أ (SOP)القياسية 
 التشغيل تلك.

 
 .مبادرة السلمونيلابرنامج نفذتها مؤسسات شاركت في التي  العامةبديلة الجراءات لإحول اأمثلة  فيما يلي

فإن أية مؤسسة  ،بموجب برنامج مبادرة السلمونيلامثبتة علميًا تعتبر صالحة ن هذه الإجراءات البديلة ولأ
علميًا في المثبتة ن تختار تنفيذ الإجراءات البديلة ودمج هذه الإجراءات أيمكنها جاهزة للطهي طيور تنتج 

 التحكمل المخاطر ونقطة )خطة تحليلديها  (HACCP) الحرجة التحكمنظام تحليل المخاطر ونقطة 
. المطلوبة مسبقًا(برامج المن غيرها و النظافة الصحية أوفق شروط الحرجة أو إجراءات التشغيل القياسية 

. لكن كما للتأكيد لاحقًا بأنها مثبتة علميًالأمراض ولا لزوم لالمسببة الجراثيم سوف تعالج هذه الإجراءات نمو 
إجراءات التشغيل القياسية أو من  الحرجةالتحكم هو الحال مع أي إجراء في خطة تحليل المخاطر ونقطة 

مسألة الجراثيم المسببات عالج التي ت اغيرها من البرامج المطلوبة مسبقً الصحية أو النظافة وفق شروط 
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على للعمل المثبتة علميًا ه الإجراءات نفذت هذقد  أنهان تثبت بالوثائق للأمراض، يجب على المؤسسات أ
 داخل مؤسساتها.النحو المنشود 

  44الداخلية إلى  درجة الحرارةكي تنخفض  بعد المعالجةالطيور مباشرة الإجراءات البديلة لتبريد فراخ 
، البديلة الإجراءاتبموجب هذه . ساعات بعد خروجها من الثلاجة 6و اقل خلال درجة فهرنهايت أ

خلال المعالجة  أقصىدرجة فهرنهايت كحد  55ترتفع درجة الحرارة الداخلية إلى  المحتمل أنمن 
حرارة التحت التبريد الذي سيخفض بسرعة درجة مباشرة بعد توضيبها  الطيورتوضع  أناللاحقة شرط 
لمحافظة على درجة الحرارة تلك حتى الشحن. بموجب او اقل و أدرجة فهرنهايت  44الداخلية إلى 

درجة  40حرارتها في حجرة  ساعة 24لمدة تتجاوز الموضبة  الطيورحفظ يجوز  ،الإجراءاتهذه 
 علىأن تشحن و في شكل موضب  من المؤسسة التي ستشحن  الطيورأن تبقى قل و أو أفهرنهايت 

 اقل. أودرجة فهرنهايت  44درجة حرارة داخلية تبلغ 

  مثل الحد الحرج لوقت ودرجة الحرارة المتعلقة باالإجراءات(CL)  الحرجة  التحكمفي نقطة(CCP)  
درجة مئوية  45درجة الحرارة الداخلية إلى من أجل تخفيض بعد المعالجة الدجاج مباشرة لتبريد فراخ 

أن ترتفع بعد درجة الحرارة الداخلية لساعة. بموجب هذه الأجراء البديل، يجوز  16و اقل خلال أ
بعد الدجاج وضع ين شرط أخلال المعالجة اللاحقة كحد أقصى ت درجة فهرنهاي 60إلى التبريد 

درجة فهرنهايت  45إلى بسرعة الحرارة الداخلية  درجةتحت التبريد الذي يخفض على الفور توضيبه 
 24مدة تزيد عن منذ  ةموضبال الطيورحفظ يجب  ،الإجراء. وبموجب هذا هشحنوقت قل حتى أو أ

 درجة فهرنهايت أو اقل. 36 فيها حرارةالدرجة تبلغ ساعة في حجرة 

  44ية لخلكي تكون درجة الحرارة الداالرئيسية  والقطعبقًا سالحفظ فراخ الدجاج المبردة الإجراءات 
هذه المنتجات الفوري.  للتوضيبالخزانات و  من الأحواض إخراجهادرجة فهرنهايت أو أقل إلى أن يتم 

و أاقل لتجميدها  أودرجة فهرنهايت  44إلى من الأحواض والخزانات قبل تبريدها  إزالتهايمكن 
 أنالى هذه المنتجات  توضيبيجوز عدم  ،البديل الإجراءتبريدها في المؤسسة الرسمية. بموجب هذا 

التجميد في على الفور سيتبعه  التوضيبإذا كان إلا  ،قلأ أوفهرنهايت  44درجة  إلىيتم تبريدها 
 . المؤسسة الرسمية

  4اقل خلال  أودرجة فهرنهايت  44إلى  والإقدامالرئيسية  والقطع، الحويصلاتالإجراءات لتبريد 
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 غير الصالحة للأكل. الأحشاءمن إخراجها ساعات من وقت 


