United States Food Safety Washington, D.C.
Department of and Inspection 20250
Agriculture Service

FSIS Letterhead Certificate for the Export of Fresh and Frozen Poultry Meat and
Poultry Products from the United States to Ecuador

Date Issued: Certificate Number:

1. The slaughter and processing establishments where the poultry meat and poultry products
were produced have an established Hazard Analysis and Critical Control Points (HACCP)
system. / Los establecimientos de sacrificio y procesamiento en los que se produjeron carne de aves
y productos avicolas tienen un sistema establecido de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de
Control (HACCP).

2. The poultry meat and poultry products bear the official USDA Mark of Inspection which
identifies the producing establishment number and provides the assurance that the product was
produced under FSIS inspection in compliance with all Federal statutes and regulations for
sanitation, showed no signs of systemic disease or infection and passed FSIS ante-mortem and
post mortem inspection, is fit for human consumption, and is freely sold in the United States. /
La carne de aves y los productos avicolas llevan la marca oficial de inspeccién de USDA que
identifica el nimero de establecimiento productor y proporciona la garantia de que el producto fue
producido bajo la inspeccion del FSIS de conformidad con todos los estatutos y reglamentos
federales de saneamiento, sin mostrar signos de enfermedad o infeccion sistémica y que ha aprobado
la inspeccién ante mortem y post mortem del FSIS, es apto para el consumo humano y se vende
libremente en los Estados Unidos.

3. The poultry meat and poultry products were derived from poultry which were not slaughtered
as a result of eradication program for avian diseases transmissible. / La carne de aves y los
productos avicolas procedian de aves que no fueron sacrificadas como resultado del un programa de
erradicacion de enfermedades aviares transmisibles.

4. The poultry meat and poultry products were not derived from poultry from an area or zone
under Federal quarantine or movement restrictions due to a World Organization for Animal
Health (OIE) listed avian disease transmissible through the product. The poultry meat and
poultry products were derived from poultry slaughtered and processed in establishments which
were not, at the time of slaughter and processing, under Federal restrictions resulting from an
infectious poultry disease outbreak. / La carne de aves y los productos avicolas al no se derivaron
de aves provenientes de una area 0 zona bajo la cuarentena federal o con restricciones de movimiento
debido a una enfermedad aviar transmisible a través del producto, listadas por la Organizacién
Mundial de Sanidad Animal (OIE). La carne de aves y los productos avicolas proceden de aves
sacrificadas y procesadas en establecimientos que, en el momento del sacrificio y el procesamiento,
no fueron sometidas a las restricciones federales derivadas de un brote infeccioso de aves.

5. The products from poultry meat were hygienically handled while under FSIS inspection. /
Los productos de carne de aves fueron manipulados higiénicamente bajo inspeccion del FSIS.
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6. The material used in the packaging complies with Title 9 CFR 8317.24 and is enforced by
the Competent Authority of the United States. / EI material utilizado en el empaque cumple con el
Titulo 9 CFR 8317.24 y es ejecutado por la Autoridad Competente de los Estados Unidos.

7. The poultry meat and poultry products were derived from poultry from areas or zones free of
highly pathogenic avian influenza (HPAI) and Newcastle disease (ND) as defined by the World
Organization for Animal Health (OIE) since hatched or for at least 21 days prior to shipment, or
have been processed at temperatures to destroy HPAI and ND in accordance with OIE
established procedures for the inactivation these virus’s in the poultry meat. / La carne de aves y
los productos avicolas proceden de aves de corral de areas o zonas libres de influenza aviar altamente
patogena (IAAP) y enfermedad de Newcastle (ND) definidas por la Organizacion Mundial de
Sanidad Animal (OIE) desde el nacimiento o al menos 21 dias antes del embarque, o han sido
procesados a temperaturas para destruir la IAAP y la ND de conformidad con los procedimientos
establecidos por la OIE para la inactivacion de estos virus en la carne de aves.

Signature of FSIS Inspection Official:

Printed Name:

Title/Professional Degree:
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