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ชือ่โรงงาน (หรอืบรษัิท): ______________________________________________ 
 
ทีต่ัง้: _____________________________________________________________ 
 
หมายเลขจดทะเบยีน FSIS:_____________________________________________ 
 
โดยการลงนามในเอกสารนี ้ขา้พเจา้ยอมรับวา่หมายเลขจดทะเบยีนนีม้มีาตรการทีส่อดคลอ้งกับ
เอกสารนี ้
 
 
ชือ่ตัวบรรจง: ___________________________ต าแหน่ง: __________________________ 
 
 
ลายเซ็น:_________________________________ วนัที:่ __________________________ 
 
*แผนการป้องกนันีจั้ดท าขึน้ภายใตค้วามรว่มมอืระหวา่งตวัแทนในอตุสาหกรรมจากบรษัิท RTI International กลุม่บรษัิททีป่รกึษา HACCP และ
หน่วยบรกิารดา้นความปลอดภัยและตรวจสอบคณุภาพอาหาร (FSIS) กระทรวงเกษตรแหง่สหรัฐอเมรกิา 
**กฎหมาย Farm Bill ปี 2014 ซึง่ไดม้กีารแกไ้ขกฎหมาย Federal Meat Inspection Act ใหย้กเลกิค าวา่ปลา และใหค้ าจ ากดัความ ”ปลาหนัง 
(Siluriformes fish)” วา่หมายถงึ “ปลาทกุชนดิในตระกลูปลาหนัง (all fish of the order Siluriformes) และผลติภัณฑท์ีไ่ดจ้ากตระกลูปลานี”้ ซึง่อยู่
ภายใตเ้ขตอ านาจศาลและการตรวจสอบของ FSIS 
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บทน า 

แผนการป้องกนัผลติภณัฑอ์าหารจาก
การปนเป้ือนโดยเจตนา 

มาตรการดา้นความปลอดภยัเพือ่การป้องกนั
ผลติภณัฑอ์าหารจากการปนเป้ือนโดยเจตนา 
ส าหรับผูเ้ลีย้งและผูแ้ปรรปูปลาหนัง 
 
 

วตัถปุระสงค:์  

แผนการป้องกันผลติภัณฑอ์าหารจากการปนเป้ือนโดยเจตนาโดยสมัครใจนีก้ าหนดมาตรการเพือ่
การป้องกันผลติภัณฑป์ลาและฟารม์ปลา และ/หรอืธรุกจิการผลติอาหารจากอันตรายทีเ่กดิขึน้โดย
เจตนา การกรอกขอ้มลูในแบบฟอรม์นีโ้ดยบรษัิททีอ่ยูภ่ายใตก้ารก ากับควบคมุของ FSIS จะถอืวา่
การจัดท าแผนการป้องกันผลติภัณฑอ์าหารจากการปนเป้ือนโดยเจตนาเสร็จสมบรูณ์ 

 

ประโยชนท์ีไ่ดร้บั: เมือ่คณุจัดท าแผนการป้องกนัผลติภณัฑอ์าหารจากการปนเป้ือนโดยเจตนา คณุมสีว่น
รว่มในการสง่เสรมิและยกระดับความปลอดภยัในการจัดหาอาหารทีเ่พิม่ขึน้ อกีทัง้ยงัชว่ยปกป้องสขุภาพของ
สาธารณะ พนักงานของคณุและความเป็นอยูข่องคณุ การจัดท าแผนการป้องกนัผลติภณัฑอ์าหารจากการ
ปนเป้ือนโดยเจตนาเป็นการสนับสนุนเป้าหมายของ Homeland Security Presidential Directive 9: 
Defense of United States Agriculture and Food นอกจากนี ้แผนการป้องกนัผลติภณัฑอ์าหารจากการ
ปนเป้ือนโดยเจตนาทีด่ยีงัชว่ย: 

 
(1) เพิม่ความมัน่ใจในความปลอดภยัและความมัน่คงในการจดัหาผลติภณัฑอ์าหารประเภทปลาของ

สาธารณะ; 
(2) แสดงใหเ้ห็นถงึความมุง่มัน่ตอ่ขัน้ตอนเชงิรกุทีม่ปีระสทิธภิาพในการปกป้องผลติภณัฑป์ลาใน

ประเทศ;  
(3) ยกระดับการสือ่สารและประสทิธภิาพการด าเนนิธรุกจิ; 
(4) ลดความเสีย่งตอ่การขโมย; 
(5) ลดความจ าเป็นในการออกกฎระเบยีบเพิม่เตมิเพือ่การป้องกนัผลติภณัฑอ์าหารจากการปนเป้ือน

โดยเจตนา  
(6) ลดความเสีย่งตอ่การกระท าโดยเจตนาอนัสง่ผลใหผ้ลติภณัฑเ์กดิความไมป่ลอดภยัและการ

สญูเสยีทางเศรษฐกจิ;  
(7) ลดอตัราเบีย้ประกนัภยั; และ  
(8) ลดความเสีย่งตอ่การรับผดิของบรษัิททีอ่าจเกดิขึน้ 

 

ค าแนะน าในการกรอกแบบฟอรม์:  

 

1. ในแตล่ะสว่น ใหก้าเครือ่งหมายในชอ่งทีเ่ป็นมาตรการทีใ่ชอ้ยูใ่นปัจจบุัน หรอืเป็นมาตรการ 
ทีค่ณุจะน าไปปฏบิัตติามแผนการป้องกันนี ้ไมจ่ าเป็นตอ้งกาเครือ่งหมายทกุชอ่งมาตรการ
ทีก่ าหนดใหอ้าจไมเ่หมาะสมหรอืไมจ่ าเป็นในบางโรงงาน  

 

แผนการป้องกนัผลติภณัฑอ์าหารจาก
การปนเป้ือนโดยเจตนา หมายถงึ การ
ก าหนดมาตรการเพือ่ลดความเสีย่งทีบ่คุคล
หนึง่อาจท าใหเ้กดิการปนเป้ือนในการจัดหา
อาหารโดยเจตนา โดยประสงคใ์หเ้กดิ
อันตรายตอ่สขุภาพของสาธารณะ การ
หยดุชะงักทางเศรษฐกจิหรอืการสรา้งความ
เสยีหายใหก้ับธุรกจิ 



แผนการป้องกนัผลิตภณัฑ์อาหารจากการปนเปือ้นโดยเจตนา มาตรการด้านความปลอดภยั 

2 

2. ในชอ่งสีเ่หลีย่มใหญภ่ายใตแ้ตล่ะสว่นยอ่ย ใหเ้ขยีนมาตรการดา้นความปลอดภัยอืน่ๆ ทีใ่ช ้

อยู ่ 
 
3. อา่นและลงนามในหนา้แรกของแผนการป้องกันผลติภัณฑอ์าหารจากการปนเป้ือนโดย

เจตนา 
 

แผนการป้องกันผลติภัณฑอ์าหารจากการปนเป้ือนโดยเจตนานีแ้บง่ออกเป็นสามสว่นหลัก: (1) 
ธรุกจิเกีย่วกับปลาทัง้หมด (2) ผูผ้ลติหรอืฟารม์ปลา และ (3) ผูแ้ปรรปูปลา ในสว่นของผูผ้ลติ
และผูแ้ปรรปูมสีว่นยอ่ยทีเ่จาะจงเฉพาะการปฏบิัตงิานทีเ่กีย่วขอ้งเทา่นัน้  
 

กรณุาทบทวนเอกสารทัง้หมดและใหค้วามส าคัญในสว่นทีเ่กีย่วขอ้งกับการปฏบิัตงิานของคณุ 
เปรยีบเทยีบแนวทางปฏบิัตทิีแ่นะน าในเอกสารนีก้ับขัน้ตอนและการควบคมุทีด่ าเนนิการอยูใ่น
ปัจจบุันเพือ่จัดการการปนเป้ือนโดยเจตนาทีอ่าจเกดิขึน้ และพจิารณาเพิม่มาตรการใน
กระบวนการและแผนงานของคณุตามความเหมาะสม แผนการป้องกันผลติภณัฑอ์าหารจากการ
ปนเป้ือนโดยเจตนานีอ้าจรวมมาตรการความปลอดภัยตา่งๆ ทีม่อียูแ่ลว้ในโรงงานของคณุ คณุ
อาจมแีผนอืน่ๆ ทีส่นับสนุนแผนการป้องกันผลติภัณฑอ์าหารจากการปนเป้ือนโดยเจตนานี ้เชน่ 
แผนรับมอืเหตฉุุกเฉนิ แผนเรยีกคนืผลติภัณฑ ์และแผนความมั่นคงปลอดภัย คณุสามารถ
อา้งองิแผนเหลา่นีใ้นชอ่งทีก่ าหนดให ้   

 
เอกสารนีม้ขีอ้มลูเกีย่วกับเครือ่งมอืหรอืมาตรการดา้นความปลอดภัยเพิม่เตมิทีค่ณุอาจพจิารณา
น าไปใชห้รอืใชอ้ยูใ่นปัจจบุัน  

 

ดคู าแนะน าเพิม่เตมิที:่ http://www.fsis.usda.gov/fooddefense  
 

*แผนการป้องกนัผลติภณัฑอ์าหารจากการปนเป้ือนโดยเจตนาทีด่คีวรประกอบดว้ย 4 
องคป์ระกอบหลกัตอ่ไปนี:้  

1. จดัท า: การกรอกขอ้มลูในเอกสารนีค้รบถว้นเป็นการจัดท าแผนโดยสมบรูณ์ 

2. น าไปใช:้ เมือ่โรงงานมหีรอืใชม้าตรการทีก่าเครือ่งหมายหรอืจดบันทกึไวจั้ดอยูใ่น
กระบวนการน าไปใช ้

3. ทดสอบ: การตดิตามตรวจสอบเป็นระยะๆ จัดอยูใ่นขัน้ตอนการทดสอบ ซึง่ท าไดโ้ดยใช ้

มาตรการงา่ยๆ เชน่ การตรวจเช็คประตทูีปิ่ดล็อคหรอืการตรวจสอบโดยรวมโดยไมแ่จง้
ลว่งหนา้ การตรวจสอบสามารถจดบันทกึไดโ้ดยใชแ้บบฟอรม์ เชน่ เอกสารแนบ A ไม่
จ าเป็นตอ้งทดสอบมาตรการความปลอดภัยทัง้หมดในชว่งเวลาเดยีวกัน 

4. ทบทวนและปรบัปรงุ: ทบทวนแผนงานอยา่งนอ้ยปีละครัง้ ปรับปรงุแกไ้ขแผนงานตาม
ความจ าเป็น และด าเนนิการทีเ่หมาะสม 

 

เมือ่จัดท าแผนการป้องกันผลติภัณฑอ์าหารจากการปนเป้ือนโดยเจตนานีเ้สร็จสิน้แลว้ แผนนีจ้ะถกู

น าไปปฏบิัตอิยา่งตอ่เนือ่งโดยมผีูจั้ดการโรงงานเป็นผูท้บทวนขัน้ตอนตา่งๆ อยา่งตอ่เนือ่ง การ

ทบทวนขัน้ตอนสามารถจดบันทกึโดยใชเ้วริก์ชทีทีใ่หไ้วใ้นเอกสารแนบ A ทกุครัง้ทีท่บทวนแผน 

ขอแนะน าใหพ้จิารณาเพิม่เครือ่งมอืหรอืมาตรการใหมห่รอืเพิม่เตมิตามความจ าเป็น  

____________________________________________________________________________ 

http://www.fsis.usda.gov/fooddefense
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การบรหิารจดัการแผนการป้องกนัผลติภณัฑอ์าหาร
จากการปนเป้ือนโดยเจตนา 

1.1 แผนความปลอดภยัท ัว่ไป 

เป้าหมาย: เพือ่น าไปใช ้แกไ้ขและปรบัปรงุแผนนีแ้ละแผนทีเ่กีย่วขอ้งอืน่ๆ ตามความจ าเป็น 
 

 แตง่ตัง้บคุคลหรอืทมีใหรั้บผดิชอบในการน าไปใช ้จัดการและปรับปรงุแผนการป้องกนั
ผลติภณัฑอ์าหารจากการปนเป้ือนโดยเจตนา 

 แกไ้ขแผนเรยีกคนืผลติภณัฑแ์ละทบทวนเป็นระยะๆ  

 ฝึกอบรมบคุลากรหลักในการด าเนนิขัน้ตอนการเรยีกคนืผลติภณัฑ ์

 

ระบ ุแนบหรอืจดบนัทกึมาตรการหรอืแผนเพิม่เตมิใดๆ (แผนความปลอดภยั แผน

รบัมอืวกิฤต ิแผนอพยพ) ซึง่สนบัสนนุแผนการป้องกนัผลติภณัฑอ์าหารจากการ

ปนเป้ือนโดยเจตนาในชอ่งทีก่ าหนดใหด้า้นลา่ง 

 

 

1.2 การฝึกอบรมความปลอดภยัท ัว่ไป  

เป้าหมาย: เพือ่แจง้ใหพ้นกังานทราบถงึแผนงานและเพิม่ความตระหนกัถงึความส าคญัของ
แผนงาน   

 
 จัดการฝึกอบรมเพือ่เพิม่ความตระหนักในมาตรการดา้นความปลอดภัยใหก้บัพนักงานทกุคน รวมถงึ
พนักงานใหม ่ 

 จัดการฝึกอบรมเพือ่ทบทวนและเพิม่ความตระหนักในมาตรการดา้นความปลอดภัยใหก้ับพนักงานเป็น
ระยะๆ 

 ฝึกอบรมพนักงานในการรายงานกจิกรรมตอ้งสงสยัหรอืการสงัเกตเห็นลกัษณะทีผ่ดิปกต ิ

 



แผนการป้องกนัผลิตภณัฑ์อาหารจากการปนเปือ้นโดยเจตนา มาตรการด้านความปลอดภยั 
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ระบมุาตรการเพิม่เตมิทีใ่ชใ้นการฝึกอบรมความปลอดภยัดา้นลา่ง 

 

 

1.3 ความปลอดภยัดา้นขอ้มลูท ัว่ไป  

เป้าหมาย: เพือ่ด าเนนิการใหม้ ัน่ใจวา่ขอ้มลูทีเ่ป็นความลบัไดร้บัการปกป้อง  
 

 ควบคมุการเขา้ถงึขอ้มลูทีเ่ป็นความลับ เชน่ ไฟล ์แผนงานประจ าไซตง์าน และรายละเอยีดฟารม์หรอืการ
แปรรูป (เชน่ ผังล าดับงาน แบบแปลนอาคาร แบบพมิพเ์ขยีว เป็นตน้) 

 ปกป้องการเขา้ใชง้านระบบคอมพวิเตอรผ์่านไฟรว์อลลแ์ละ/หรอืรหัสผ่าน 

 
ระบมุาตรการเพิม่เตมิทีใ่ชก้บัความปลอดภยัดา้นขอ้มลูดา้นลา่ง 

  

 

1.4 การตรวจสอบขอ้กงัวลดา้นความปลอดภยั  

เป้าหมาย: เพือ่สนบัสนนุการจดัการขอ้กงัวลกอ่นทีจ่ะลกุลามกลายเป็นเหตคุวามไมป่ลอดภยัตอ่
ผลติภณัฑอ์าหารทีเ่กดิการปนเป้ือนโดยเจตนา  

 
 สง่เสรมิใหม้กีารรายงานกจิกรรมทีต่อ้งสงสยั 

 ฝึกอบรมพนักงานและยกระดับความสามารถในการยตุกิารด าเนนิกจิกรรมเพือ่ลดเหตคุวามไมป่ลอดภยั
ตอ่ผลติภณัฑอ์าหารทีเ่กดิการปนเป้ือนโดยเจตนาทีอ่าจเกดิขึน้ 

 ตรวจสอบการละเมดิความปลอดภัยทีไ่ดรั้บรายงาน (เชน่ สญัญาณเตอืน ร่องรอยการแกะ) 

 มขีัน้ตอนทีท่ าใหม้ั่นใจวา่ผลติภัณฑต์อ้งสงสยัหรอืทีเ่กดิการปนเป้ือนโดยเจตนาหรอืสารทีอ่าจกอ่ใหเ้กดิ
อนัตรายไดรั้บการจัดการอยา่งปลอดภัย 

 ตรวจสอบขอ้รอ้งเรยีนของลกูคา้ 

 



แผนการป้องกนัผลิตภณัฑ์อาหารจากการปนเปือ้นโดยเจตนา มาตรการด้านความปลอดภยั 
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ระบมุาตรการเพิม่เตมิทีใ่ชใ้นการตรวจสอบขอ้กงัวลดา้นความปลอดภยัดา้นลา่ง 

 

 
 

1.5 ผูต้ดิตอ่ฉุกเฉนิดา้นความปลอดภยั 

เป้าหมาย: เพือ่ตดิตอ่ขอความชว่ยเหลอืเมือ่จ าเป็น  

 
 ปรับปรุงขอ้มลูตดิตอ่บคุลากรในโรงงานใหเ้ป็นขอ้มลูลา่สดุเสมอ 

 ปรับปรุงรายชือ่ผูต้ดิตอ่กรณีฉุกเฉนิใหเ้ป็นขอ้มลูลา่สดุเสมอ (ดดูา้นลา่ง)  

 

รายชือ่ผูต้ดิตอ่ของบรษิทัและกรณีฉุกเฉนิ หมายเลขโทรศพัท ์

ผูจ้ัดการ        

เจา้หนา้ที ่FSIS ในพืน้ที ่       

หัวหนา้งานบรกิารสว่นหนา้ FSIS        

เจา้หนา้ทีต่ ารวจ/นายอ าเภอในพืน้ที ่       

หน่วยงานสาธารณสขุในพืน้ที ่       

บคุคลสนับสนุนอืน่ๆ (ตัวแทน สมาคมการคา้)       

 
 

ระบมุาตรการเพิม่เตมิหรอืชือ่และหมายเลขตดิตอ่ในกรณีเหตฉุุกเฉนิดา้นลา่ง 
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มาตรการดา้นความปลอดภยัส าหรบัฟารม์ผลติ 

 

2.1 ความปลอดภยัท ัว่ไปส าหรบัฟารม์ผลติ  

เป้าหมาย: เพือ่ป้องกนัการผา่นเขา้ออกของบคุคลโดยไมไ่ดร้บัอนญุาต หรอืการน าสิง่ของที่
ไมไ่ดร้บัอนญุาตเขา้มาภายในฟารม์ 

 

 ตดิป้าย “หา้มเขา้กอ่นไดรั้บอนุญาต” ในจดุทีเ่หมาะสม  

 แจง้ใหพ้นักงานในฟารม์ตรวจตราและรายงานเมือ่มบีคุคลทีไ่ม่ไดรั้บอนุญาตเขา้มาในฟารม์  

 ท าเครือ่งหมายพืน้ทีจ่ ากดัอยา่งชดัเจนซึง่เขา้ถงึไดเ้ฉพาะพนักงานทีไ่ดรั้บอนุญาตเทา่นัน้  

 จ ากัดการเขา้ถงึพืน้ทีท่ัว่ไปของผูม้าตดิตอ่ ผูม้าเยอืนหรอืบคุคลภายนอกทีไ่มใ่ชพ่นักงาน ยกเวน้วา่มี
ผูต้ดิตามหรอืปฏบิตัติามนโยบายของโรงงาน    

ระบมุาตรการเพิม่เตมิทีใ่ชก้บัการรกัษาความปลอดภยัท ัว่ไปดา้นลา่ง 

 

 
 

2.2 ความปลอดภยัในการจดัเก็บของโรงงานผลติ  

เป้าหมาย: เพือ่ป้องกนัผลติภณัฑท์ีจ่ดัเก็บจากการถกูขโมยหรอืเกดิการปนเป้ือน  
 

 จ ากัดการเขา้ถงึพืน้ทีจ่ัดเก็บ รวมถงึทีเ่ก็บอาหารสตัว ์ 

 รักษาความปลอดภัยวตัถดุบิทีจ่ ากัดการใชง้าน  

 ตรวจสอบเมือ่มกีารเปลีย่นแปลงผลติภัณฑท์ีจ่ัดเก็บในคลงัทีผ่ดิปกต ิ

 ฝึกอบรมพนักงานในการแจง้ร่องรอยการแกะทีอ่าจเกดิขึน้ 

 



แผนการป้องกนัผลิตภณัฑ์อาหารจากการปนเปือ้นโดยเจตนา มาตรการด้านความปลอดภยั 
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ระบมุาตรการเพิม่เตมิทีใ่ชก้บัความปลอดภยัในการจัดเก็บดา้นลา่ง 

 

 
 

2.3 ความปลอดภยัในการขนสง่/รบัผลติภ ณฑจ์ากโรงงานผลติ  

เป้าหมาย: เพือ่ป้องกนัผลติภณัฑร์ะหวา่งขนสง่จากการปนเป้ือนโดยเจตนา 
 

 ตรวจสอบการบรรทกุและขนถา่ยออกจากรถทีข่นสง่ปลาทีม่ชีวีติอย่างใกลช้ดิ 

 หากด าเนนิการโดยบคุคลทีส่ามหรอืหัวหนา้รถเก็บเกีย่ว ตรวจสอบวา่พวกเขาไดรั้บการฝึกอบรม

การป้องกนัผลติภัณฑอ์าหารจากการปนเป้ือนโดยเจตนา 

 เก็บบนัทกึการเก็บตัวอยา่งของรถบรรทกุปลาทีม่ชีวีติ  

 ตรวจสอบการรับปลาทีม่ชีวีติโดยบคุคลทีไ่ดรั้บอนุญาต และตรวจสอบของบรรทกุทีเ่ขา้มาวา่มรี่องรอยการ
แกะหรอืไม่  

 รับอาหารสตัวจ์ากโรงงานอาหารสตัวท์ีผ่า่นการตรวจสอบโดยหน่วยงานรัฐเทา่นัน้  

 พจิารณาความสามารถดา้นการรักษาความปลอดภัยในการเลอืกบรษัิทขนสง่  

 
ระบมุาตรการความปลอดภัยเพิม่เตมิทีใ่ชใ้นการขนสง่/รับผลติภัณฑด์า้นลา่ง  

 

 
 

2.4  ความปลอดภยัดา้นน า้/น า้แข็งในโรงงานผลติ  

เป้าหมาย: เพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของน า้หรอืน า้แข็งโดยเจตนา  
 

 จ ากัดการเขา้ถงึแหลง่น ้า 

 สัง่ใหพ้นักงานตรวจตรากจิกรรมในบรเิวณลุม่น ้าทีอ่าจท าใหเ้กดิการปนเป้ือนในบอ่น ้า  

 

 



แผนการป้องกนัผลิตภณัฑ์อาหารจากการปนเปือ้นโดยเจตนา มาตรการด้านความปลอดภยั 
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ระบมุาตรการเพิม่เตมิทีใ่ชก้ับความปลอดภัยดา้นน ้า/น ้าแข็ง 

 

 
 

2.5 ความปลอดภยัดา้นบคุลากรในการผลติ  

เป้าหมาย: เพือ่ลดความเสีย่งตอ่อนัตรายทีเ่กดิจากบคุลากรในฟารม์ผลติโดยเจตนา  
 

 ฝึกอบรมพนักงานในฟารม์เกีย่วกบัขัน้ตอนการรักษาความปลอดภัย  

 ก าหนดใหพ้นักงานและผูรั้บเหมาชัว่คราวอยูใ่นพืน้ทีป่ฏบิตังิานของตนเองเทา่นัน้  

จัดการฝึกอบรมเพือ่ทบทวนและเพิม่ความตระหนักในมาตรการดา้นความปลอดภัยใหก้ับพนักงานเป็นระยะๆ 

 ฝึกอบรมพนักงานในการรายงานกจิกรรมตอ้งสงสยัหรอืการสงัเกตเห็นลกัษณะทีผ่ดิปกต ิ

 

ระบมุาตรการเพิม่เตมิทีใ่ชก้บัความปลอดภยัดา้นบคุลากรดา้นลา่ง  
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มาตรการดา้นความปลอดภยัในการแปรรปู 

 

3.1 โรงงานแปรรปู – ความปลอดภยัภายนอก  

เป้าหมาย: เพือ่ป้องกนัการผา่นเขา้ออกของบคุคลโดยไมไ่ดร้บัอนญุาต หรอืการน าสิง่ของทีไ่มไ่ดร้บั
อนญุาตเขา้มาภายในโรงงาน 
 

 จัดใหม้ยีามรักษาความปลอดภัยโรงงานเพือ่ป้องกนัการเขา้มาโดยไม่ไดรั้บอนุญาต (เชน่ ตดิตัง้รัว้ ตดิป้าย “หา้ม
เขา้กอ่นไดรั้บอนุญาต”) 

 ตดิป้าย “หา้มเขา้กอ่นไดรั้บอนุญาต”  

 มไีฟสอ่งสวา่งภายนอกส าหรับตรวจสอบกจิกรรมทีไ่มไ่ดรั้บอนุญาต 

 จัดใหม้ยีามรักษาความปลอดภัยเพือ่ควบคมุบคุคลหรอืรถผา่นเขา้ออกโรงงานและ/หรอืทีจ่อดรถ  

 ตดิตัง้กลอ้งเพือ่ตดิตามตรวจสอบการจราจร/การรักษาความปลอดภัย 
 

ระบมุาตรการเพิม่เตมิทีใ่ชใ้นการรกัษาความปลอดภยัภายนอกดา้นลา่ง  

 

 

3.2 โรงงานแปรรปู – ความปลอดภยัภายใน  

เป้าหมาย: เพือ่ป้องกนัอาคารและระบบจากการกอ่ใหเ้กดิอนัตรายโดยเจตนา   
 

 ตดิตัง้และทดสอบระบบไฟสอ่งสวา่งและไฟเตอืนฉุกเฉนิ 

 ตดิป้ายจดุควบคมุระบบแจง้เตอืนฉุกเฉนิอยา่งชดัเจน   

 ตดิป้ายพืน้ทีจ่ ากดัการเขา้ถงึอยา่งชดัเจน  

 ตรวจสอบทีเ่ก็บกญุแจในพืน้ทีล่บัหรอืจุดทีป่ลอดภัยเป็นประจ า  

 จ ากัดการเขา้ถงึหอ้งปฏบิตักิารในโรงงานเฉพาะพนักงานทีไ่ดรั้บอนุญาตเทา่นัน้  

 จ ากัดการเขา้ถงึระบบควบคมุตอ่ไปนี้: 

 ระบบการท าความรอ้น การระบายอากาศ การปรับอากาศ 

 น ้า 

 กา๊ซ (โพรเพนหรอืกา๊ซธรรมชาต)ิ 

 ไฟฟ้า  

 ระบบฆ่าเชือ้หรอืระบบการจัดสง่สารเคม ี 



แผนการป้องกนัผลิตภณัฑ์อาหารจากการปนเปือ้นโดยเจตนา มาตรการด้านความปลอดภยั 
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ระบมุาตรการเพิม่เตมิทีใ่ชใ้นการรกัษาความปลอดภยัภายในโรงงานดา้นลา่ง 

 

 

3.3 ความปลอดภยัในการแปรรปู  

เป้าหมาย: เพือ่ป้องกนัผลติภณัฑจ์ากการปนเป้ือนโดยเจตนาตลอดกระบวนการผลติ 
 

 จ ากัดการเขา้ถงึผลติภัณฑ ์การผลติและถังเก็บปลาภายในขอบเขตทีก่ระท าได ้  

 ตรวจสอบภาชนะบรรจหุรอืบรรจภุัณฑเ์พือ่ดรู่องรอยการงัดแงะหรอืแกะกอ่นใชง้าน  

 เก็บบนัทกึการน ากลบัมาใชใ้หม ่

 ตดิตัง้ระบบการตดิตามตรวจสอบผลติภัณฑ ์ 

 

ระบมุาตรการเพิม่เตมิทีใ่ชใ้นการรกัษาความปลอดภยัในการแปรรปูดา้นลา่ง 

 

 

3.4 โรงงานแปรรปู – ความปลอดภยัในการจดัเก็บ 

เป้าหมาย: เพือ่ป้องกนัวตัถดุบิ/ผลติภณัฑท์ีจ่ดัเก็บจากการถกูขโมยหรอืเกดิการปนเป้ือน  
 

 ตรวจสอบการเขา้ถงึพืน้ทีจ่ัดเก็บ รวมถงึทีเ่ก็บดา้นใน ทีเ่ก็บดา้นนอกในพืน้ที ่และทีเ่ก็บแบบแชเ่ย็นและแหง้  

 ตรวจสอบผลติภัณฑข์ัน้สดุทา้ยทีเ่ก็บในคลงัเป็นประจ าเพือ่ตรวจดวูา่มกีารเปลีย่นแปลงทีไ่มม่คี าอธบิายหรอืไม ่ 

 จ ากัดการเขา้ถงึทีเ่ก็บดา้นในและดา้นนอก รวมถงึทีเ่ก็บอาหารสตัวแ์ละทีเ่ก็บวตัถุทีอ่าจเป็นอันตราย (เชน่ ยาฆ่า
แมลง สารเคม)ี เฉพาะพนักงานทีไ่ดรั้บอนุญาตเทา่นัน้ 

. 

 



แผนการป้องกนัผลิตภณัฑ์อาหารจากการปนเปือ้นโดยเจตนา มาตรการด้านความปลอดภยั 
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ระบมุาตรการเพิม่เตมิทีใ่ชใ้นการรกัษาความปลอดภยัในการจดัเก็บดา้นลา่ง 

 

 

 

3.5 โรงงานแปรรปู – ความปลอดภยัในการขนสง่/รบัผลติภณัฑ ์

เป้าหมาย: เพือ่ป้องกนัผลติภณัฑร์ะหวา่งการขนสง่จากการปนเป้ือนโดยเจตนา 
 

 ปิดล็อครถลากพ่วงหรอืรถบรรทกุของเหลวขนาดใหญ่ทีบ่รรทกุสิง่ของ หรอืสงัเกตการณ์เมือ่ไมม่กีารบรรทกุหรอืขน
ถา่ย  

 ปิดล็อคผลติภัณฑท์ีน่ าเขา้มาหรอืซลีปิดผนกึและตรวจดวูา่มรี่องรอยการแกะหรอืไม ่  

 ตดิตามตรวจสอบการบรรทกุหรอืการขนถา่ยของรถทีข่นสง่วตัถดุบิ ปลาทีม่ชีวีติ วตัถทุีใ่ชใ้นการแปรรูป หรอื
ผลติภัณฑข์ัน้สดุทา้ยอยา่งใกลช้ดิ 

 ตดิตามตรวจสอบรถทีผ่า่นเขา้ออกเพือ่ตรวจดกูจิกรรมตอ้งสงสยัหรอืร่องรอยการงัดแงะ   

 จดบนัทกึผลติภัณฑท์ีส่ง่ออกทีปิ่ดล็อคดว้ยล็อคป้องกนัการงัดแงะ หรอืซลีปิดผนกึพรอ้มหมายเลขซลี (หากมใีช ้
งาน)   

 ตรวจสอบผลติภัณฑท์ีส่ง่คนืในพืน้ทีแ่ยกตา่งหากเพือ่ตรวจดรู่องรอยการแกะกอ่นยอมรับหรอืใชผ้ลติภัณฑ ์ 

 เก็บบนัทกึสนิคา้ทีส่ง่คนื  

 

ระบมุาตรการดา้นความปลอดภยัเพิม่เตมิทีใ่ชใ้นการขนสง่/รบัผลติภณัฑด์า้นลา่ง  

 

 
 



แผนการป้องกนัผลิตภณัฑ์อาหารจากการปนเปือ้นโดยเจตนา มาตรการด้านความปลอดภยั 
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3.6 โรงงานแปรรปู – ความปลอดภยัดา้นสว่นผสม/น า้/น า้แข็ง  

เป้าหมาย: เพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนในน า้และน า้แข็งโดยเจตนา  
 

 จ ากัดการเขา้ถงึแหลง่น ้าโดยปิดล็อคประต/ูทางเขา้ หรอืจ ากัดการเขา้ถงึเฉพาะพนักงานทีไ่ดรั้บอนุญาต 

 จ ากัดการเขา้ถงึอปุกรณ์ผลติและทีเ่ก็บน ้าแข็ง 

 จ ากัดการเขา้ถงึถังเก็บน ้าดืม่และระบบน าน ้ากลบัมาใชใ้หม ่ 

 ตรวจสอบทอ่น ้าดืม่วา่มรี่องรอยการงัดแงะหรอืไม ่(เชน่ ตรวจดคูวามแข็งแรงของโครงสรา้งทางกายภาพ ขอ้ตอ่ทอ่
น ้าดืม่) 

เตรยีมพรอ้มร่วมกบัเจา้หนา้ทีส่าธารณสขุเพือ่ใหม้ั่นใจวา่พวกเขาจะไดรั้บแจง้ทนัทหีากพบวา่เกดิการปนเป้ือนในการ

จา่ยน ้าดืม่ไปยังสาธารณะ  

 ควบคมุสว่นผสมทีจ่ ากดัการใชง้าน  

 ขอขอ้มูลดา้นความปลอดภัย/การรักษาความปลอดภัยดา้นอาหารของซพัพลายเออร ์ 
 

ระบมุาตรการเพิม่เตมิทีใ่ชใ้นการรกัษาความปลอดภยัดา้นสว่นผสม/น า้/น า้แข็งดา้นลา่ง 

 

 

3.7 ความปลอดภยัดา้นบคุลากรในโรงงานแปรรปู  

เป้าหมาย: เพือ่ตรวจสอบใหม้ ัน่ใจวา่มเีฉพาะบคุคลทีอ่นญุาตเทา่น ัน้ทีส่ามารถเขา้ในโรงงานไดใ้น
ระยะเวลาทีก่ าหนด  

 
 จัดใหม้รีะบบ/เครือ่งมอืในการจดจ าหรอืแยกแยะพนักงานในโรงงาน 

 ตดิตามบคุคลภายนอกทีไ่มใ่ชพ่นักงานตลอดเวลาทีอ่ยูใ่นโรงงาน และจ ากดัใหอ้ยูใ่นพืน้ทีท่ีอ่นุญาตเทา่นัน้ 

 ตรวจสอบประวตัหิรอืบคุคลอา้งองิของพนักงานใหม่ 

 พนักงานและบคุคลภายนอกทีไ่มใ่ชพ่นักงานตอ้งปฏบิัตติามขอ้จ ากดัในการน าสิง่ของเขา้มา/ออกจากโรงงาน (เชน่ 
ของสว่นตวั กลอ้ง)  

 ฝึกอบรมพนักงานในโรงงานทกุคนเกีย่วกับการป้องกนัผลติภัณฑอ์าหารจากการปนเป้ือนโดยเจตนา และการเพิม่
ความตระหนักและขัน้ตอนการรักษาความปลอดภัยโดยรวมเป็นสว่นหนึง่ของการปฐมนเิทศ การฝึกอบรมการปฏบิตังิาน

ใหม ่และการฝึกอบรมทบทวนประจ าปี  

ระบมุาตรการเพิม่เตมิทีใ่ชใ้นการรกัษาความปลอดภยัดา้นบคุลากรดา้นลา่ง 

 

 



แผนการป้องกนัผลิตภณัฑ์อาหารจากการปนเปือ้นโดยเจตนา มาตรการด้านความปลอดภยั 
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เอกสารแนบ A 

แบบทบทวนแผนการป้องกนัผลติภณัฑอ์าหาร 
จากการปนเป้ือนโดยเจตนา 

กรอกแบบฟอรม์นีเ้พือ่บันทกึการตรวจสอบ การทดสอบหรอืการทบทวนมาตรการดา้นความปลอดภัยทีใ่ชใ้นการป้องกันผลติภัณฑอ์าหารจาก

การปนเป้ือนโดยเจตนา ไมจ่ าเป็นตอ้งปฏบัิตติามมาตรการทัง้หมดหรอืไมจ่ าเป็นตอ้งทบทวนทกุมาตรการทุกครัง้ทีก่รอกแบบฟอรม์นี ้ขอแนะน า

ใหท้บทวนทกุสว่นของแผนการป้องกันผลติภัณฑอ์าหารจากการปนเป้ือนโดยเจตนาปีละครัง้  

โปรแกรมหรอืมาตรการทีต่รวจสอบ 
ทดสอบหรอืทบทวน 

โปรแกรมหรอื
มาตรการ

ยงัคงใชอ้ยู่
หรอืไม ่
ใช/่ไม่ 

จ าเป็นตอ้ง
เปลีย่น 

แปลง
หรอืไม ่
ใช/่ไม่ 

อธบิายการเปลีย่นแปลง
ทีว่างแผน  

วนัทีค่าดวา่จะ
ด าเนนิการเสร็จ

สิน้ 

วนัที่
ด าเนนิการ
เสร็จสิน้ 

 
 
 
 
 
 

     

 
 
 
 
 
 

     

 
 
 
 
 
 

     

 
 
 
 
 
 

     

 
 
 
 
 

     

 
วนัทีท่บทวน:                  ผูท้ีท่บทวน:                                


