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 وزارة الزارعة الأميركية

 سلامة وتفتيش الأغذيةإدارة 
 واشنطن، العاصمة

 10.010.3 21/1/2015 (FSIS)إدارة سلامة وتفتيش الأغذية اتتوجيه

 
في منتجات لحم البقر   O157:H7 (E. COLI)طريقة التحقق من وجود الاشريكية القولونية 

 النيء المقطعاللحم بقايا و المفروم 

 

 الغرض .1
جراءتطبيق فرض المسؤولين عن التعليمات الى هذه التوجيهات ازود  ليل االتحو التحقيقات  وا 

(EIAOs)  التفتيشوغيرهم من موظفي برنامج (IPP)  اتخاذهاحول الخطوات التي يتوجب عليهم 
أو غيرها من الوكالات  (FSIS)عندما تجد إدارة سلامة وتفتيش الأغذية تعقبية لإجراء تحقيقات 

كانت المقطّع اللحم بقايا و أاللحم البقري المفروم نتيجة اختبارات ن أالولايات وكالات و أالفدرالية 
إلى  بالإضافة. O157:H7الاشريكية القولونية جرثومة ايجابية افتراضيًا بالنسبة لاحتوائها على 

تحديد ما إذا كانت  التفتيشمعلومات حول كيف يستطيع موظفو برنامج ه التوجيهات زود هذذلك، ت
المسؤولين عن ومعلومات حول متى يتوجب على  (HEP)حدوث عالية فترة شهدت مؤسسة قد ال

جراء التحقيقات والتحاليلالفرض  الاتصال  التفتيشوغيرهم من موظفي برنامج   (EIAOs) تطبيق وا 
  (OFO) في مكتب العمليات الميدانية (RMTAS)يل التقني بموظفي إدارة الاسترجاع والتحل

 م من الموردين. و اللحلطلب استرجاع 

 النقاط الرئيسية:

  جراء التحقيقات والتحاليل وغيرهم تطبيق الالمسؤولين عن فرض تزود تعليمات الى من وا 
اللحم بقايا  أو المفروممنتج من مؤسسة اللحم الأثر حول كيفية تقفي  التفتيشموظفي برنامج 

 .المقطع

 جراءتطبيق الالمسؤولين عن فرض  تزود تعليمات الى من التحقيقات والتحاليل وغيرهم  وا 
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وحول الخطوات التي  (HEP)ة ث العاليو هي فترة الحد حول ما التفتيشموظفي برنامج 
العالية  ثو حدالمؤسسة استجابة لفترة ال إجراءاتن أيتوجب عليهم اتخاذها للتحقق من 

 .ةملائم

 وموظفي إدارة الاسترجاع والتحليل التقني في المنطقة كتب مموظفي  تزود تعليمات الى
حول الأعمال التي يتوجب عليهم القيام بها  (OFO RMTAS)مكتب العمليات الميدانية 

 منتج.الأثر خلال تقفي 

  ج مصدر وحيد استرجاع المنتتتزود من موردة معلومات حول الطلب من مؤسسة التزود
وكالات و ة وغيرها من الوكالات الفدرالية أعندما تحدد مختبرات إدارة سلامة وتفتيش الأغذي

وتبين ارها بجرى اختدفعة دخلت منتجًا إلى السوق التجارية من أن المؤسسة قد الولايات أ
بقايا و أللحوم المفرومة التي استلمت امعت في المؤسسة ج  منها عينة بعد أخذ نها إيجابية أ

 .المقطعاللحم 

 
جراء التحقيقات الالمسؤولين عن  سوف يشمل مصطلح اتالتوجيه هلأغراض هذملاحظة:  تطبيق وا 
 .نو المسؤول المنهجية التي يعتمدها هؤلاء   بيطريي الصحة العامة المدربين على (EIAO) والتحاليل

 
 الخلفية .2

أنها  2014آب/أغسطس  13، مؤرخ في )7FR 4741 79( فدراليالسجل ال إشعارأعلنت الوكالة في 
غيرها من  وأإدارة سلامة وتفتيش الأغذية فيها تجد للحالات التي جديدة  إجراءاتتقوم بتنفيذ 

 ةإيجابيكانت النيء اللحم البقري المفروم اختبارات ن ألات الولايات وكا أوفدرالية ال لاتوكاال
في تحسين  هذه المنهجية تساهم . سوف O157:H7وجود الاشريكية القولونية بالنسبة لافتراضيًا 

نتجت مواد المصدر أالتي قدرة إدارة سلامة وتفتيش الأغذية على تحديد ما إذا كانت المؤسسات 
عن المنتج من الناحية الميكروبيولوجية لمنتج الملوث قد أنتجت منتجًا آخر قد لا يكون مستقلًا ل

 الملوث.
 

 الموردة هي  في حال كانت المؤسسةالمنتجات استرجاع كما أعلنت الوكالة أيضًا أنها ستطلب 

http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/a054fc30-2af6-4ea5-a9e9-468c2df788e8/2011-0009.pdf?MOD=AJPERES
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ي وجدت ذالو اللحم المفروم بقايا اللحم المقطع المستعمل في مصدر تشكل التي هي يدة للمواد لوحا
وجود بالنسبة لنه إيجابية وكالة ولاية أخرى أو أأية وكالة فدرالية  أوإدارة سلامة وتفتيش الأغذية 

قد حدث على الأرجح في مؤسسة وأن الأدلة تشير إلى أن التلوث ، O157:H7الاشريكية القولونية 
مؤسسات أخرى. وأخيرًا  إلىأرسلت قد المنشأ مصدر دفعة المزود من المنتج ن قسمًا من أو  ،المورد
تبارها للتحقق من وجود واخمن المؤسسة عينات اليتعلق بأخذ للامتثال توفر دليل عن أعلنت 

حول للامتثال ودليل  ،فوعةالعلامات أو  (STEC)يغا سسموم التي تفرز  الأشريكية القولونية
من المنتج  واختبارها وأنها  ةالتي تدعى أنه قد جرى أخذ عينملصقات لمعلومات المكتوبة على الا

تزود إدارة سلامة وتفتيش . في الدليل الأول للامتثال، O157:H7شريكية القولونية الأخالية من 
 .ةث العاليو حول فترة الحد توجيهاتالأغذية 

 
 (DO) المنطقةمسؤوليات مكتب  .3

جراء التحقيقات والتحاليل العن  مسؤولايكلّف مكتب المنطقة  .أ  اأو موظفً  (EIAOs)تطبيق وا 
للحم البقري المزودة المؤسسة لدى  جراء تحقيق لتقفي اثر منتج إب التفتيشبرنامج من آخر 

حسبما  ،لذلك المنتجزودوا مواد المصدر قد موردين أي و المقطّع اللحم بقايا لالمفروم أو 
نظام نقل المعلومات البيولوجية والبريد مني استلام إشعار ، بعد يكون ذلك ضروريًا

وكالة أخرى و إشعار من أ ايجابية افتراضيً لاختبار الاحول نتيجة ا (BITES)الإلكتروني 
 هذه النتيجة.حول الولايات إحدى و في فدرالية أ

 

ام المطبق فيما يتعلق بنظ لإجراءاتا إتباع التفتيشأيضًا على موظفي برنامج يتوجب  .ب
SISF ) 5100.3 ، كما ورد في التوجيهات (AER) الإداريالتطبيق الإبلاغ عن فرض 

3.0015 evitecrDi) ،الإداري التابع لإدارة سلامة التطبيق نظام الإبلاغ عن فرض  حول
إدارة  الإجراءات"حول ( evtiecrDi SISF 3.8010) 8010.3 اتوالتوجيه، وتفتيش الأغذية

 المحافظة عليها والتخلص منها.و لجمع الأدلة سلامة وتفتيش الأغذية 

 
جراء فرض المسؤول عن المن يعينه تكليف  أو منطقةيجب على مدير ال  .ج تطبيق وا 

إلى وصولًا تقفي اثر المنتج ل التفتيشو موظف آخر من برنامج أالتحقيقات والتحاليل 
 منطقةالمكتب في ال. في حال استلم الأثرحسب ما يتطلبه التحقيق في تقفي  الذبحمؤسسة 

 – O157:H7شريكية القولونية موردي المنتج الايجابي للإمساعدة إشعارًا عبر نظام تقفي ل

http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/45df5d0d-ab22-4f32-a32f-fddcbef73917/5100.3.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/45df5d0d-ab22-4f32-a32f-fddcbef73917/5100.3.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/45df5d0d-ab22-4f32-a32f-fddcbef73917/5100.3.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/cb9755cc-155b-4da5-a06c-6092dedf3907/8010.3.pdf?MOD=AJPERES
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(STEPS) ن مؤسسات الذبح أ وأمنتجات إيجابية  أنتجتقد ة نطقأن مؤسسة في ميفيد ب
ينبغي عليه إرسال  ،اللحمفرم إيجابي في مؤسسة تبيّن أنه زودت منتجاً ة قد منطقفي 

تقفي للإجراء تحقيق  التفتيشو موظف آخر في برنامج أالإداري التطبيق عن فرض مسؤول 
 .إذا لزم الأمر الإشعارهذا خلال يوم عمل واحد بعد استلام  الأثر

 
نتيجة ت الذي كان المنتجنشأ منها التي  منطقةو من يعينه في الأ منطقةينبغي على مدير ال .د

مراجعة وتقييم إجراء  اللحم المقطعبقايا و مؤسسة المفروم أفي مؤسسة اللحم  ةإيجابي هاختبار 
تحديد ما إذا كان المنتج المغشوش قد دخل إلى السوق من أجل لمنتج امعلومات تقفي ال

 .إضافي إجراءتطبيق فرض هناك مبرر لالتجارية او إذا كان 

 
إبلاغ إدارة  منطقةفي بلد أجنبي، يجب على مكتب الموجودة الموردة مؤسسة كون التعندما  .ه

موردة كانت المؤسسة الأجنبية هي  إن (RMTAS) التحليل التقنيموظفي الاسترجاع و 
التي معلومات الزود ين أويجب  ،مصادرموردة تتزود من عدة و أ وحيدتتزود من مصدر 

 الأجنبي خلال عملية تقفي المنتج. الموردحول ج معت 

 
إدارة الاسترجاع والتحليل التقني   -مكتب العمليات الميدانيةلالرئيسي مسؤوليات المركز  .4

(OFO RMTAS) –  الوارداتقسم 

إدارة الاسترجاع والتحليل  -لمكتب العمليات الميدانية  موظفي المركز الرئيسيينبغي على  .أ
 المعنية في الدولة المصدرة  (CCA)إبلاغ السلطة المركزية المعنية  الوارداتقسم  -التقني

-إدارة الاسترجاع والتحليل التقني -بمكتب العمليات الميدانية  منطقةحالما يتصل مكتب ال
من المنتج مرتبطة أخرى لديها أية دفعات لمؤسسة الأجنبية ا تما إذا كانبغية تحديد 

. أو قد وصلت إليها في طريقها إلى الولايات المتحدةهي بالمنتجات الايجابية افتراضيًا و 
 –إدارة الاسترجاع والتحليل التقنيلمكتب العمليات الميدانية يطلب المركز الرئيسي  نأيجب 
المنتجة  الأجنبيةفي المؤسسات أثر أن تجري المؤسسة الأجنبية تحقيق تقفي الواردات قسم 

كمواد لمكونات اللحم البقري المستعملة  المحتملينوردين جميع مواد المصدر والموتحديد 
بقايا اللحم و أخذت منها عينات اللحم البقري المفروم أ يتالكمية ال إنتاجمصدر في ال

 .المقطع
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إدارة الاسترجاع والتحليل  -لمكتب العمليات الميدانية يراجع المركز الرئيسي  أنيجب  .ب
 .الأجنبيةالوثائق المستلمة من الدولة  الوارداتقسم  –التقني

 
إدارة الاسترجاع والتحليل  -لمكتب العمليات الميدانية يصدر المركز الرئيسي  أنيجب  .ج

المنتج التي دفعة لرفض دخول تفتيش الواردات إلى موظفي قسم الواردات تنبيهًا  -التقني
تفتيش من قبل قسم الواردات لإعادة  الأجنبيةها الدولة تالتي قدم نتاجتحمل نفس رموز الإ

 إدارة سلامة وتفتيش الأغذية بعد تأكيد النتيجة الإيجابية.في 

 
جراء التحقيقات والتحاليلالالمسؤولين عن فرض مسؤوليات  .5 أو غيرهم من موظفي  تطبيق وا 

 تقفي المنتجل التفتيشبرنامج 

جراء الن عن فرض المسؤولو التي يجريها تحقيقات تقفي المنتج يجب أن تحدد  .أ تطبيق وا 
جميع مواد المصدر  (IPP) التفتيشو غيرهم من موظفي برنامج أ (EIAO)التحقيقات 
دفعة اللحم البقري المفروم أو  إنتاجالمحتملين لمكونات اللحم البقري المستعملة في والموردين 

عملية مراجعة المسؤولين هؤلاء ينبغي على  .خذ عينات منهاأالتي جرى بقايا اللحم المقطع 
المستخدمة في تقطيع الذبيحة وعملية الصحية النظافة والتقطيع الذي يراعي شروط  الذبح

 مصدر الأصلي.التي كانت الذبح المؤسسة 

 

جراء التحقيقات والتحاليل الالمسؤولين عن يجب على  .ب من  مغيره أو  (EIAOs)تطبيق وا 
بقايا و أمؤسسة فرم اللحم ي أجرته ذالعينات الاختبار فحص نتائج  التفتيشموظفي برنامج 

مواد المنتجة لمؤسسة الذبح الذي أجرته و ايجابية أكانت نتيجتها التي  المقطع اللحم 
 المصدر.

 
جراء التحقيقات والتحاليلالالمسؤولين عن فرض لى اختبار عينبغي  .ج او غيرهم من  تطبيق وا 

 :التفتيشموظفي برنامج 

 
وقت جمع  التفتيشموظف برنامج  هاالمصدر التي جمعالمورد ومواد معلومات  مراجعة .1

مصدر المواد كانت ن التي توثق إمعلومات ال، بما في ذلك (1العينات )أنظر المرفق 
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ا، عينات منه لأخذمتوفرة ملوثاً كون يمحتمل أن منتج أو ع منتج آخر مم زجت التي 
 لمنتج.احجم )وزن( وكذلك 

S ISF -لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية 5100.3 اتالتوجيهوفق  توثيق الأدلة .2

3.5100 veitcerDi -لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية 8010.3 اتوالتوجيه-FSIS  

Directive 8010.3 - عداد توصيات  ويصدرللنتائج ملخصًا كتابي يزود تحليل  وا 
 للعمل اللاحق عندما:

الاتصال الى  منطقةمدير اليحتاج يكون المنتج قد دخل السوق التجارية وقد  (أ
 .(RMTAS)دارة الاسترجاع والتحليل التقني بإ

 تطبيق ال يكون هناك مبرر لفرض (ب

 (FSA)سلامة الغذاء  لتقييم  إجراءيلزم  (ج

 

حالة للملف  بإعداديقوم لنتائج كي ملخص االتحليل النهائي مع بالحالة  أخصائي تزويد .3
 ."الغير"يصنّف ضمن فئة  (AER)الإداري  التطبيقفي نظام الإبلاغ عن فرض 

 

ا افتراضيً ة نتائج الاختبار الايجابيتأكد خلال مجرى التحقيق أن التحقيق في حال  إيقاف .4
 ".ة"سلبيهي 

 
مغشوشًا ن منتجًا أتشير نتائج التحقيقات إلى على الفور عندما  منطقةالاتصال بمكتب ال .5

 داري إضافي.أن هناك ما يبرر اتخاذ عمل إدخل إلى السوق التجارية او قد 

 
 .المنتجكدليل عند إجراء تحقيق لتقفي  2الواردة في المرفق  الأمثلةاستعمال  .6

 
جراء الالمسؤولين عن فرض ينبغي على المنتج،  أثركجزء من تحقيقهم لتقفي  .د تطبيق وا 

 مراجعة نتائج اختبارات مؤسسة التفتيشبرنامج  يموظفغيرهم من و أالتحقيقات والتحاليل 
في حال كانت المؤسسات  .ليةث عاو فترة حدالذبح لتحديد ما إذا كانت المؤسسة قد واجهت 

ينبغي على الخاصة، يستند إلى عملياتها عالية الحدوث التعريفًا خاصًا بها لفترة  أعدتقد 

http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/45df5d0d-ab22-4f32-a32f-fddcbef73917/5100.3.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/45df5d0d-ab22-4f32-a32f-fddcbef73917/5100.3.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/45df5d0d-ab22-4f32-a32f-fddcbef73917/5100.3.pdf?MOD=AJPERES
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حدوث الن المؤسسات تملك ما يدعم تعريفها لفترة أالتحقق من  التفتيشموظفي برنامج 
التي تقوم بها إدارة سلامة وتفتيش الأغذية، سوف  التعقبنشاطات تنفيذ ولأغراض  .عاليةال

عالية فترات الحدوث الايير استنادًا إلى مععالية الحدوث ال فتراتوقوع  الإدارةهذه ف تعرّ 
تكن ن تكون معايير المؤسسة مدعومة بصورة مناسبة. في حال لم أشرط  ،لمؤسسةل

ن معاييرها غير مدعومة، أو أعالية الحدوث الفترة خاصة بها لمعايير قد أعدت المؤسسة 
تحديد ما إذا كانت المؤسسة قد واجهت فترة  التفتيشبرنامج ينبغي عندئذٍ على موظفي 

 استنادًا إلى المعايير التالية:حدوث عالية 

 
لأشريكية نتائج إيجابية لوجود ا 3على المستوى المحلي:  العاليةحدوث البالنسبة لفترة  .1

عينات متتالية  10من بين  وعة(علامات الف )أو (STEC) يغاسالتي تفرز سموم  القولونية
 بقايا اللحم المقطعن أأي  ،المصدرمن نفس مواد على التي تحتوي  نتاجالإدفعات من 

و بصورة متقطعة خلال فترة أعلى التوالي تمّ ذبحه وتقطيعه أو أكثر جاءت من حيوان واحد 
  .(زمنية محددة )أي نوبة عمل

 
الأشريكية القولونية أو أكثر لوجود نتائج إيجابية  7نظامية: العالية الحدوث البالنسبة لفترة  .2

عينة متتالية من  30من بين  (فوعةعلامات ال)أو  (STEC)سموم شيغا  التي تفرز 
 المصدر.من  نفس مواد على التي تحتوي  نتاجالإ دفعات

 
اختبارات مؤسسة الأجرت في حال عالية الحدوث اللمعايير فترة  3في المرفق رقم  1الجدول  .3

 لعشر عينات متتالية. امحليً حدوث عالية و فترة أعينة في اليوم  60من لأكثر 

 
تقديم توصيات حول ما إذا  التفتيشينبغي على موظفي برنامج التعقبية،  همنشاطاتاستنادًا إلى نتائج 

أن يحدد  منطقةمبررة. يتوجب عندئذ على مدير ال التطبيقالتنظيمية او أعمال فرض  الأعمالكانت 
ذا كان قد دخل فعلاً  . كان المنتج المغشوش قد دخل إلى السوق التجاريةإن   إن ن يقررأعليه ، وا 

لتابعة لإدارة سلامة ا (RMTAS)كان من الضروري الاتصال بإدارة الاسترجاع والتحليل التقني 
 مناسبًا.التطبيق فرض  إجراءوتفتيش الأغذية وما إذا كان 
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  مصدر وحيد مورديات من استرجاع .6
قد دخل إلى السوق التجارية ويلبي المعايير المنتج الملوث ن أ التفتيشموظف برنامج تبين لفي حال 

ان يتصل بإدارة الاسترجاع والتحليل  منطقة. وعلى مكتب المنطقةالتالية، عليه ان يتصل بمكتب ال
طلب هناك مبرر لتحديد ما إذا كان  من أجللعقد اجتماع للجنة الاسترجاع  (RMTAS)التقني 

 الاسترجاع.
ن اللحم البقري أولاية الو في أو وكالة أخرى فدرالية أجد إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ت .1

 في مؤسسة فرم اللحم. O157:H7إيجابيًا لوجود الإشريكية القولونية اختباره المفروم كان 

غير  O157:H7الإشريكية القولونية أن انتقال التلوث بإدارة سلامة وتفتيش الأغذية تقرر  .2
العينة )استنادًا الى تقييم إدارة سلامة منها خذت أ التيمؤسسة فرم اللحم في حصوله محتمل 

 وتفتيش الأغذية لممارسات مؤسسة فرم اللحم(.

دفعات متعددة من  موادتمزج مؤسسة فرم اللحم لم  نأإدارة سلامة وتفتيش الأغذية  قررت .3
 .المصادر لاعداد دفعة المنتج الذي كان ايجابيًا

من أتت مادة التي  ومورد اللحم المقطع الذي زودالتعقب لتحديد مؤسسة الذبح إجراء  بعد .4
المورد أو المستخدمين الذين اشتروا تقرر إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ان مصدر وحيد، 

قبل إرسالها إلى المؤسسة حيث أخذت العينة ة يعنمالالدفعة زئة جقاموا بتالمنتج قد 
 الايجابية. 

السوق التجارية الفرم إلى الى مؤسسة المرسلة المجزأة الدفعة قسم من  أرسلومن ثم  .5
الإشريكية للقضاء على يحصل على معالجة كاملة للمواد الفتاكة الى منتج لا لتصنيعه 
 الفدرالي.للتفتيش في مؤسسة تخضع  O157:H7القولونية 

 
 الأسئلة .7

ي إدارة المخاطر والابتكارات عبر موقع  إلى موظف اتالتوجيه المتعلقة بهذه الأسئلة ارسل
askFSIS  عند تقديم سؤال  .(5اكبس على الرقم ) 1-080-332-3935أو عبر الهاتف رقم
 وادخل المعلومات التالية في الحقول المزودة: submitting a questionاستعمل زر 

  Directive 10,010.3ات حقل الموضوع: ادخل "التوجيه
 : أدخل السؤال مع اكبر قدر ممكن من التفصيل.السؤالحقل 

 .من القائمة المنسدلة General Inspectionحقل المنتج: انتقِ 
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 القائمة المنسدلةمن  Sampling E. coli O157:H7 حقل الفئة: انتقِ 
 .القائمة المنسدلةمن  Domestic (U.S.) Onlyحقل السياسة: انتقِ 

اكبس على زر  ،الشاشة التاليةظهور وعند . Continueاكبس على زر  ،عند إكمال جميع الحقول
Finish Submitting Question . 

للحصول على معلومات ، SIFSksaباستعمال  evitecriDS ISF 1.5620 راجع  التوجيهات ملاحظة:
 .الأسئلةإضافية حول تقديم 

 
 

 مساعد المدير
 مكتب السياسة وتطوير البرامج

  

http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/caac8c3d-0c76-48a9-8f82-ac51fb515c13/5620.1.pdf?MOD=AJPERES
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 1المرفق 
 

موظف برنامج خذت منها العينات التي جمعها للدفعة التي أ   ومادة المصدر الموردمعلومات حول 
 اللحم المقطعبقايا و أقر المفروم وقت جمع عينات لحم الب التفتيش

 
كانت ذا إخذت منها العينات أً التي الدفعة  إنتاجالمستعملة في  الموردحول معلومات  .أ

 :ضمن مرافقها واد المصدرتنتج مالمؤسسة 

 المؤسسة )اسم المؤسسة ورقمها(داخل ها إنتاجيوجد إثبات بأنه تم  .1

 و تواريخ الذبح.الدفعات أأرقام  .2

 الذبح في حال توفرها.أيام بما في ذلك  ،نتاجتواريخ الإ .3

لحم  بقاياخذت منه العينات )أ  المنتج الذي  إنتاجفي  ةاللحم البقري المستعمل أجزاءاسم  .4
عجل، لحم الع لحم يقطبقايا ت، قلوب البقر، من ثاني عملية تقطيع( قطع المقطع بقرال

 ية معلومات تعرف بوضوح مادة المصدر المستعملة.أو أالوجنة(  أوالرقبة، الرأس 

 منتج المصدر.الملصق معلومات على ال .5

 .لفارغةالفعلي من الرزم االاحتفاظ بالملصق  التفتيشيستطيع موظف برنامج  ملاحظة:
 (.ليبرة)دفعة اللحم البقر المنتج في كل  لجزءالكمية التقريبية  .6

ذا استعملت إخذت منها العينات أ  التي  الدفعة  إنتاجتعمل في اسمورد كل حول معلومات ال .ب
 من مصدر خارجي محلي.ا المؤسسة موادً 

 اسم ورقم المؤسسة .1

 رقم هاتف المؤسسة .2

 :نقطة الاتصال مع المؤسسة .3

 الاسم (أ

 المنصب (ب

 عنوان البريد الإلكتروني (ج

 رقم الفاكس (د
 

 نتاجو تواريخ الإدفعات المورد أأرقام  .4

 نتاجتواريخ الإ .5
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)أي بقايا  خذت منه العيناتالمنتج الذي أ   إنتاجلحم البقر المستعملة في أجزاء اسم  .6
، لحم عجلاللحم بقايا تقطيع بقر، ال، قلوب من ثاني عملية تقطيعلحم البقر، قطع تقطيع 

المادة مصدر ية معلومات تعرف بصورة واضحة أو الرقبة، الرأس او الوجنة أ
 على المنتج.المثبت اجمع المعلومات من الملصق  .المستعملة(

 
 .الرزم الفارغةمن  الفعليلملصق الاحتفاظ با التفتيشموظف برنامج  يستطيعملاحظة: 

 

 (ليبرة)دفعة لحم البقر المنتجة في كل لأجزاء الكمية التقريبية  .7

 
خذت منها العينات في حال استعملت الدفعة التي أ   إنتاجعمل في است  مورد كل حول ج. معلومات 

 المؤسسة مواد من مصدر خارجي أجنبي
 

 الأجنبيةاسم المؤسسة  .1

 بلد المنشأ .2

 الأجنبيةرقم المؤسسة  .3

 9540.1على الاستمارة  رقم مؤسسة الاسيتراد الأميركية )مختوم على كرتونات الشحن او .4
 .الأغذية(لإدارة سلامة وتفتيش 

 نقطة الاتصال بمؤسسة الاستيراد والمستورد إن وجد: .5

 الاسم (أ

 المنصب (ب

 عنوان البريد الإلكتروني (ج

 الفاكسرقم  (د

 

لإدارة سلامة  9540.1وعلى الاستمارة  التفتيش)موجود على شهادة  التفتيشادة رقم شه .6
"علامة مثل نفسه على الكرتونات وهو . بالنسبة لكندا، هذا الرقم موجود وتفتيش الأغذية

 الشحن"(.

تاريخ تحدد التي  نتاجو رموز الإأالترميز مثل خطوط  ،ية معلومات أخرىأو أ نتاجتاريخ الإ .7
 المنتج. إنتاج
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 علامات الشحن )انظر الملاحظة( .8

صول على ذلك من وثائق الشحن، في حال البلاد )يتم الحتاريخ دخول المنتج المستورد إلى  .9
 توفرها(.

 ةالمنتج الذي أخذت منه العين إنتاجوصف مادة المصدر المزودة المستعملة في  أواسم  .10
عجل اللحم بقايا ، قلب البقر من ثاني عملية تقطيع، ، قطع المقطعبقر اللحم بقايا )أي 

معلومات تعرف بوضوح مادة المصدر  أيةو أو الوجنة أ الرأسأو  ، لحم الرقبةالمقطع
 المستعملة(.

توضع على كرتونات الشحن في خاصة مؤلفة من أحرف وأرقام علامات الشحن هي رموز ملاحظة: 
 الأجنبية. التفتيشالمنتج مع شهادة تربط العلامة هذه المنتج.  لتعقبلتتبع نها مهمة إ. الأجنبيةالدولة 
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 2المرفق 
 
 المنتج أثرتقفي سئلة حول أ

I-  في مؤسسات اللحم البقري المفروم  أثرتقفي اثر المنتج(MT43)  بقايا اللحم المقطعو 
(MT55)  أو وكالات فدرالية غيرها من الوكالات الو جدت إدارة سلامة وتفتيش الأغذية أحيث و
 يجابية.العينة الانتيجة الولايات 

 
 العامة الأسئلة

للعينة معلومات تعريف  أية أوسلامة وتفتيش الأغذية  زود رقم استمارة العينة لإدارة .1
 لايجابية.ا
 
 للعينة الايجابية؟ نتاجهو تاريخ الإ ما. 2
 
نتيجة الاختبار التي لها علاقة ب ءالني يمنتجات اللحم البقر جميع حدد ما إذا كانت  .3

تحت مراقبة المؤسسة او إذا كانت قد هي ( المفروم ومواد المصدراللحم الايجابية )يشمل ذلك منتج 
 شحنت.

 
إلى قسم "مواد المصدر  يصل (MT55) بقايا اللحم المقطعفي مؤسسات المنتج  أثرتقفي ملاحظة: 

 (.الموردالمشتراة" )معلومات 
 

 ذبح في الموقعالمصدر التي ت   مواد
بها قامت المنتج الايجابي من عملية ذبح  نتاجلإالمستعملة  أي من مواد المصدر أتت. هل 1

 المؤسسة(؟ هاالمؤسسة بذاتها )أي مواد مصدر 
 

 داخل المؤسسة . أنتجت نعم، بعض مواد المصدر
 الوحيد للمادة موردالن المؤسسة هي أداخل المؤسسة )أي  أنتجت جميع مواد المصدر، نعم

 (.المصدر
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ن مواد المصدر كانت من منتج مشترى )أي أ مصدر داخل المؤسسةالنتج أي من مواد تكلا لم 
حدوث ، وفترة الوفق شروط النظافة الصحية قطيع، التهامصدر التي كان مواد ال)تخطى فقط( 
 .(العالية

 
جد أنه إيجابي و لحم البقر المفروم الذي و  أقطع لبقايا اللحم المالوحيد  الموردهل كانت مؤسسة الذبح 

 بصورة افتراضية؟
 
من قسمًا رسل اومن ثم للذبيحة مزج قطع من أول تقطيع أو ثاني تقطيع ب المورد قامهل  .2

ت إدارة سلامة وتفتيش الأغذية دالتي وج بقايا اللحم المقطع نتاجلإالمستعملة الدفعة نفس 
 .مؤسسات أخرى الى إيجابيةأنها 

 
المستعملة و المؤسسة التي كان مصدرها من المواد دفعة/دفعات بشحن المؤسسة  قامتهل  .3

 إلى السوق التجارية؟ أوالايجابية إلى مؤسسة أخرى المنتجات  نتاجلإ
 
 .النتيجة الايجابية سببحن المنتج وما إذا كان ين ش  أ اشرح أ.3
 

II- مؤسسات الذبح فقط(ل) ةالصحي قطيع وفق شروط النظافةالت 
 
لمؤسسة الذبح  وفق شروط النظافة الصحيةالذبيحة قطيع ت إجراءاتطرح الأسئلة التالية حول ت  

 التي نحن في صددها.الموردة للمنتجات خلال الفترة 
 
فترة كما هي مكتوبة خلال التقطيع وفق شروط النظافة الصحية  جراءاتإالمؤسسة  نفذتهل  .1

 صددها.التي نحن في  نتاجالإ
 

 نعم،
 .كلا

 .للتقطيع وفق شروط النظافة الصحيةمكتوب لا تملك المؤسسة برنامج 
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هل  ،للمؤسسةالتقطيع وفق شروط النظافة الصحية  جراءاتاستنادًا إلى ملاحظاتك لإ .2

 وجدت أي شيء يثير المخاوف؟
 .نعم
 .كلا

 .راقب عملية الذبحأكلا لم 
 
 مخاوفكاشرح  .3
التقطيع  ،)سجلات المؤسسةأدلة توجد هل  ،التي نحن في صددها نتاجخلال فترة الإ .4

)التلوث وفق شروط النظافة الصحية  الأداء، معايير وفق شروط النظافة الصحية
تحليل  ، مهماتالتشغيل القياسية وفق شروط النظافة الصحية إجراءات  العرضي(

التي  نتاجفترة الإلوث خلال عن انتقال الت، وغير ذلك( الحرجةالتحكم المخاطر ونقطة 
 نحن بصددها؟

 .عم )حدّد(ن
 .كلا

 
التقطيع وفق شروط عملية نظامية أخرى في  إخفاقاتتوجد أدلة محددة عن هل  .5

نحن في  التيوآليات التحكم بالعملية في المؤسسة خلال الفترة الزمنية  النظافة الصحية
 .؟صددها

 
التقطيع وفق شروط النظافة نظامية في عمليات  إخفاقاتفي حال واجهت المؤسسة  .6

الذي يدعم هذا اذكر الدليل الظروف. ية، أوصف وآليات التحكم بالعمل الصحية
لتقطيع وفق شروط النظافة لالمؤسسة  إجراءاتنتائج  وصفكتاج. اشمل في الاستن

لإدارة سلامة وتفتيش  6410.1العملية )أنظر التوصية رقم التحكم بوآليات  الصحية
جراءاتالحرجة،  التحكملتحليل المخاطر ونقطة  في خطتهاالمشمولة الأغذية(   وا 

دة أو برامج يالتشغيل القياسية وفق شروط النظافة الصحية، وممارسات التصنيع الج
 الذي نحن بصدده. نتاجليوم الإأخرى مطلوبة مسبقًا 
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 التقطيع وفق شروط النظافة الصحية جراءاتأوجز نتائجك حول تنفيذ المؤسسة لإ .7

وملاحظاتك. اشرح ما إذا كانت المؤسسة لم تحافظ تك للسجلات استنادًا إلى مراجع
 .التقطيععلى الفصل الكافي خلال عملية 

 
 لال الجرثوميقالاست

 ؟التي أ خذت منها العينات من منتجات اللحم البقري المفرومدفعة المؤسسة تعرف كيف  . 1
 ؟الإنتاجفي المنتج خلال عدة أيام من  استعمال نفس مواد المصدر هل تمّ  أ.1
 
خرى في أ إنتاجدفعات أو  إنتاجاستعمال نفس مواد المصدر في فترات  هل تمّ  ب.1

 المؤسسة؟
 
 خذت منها العينات؟أ  التي لدفعة االمؤسسة دعمًا كافيًا لتعريف تتلقى هل  ج.1
 
 إنتاجلى أي واحدة من مواد المصدر المستعملة في المؤسسة تدخلات ع تطبقهل  .2

 التي نحن في صددها؟ نتاجاللحم البقري المفروم خلال فترة الإ
 

 كلا. لا تطبق المؤسسة أي تدخلات.
 .لى بعض مواد المصدرعنعم تطبق المؤسسة تدخلات 
 لى جميع مواد المصدر.عنعم تطبق المؤسسة تدخلات 

 .غير ذلك
 
 التي نحن بصددها. نتاجخلال فترة الإالمطبقة التدخلات  أوضح أ.2
 
و ما إذا كان قد طبق أقلق حول ما إذا كان التدخل مصادقًا عليه لل أساس هل يوجد أي ب.2

 التي نحن بصددها؟ نتاجبصورة صحيحة لفترة الإ
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في تطبيق شروط النظافة الصحية التي  إخفاقبأي المتعلقة المعلومات الأخرى  أوضح 3
نحن التي  والإنتاجدارة سلامة وتفتيش الأغذية خلال فترة الذبح إالمؤسسة او وثقتها 
 ن في أجوبتك السابقة.لآحتى اتذكر لم والتي  ابصدده

 
 ؟لهذه المنتجات المقصودعن الاستعمال منتجاتها الذين يشترون المؤسسة  تبلغهل  4
 

IIII-  مؤسسات الذبح فقط( مصدرها هي مواد من العينات المؤسسة تأخذ( 
 

 أسئلة عامة
و غير ذلك أالعامة  الاشريكية القولونيةختبار المؤسسة لابرامج  حولالمعلومات التالية د زوّ  (1

 .الدقيقة؟الكائنات برامج اختبار من 
 

غيرها من و العامة أ لاشريكية القولونيةلاختبار وجود امؤسسة البرنامج ما هي نتائج  .أ
 .؟التي نحن بصددها نتاجلفترة الإالمؤشرة  الدقيقة الكائنات

؟ اشرح فقدان إمكانية التحكم بالعمليةإلى  التي نحن بصدد نتاجالنتائج لفترة الإ تشيرهل  .ب
 .؟جوابكذلك وادعم 

 
ائج تشير نتهل  ،كذلك الأمرا كان للسلمونيلا؟ إذالمؤسسة اختباراتها الذاتية  تجريهل  (2

؟ اشرح ذلك فقدان إمكانية التحكم بالعمليةالتي نحن بصددها إلى  نتاجها لفترة الإاتار بتاخ
 وادعم جوابك.

 
التحكم بالعملية  لإمكانيةتواجه حالة فقدان متواصل أن المؤسسة يظهر دليل  يوجدهل  (3

 نتاجو إدارة سلامة وتفتيش الأغذية لفترة الإالذي أجرته المؤسسة ألاختبار ااستنادًا إلى نتائج 
 بصددها؟التي نحن 

 
، العمليةلتحكم بلإمكانية ا ةأو متواصل تة مؤقحالة فقدان واجهت قد المؤسسة  كانتفي حال  (4

الأدلة التي تدعم هذا واذكر  التي نحن بصددها نتاجلفترة الإالتحكم  إمكانية انمدى فقدشرح أ
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 اج.تتنالاس
 
 التي تفرز لأشريكية القولونيةوجود الاختبار لأخذ العينات برنامج تملك لمؤسسة ا تإذا كان (5

 د المعلومات التالية:زوّ  ،(STEC)،يغا سسموم 
 

خذ المؤسسة لأفي برنامج وفق الوصف الوارد خذ العينات عملية أالمؤسسة  نفذتهل  .أ
 التي نحن بصددها. نتاجالعينات خلال فترة الإ

التي تفرز سموم شيغا  الأشريكية القولونيةما الذي تختبره المؤسسة كجزء من برنامج  .ب
(STEC)؟ 

 الذبحعينات من الذبيحة خلال تأخذ 
 التقطيعتأخذ عينات من الذبيحة خلال 

  بقايا تقطيع لحم البقر المستعمل للتصنيع عينات من تأخذ 
 تقطيع الذبيحةخلال تقطيع عملية من أول وثاني عينات تأخذ 
المفروم )ينطبق ذلك على مؤسسات فرم  لحم البقريالنهائي لالمنتج عينات من تأخذ 

 اللحم فقط(
)أي لحم الرأس، ولحم الوجنة،  يءأخرى للحم البقري المفروم الن أجزاءعينات من  تأخذ

 وغير ذلك(
 

 مواد المصدر المتأثرة؟لإتاحة تحديد  نتاجقسام الإأالمؤسسة  تعرفج. كيف 
 

تحديد  لإتاحة نتاجقسام الإحًا بين أواضتعريفًا لمؤسسة لخذ العينات أنتائج تزود هل  د.
 مواد المصدر المتأثرة؟

 
 ارات المؤسسةبتنتائج اخحول المعلومات التالية د زوّ  . 6

 التي نحن بصددها؟ نتاجنتائج اختبار ايجابية لفترة الإ أيةهل استلمت المؤسسة  أ(
 التحكمنظمة تحليل المخاطر ونقطة لأالامتثال عدم ب إشعارهل استلمت المؤسسة  ب(

 .، وما هو؟التي نحن بصددها نتاجلفترة الإ( HACCPالحرجة )
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إدارة سلامة وتفتيش التي أخذتها عينة اللحم البقري المفروم حول د المعلومات التالية زوّ  .7

 .منطبقًامؤسسة، إذا كان ذلك لل ةاختبار إيجابيلأي نتائج  أوالأغذية 
 

من مواد المصدر المنتجة على  ءنيالبقري اللحم أخرى من الالمؤسسة منتجات  أنتجتهل 
فترة خلال  مصدرالمواد عليها  أنتجتالتي سطح تلامس الغذاء أو أ نتاجنفس خطوط الإ

  .إجابتكدعم االتي نحن بصددها؟ اشرح ذلك و  نتاجالإ
 

و مواد أية منتجات هناك أ ، هلالتي نحن بصددها نتاجبالنسبة لفترة الإ 1حدوث عالية فترة 
نتجت خلال موسم الانتشار العالي )أي من نيسان/ابريل حتى أمصدر 

 (؟أكتوبرتشرين الأول/
 نعم
 كلا

 
)فترة من الوقت حدوث عالية يشكل فترة الذي المؤسسة ما  عرفّتهل  2حدوث عالية  فترة 

 )أي ايغسالتي تفرز سموم  الأشريكية القولونيةجراثيم  يتجاوز فيها عدد 
معها فوعة المترافقة علامات الو أ( O157:H7لإشريكية القولونية وجود ا

 العملية(؟فقدان التحكم بالتي تشير إلى لها المعايير المحددة مسبقًا 
 

 عاليةالحدوث لفترات الكلا، لا تملك المؤسسة برنامج 
 عاليةالحدوث ال لفتراتنعم، تملك المؤسسة برنامج مكتوب 

 
المعايير المستعملة و ، عاليةال حدوثكيف تحدد المؤسسة فترة الضح أو  3الية حدوث عفترة 

 وكيف تدعمها.
 

 ؟وضعتهاالمؤسسة المعايير التي  تدعمهل  4 حدوث عاليةفترة 
 كثر تشددًا من معايير إدارة سلامة وتفتيش الاغذيةمتشددة أو أنعم، المعايير 
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 نعم، لكن المعايير اقل تشددًا
 المعاييردعم تكلا، لا 

 
 خلال الفترة التي نحن بصددها. 5حدوث عالية فترة 

 و المؤسسة؟أ الأغذيةإدارة سلامة وتفتيش وفق تعريف عالية حدوث هل واجهت المؤسسة فترة 
 

 .الأغذيةإدارة سلامة وتفتيش وفق تعريف ( 10/أكثراو  3محلية ) حدوث  عاليةنعم فترة 
 (30/أكثرأو  7) الأغذيةإدارة سلامة وتفتيش وفق تعريف  نظاميةحدوث عالية نعم فترة 

  .يفها الخاصر عتوفق حدوث عالية سة فترة نعم واجهت المؤس
 كلا.
 

 ؟حدوث العالية الذتها المؤسسة خلال فترة التالية اتخ الأعمالمن  عملأي  .6حدوث عالية فترة 
 .كل ما ينطبقمقابل  إشارةضع 

 
إلى الطهي بغض النظر عن  ةث العاليو الحد ةالمنتجة خلال فتر  المقطعبقايا اللحم حولت جميع 
 .نتيجة الاختبار

 
 .ةث العاليو خلال فترة الحدمعالجة على اللحم المنتج من أول وثاني عملية تقطيع  أجرت تدخلات

وجود للتحقق من عالية الحدوث الخلال فترة أجرت اختبارًا للحم المنتج من أول وثاني عملية تقطيع 
 .أو غيرها من الأنواع غايس سمومالتي تعزز  O157:H7لإشريكية القولونية ا
 الى الطهي.عالية الالمنتج فترة حدوث حولت اللحم من أول/ثاني عملية تقطيع  
 

 نها لا تنتج منتجات مغشوشة.للتأكد بأواحدة( دفعات إلى دفعة  5)أي من  دفعاتهاخفضت حجم 
 

أو غيرها من  O157:H7لإشريكية القولونية للتأكد  من وجود اسطح تلامس الغذاء أجرت اختبارًا لأ
 . (STEC)سموم شيغا الأنواع التي تفرز 
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 غير ذلك )تحديد إلزامي(
 .إجراءلم تتخذ المؤسسة أي 

 
 (الموردومات ل)مع مواد المصدرشراء 

اللحم البقري منتج  إنتاجلمصدر التي استعملتها في اواد مالمؤسسة أي من اشترت هل  .1
 .اإيجابيً  اختبارهاكان التي  بقايا اللحم المقطعمن  أوالمفروم 

 نعم -
 كلا -

 
 ؟راشترت منها المؤسسة مادة المصدة التي نوع المؤسسما هو  .2

 مؤسسة ذبح شقيقة -

 مؤسسة ذبح -

 أجنبيةمؤسسة  -

 مؤسسة لا تذبح -

أو أرباع الذبائح  نصافا أوالذبائح مؤسسة الذبح الشقيقة هي مؤسسة ذبح تشحن جميع ملاحظة: 
 .المؤسساتيةهيكليتها إلى مؤسسة تصنيع واحدة ضمن 

 
التي كانت ذبح المؤسسة بأنه  الأثرخلال عملية تقفي تمّ تحديد أحد الموردين هل  .3

 )ليست مؤسسة ذبح شقيقة(؟المصدر 
 نعم
 ليسوا مؤسسات ذبح، الموردون كلا

 لا يمكن التحديد
 
 .المعروفةذبح المؤسسات من عدد المؤسسات اذكر  4
 
 مواد المصدر من وسيط؟ استملتالمؤسسة  أنهل  5

 نعم
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 كلا
 
 وسيط بكل معلومات الاتصال  اذكر 6
 

 .الأثرلن يقوم الوسطاء بتقفي  ملاحظة:
 

 ةالجرثومي يةالاستقلال
 خذتأ  التي  المقطعبقايا اللحم  وأمنتجات اللحم البقري المفروم دفعة المؤسسة  تعرفكيف  .1

 منها العينات؟
 
 ؟نتاجالمتعددة للإ الأيام خلال نتاجالإ فينفس مواد المصدر عملت است  هل  أ.1
 
 الأخرى في المؤسسة. نتاجالإفي دفعات  أونفس مواد المصدر في فترات عملت است  هل  ب.1
 
 منها العينات؟ خذتأ  التي الدفعة المؤسسة دعماً كافيًا لتعريف تتلقى هل  ج.1
 
اللحم البقري  إنتاجلى أي من مواد المصدر المستعملة في عالمؤسسة التدخلات تطبق هل  .2

 التي نحن بصددها. نتاجخلال فترة الإ بقايا اللحم المقطع أوالمفروم 
 

 كلا، لا تطبق المؤسسة أية تدخلات
 .بعض مواد المصدر علىنعم، تطبق المؤسسة تدخلات 
 .ميع مواد المصدرج علىنعم، تطبق المؤسسة تدخلات 

 غير ذلك
 
 التي نحن بصددها. نتاجصف التدخلات المطبقة خلال فترة الإ .3
 
نفذ بصورة مناسبة تو ما ا أمصادق عليهت التدخلات للقلق حول ما إذا كاندواعي هل هناك  أ.3
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 خلال الفترة التي نحن بصددها.
 

 ؟تشتريهاالتي  بقايا اللحم المقطعو أ واد المصدرمعينات من المؤسسة تأخذ هل 
 نعم
 كلا
 

برنامج اخذ العينات للمؤسسة خلال على  النحو المفصل في المؤسسة عينات  أخذتهل  .أ
 التي نحن بصددها؟ نتاجفترة الإ

 تعريف مواد المصدر المتأثرة؟ لإتاحة نتاجالمؤسسة أقسام الإ فتعرّ كيف  .ب

 لإتاحة نتاجالإ أقسامالمؤسسة تعريفًا واضحًا بين التي تأخذها نتائج العينات  توفرهل  .ج
 مواد المصدر المتأثرة؟تحديد ب

ما هي المعلومات الاضافية  ،صناعيةالالمعرفة والممارسات و  الخبرةو  استنادًا إلى التجربة .د
 ؟بذلك ذات صلةأنها التي تعتبر خذ العينات المؤسسة لأرنامج المتعلقة بب

 

 المؤسسة.تجريه نتائج الاختبار الذي المتعلقة بالمعلومات التالية  قدّم .2
 نحن بصددها؟التي  نتاجالإهل استلمت المؤسسة نتائج اختبار إيجابية لفترة  هـ.
دفعات المؤسسة كافة المنتجات المتأثرة وبضمنها معالجة مواد المصدر من حددت كيف  و.

 ؟معنيةكانت  إذا أخرى إنتاج
هل اشارت نتائج الاختبار إلى سبب  ،كانت المؤسسة قد استلمت نتائج اختبار ايجابية إذا ز.

 العملية للفترة الزمنية التي نحن بصددها؟التحكم بآليات تعطل 
 
 ؟ببرنامج الاختبار الذي تجريه المؤسسة ما هي دواعي القلق المتعلقة  .4
 
 بقايا اللحم المقطعو أالبقري المفروم  اللحم إنتاجمواد المصدر المستعملة في  تترافقهل  .5

 شهادة تحليل؟مع  إيجابية كانت نتيجة اختبارها التي 
 
 التي نحن بصددها. نتاجاتفاقيات الشراء للمنتجات المشتراة خلال فترة الإ كيف تصف .6
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تلبية المواصفات التالية كجزء من مواصفاتها من مورديها لى أي عالمؤسسة  تعرضهل  .7
ها المشتري يصفلشراء؟ مواصفات الشراء هي مجموعة من المتطلبات للمنتج الداخل ل

 قبل شراء المنتج. الموردويوافق عليها 
 

 حالمصادق عليها خلال الذبتدخل الأساليب  (1

 تقطيع الذبيحةمصادق عليها خلال التدخل الأساليب  (2

 سموم شيغا  القولونية التي تفرز  الأشريكيةوجود الذبيحة للتأكد من اختبار  (3

 سموم شيغا  الأشريكية القولونية التي تفرز وجود  للتأكد من بقايا اللحم المقطعاختبار  (4

الأشريكية وجود اللحوم من عمليات التقطيع الأولى والثانية للتأكد من اختبار  (5
 سموم شيغا  القولونية التي تفرز 

 يء الأخرىاختبار مكونات لحم البقر المفروم الن (6

 يرجى التحديد غير ذلك (7

 
حول مواد المصدر لفترة  ةالموردالمؤسسة معلومات أو نتائج من مؤسسة الذبح تملك هل  .8

 التي نحن بصددها؟ نتاجالإ
 
 النتائج؟ما هي ، كان الجواب بنعم إذا .أ8
 
 إخفاقسسة وثقت أي حالات و المؤ رة سلامة وتفتيش الأغذية أن إدادليل على أ يوجدهل  .9

التي نحن بصددها؟ اذا كان الحال  نتاجلال فترة الإفي تنفيذ شروط النظافة الصحية خ
 .هذه الإخفاقصف حالات كيف ت ،كذلك

 
إدارة سلامة تفتيش الأغذية قد وثقت حدثا يميز بين فترة  أوإذا كانت المؤسسة  . أ

الذي  ذكر الدليل حدث. أالأخرى، صف  إنتاجالتي نحن بصددها وفترات  نتاجالإ
 يدعم هذا الاستنتاج.

 
قياسي الل يغتشالراء ال لإجثسجلات لعدم الامت استلمت أيإذا كانت المؤسسة قد  .ب
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كيف ، التي نحن بصددها نتاجلفترة الإ (SSOP)وفق شروط النظافة الصحية 
 الظروف التالية اذا كانت قابلة للتطبيق:من أي   تصف

 
 سطح تلامس المنتجصحية على عدم النظافة ال .1

 تلوث مباشر للمنتج .2

 .التحديديرجى  ،غير ذلك .3

 
التشغيل القياسي  لإجراءالامتثال إذا كانت المؤسسة قد استلمت أي سجلات بعدم  .ج

كان قابلًا  إذاصف أي واحد مما يلي  ،التي نحن بصددها نتاجفترة الإفي 
 للتطبيق.

 
 النظافة غير الملائمة لموظف (1

 التلوث العرضي (2

 حجرات غير نظيفة أومعدات، أدوات، غرف  (3

 سطح تلامس الاغذية (4

 الحشرات مكافحة تقصير في  (5

 التحديدغير ذلك، يرجى  (6

التي شروط النظافة الصحية عدم التقيد بحالات من ذات صلة بأي  أخرىصف معلومات  .10
التي نحن بصددها  الذبيحة إنتاجخلال فترة  الأغذيةوثقتها المؤسسة او إدارة سلامة وتفتيش 

 السابقة. إجاباتكفي  الآنغير المشمولة حتى و 
 

وخطة التشغيل  ،(HACCPالحرجة ) التحكمالمخاطر ونقطة  تحليلنظام نتائج  لخص .11
أو  ( GMPممارسات التصنيع الجيدة )و ( SOPالقياسية وفق شروط النظافة الصحية )

 برنامج آخر مطلوب مسبقًا على مواد المصدر.
 

بما في التي نحن بصددها  نتاجلفترة الإ جراءاتو الإأية تغييرات في العملية أهل حصلت  .12
أو  خطوات العملية، أو الرصد إجراءاتتغييرات في ، ذلك، على سبيل المثال لا الحصر
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 .جراءاتالعملية والإ أوالتدخلات 
 

المنتج خلال فترة على أثر قد محتمل أن يكون في حال كان هناك أي حدث غير روتيني  .13
 المؤسسة له.وكيف استجابت صف الحدث  ،التي نحن بصددها نتاجالإ

 
العملية التي لم تشمل حتى الآن في في تغييرات الصف المعلومات الأخرى ذات الصلة ب .14

 السابقة. إجاباتك
 

تقطيع اللحم .  هل تستخدم المؤسسة المستلمة المنتجات من أول وثاني تقطيع للذبيحة كبقايا 5ب.
 بكاملها لإنتاج منتجات غير صحيحة؟

 
 لإنتاجتستخدم المؤسسة منتجات من بقايا اللحم المقطع من أول وثاني عملية تقطيع هل   .15

 ؟مفرومةمنتجات 
 تستخدمهل ؟ ةالمؤسسة عن استخدام المنتج المحدد من قبل مؤسسة المورد إبلاغ تمّ هل   .16

 المورد؟المحدد من ستخدام لاتفق مع ايبما مصدر مواد ال
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 3المرفق 
 

فترة  أو عينة 60ة عندما تجري المؤسسة اختبارات لأكثر من ث العاليو الحدفترة  معايير: 1الجدول 
 متتالية عينات 10 لـ امحليً الحدث العالية 

 
النسبة المئوية  نسبة الثقة عدد العينات أرقام غير مقبولة إيجابية

 الايجابية
3 10 98.8% 30.0% 
8 61 98.9% 13.1% 
9 74 98.9% 12.2% 

10 86 98.9% 11.6% 
11 100 98.9% 11.0% 
12 113 98.9% 10.6% 
13 127 98.9% 10.2% 
14 141 98.9% 9,9% 
15 155 98.9% 9.7% 
16 169 98.9% 9.5% 
17 184 98.9% 9.2% 
18 198 98.9% 9.1% 
19 213 98.9% 8.9% 
20 228 98.9% 8.8% 
 
 


