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 ل موظفي برنامج التفتيشبالمؤسسة من قات مراجعة بيانات اختبار 
 الغرض .1

مجموعة واسعة من بالاطلاع على موظفي برنامج التفتيش حق توضيح  إلىهذه التوجيهات تهدف 
، (9 CFR part 417)  (HACCP)السجلات بموجب أنظمة تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة

 حق لمراجعة أنواع معينة من السجلات على أساس منتظم.واستعمال هذا ال

 الإلغاء .2

المؤسسة من قبل ، مراجعة بيانات 1، المراجعة 5000.2 وتفتيش الأغذيةتوجيهات إدارة سلامة 
 .19/6/2008موظفي برنامج سلامة وتفتيش الأغذية، المؤرخ في 

 أسباب إعادة الإصدار .3

 وموظفسيقوم تعيد إدارة سلامة وتفتيش الأغذية إصدار هذه التوجيهات لتوضيح السجلات التي 
وتفتيش ، أرفقت إدارة سلامة . وبالتحديدمراجعتها وكيف سيوثقون تلك المراجعةببرنامج التفتيش 

ا للأسئلة والأجوبة يشرح ما هالأغذية قسم    ي البيانات المتوفرة للوكالة.ا مخصص 

 المراجع .4

9 CFR 417 

 5000.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية توجيهات 
 الخلفية .5

يطلب من أي مؤسسة الاحتفاظ بسجلات  ،بموجب أنظمة تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة
من بينها جميع وثائق اتخاذ القرار المترافقة مع و تتعلق بخطة تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة 



. بغية (، والإجراءات التصحيحية، التحققالمراقبةوجميع السجلات المترافقة مع عملها )مثل  إعدادها
ينبغي على  ،CFR 417.2(a)(1) 9لحرجة بموجب خطة تحليل المخاطر ونقاط التحكم ا إعداد

ر السلامة على الغذاء مخاطقرارها بشأن ن يكون لديها تحليل للمخاطر مكتوب يعكس أالمؤسسة 
جراءات الوقائية التي سوف نتاج وتعريف الإفي عملية الإ ةمعقولبصورة ن تحصل التي يمكن أ

يدرج الخطوات لكل عملية  اانسيابي  جدولا  المؤسسة ضع تستخدمها المؤسسة للتحكم بتلك المخاطر. ت
النهائي من قبل المنتج لاستعمال انسياب المنتج في المؤسسة ويعرف الغرض المقصود مراحل و 

ينبغي ،  CFR 417.5(a)(1) 9بالإضافة إلى ذلك، وبموجب  .(CFR 417.2(a)(2) 9) المستهلكين
 CFR 417.2(a) 9مكتوب المنصوص عليه في لابتحليل المخاطر  ....على المؤسسات الاحتفاظ

  .جميع الوثائق الداعمة ... بما في ذلك

وقد تؤثر على تحليل لمؤسسة تجربة ا المتطلبات التنظيمية، فإن نتائج أي اختبارونظر ا لهذه 
ا في خطة تحليل ي مكان أو ل ما إذاعبغض النظر  ،المخاطر للمؤسسة كن مثل هذا الاختبار مدمج 

يؤخذ في الاعتبار في تقييم الذي ، أو فيها الفعلية، المشار إليهالمخاطر ونقاط التحكم الحرجة 
مطلوب مسبق ا، تكون خاضعة لمراجعة إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ويجب ان تكون البرنامج ال

 متاحة لموظفي إدارة سلامة وتفتيش الأغذية.

في توجيهات إدارة سلامة  الواردةعلق النشاطات الواردة في هذه التوجيهات بصورة مباشرة بتلك تت
يتوجب  .خطة تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة -الفصل الثاني – 5000.1وتفتيش الأغذية  

خطط تحليل المخاطر ونقاط التحكم لعلى موظفي برنامج التفتيش التحقق من التنفيذ الصحيح 
لمؤسسة وأية برامج مطلوبة مسبق ا وفق ما هو منصوص عليه في توجيهات إدارة سلامة لرجة الح

على سبيل المثال لا الحصر نتائج الاختبار هذه، حول مثلة تشمل الأ. 5000.1وتفتيش الأغذية 
جراءات التصنيعالبرامج بال ةالمرتبط ةالداعمووثائق الاختبارات بيانات و  سجلات  مطلوبة مسبق ا وا 
 على تحليل النتائج.ؤثر تن أيمكن  يتالتجاريين للمؤسسة اللزبائن ات التي تجري لالاختبار و  ةالجيد
 مسؤوليات موظفي برنامج التفتيش .6

ن يكونوا على علم بأي اختبار تجريه المؤسسة أبرنامج التفتيش  ينبغي على موظفي .أ
ن أعليهم الطلب من إدارة المؤسسة ، و لمؤسسةلعلى تحليل المخاطر يؤثر ن أالمحتمل و 

عندما يقوم موظفو برنامج التفتيش جاهزة هذا الاختبار كي تكون الناتجة عن البيانات توفر 
 بالتحقق من سجلات تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة.

الحرجة  قل خلال أداء إجراء تحليل المخاطر ونقاط التحكمعلى الأ الأسبوعمرة واحدة في  .ب



(HACCP 01) المؤسسة ات أجرتها اختبار  ةعلى موظفي برنامج التفتيش مراجعة نتائج أي
 تأثير على تحليل المخاطر لدى المؤسسة. ايكون له أنيحتمل و 

السعي للحصول يتوجب على موظفي برنامج التفتيش  ،عند مراجعة نتائج هذه الاختبارات .ج
 :مثل سئلةأعلى على أجوبة 

على هؤلاء الموظفين عدم طلب الحصول على أجوبة خطية على هذه الأسئلة. ملاحظة:  

 الاختبار الذي تتبعه المؤسسة؟وتيرة وثائق تدعم توجد  .1

، عكس تأثيرات برنامج مطلوب مسبق الالمؤسسة  من لا  في حال كان الاختبار مستعم .2
اأأنظر )النتائج تدعم اتخاذ القرار حول تصميم البرنامج؟ أن هل ف توجيهات  يض 

 . (، الفصل الثاني5000.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 

 عملية التصنيع يحصل الاختبار؟من أي نقطة  في .3

لصحيح للنقطة في التنفيذ اتتأكد من هل تستعمل المؤسسة نتائج الاختبار بطريقة  .4
 يث حصل الاختبار؟عملية التصنيع ح

 بشأن قلق حالة تستدعي ال نشوءن أنه من المحتمل أهل النتائج التي تشير إلى  .5
جرثومة ب الإصاباتشهر هل هناك أعداد متزايدة من )مثل، خلال مدة الغذاء 
او الإشريكية القولونية  اللستيرياالمستوحدة أو الأنواع الأخرى من  اللستيريا

O157:H7؟ 

فما الذي تفعله )مثلا ،  ،الوضع؟ إذا كان الأمر كذلكهذا هل المؤسسة تتفاعل تجاه  .6
حرجة حليل المخاطر ونقاط التحكم الاءات تصحيحية، إعادة تقييم خطة تجر إاذ اتخ

 ؟(زيادة كمية الاختبار المطلوب مسبق ا كافي ا أو جرناملديها لتحديد ما إذا كان الب

سلامة الغذاء )مثلا ، خلال شهر واحد الى انخفاض القلق بشأن هل تشير النتائج  .7
و الأخرى أريا يتاللسدة أو أنواع المستوح رياللستيانخفض عدد النتائج الإيجابية 

 ؟(O157:H7الاشريكية القولونية 

الجراثيم و أيجابية لوجود الجراثيم المسببة للمرض لانتائج اانخفاض الفي حال  .8
ذا كان الأمر وتيرة لتخفيض المؤسسة خطط تن ة، هل أالمؤشر   ،ذلككالاختبار؟ وا 
برنامج الاختبارات لديها لن يؤثر على ن مثل هذه التعديلات على سيتضمن أكيف 

 احتمال إيجاد جراثيم مسببة للأمراض؟

في  يتزامن الانخفاضهل هناك نتائج تشغيلية تترابط مع نتائج الاختبار )مثلا ، هل  .9



، هل أن وبصورة عكسية ،ريا تترافق مع نظام تنظيف جديديالنتائج الايجابية للست
ل المنصوص عليها في إجراءات التشغيتنفذ بعض النشاطات لم تكن المؤسسة 

دة زيا فيهلذي حصلت في نفس الوقت احيحة القياسية وفق ا لشروط النظافة الص
 ريا؟يتجابية في اختبار اللسالنتائج الاي

أعلاه هو مساعدة موظفي برنامج التفتيش على كسب فهم الواردة الغرض من الأسئلة  ملاحظة:
كامل لنظام سلامة الغذاء لدى المؤسسة. الإجابة السلبية لأي واحد من هذه الأسئلة لا تعني 

التفتيش أن ينظروا في جميع ن هناك حالة عدم امتثال. يتوجب على موظفي برنامج أبالضرورة 
بشأن كيفية تنفيذ لقلق يستدعي اما إذا كان هناك أساس قرار حول اتخاذ المعلومات المتوفرة بغية 

ها. لكن ينبغي على موظفي برنامج التفتيش عدم اتار بنتائج اختية تفاعل مع أو كيفنظامها لالمؤسسة 
ن أؤلاء هيتذكر  أن.د(. يجب 6جلات )أنظر مراجعتهم للس أساسكتابة تسجيل بعدم الامتثال على 

 ية مشاكل موجودة.ات ومعالجة أسات على إجراء الاختبار ع المؤسيسياسة الوكالة هي تشج

منصوص عليه في توجيهات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية  ال الأسبوعيفي الاجتماع  .د
يهم بشأن نتائج أي اختبار أسئلة لد أيةيجب  على موظفي برنامج التفتيش إثارة  ،5000.1
ن يكون له تأثير على تحليل المخاطر لدى المؤسسة. عند الضرورة، يجب ان يحتمل أ

 ، إلى مكتب المنطقة.الإشرافيةعبر الأقنية يشيروا إلى مخاوفهم، 

 
ن تتوفر الملاحظات أيجب  ،من نوبة عمل واحدة أكثرفي المؤسسات حيث تمارس  ملاحظة:

من كل يطلب لا تيش حول كل نوبة عمل. المسجلة من الاجتماع الأسبوعي إلى موظفي برنامج التف
منصوص عليه في توجيهات إدارة سلامة وتفتيش النوبة عمل  الأسبوعيجتماع نوبة عمل الا

 .5000.1الأغذية 
 توثيق المراجعة .7

، على النحو لملفلفي المفكرة الأسبوعية  ي اأسبوعأن يوثقوا على موظفي برنامج التفتيش  .أ
بأنهم أجروا مراجعة السجلات  ،5000.1موصوف في توجيهات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 

. الأسبوعيع إدارة المؤسسة في الاجتماع دواعي قلق مية أفي حال الضرورة،  ،وناقشوا
 ما يلي في التوثيق:يقدموا ب أنيهم في وعل

 ي فترة زمنية.دراج بصورة موجزة ما هي نتائج الاختبارات التي راجعوها ولأالإ .1



 ن وجدت، التي ناقشوها مع المؤسسة.إالمحددة،  دواعي القلقوصف  .2

 الإشارة إلى كيف استجابت المؤسسة لذلك. .3

 تما جر لالمؤسسة دواعي قلق بشأن استجابة ية أإذا كانت لدى موظفي برنامج التفتيش  .ب
، وعليهم لوكالةلنوع معين من البيانات توفر سئلة حول أو ، أمناقشته في الاجتماع الأسبوعي

 القنوات الإشرافية. عبرو الأسئلة يثيروا تلك المخاوف أ

ثارة  لوثائق أعلاهة لدوريفي الخط الأول اجراء مراجعة على المشرفين  .ج مع دواعي قلق أية وا 
 وعند الضرورة مع مكتب المنطقة. ،فريق التفتيش في المصنع

 مسؤوليات مكتب المنطقة .8

يجوز  ،شرافيةتيش من خلال الاقنية الإالتي أثارها موظفو برنامج التف دواعي القلقاستناد ا إلى 
يجري ن عليه أوالتحاليل  اتالتحقيقجراء ا  و ن مسؤول فرض التطبيق، بأن يقرر أالمنطقة لمكتب 

سلامة  الذي كشفته نتائج الاختبارات حول : ما جل تقييم العوامل مثلتقييم لسلامة الغذاء من أ
البرامج المطلوبة مسبق ا مدعومة بشكل  أو والإجراءات، اتالغذاء وما إذا كان تصميم الاختبار 

 في تحليل المخاطر.المتخذة قرارات الكافٍ ب

على الموقع أو  askFSISعبر  السياسة تطوير شعبةه الأسئلة المتعلقة بهذه التوجيهات إلى توج  
 .1-800-233-3935 الرقم أو عبر الهاتف على http://askfsis.custhelp.comالإلكتروني 

 
 
 

 مساعد المدير
 مكتب السياسة وتطوير البرامج
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 1المرفق 
 الأسئلة والأجوبة.

أثارت  5000.2الخلفية: في أعقاب إعادة إصدار توجيهات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 
المؤسسة الواجب توفيرها  االصناعة أسئلة حول ما هي بالضبط بيانات الاختبار التي تجريه

ن أدارة سلامة وتفتيش الأغذية. ابلغ موظفو برنامج التفتيش التابعين لإموظفي برنامج التفتيش ل
ات ر االاختبو المعدات،  ةحالنتائج اختبارات مساح لهم بالاطلاع على مالسرفضت  اتالمؤسس

التي سوف يعاد استعمالها واختبارات السلمونيلا. رفضت المؤسسات لمحاليل النقع الجرثومية 
ن وأسرار تجارية، أن النتائج هي أ أساسنتائج هذه الاختبارات على السماح لهم بالاطلاع على 

 يحق لها ن الوكالة أيجري لصالح الزبائن الذين لا يريدون مشاطرة النتائج مع الوكالة و  اتالاختبار 
ما هي سجلات  :سؤال. أكيدةالسجلات التي تعتمد عليها المؤسسة بصورة الاطلاع على فقط 

 الاختبار التي يجب توفيرها إلى موظفي برنامج التفتيش؟ 

جلات الاختبارات التي تجريها جميع سالاطلاع على ن من حقها وضحت الوكالة أأواب: لقد جال
حالات لا تتوافق مع شروط النظافة الصحية والتي تكشف عن وجود  أنالمؤسسة التي يجوز 

التفتيش  إجراءاتأو  لمؤسسةلالحرجة حليل المخاطر ونقاط التحكم في خطة ت هايتوجب معالجت
للاطلاع على و البرامج المطلوبة مسبق ا. هذه الصلاحية قياسية وفق شروط النظافة الصحية أال

الذي ينص على وجوب  CFR 417.5(a)(1) 9 القانون رة منبصورة مباش ةستمدمهذه السجلات 
وجميع الوثائق  CFR 417.2(a) 9في على النحو المحدد لمخاطر لتحتفظ المؤسسة بتحليل  أن

ا   .الداعمة ليل المخاطر هو تعريف جميع . الغرض من تحU.S.C. 642 21أنظر أيض 
 9) الإنتاجعملية  يحصولها بشكل معقول ف المحتملمن  مخاطر أيةالمعنية وتحديد  رطالمخا

CFR 417.2(a)(1)) يكون وثيقة ثابتة. لا يقصد منه بأن تحليل المخاطر الأمر المهم أن .  و
تقييم خطة تحليل المخاطر ونقاط  إعادةينبغي على المؤسسات  ،CFR 417.4(a)(3) 9بموجب ف

 ن تؤثر على تحليل المخاطر.أتغييرات يمكن فيها لديها في كل مرة تحصل  التحكم الحرجة

لا يتوافق ظرف أو عن تطور كشف عن وجود ن يتقوم مؤسسة بأي اختبار يمكن أ عندما ،وهكذا
وجود ظروف لا يشير إلى  أو ،يؤثر على احتمال تطور خطر، أو مع شروط النظافة الصحية

تتوفر  أن، ينبغي CFR 417.5(a)(1) 9 القانون بموجب تتوافق مع شروط النظافة الصحية
 إمكانيةسجلات نتائج ذلك الاختبار. الاطلاع على لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية إمكانية 



حقق من الكفاءة المستمرة ارة سلامة وتفتيش الأغذية من التكي تتمكن إد يةضرور الاطلاع 
 لتحليل المخاطر لدى المؤسسة.

 الجراثيم الهوائية  لإعدادوكمية اختبارات نوعية المورد أن يجري أحد الشراة فمثلا  إذا طلب 
على توفر ظروف كدليل حدود ا معينة، وطلب أن لا يتجاوز المستوى الكمي  (APC)المنتج

تتوفر نتائج هذا الاختبار إلى إدارة  أن، يجب بموجبهايتم إنتاج المنتج النظافة الصحية التي 
حول ما إذا كان عليه تعديل آليات يتخذ المورد قراره  أنسلامة وتفتيش الأغذية. من المحتمل 

بصورة مباشرة على تحليل  القرارالاختبار ويؤثر هذا هذا استناد ا إلى نتائج  التي تعتمدهاالتحكم 
 لعدد الجراثيم الهوائيةالمخاطر لدى المؤسسة. بالمقابل في هذا المثال، اذا لم يحدد المشتري حد ا 

لن يؤثر الاختبار على فد يسبب رفض المنتج، ق الذيولا يوجد حد كمي لعدد الجراثيم الهوائية 
 .القرار بشأن عدم توفر ظروف النظافة الصحية

المعلومات مع إدارة سلامة لعدم تبادل ي لا يزود أساس ا ر ان الاختبار هو سر تجأالحجة ب
الأسرار  لحماية معلوماتالصلاحيات لك إدارة سلامة وتفتيش الأغذية توتفتيش الأغذية. تم

ما لم تتمكن الوكالة من لها معنى وهذه الصلاحيات لا حرية المعلومات. التجارية بموجب قانون 
ة غير لا يريد مشاركة المعلومات مع الوكالالزبون ن أالوصول إلى كل هذه المعلومات. الواقع ب

ثير القانون ولذلك أقوة وتتتمتع بلوكالة لونقاط التحكم الحرجة  رطتحليل المخا أنظمةمهم. إذ أن 
ة على حضتعتمد المؤسسة بصورة وا ،في بعض الحالات ،ن تتبعها المؤسسة. وأخير اأ يجب

نظام مهمة في القيام بذلك قد يجعل المؤسسة تهمل مشكلة والتقصير في الاختبار الذي تجريه. 
 تتوفر لاات تحت ظروف تنتج منتج، وبالتالي أن تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة لديها

المؤسسات تولي  ،كذللنتيجة و المنتجات مضرة بالصحة.  جعلمما قد يصحية فيها النظافة ال
 .  الأغذيةسلامة وتفتيش  إدارةالتي تهتم بها نتائج الاختبار اهتمام ا وثيق ا ل

الوصول إلى  إمكانيةتتوفر لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية  أنالواردة أعلاه، يجب  الأسبابلجميع 
تكشف عن وجود ظرف يحتاج إلى  أنيمكن والتي تجريها مؤسسة  يتائج جميع الاختبارات النت

 ونقاط التحكم الحرجة للمؤسسة. رطالمعالجة في نظام تحليل المخا

 
 


