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Hwéng dan Tuan tha cda FSIS ve Kiém
ching Hé thong HACCP
Thang 4 nam 2015




Hwdng dan Tuan tha nay lam theo cac quy trinh dbi véi tai liéu hwéng dan tai Van
phong Quan ly va Ngan sach (OMB) “Ban tin Cubi cling vé Phuong thirc Hwédng dan
Tét cho Co quan” (GGP). C6 thé tim thém théng tin trén Trang Web clia Cuc Thanh tra
An toan Thuwc pham (FSIS).

Hwéng dan nay da dwoc stra dbi theo phan héi ctia cdng ddng. C6 thé tim thiy
tém t&t vé cac nhan xét da nhan va phan héi véi cac nhan xét do tai
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/3ba826ec-6e79-4f17-85fc-
29200f4e8d05/2009-0019-2015.pdf?MOD=AJPERES. Di&u quan trong cin luu ¥
la Hwéng dan nay thé hién quan diém hién tai ctia FSIS vé cha dé nay va dwoc coi
la c6 thé hivru dung tinh dén théi diém phat hanh.

Muc dich

Tai liéu hudng dan nay nham muc dich hd trg' cac co' s& nhd va siéu nhd trong viéc
dap rng cac yeu cau kiém chung ban dau tai 9 CFR 417.4. Tai liéu nay cung cép
hwéng dan dé hé tro cac co s& dap rng cac quy dinh cia FSIS. Hwéng dan trinh bay
cac khuyén nghi vé phwong thirc tét nhat cta FSIS, dwa trén cac can nhic mang
tinh khoa hoc va thuc tién nhat, va khong trinh bay cac yéu cau phai dap ng. Cac co
s& c6 thé chon ap dung cac quy trinh khac nhau ngoai nhirng quy trinh tdm lwoc trong
Hwéng dan nay, nhwng ho ciing can hé tro tai sao nhirng quy trinh dé lai hiéu qua.

Phién ban hwéng dan nay c6 phai la phién ban cudi?

Dung, phién ban hudng dén nay, thang 4 nam 2015 la phién ban cudi. FSIS sé cap
nhat hwéng dan nay khi can néu c6 thdng in mdi, mac du trang regulations.gov khong
chap nhan thén nhan xét nao nira vé hwéng dan nay.

Néu t6i van con thac mac sau khi doc hwéng dan nay thi
sao?

Néu khéng thé tim thay théng tin mong muédn trong Hwéng dan Tuan tha nay, FSIS dé
nghi ngudi dung tim kiém muc Héi & Dap (H&D) trong co' sé& dir liéu AskFSIShodc gl
cau hai théng qua AskFSIS. Ghi chép vé cac cau hdi nay giap FSIS cai thién va day
manh cac phién ban hién tai va sau nay ctia Hwédng dan Tuan tha va cac phién ban
phat hanh lién quan.

Khi gtri mot cau hdi, str dung tab Geri Cau hoi, va nhap thong tin sau trong cac
trwdng dwoc cung cap:

Trwong Cha d&:  Nhap Huwéng dan Kiém chirng Hé théng HACCP

Trwdng Cau héi:  Nhap cau hdi véi cang nhiéu chi tiét cang tbt.

Trwdng San phdm: Chon Chinh sach Thanh tra Théng thwéng t trinh don sb xudng.
Truwéng Loai: Chon L&y mau tir trinh don sb xubng.

Khu vwe Chinh sach: Chon Chi trong nwéc (Hoa Ky) tir trinh don s xuéng.



http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/footer/policies-and-links
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/3ba826ec-6e79-4f17-85fc-29200f4e8d05/2009-0019-2015.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/3ba826ec-6e79-4f17-85fc-29200f4e8d05/2009-0019-2015.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/3ba826ec-6e79-4f17-85fc-29200f4e8d05/2009-0019-2015.pdf?MOD=AJPERES
http://askfsis.custhelp.com/
http://askfsis.custhelp.com/

Khi hoan thanh tat ca cac trwong, nhan
Tiep tuc.
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Hwéng dan nay dworc thiét ké cho ai?

Hwéng dan nay tap trung vao cac co s& nhé va siéu nhd nham hé tro sang kién Quan
ly Doanh nghiép Nhé dé cung cip cho cac co s& nhd va siéu nhé hd tro vé tuan tha
theo Bao luat Linh hoat trong Quan ly Doanh nghiép Nhoé (SBRFA). Tuy nhién, tat ca
cac co so thit va gia cam do FSIS diéu tiét c6 thé ap dung céac khuyén nghj ‘trong
hwéng dan nay. DPiéu quan trong la cac co s& nho va siéu nhé c6 co hoi tiép can toan
bd hé tro khoa hoc va ky thuat, va hé tror can thiét dé tao Iap hé théng HACCP an toan
va hiéu qua. Mac du cac co sé |&n cé thé hudng loi tr hwéng ddn ma FSIS cung cap,
thi viéc tap trung vao hwéng dan vé cac nhu cau cla cac co s& nhd va siéu nhé cung
cép cho ho théng tin ma ho cé thé chwa cé.

Tai sao FSIS lai phat trién tai liéu hwéng dan nay?

FSIS da xac dinh tir cac hoat ddng thdm dinh HACCP clia minh rang nhiéu co s&
chwa kiém chirng phi hop cac hé théng ctia ho. Cu thé 1a cac co s& khong tién hanh
day du cac hoat dong trong giai doan kiém chirng ban dau dé dwa tt ca cac thong
sb van hanh t&i han tir hé tro khoa hoc hodc ky thuat vao cac quy trinh va thu thap
dir liéu kiém chirng tai nha may chirng minh rang k& hoach HACCP dang hoat déng
nhw duw kién. Ngoai ra, cac hanh ddng thwc thi ctia Co quan da xac dinh cac trwong
hop khéng kiém chirng day di da dan dén

san xuat san phém bi pha trén va tham chi trong mét sb truéng hop

gay bénh. Cac vi du cu thé vé trudng hop khi khéng kiém

chirng day di da dan dén san pham san pham bj pha trén Cac hanh déng thyc thi cia
va trong mét sé truéng hop gay bénh duwoc cung cép trong Co quan da xac dinh cac
Phu luc 1. trwdng hop khéng kiem
chirng day du da dan den
Dwa trén cac phat hién tir phan tich d liéu ctda FSIS va san xuat san pham bj pha
nghién ctru bung phat dwoc tom tat trong Phu luc 1, FSIS tron va tham chi trong mot
khuyén nghi rang cac co s& s dung tai liéu hwéng dan nay so trwong hop gay bénh.
dé dam bao hé théng HACCP clia ho duoc kiém chirng
phu hop.

Trong khi hau hét cac co s& da tap hop hé tro khoa hoc hodc ky thuat cho céac
phan doan dwa ra trong khi thiét ké hé théng HACCP, 1a yéu t kiém chirng ban dau
th(r nhét, nhiéu co' s& khéng thu thap dir liéu kiém ching can thiét tai nha may ching
minh rang k& hoach HACCP dang hoat déng nhw dy kién. FSIS ciing da phat hién ra
rang cac co s& khoéng:

Van dé Thiét ké Hé théng HACCP
= Xé&c dinh hé tro khoa hoc phi hop lién quan dén cac quy trinh hién tai cta co
s®; hoac
« Xac dinh cac thdng s6 van hanh t&i han trong hd tro khoa hoc can
thiét dé& can thiép vao chirc nang nhw dy kién.




Van dé Trién khai Hé théng HACCP
« DPua cac thdng sb van hanh téi han dé vao hé théng HACCP;
hoac
- Ghi chép rang ho da kiém chirng hé thong HACCP clia minh theo cac
dieu kién thyc té tai nha may.

Bang viéc ddm bao rang hé théng HACCP duoc

thiét ké va trién khai phu hop, mét co sé co thé

gidm kha nang nhiém khuan san pham va bénh FSIS da trinh bay trong Quy tac

tat sau nay. Tham dinh ban dau béat ky hé théng HACCP Cuéi rang di¥ liéu kiém
HACCP nao phai bao gébm hé tro khoa hoc hoéc ching cho bat ky hé théng HACCP
ky thuat lién quan dén quy trinh ctia co s& hé tro nao phai bao gém di liéu thwc té
thiét ké hé théng HACCP cling v&i mot sb di liéu  hodc théng tin phan &nh kinh nghiém
kiém chng thwe té tai nha may phan anh kinh thwe té cha co sé trong thuc hién hé
nghiém thwc té trwérc dé clia co s& trong trién théng HACCP.

khai hé théng HACCP.

Kiém chirng phai chirng minh réng hé théng HACCP khéng chi hop ly vé mat ly thuyét

(thiét k&) ma co s& con c6 thé thyc hién né va lam cho né hoat déng (trién khai).

Cac khai niém va ky nang nao ma cac co s nhé
va siéu nho sé biet dwoc tir hwéng dan nay?

Céc co s& nhé va siéu nhé st dung hwéng dan nay sé biét:

« Su khéac biét gitra kiém ching ban dau va kiém chirng dang dién ra;
« Céch xac dinh hd tro khoa hoc hoéc ky thuat lién quan dén cac quy trinh cla
ho;
« Thong sb van hanh t&i han la gi va cach xac dinh chang trong hé
tro khoa hoc va ky thuat; va
- Céch chirng minh rang céc théng sé van hanh téi han dwoc dap (rng
trong khi kiém chirng ban dau (ttrc 1a théng qua di¥ liéu kiém chirng tai
nha may).

Céc co s& hiéu 16 nhirng cha dé nay nén c6 nhirng cong cu can thiét dé
kiem chirng thanh céng hé thong HACCP.

Lich stp kiém chieng trong béi canh quy dinh HACCP nhw thé
nao?

Vao ngay 25 thang 7 nam 1996, FSIS da cong b quy téc cudi cung vé Gidm Mam
bénh, Hé théng Phan tich Méi nguy va biém Klem soat Toi han (HACCP) (PR/HACCP)
(61 FR 38806). Quy tdc PR/HACCP quy dinh rang cac co sé thit va gia cam theo thanh
tra Lién bang c6 trach nhiém, trong sé nhirng trach nhiém khéac, giam nhiém khuan cac
san pham thit va gia cAm c6 bénh tat do vi khuan gay ra (mam bénh) bang viéc trién
khai mét hé théng, véi tén goi HACCP, kiém soat phong ngira dwoc thiét ké dé nang
cao mirc an toan cla san pham.



http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/e113b15a-837c-46af-8303-73f7c11fb666/93-016F.pdf?MOD=AJPERES

Co s& phai co6 mét hé théng HACCP hiéu qua dé
tuan thu voi cac yéu cau quy dinh va ngan nglra
san pham bj pha trén.

Yéu cdu HACCP ma céc co s& phai dap tng
duoc quy dinh trong 9 CFR Phan 417. Cac yéu
cau nay dwa trén bay nguyén t4cHACCP do Uy
ban Tw vAn Quéc gia vé Tiéu chuan Vi sinh cho
Thuc phdm (NACMCF) khuyén nghi vao nam
1992. Mét trong cac nguyén téc nay da duoc
NACMCEF la xac dinh la “Thadm dinh” mé ta réng
hé thong HACCP phai duoc thdm dinh mét cach
hé théng. Trong dién giai nguyén ly thdm dinh
ctia NACMCF, ma FSIS lam theo, mét co s&
chiu trach nhiém déi véi ba quy trinh bao trom
nguyén ly thAm dinh:

Yéu cau Chinh

9 CFR 417.4(a)(1) yéu cau ‘sau khi
hoan thanh phan tich mdi nguy va phat
trién ké hoach HACCP, co s¢ phai tién
hanh cac hoat dong dwoc thiét ké dé
xac dinh rang ké hoach HACCP dang
hoat déng nhw du kién. Trong giai
doan kiém chng ké hoach HACCP,
co' so phai kiém thee 13p lai do chinh
xac cua CCP, cac gioi han tdi han, cac
quy trinh giam sat va lwu trir hd so va
cac hanh dong stra chira dwoc quy
dinh trong ké hoach HACCP. Kiém
chirng cling bao gom cong tac danh
gia ho so cua chinh ho, duoc hé
théng HACCP tao ra dinh ky, trong boi
canh cac hoat déng kiém chirng khac.”

- Kiém ching,
e Tham dinh, va
» Danh gia lai

LUU Y: Tai liéu hwong dan nay chi nhac dén cau phan
kiém chirng ban dau ctia nguyén ly HACCP tham dinh.

Cac khuyén nghi trong nguyén ly thdm dinh hinh thanh
can c cho céac yéu tai 9 CFR 417.4. Muc nay quy dinh
rang tlrng co s& kiém chirng dd chinh xac cta ké hoach
HACCP trong kiém soat cac mdi nguy vé an toan thyc
pham dwoc xac dinh trong phan tich mdi nguy, tham dinh
rang ké hoach dang dwoc trién khai hiéu qua mét cach
lién tuc, va danh gia lai k& hoach it nhat hang nam, hoac
khi xay ra thay déi hoac méi nguy khéng lwdng truérc,
ho&c bét ké khi nao xuat hién thay dbi cé thé anh huwéng
dén phan tich méi nguy hodc thay déi ké hoach HACCP.

Mac du cac quy dinh HACCP da dworc trién khai trén 15
nam, FSIS d& phat hién ra rang thong qua Danh gia An
toan Thwe phdm (FSA) cac co s& khdng tuan tha véi yéu
cau kiém chirng ban dau. Cu thé 1a co s& khéng khong
thu thap dir liéu kiém chirng can thiét tai nha may ching

minh rang ké hoach HACCP dang hoat déng nhw dw kién.

Do do, FSIS da xac dinh rang hwéng dan kiém chirng b
sung cho hé thong HACCP la can thiét.

Dinh nghia chinh

HACCP la hé théng khoa
hoc dé& kiém soat quy trinh
dé dwoc st dung lau dai
trong san pham thuc pham
dé ngan ngtra cac van dé
bang cach ap dung cac bién
phap kiém soét tai cac diém
trong quy trinh san xuat
thwe pham noi c6 thé kiém
soat, giam bét hoac loai bé
mbi nguy.

Hé théng HACCP duwoc
dinh nghta |a ké hoach
HACCP dang hoat dong,
bao gém ban than ké hoach
HACCP. Ké hoach HACCP
dang hoat dong bao gom
phan tich méi nguy, bat ky
tai liéu hé tro nao bao gom
cac chuong trinh tién dé hé
tro cac quyét dinh trong
phan tich méi nguy, va bao
gdm tat ca 3 hé so HACCP.
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http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/dccfe894-36bb-4bd9-b27a-a7f5275a22cd/JFP0998.pdf?MOD=AJPERES&amp;quot;%20%5C

Kiém ching Hé théng HACCP la gi?

Kiém chirng la quy trinh chiing minh rang hé thong HACCP nhu thiét ké c6 thé kiém
soat day da cac moi nguy tiém tang dé& san xuat san pham an toan va khoéng bi pha
tron. Kiém chrng bao gom cac hoat déng dugc thiét ké dé xac dinh xem liéu toan bd
hé théng HACCP dang hoat ddng nhw du kién hay khéng. Kiém chirng hé théng
HACCP lién quan dén hai yéu t6 riéng biét 1) thiét ké va 2) trién khai. Theo 9 CFR
417.4(a)(1) cac co s& phai thu thap hai loai tai liéu hé tror chteng minh dap ng cac

yeu to nay:

1. H6 tro khoa hoc hoac ky thuat dé thiét ké hé théng HACCP (thiét ké) - tirc 1a cac
nguyén ly vé mat ly thuyét, xin tw van t&r cac co’ quan thAdm quyén vé ché bién,
di¥ liéu khoa hoc ho&c k¥ thuat, cac bai bao tir tap chi da qua thdm dinh,
chwong trinh [ap mé hinh mam bénh, hodc théng tin khac chirng minh rang cac
bién phap klem soat quy trinh cu thé cé thé ngan ngira day da, gidm bét hodc
loai bé cac méi nguy cu thé; va

2. Dir lieu kiém chirng tai nha may (trién khai) - tirc 1 cac quan sat tai nha may,
do lweng, két qua thir nghiém vi sinh, hodc théng tin khac chirng minh réng
céac bién phap kiém soat trong hé théng HACCP c6 thé thwc hién nhw dw kién
trong mot co s& cu thé dé dat dwoc muc tiéu an toan thwe pham dy kién.

Theo 9 CFR 417.5(a)(1) va 9 CFR 417.5(a)(2), cac tai liéu hé tro nay phai dwoc lwu triv
trong toan bd vong ddi cia ké hoach. Hai yéu td s& dwoc thao luan chi tiét trong toan
b6 tai liéu nay. Tém lai, dé kiém chung hé thong HACCP, co s& nén:

Yéu td 1: Ho
tro Ky thuat
hoac Khoa
hoc

(Thiét ké

Yéu t6 2: D
liéu Kiém
ching tai
Nha may

(Trién khai)

* Thu thap h6 tro khoa hoc hoac ky thuat (nhw cac hud@
dan ché bién dwoc cong bd, cac bai bao trén tap chi, ca
nghién ctru thach thue, v. v) cho hé théng HACCP cla
minh rang:

«Két nbi chat ché véi quy trinh thuc té; va

*Chira rang quy trinh cla co s& ngan nglra, giam b&t hoac
loai bé mbi nguy duwoc xac dinh trong phan tich méi nguy; va

«Xac dinh cé,c théng sb van hanh t&i han tr hd tro khoa hoc
lién quan dén quy trinh cla co s&

*Thyc hién cac thong sé van hanh téi han trong quy trinh san
xuat thyc té phu hop véi cac thdng soO trong hé trg khoa hoc
hoac ky thuéat;

+Xac dinh it nhat moét sadn pham t&» mdi chdng loai HACCP dé thu
thap di liéu kiém chng tai nha may;

*Thu thap di liéu tai nha may chiwng minh hiéu qua cda cong tac
trién khai c§1c théng s6 van hanh t&i han cho it nhat mot san
pham tr moi ching loai HACCP; va

*Phan tich d@ liéu dé xac dinh xem céac thdng sé van hanh
t¢i han dang dwoc st dung hiéu qua hay khong. /




Binh nghia Hé théng HACCP la gi, c6 phai kiém
chwng cac chwong trinh tién dé hay khong?

Kiém chirng hé théng HACCP lién quan dén kiém chirng cac diém kiém soét t&i han
trong ké hoach HACCP, ciing nhw bét ky bién phap can thiép hoac quy trinh dugc st
dung dé hd tro cac quyét dinh _trong phan tich moi nguy. Quy dinh cung cép rang
[v]klem chrng ... cling bao gébm cong tac danh gia hd so cta chinh ho, dwoc hé
théng HACCP tao ra dinh ky, trong bdi canh cac hoat déng kiém chirng khac” (9 CFR
417.4(a)(1)). Vi céc két qua thu dwgc theo chuong trinh tién dé co thé anh hudng dén
cac quyet dinh dwoc dwa ra trong phan tich moi nguy, mét co s phai duy tri cac hd
so’ gan véi nhirng chwong trinh nay nhuw tai liéu hd tro cho phan tich moi nguy cua
minh (9 CFR 417.5(a)). N6i cach khac, khi mét co s& xac dinh rang méi nguy tiém
tang khong co6 kha nang xay ra vi viéc trién khai mét chwong trinh tién dé (ttc 1a SOP
Vé sinh, quy trinh 1am sach vé sinh bang van ban duwoc dwa vao cac chuwong trinh tién
dé, cac bién phap can thiép khang khuan) ngan ngtra cac diéu kién lam cho méi nguy
tiém tang c6 kha nang xuét hién, sau dé chwong trinh tré thanh mot phan cia hé
théng HACCP va két qua 1a, phai dwoc kiém chirng. Diéu nay cé nghia la cac co s&
phai duy tri hé tro khoa hoc hoac ky thuat dé thiét ké cac chwong trinh tién dé duoc
st dung dé& hé tro cac quyét dinh trong phan tich méi nguy (Yéu té kiém chirng 1) va
phai thu thap dir liéu kiém chirng tai nha may dé hé trg' cac chwong trinh dwoc trién
khai nhw thiét ké (Yéu t6 2).

Vily do nay, toan bd phan con lai cda tai liéu nay thao luan hé théng HACCP chir
khéng chi ke hoach HACCP.

CAU HOI CHINH

Cau hoi: Cac co s¢ co phai thu thap di liéu vi sinh tai nha may dé tuan tha cac
yéu cau kiém chirng ban dau khéng?

Tra I&i: FSIS khuyén khich cac co s thu thap di liéu vi sinh tai nha may nhw mot
phan div liéu kiém chirng tai nha may chir khdng yéu cau ho lam nhw vay, véi diéu
kién la co' s& co day du hé tro khoa hoc hoac ky thuat (yéu t6 kiém chirng thir nhat),
sau dé la cac thong sb trong hé tro khoa hoc hoac ky thuat, va cd thé chirng minh
rang co s& c6 thé dap ng cac - thong sb t&i han trong khi van hanh thong qua dir lieu
kiém chirng tai nha may (yéu té kiém chirng thir hai). C6 thé tim thay thao luan vé
hé tro khoa hoc va k§ thuat & dau trang 6 va cé thé tim thay thao luan vé di liéu tai
nha may & dau trang 20.




Yéu té kiém chieng Hé théng HACCP thtr nhat 14 gi?

Yéu t6 kiém chirng hé thong HACCP thir nhat la hé trer khoa hoc hoac ky thuat
ching minh rang hé thong HACCP hop ly vé mat ly thuyét. Bé dap (rng yéu to kiem
chirng th&r nhat, co s& nén:

« Thu thap hé tro khoa hoc hoéc kj thuat (nhw cac hwéng dan ché bién dwoc
cobng bd, cac bai bao trén tap chi, cac nghién ctru thach thirc, v.v.) cho hé
théng HACCP cla minh réng:

o Két nbi chat ché voi quy trinh the té; va
o Chira rang quy trinh cda co s& ngan ngwra, giam bot hodc loai bo
méi nguy dwoc xac dinh trong phan tich moi nguy; va

« Xac dinh cac théng sb van hanh t&i han tir hd tro khoa hoc hoac ky thuat lién
quan dén quy trinh cta co sé.

H§ tro khoa hgc hoac ky thuat nén phan énh,qua’n diém hién tai va khong 16i thp’i.
bé xac dirJh ho tro khoa hoc hoéNc ky thuat két ndi chat ché véi quy trinh thyee té, co
s& nén hiéu rd cac loai tai liéu ho trg khoa hoc va ky thuat chinh.

Cac loai tai liéu h6’trc_y khoa hoc va ky thuat chinh dworc st dung
de théa méan yeu to thiet ke Kiem chiwng Hé thong HACCP la gi?

C6 nhiéu Ioai‘tai liéu c6 thé dwoc st dung lam hé tro khoa hoc va ky thuat.
Chuang bao gom:

1. Huéng dan ché bién dwoc cong bd giam dwoc lwong mam bénh quy dinh 1a céc vi
du vé hé tro khoa hoc. Hwéng dan vé thoi gian va nhiét dd Phu luc A cla quy tac
cudi cung “Tiéu chuan Hiéu suat vé San xuat Mot sé San pham Thit va Gia cam” (64
FR 746-748) 1a mot vi du vé hwéng dan xt Iy mire do diét khuén cda quy trinh.
Hwéng dan trong Phu luc B, Huéng dadn Tuan thd dé Lam méat San phém Thit va Gia
cédm X ly Nhiét (On dinh), n dinh san pham dé dap ng cac yéu ciu cia 9 CFR
318.17(a)(2), 9 CFR 318.23(c)(1), va 9 CFR381.150(a)(2). Hudng dan ché bién
dwoc cdng bd khong gi¢i han cac hwéng dan do FSIS cong bb. Huwéng dan duoc
céc td chirc thwong mai, trwérng dai hoc, hodc cac co quan khac ciling cé thé duoc
st dung lam hé tro khoa hoc. Cac 4n phdm mé rong cling c6 thé dwoc trich dan
lam hd tro khoa hoc; tuy nhién, cac cdng bé mé rong thuwerng tham chiéu dén céc
bai bao gbc trén tap chi da dwoc stv dung dé phat trién hd trg. Trong cac tinh hudng
do, cac co s& nén tham chiéu dén hoé so gbc clia cac bai bao trén tap chi gbc trong
an pham mé réng vi cong bd ‘m@ rong thwong khong bao gom tat ca cac thong sO
van hanh t&i han ma co s& can thyc hién. Cac co s can théng tin vé tat ca théng
sb van hanh t&i han dé xac dinh xem quy trinh trong 4n pham c6 phi hop véi quy
trinh thwe té hay khéng.
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2. Théng tin hodc di liéu ky thuat d& qua thdm dinh mé ta quy trinh, va két qua cta

quy trinh cé thé cung cip day du hd tro khoa hoc hoac k. thuat.

Loai hé trg nay c6 thé bao gom céac bai bao trén tap
chi, ludn van cua nghién ctru sinh, hoac théng tin

dwoc tim thay trong séch gido khoa. T4t ca céc loai
di¥ liéu khoa hoc nay déu qua qua trinh danh gia b&i

nhirng ngudi cé du nang lyc trong linh virc lién quan.

Ngoai md ta két qua vi sinh cia qua trinh, di liéu
cling c6 thé mé ta cac yéu tb ndi sinh va ngoai sinh
cta san pham déng vai trd vao sy phét trién cua vi
sinh. Vi du, sach gido khoa c6 thé chira div liéu vé
gi®i han tang trudng ctia mot s mam bénh dya trén
hoat tinh nwéc cha san pham thwe pham va do pH.
Vé céc bai bao trén tap chi, nghién ctu can lién quan
chat ché véi quy trinh cla co sé vé cac loai, dac
diém cta san pham va trang thiét bj (chi khi st dung
trang thiét bj khac co thé dan dén khong thé dat cac
thdng sé t&i han cha nghién ctru). Co' s& nén st
dung céac thdéng sé van hanh t&i han dwoc trich dan
trong bai bao trén tap chi dat dwgc mie diét khuan
yéu cau hodc dy kién hodc dd 6n dinh néu co s&
khéng c6 y dinh thuwe hién nghién ctru thém dé kiém
chirng quy trinh ctia minh. Ngoai ra, di v&i cac méi
nguy vé sinh hoc, bai viét khoa hoc nén c6 cac di
liéu vi sinh chi dinh mirc 3 mam bénh giam dat
dwoc bang chién lwoc can thiép déi véi mam bénh
muc tiéu dwgc xac dinh trong phan tich mdi nguy.

Dinh nghia chinh

Yéu té ndi sinh la cac thong
sb ndi tai ctia thwe phadm anh
hwéng dén sy ting trwdng
cuta vi sinh. Vi du

vé yéu tb noi sinh bao gom,
trong s6 nhirng diéu khac, do
pH, d6 4m, hoat tinh nwéc va
ham lwgng dinh dwéng.

Yéu té ngoai sinh la cac
théng sb bén ngoai cta thuc
phdm anh hwéng dén sy
tang trwdng cua vi sinh. Vi
du vé yéu té ngoai sinh, bao
gdm, trong s6 nhirng diéu
khac, nhiét doé bao quan,
thoi gian bao quan, va dé
am twong dbi.

Thiéu di liéu vi sinh trong hd tro khoa hoc c6 thé phat sinh thac mac lién quan dén liéu

viéc da kiém chirng day da thiét ké quy trinh hay chua.

LWU Y: Hau hét cac tap chi khoa hoc st dung qua trinh danh gia chéo trwdc khi
xuét ban mét bai bdo. Nhw mét phan trong danh gia, cac hoc gia cé hiéu biét vé cha
dé dé cap trong bai bao so thdo danh gia binh pham bai bao. Cac tap chi danh gia
chéo chi cong bd cac bai bao da qua qua trinh danh gia. Quy trinh danh gia giup
dam bao cac bai bdo dwoc cdong bd co nén tdng nghién ctru virng vang. Néu mét
co s& str dung di¥ liéu khoa hoc hoac ky thuat chwa dwoc danh gia chéo, co sé& co
thé phai dwoc giam sat thém béi nhan vién Co quan thwc hién cac hoat ddong thdm

dinh.

3. Tw van cla chuyén gia ttr cac co quan thAm quyén vé ché bién ciing cé thé dwoc

st dung lam hd tro khoa hoc hodc ky thuat. Tw van cla chuyén gia d6 cé thé bao
gdm tham chiéu dén cac nguyén ly khoa hoc da dwoc thanh 1ap ciing nhw tham
chiéu dén dir liéu khoa hoc dwoc danh gia chéo. Tw van cla chuyén gia tlr cac co
quan thAm quyén vé ché bién khong nén chi dwa vao y kién ctia chuyén gia. Cac
nguyén ly khoa hoc va di liéu nén lién quan dén san pham va quy trinh cla co s&
cling nhw mdi nguy duoc xac dinh trong phan tich méi nguy. M6t vi du vé cach st
dung tw van cta chuyén gia 1a luan diém cta co quan thdm quyén vé ché bién giai
thich tai sao mét mirc thdng sé van hanh té&i han khac véi mét mire da dwoc nghién
ctru trong hd tro khoa hoc khéng &nh hwdng dén hiéu qua ctia mét bién phap can

thiep.




4.

Nhw mét phan cda luan diém doé, ngoai y kién ca nhan cta chuyén gia, co quan
thAm quyén vé ché bién nén trich dan mot hodc nhiéu bd hoéc tai liéu di liéu khoa
hoc dwoc danh gia chéo cung cap ly luan dwa trén khoa hoc giai thich tai sao mét
murc théng sé van hanh téi han khac nén it nhét cé hiéu lwe bang véi mace trong hd
tro khoa hoc. M6t vi du khac vé cach co thé sir dung tw van clia chuyén gia tir mot
co quan thAm quyén vé ché bién 1a hé tro cho quy trinh dw kién dé san xuét san
pham khr trung thwong mai. Truwéc khi ché bién san phdm déng hop dé phan phdi
trong thwong mai, mét co s& phai co k& hoach quy trinh cho tirng sédn pham thit
ho&c gia cAm dong hop dwoc ddng goi béi co s&. K& hoach quy trinh dwoc co s& stv
dung duoc phat trién hodc xac dinh b&i mét co quan thAm quyén vé ché bién. Béng
théi phai danh gia bat ky thay dbi nao co thé anh hwéng xau dén tinh day du caa
quy trinh b&i mét co' quan thAm quyén vé ché bién va ké hoach quy trinh dwoc stra
ddi twong rng. Khi phat trién ké hoach quy trinh, co quan thdm quyén vé ché bién
nén xem xét cac nguyén ly khoa hoc da dwoc thanh Iap cling nhw di¥ liéu khoa hoc
da dwoc danh gia chéo dé thiét [ap moét quy trinh nhiét sé néu rd khoang thoi gian tai
mot nhiét dd cu thé can thiét dé dam bao tiéu hay Clostridium botulinum va sinh vat
gay hu hang c6 thé ton tai.

Nghién ctru thach thirc hodc nghién ctru géi cly dwoc thiét ké dé xac dinh mirc

diét khuan va én dinh cla quy trinh ciing la mét vi du vé hé tro khoa hoc. Cac
nghién ctru nay dwoc thwe hién trong phong thi nghiém hoac nha may th&r nghiém
b&i mét co' quan thdm quyén vé ché bién hodc chuyén gia va déi khi cé thé truy
cap qua internet. Tai liéu trong hd so nén chird mirc do mam bénh giam, loai bo,
ho&c kiém soat tang tredng (tire la dé 6n dlnh) mo ta quy trinh, bao gom tat ca
cac théng sb t&i han anh hwédng dén mirc gidm hoac loai bd; cung cp ngudn tai
liéu. Cac nghién clru nhw vay thuwdng khdng duoc cdng bd trong cac bai bao trén
tap chi da dwoc danh gia chéo ma con chira mirc do chi tiét twong tw nhw dwoc
cung cap cho cac nguyén clru da dwoc danh gia chéo.

Céc nghién ctru thach thire nén dwa trén thiét ké thdng ké virng vang (tre 1a thiét ké
thdng ké ddm bao dd tin cay vé dir liéu) va ciing nén thuc hién cac bién phap kiém
soét tich cwc va tiéu cwe. Thiét ké théng ké nén bao gébm sb lwong mau duoc thu
thap tai trng thoi diém va sb lwong nghién ciru nhac lai can thiét d& dam bao gia tri
ctia nghién ctru. C6 cac phwong phap dinh lvgng dé danh gia chat lwong thong ké
ctia nghién cteu (nhw phén tich nang suat). Nhw khuyén nghi boi Uy ban Tw van
Québc gia vé Tiéu chuan Vi sinh cho Thuc pham (NACMCEF), sb lwong mau can
dwoc phan tich ban dau va tai tirng thdi diém trong khi ché bién ho&c bao quan it
nhat phai la hai; tuy nhién, NACMCF khuyén nghj phan tich hai ho&c nhiéu mau.
Theo NACMCEF, ciing nén tién hanh nhéc lai. Nghién ctru nhac lai nén la cac tho
nghiém déc 1ap st dung céc 16 san pham khac nhau va chét cay dé giai thich cac
thay doi vé san pham, chat cay va cac yéu to khac. Khi s6 lwgng mau dwoc phan
tich tai tirng théi diém chi |4 hai, nén nghién ctru nhac lai (18p lai) nhiéu hon hai
lan. Trong nghién ctru voi tlr ba mau th tai tieng thdi diém, thwdng chi can
nhac lai hai lan.

LUU Y: Dé biét thém thong tin vé viéc thyc hién nghién ctru thach thiec, vui long:
xem lai bai bao, “Théng sé dé Xac dinh Phac d6 Nghién ctru Thach thac/Goi Cay

”
)
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dwoc Uy ban Tw van Quéc gia vé Tiéu chuan Vi sinh cho Thwe phdm xuat ban trén
Tap chi Bdo vé& Thwc phdm nam 2010. Dé biét thém thong tin vé viéc st dung cac
bién phap kiém soat tich cwc va tiéu cuc trong cac nghién ctu thach thire ciing
nhw hwéng dan chung vé cach chon phong thi nghiém thr nghiém vi sinh, vui long
xem Huéng ddnCo sé Lura chon Phong Thi nghiém Riéng hodc Thuong mai.

5. Chwong trinh 1ap mé hinh mam bénh |a phdn mém trén may tinh, dwa trén cac yéu

6.

t6 nhw tang tredng, tiéu diét, va ton tai trong c4c sén pham thit va nwoc dung nudi
cay wad'c tinh mure tang trwo’ng hoac giam bot vi sinh vat mang mam bénh trong
mau thyc pham trong san xuét. Vi du vé viéc st ' dung cac chwong trinh 1ap mo
hinh mam bénh bao gdm nhwng chwong trinh hé tro phat trién cac ké hoach lam
mét tly chon; hé tro an toan san pham sau dun néng, lam lanh, va cac thay déi vé
bao quan; va hé tro lwong chat khang khuan dwoc st dung. Co sé c6 thé sir dung
cac két qua ctia chwong trinh [ap mé hinh lam hé tro khoa hoc voi diéu kién 1a co
s& nhap gia tri chinh xac vao chwong trinh 1ap mé hinh va rang chwong trinh 1ap
mé hinh da dwoc kiém chirng cho san pham dang dwoc dé cap. D liéu kiém
chirng cho mé hinh thwéng dwoc cung cap cung véi chwong trinh 1ap mé hinh
ho&c c6 thé 14y bang céach lién hé v&i ngudi phat trién mé hinh. Chuong trinh 1ap
mé hinh dwoc chon ciing nén danh riéng cho loai mam bénh dwoc xac dinh trong
phan tich méi nguy. Néu chwong trinh 1ap md hinh chwa dwoc kiém chirng cho
san pham dang dwoc dé cap, co s& nén cung cap hé tro khoa hoc bb sung dé st
dung. H6 tro b sung d6 cé thé bao gdm di liéu tai nha may cho biét mic mam
bénh théng thwdng trong sé&n pham, hodc tai liéu dé cap dén san xuat nguyén vat
liéu twoi séng va muc dich str dung ctia san pham. Co s& nén co két qua lap mo
hinh Iwu trir @& danh gia va nén cé tai liéu hé tro' cac giéa tri dwo'c nhap vao mod
hinh (vi du nhw di¥ liéu théng tin théi gian - nhiét do, dd pH, ndng dé mudi).

Di liéu do co s& thu thap tai nha may ciing cé thé dwoc st dung dé kiém ching

quy trinh nhw mét phén cua cong trinh nghién ctru hoac nghién ctru khac. D liéu
nay co thé thu thap néu co s& khong thé thwc hién quy trinh nhw dwoc ghi chép
trong tai liéu trwdc day trong mai trvong ché bién. Vidu vé céach tiép can nay c6
thé khéng duoc thiét 1ap trong tai liéu trudc day néu co s& dang ra mat cdng nghé
m&i hodc ap dung céng nghé chuin méi theo cach khac (nhw stra déi théng sb
van hanh t&i han tr tai liéu trwdc day). Trong cac trwdng hop nay, co s& nén thu
thap ho tro khoa hoc va di liéu kiém chirng tai ché cho hé théng HACCP cla
minh theo cac diéu kién van hanh thwong mai. Vi du, di liéu vi sinh cé thé cho
biét rdng qua trinh héa hoi dang dat mét mirc gidm nhat dinh dbi véi vi sinh cu
thé. Néu co sé& dang stra dbi cac thdng sb van hanh téi han cta qua trinh héa
hon thi tai liéu dwoc thu thap tai nha may dwoc st dung dé cho thay rang hé
théng HACCP hop 1& nhw thiét ké nén chwa théng tin tir tat ca cac thir nghiém
duwoc thwe hién, nhw nhiét dé hoi, thoi gian tiép xuc, va két qua vi sinh cda thiy
nghiém bang tdm béng va théng tin [am rd liéu thr nghiém da dwoc thuc hién
theo ké hoach dinh ky ho&c chi dinh. Khi thu thap di¥ liéu tai nha may, co s& nén
phét trién k& hoach lay mau truwédc khi thu thap dir liéu dé dam bao rang di liéu
dwoc thu thap day da dé dua ra cac quyét dinh théng ké vé hiéu qua.
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D liéu tai nha may cting dwoc thu nhap lam hé tro ky thuat dé thiét ké hé thong
HACCP cua co s¢. Vidy, co sd co thé xac dinh chét la nguy hiém trong san pham
xay Vi cac pa-lét bang gé ma no st dung, va cach dd san pham vao phéu. Co s& ¢
thé xac dinh xem mdi nguy vat lai c6 khd nang xuat hién hay khéng vi chwong trinh
tién dé bao gébm cac budc ma co s& thuwc hién d& ddm bao cac tAm pa-lét khdng bi
v& hoac roi vao may xay gay nhiém khuan cho san phdm. Co s& co thé thu thap do
liéu tai nha may de chirng minh hiéu qua cta cac quy trinh ky thuat nay dé ngén
ngra mdi nguy xuat hién trong qué trinh cta minh.

LUU Y: FSIS khong tan thanh dwa mam bénh vao méi trwéng nha may.

Céc cdng ty I&n v&i nhiéu co s& thuong tién hanh cac nghién ctru tai mét co s& dé
lay théng tin khoa hoc kiém chirng thiét ké bién phap can thiép va sau dé mé réng
viéc stir dung bién phap can thiép cho cac co s& khac trong pham vi doanh nghiép.
Déi voi co sé tai d6 dir liéu da dwoc thu thap, FSIS coi di¥ liéu 1a di liéu dwoc thu
thap ndi bo, va do do di liéu dap ¢ng ca hai phan kiém ching (thiét ké va trién
khai). Tuy nhién, dél VGi cac co s& m& rong viéc st dung bién phap can thiép, di
lieu chi dap wng yeu t6 klem chung thw nhat DPé dap ng yéu t6 kiém chirng thy
hai, doanh nghiép van can ching minh rang bién phap can thiép sé hoat dong nhw
dw kién trong tirng co s& dé bang cach thu thap dir liéu vé trién khai thong sbé van
hanh t&i han trong cac co s& bd sung d6. Vi vay, dbi véi cac médi nguy vé sinh hoc,
di¥ liéu vi sinh vat dwoc thu thap tai mot co sé& co thé dwoc st dung dé hé tro hiéu
qua cla bién phép can thiép hoac qua trinh (ttrc 1a yéu té kiém chirng thr nhét) tai
cac co s& khac trong doanh nghiép st dung cac quy trinh twong tuw.

7. Tiéu chuan hiéu qua hoat ddng quy dinh, nhw dinh nghia trong Quy chuan Quy
dinh ctia Lién bang, tdm lwoc cac quy trinh cu thé theo quy dinh nhw sw két hop
vé thdi gian/nhiét do, diéu kién bao quan san pham, hodc quy trinh phuc hdi san
pham. Cac yéu cau vé lam lanh gia cAm dwoc dinh nghia trong 9 CFR 381.66
hodc cac yéu cau dbi v&i giun xoan trong 9 CFR 318.10 la cac vi du minh hoa noii
cac quy dinh xac dinh rd tiéu chuén hiéu qua hoat ddong dbi véi mot budc ché bién
va c6 thé dwoc str dung dé hé tro thiét ké hé théng HACCP.

8. Huéng dan phwong thire tét nhat 1a mét vi du khac vé hé tro khoa hoc hodc ky thuat.
Céac hwdng dan nay thuwdng chira mot danh sach cac quy trinh hoac mét tap hop
cac nguyén ly da dwoc cac chuyén gia xac dinh lam can ct khoa hoc hoac ky
thuat d& ngan ngra méi nguy phét sinh khi trién khai. Vi du, H6i déng An toan
Thwe phdm Nganh Thit bd (BIFSCO) da phat trién tai liéu c6 chiva Phuwong thic
T4t nhét dé Giét mé Thit bo.
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C6 thé sir dung tai liéu nay lam hé tro khoa hoc ma mét chwong trinh 1am
sach vé sinh clia co' s& ngan ngtra nhiém khuan véi cadc mbi nguy vi sinh
nhw STEC va dam bao rang cac bién phap can thiép ma co s& dang c6 dat
dwoc hiéu qua nhu y.

Mét sé vi du vé hé tror khoa hoc hodc ky thuat khéng day da 1a gi?

Sau day la cac vi du vé hé trg khoa hoc hodc ky thuat khéng day da cho kiém ching:

Tai liéu chi dinh mtre log giam thu dwoc bdi qua trinh nhwng khong bao gbébm
thong tin vé thong so6 t&¢i han nhw dd pH, toi han,dé dat dwoc mrc gi§1m do.
Nén dwa thong tin dé vao theo th tw dé can nhac qua trinh dwoc kiem ching.

C6 qua trinh dwoc kiém chirng trong hdé so nhwng khéng lam theo qua trinh dwoc

mo ta.

Kiém chirng qua trinh dbi v&i mrc log mam bénh gidm trong san pham khéng
phai thit va gia cAm. Chi c6 di¥ liéu kiém chirng nay sé khéng dd dé 1am hé tro
khoa hoc. Vi du, mét qua trinh giam dwoc 5-log E. coli O157:H7 trong rwgu tao
khéng du lam hé tro khoa hoc dé gidm E. coli 0157:H7 trong qua trinh san xuét
thit bo.

Trién khai bién phap can thiép dwa trén hé tro khoa hoc ho&c ky thuat khéng
chtra di¥ liéu hé tro hiéu qua cla qua trinh. Vi du, trién khai bién phap can thiép
axit lactic trong chwong trinh tién dé dé hé tro E. coli 0157:H7 nhu mot méi
nguy khong thé xay ra nhwng duy tri hé tro khoa hoc véi di liéu vi sinh cho
Salmonella.

LUU Y: Bam bao rang hd tro khoa hoc chira dir liéu vi sinh cho méi nguy dwoc
liet ké trong phan tich mbi nguy d&c biét quan trong déi véi cac qua trinh giét mo
noi bién phap can thiép cé hiéu qua khac biét phu thuéc vao cac loai ctia san
phadm va mam bénh. Trong céac trwdng hop khac, nhw qua trinh diét khuén,
Salmonella cé thé dwoc st dung lam chi bao diét khuan dbi véi cac mam bénh
khac.

Tai liéu theo mau Thw Khéng Phan déi hodc Chi thj FSIS 7120.1 ma khong ¢
hé tro khoa hoc hodc ky thuat bé sung cung cap théng tin vé mdrc cla tat ca cac
thdng sé van hanh t&i han dwoc st dung, va khéng co6 hd tro chirng minh hiéu
qua cda thanh phan hoac cdng nghé méi chéng lai cadc mdi nguy cu thé dwoc
xac dinh trong phan tich méi nguy. Vi du vé hé tro khoa hoc va ky thuat can
thiét nhw vay dwoc trinh bay tai trang 6 dén trang 11 cla tai liéu nay. Hb tro' bd
sung nay la can thiét vi Thw Khéng Phan dbi vaChi thj FSIS 7120.1 Thanh phén
An toan va Phi hop duoc st dung trong San xuét Sdn phdm Thit, Gia cdm va
Tring khéng chiva div liéu hiéu qua hodc dir liéu vé tat ca thong sé van hanh
t&i han.

Y kién cta chuyén gia tir co' quan tham quyén vé ché bién chi ra rang han ché
tang trwdng mam bénh ma khéng tham chiéu dén cac nguyén ly khoa hoc da
dwoc thanh [ap hoac di¥ liéu dwgrec danh gia chéo.
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Mot co s& lam thé nao dé xac dinh liéu hé tror khoa hoc hoac ky thuat
ket noi chat ché vé&i qua trinh, san pham, va phéan tich moi nguy hay
khéng?

Trong tat ca cac trudng hop, hd tro khoa hoc hoac k§ thuat nén xac dinh:

« San pham dwoc nghién ctru (bao gdbm codng thirc va cac yéu té noi sinh)

= Méi nguy (sinh hoc, vat ly hoac hda hoc),

- Murc gidm hodc ngan ngira méi nguy dy kién dat duorc,

« Téat ca thong sé van hanh t&i han hodc diéu kién can thiét,

« Céc budc ché bién sé dat dwoc lwong gidm hodc bién phap ngan ngtra cu thé,
va

= Céch c6 thé giam sat cac bwdc ché bién nay.

Co s& nén danh gia théng tin nay dé xac dinh xem hd tro khoa hoc hoac ky thuat co
lién quan day du dén qua trinh, sdn pham, va méi nguy dwoc xac dinh trong phan tich
mdi nguy. H6 tro khoa hoc hodc ky thuat nén day du va c6 sén dé FSIS danh gia, sao
cho nhan vién FSIS ciing cé thé xac dinh xem hé tro co lién quan day da dén qua trinh
thwe té hay khéng. Viéc khong thwc hién cac bwdc nay cé thé phat sinh viedng mac
vé viéc lieu hé théng HACCP da dworc thiét ké va kiém chirng day da hay chua.

Lam thé nao mét co sé& xac dinh hd tro khoa hoc du dé dat dwoc
muCc giam hoac ngan ngtra moi nguy dw kien cho cac moi nguy veé
sinh hoc?

Loai hé trg khoa hoc (nhu hueéng dan ché bién dwoc cong bd, dir liéu hoac thong tin
da dwoc danh gia chéo, két qua chwong trinh Iap mo hinh mam bénh) va loai di liéu
hoac théng tin c6 trong hd tro' sé khac tuy vao san phdm, méi nguy vé sinh hoc dwoc
xac dinh trong phan tich mdi nguy, va chién lwgc can thiép ma co s¢ thiét ké dé
giam, loai bo, hodc ngan ngra moi nguy. Mot s6 can nhac nay de xac dinh hd tro
khoa hoc cho céac chién lwvgc can thiép dwoc st dung dé& x& ly médi nguy trong RTE
va cac san pham twoi séng dwoc trinh bay bén duwéi.

Hé troKhoa hoc cho San phdm RTE

Co s& san xuét san pham thit hodc gia cdm la RTE phai hé tro cAc mbi nguy tiém an
da dwoc xt ly trong san phdm theo 9 CFR 417.2(a)(1). Quy tdc vé Listeria (9 CFR
430.1) xac dinh cac san phdm RTE la s&n pham thit hodc gia cam c6 thé &n dwoc ma
khéng can chuén bi thém dé& dam bao an toan thwc phdm. Dé& hé tro cac san pham la
RTE, trong sb cac budc khac, co s& can tiéu diét dwoc mam bénh trong san pham.
Dé hé tro cac quyét dinh trong phan tich mdi nguy lién quan dén tiéu diét mam bénh
trong cac san pham RTE, co s& phai cung cap hé tro khoa hoc xac dinh mirc mam
bénh gidm dw kién thu dwoc bang chién lwoc can thiép cho sadn phdm dwoc san xuét.
Vi du, cac co s& san xuat cac san pham lén men, ntra khd RTE phai cung cép hé tro
khoa hoc rang cac buéc 1én men va say khé dat dwoec mirc mam bénh gidm cu thé.
Trong Hwéng dén Tuan thd vé Salmonella
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cho cac Co s& Thit va Gia cdm Nhd va Siéu nhé San xu4tSan phdm An sén
(RTE),FSIS khuyén nghi rang cac qua trinh nay gidm dwoc it nhat 5.0-log,,Salmonella
spp. Khong c6 dir liéu chirng minh mae log gidm cu thé, co s& kho co thé hd tro rang
san pham 1a RTE.

CAU HOI CHINH

Cau hoi: Co s6 c6 thé str dung Phy luc A, dwgc thiét ké dé xu ly
Salmonella, dé hé tro kiém soat cac mam bénh khac nhw E. coli 0157:H7
hoac Listeria monocytogenes khéng?

Tra I&i: CH, mdt co s& co thé trich dan Phu luc A 1am hé trg rang E. coli
0157:H7 va Listeria monocytogenes dwoc kiém soéat do két qua cia qué
trinh x& ly nhiét. M&c du Phu luc A da dwoc phat trién dwa trén céc thi
nghiém do lwéng hiéu qué cda cac qué trinh x& ly nhiét déi véi Salmonella,
c6 thé s dung Salmonella Iam chi béo tiéu diét cAc mam bénh khac nhw E.
coli O157:H7 va Listeria monocytogenes.

H6 tro khoa hoc cho cac sén phdm RTE nén lién quan day du véi qua trinh, san
pham, mébi nguy duoc xac dinh trong phan tich méi nguy. Dé biét vé cac bién phap xo
ly tiéu diét bang nhiét (nhw nau), co s& cé thé sir dung hé tro khoa hoc chirng minh
mo6t mam bénh gidm dé hd tro rang moét mam bénh khac ciing giam. Vi du, mac du cac
co s& ¢ thé xac dinh mot sé mdi nguy sinh hoc (tire 1&, Salmonella, Listeria
monocytogenes (Lm), va E. coli 0157:H7) dwoc xt ly bang bién phap xt ly tiéu diét,
Salmonella thwdng dwoc coi la vi khuan tham chiéu dé tiéu diét déi véi hau hét cac san
pham thit va gia cdm RTE vi: (1) N6 phd bién trong gia cam, thit bo, thit lon twoi séng;
(2) n6 gay ra ty 1& mac bénh tr thwe phadm cao; va (3) cac bénh tir thwe phadm gén voi
Salmonella nghiém trong (66 FR 12593). Ngoai ra, FSIS khuyén nghij rang co sé st
dung Salmonella lam chi bao tiéu diét vi né c6 xu hwéng khang nhiét cao hon cac mam
bénh khac. Do dé, néu hé tro khoa hoc ctia co' s& chirng minh rang bién phap xt ly tiéu
diét giam da lwong Salmonella, thi né khéng can cung cap hd tro bd sung vé dat dwoc
murc gidm dd & cac mam bénh khac nhw Lm hodc E. coli 0157:H7. Vi nhirng ly do nay,
céac co s& khdng nén st dung cac mam bénh khac ngoai Salmonella lam chi béo tiéu
diét trtr khi ho c6 thé cung cép hé tro rang mam bénh dwoc nghién ciru thé hién kha
ndng khang twong tw nhw qua trinh tiéu diét vi khuan (nhw nhiét, axit hodc say khé). Vi
du, cac co s& khdng nén str dung hé tror khoa hoc chirng minh lwong Lm gidm do bién
phap xt ly tiéu diét dé hé tro rang co thé gidm lwong Salmonella twong tw ma khdng hé
tro rang Lm it nhat c6 kha nang khang twong tw nhw Salmonella trong diéu kién dwoc
nghién ceeu. Co thé str dung sinh vat chi bao khéng gay bénh sé dwoc thdo luan trong
phan sau.

13



http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/2ed353b4-7a3a-4f31-80d8-20262c1950c8/Salmonella_Comp_Guide_091912.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/2ed353b4-7a3a-4f31-80d8-20262c1950c8/Salmonella_Comp_Guide_091912.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/2ed353b4-7a3a-4f31-80d8-20262c1950c8/Salmonella_Comp_Guide_091912.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FRPubs/97-013P.htm

Hé troKhoa hoc cho Sén phdm Twoi séng

Theo 9 CFR 417.2(a)(1), cac co s@ san Xuét cac san pham thit hoac gia cam twoi séng
phai hd tro cac moi nguy tiém tang da dwoc x& ly trong san pham DPé san xuét san
pham twoi séng, hd tro khoa hoc nén chira div liéu vi sinh cho biét mirc kiém soéat hodc
ngan nglra mam bénh dy kién dat dwoc béi chién lwoc can thiép dé co sé co thé xac
dinh liéu bién phap can thiép cé du cho san phdm hodc qua trinh hay khong. S dung
tai liéu khéng chira di¥ liéu vi sinh vé mirc giam cy thé dat dwoc co thé biéu hién 16
hong trong thiét ké hé théng HACCP clia co s&. Vi dy, mét co s& xac dinh Salmonella
la moi nguy co6 kha nang xay ra trong qua trinh giét mb gia cam vi n6 da  tirng c6 Io
hdng trong qua trinh ctia né néu né dwa vao héd tre khoa hoc cé chira sb lwong méu
thte dwong tinh v&i Salmonella trude va sau khi ap dung bién phap can thiép. St dung
loai di¥ liéu nay thé hién 16 héng vi n6 khéng cung cap thong tin vé mure log giam thu
duwoc. Khéng cé théng tin nay, co s& khdng thé xac dinh xem bién phap can thiép cé
gidm Salmonella trong qué trinh d&n mirc cé thé chap nhan duoc.

DPong thoi, hé tro khoa hoc cho cac sén pham thit va gia cAm twoi sdng nén lién quan
day da véi qua trinh, san phadm, méi nguy dwoc xac dinh trong phan tich méi nguy.
Diéu dac biét quan trong la hé trg khoa hoc cho céc chién lwoc can thiép dwoc st
dung dé san xuét cac san pham twoi séng bao gébm di liéu vi sinh xac dinh mrc mam
bénh gidm dw kién cho mdi nguy twong tw dwoc xac dinh trong phan tich mdi nguy. Vi
du, tai cac co s& giét md, da phat hién ra rang cac bién phap can thiép nhu axit lactic
va axit peroxyacetic (PAA) c6 hiéu qua khac nhau dbi véi cac mam bénh khac nhau (vi
du, Salmonella va E. coli 0157:H7) va cac loai khac nhau (nhw gia cdm va bo). Do dé,
co sé giét mé bo phai tham khao bién phap can thiép béng axit lactic &p dung dbi véi
than thit bd nhw mét bién phap kiém soat E. coli 0157:H7 trong phan tich méi nguy
trong khi giét md va lam sach dé cung cap hé tro gidm dwoc mirc log E. coli 0157:H7
khi dung axit lactic di véi than thit bo. Mot triedng hop ngoai 1& khdng can hd tro khoa
hoc dé x&r ly mam bénh cu thé dwoc liét ké trong phan tich méi nguy dbi véi cac san
pham twoi séng la cac chién lwoc can thiép duoc thiét ké dé kiém soat va ngan nglra
Escherichia coli khéng 0157 san sinh doc t6 shiga (STEC). Tai thoi diém nay, FSIS
khéng biét bat ky bién phap kiém soéat nao danh riéng cho STEC khéng O157. Céac bién
phap can thiép dwoc kiém chirng dé kiém soat E. coli 0157:H7 nén c6 hiéu qua trong
viéc kiém soat STEC khong 0157 khi trién khai hop ly nhw quy dinh trong hd tro khoa
hoc cla co so.

Co sé cO thé str dung hoé troy khoa hoc chira dir liéu vi sinh tir sinh
vat chi bdo hoac sinh vat thay thé?

Théng thwong, co s& khong nén dwa vao hé tror khoa hoc chi chira sinh vat chi
bé&o hod&c vi sinh thay thé tri» khi c6 da di liéu dé hinh thanh mdi quan hé gitra sw
c6 méat hodc mirc mam bénh hodc ddc t va sinh vat chi bao. Khi chon sinh vat
thay thé phu hop, co s& nén xem xét qua trinh tiéu diét vi khuan (nhw nhiét, axit,
say kho).
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Vi du, nén st dung sinh vat thay thé it nhat c6 kha nang chiu nhiét nhw mam bénh quan
ngai néu qua trinh chi yéu dwa vao tiéu hly bang nhiét (tirc & nhiét). Néu co ché suy
gidm mam bénh chinh la 1én men, thi sinh vat thay thé can c6 kha nang chiu axit it nhat
nhw mam bénh quan ngai. Sinh vat thay thé dwoc chon trong tirng tinh huéng nay
khong thé gidng nhau.

C6 thé thu thap di liéu chirng minh mdi quan hé gitra sw cd mat hodc mirc mam bénh
hodc ddc td va sinh vat chi béo tr cac nghién ctvu st dung sinh vat chi bao cing voi
di¥ liéu trong nghién ctru thach thirc dwoc thywe hién véi mam bénh dwoc ciy. C6 thé
thu thap di liéu nay bang céach thwc hién nghién ctru véi sinh vat chi b4o va mam bénh
nhw mét phan trong nghién ciru riéng 1é hoac tach biét trong hai nghién ciru duwoc thuc
hién trong cac diéu kién twong tw nhau. Néu co6 thé hinh thanh bién phap kiém soat
ho&c gidm bét twong tw va déng déu thi bién phap kiém soat sinh vat chi bao co thé
dwoc str dung mot cach tin cay dé chi ra bién phap kiém soat mam bénh dw kién khi ap
dung trong thuc té.

M6t vi du vé trwong hop khi lwong gidm bét twong tw va déng déu vé sinh vat chi bao
hodc sinh vat thay thé va mam bénh dwoc phat hién 1a nghién ciru da dwoc Dai hoc
Wisconsin thwc hién véi thit bd khé xay da phat hién ra rang hai chiing Pediococcus
(Saga 200 va Biosource) c6 kha ndng chiju nhiét twong tw nhw Salmonella va cé thé
dwoc st dung trong cac nghién ctru kiém chirng (Borowski va cong sw, 2009) cho cac
qua trinh diét khuan thit bo khé. Ngoai ra, FSIS da xac dinh bdn sinh vat thay thé cho
thay phan hdi twong tw véi E. coli 0157:H7 trong khi nu (xem askFSIS Q&A' sau dé
biét thém théng tin) d& sir dung trong cac nghién ctu kiém chirng dwoc thiét ké dé
chirng minh lwong E. coli 0157:H7 gidm. Tuy nhién, tai th&i diém nay, FSIS chwa biét
tai liéu nao hé tro chirng minh méi twong quan chat ché dé hé tro thtr nghiém E. coli
chung thay vi th&r nghiém E. coli 0157:H7 hoac khéong O157 STEC.

Lam thé nao mét co sé xac dinh hé tror khoa hoc hoac ky thuat dﬁ'dé
dat dwogrc mirc giam hoac ngan ngtra moi nguy dw kién cho cac moi
nguy vé vat ly va héa hoc?

Poi V@i cac mdi nguy vat Iy va héa hoc, co s& thwong st dung hd tror ky thuat de chwrng
minh rang cac bién phap kiém soat qua trinh cu thé c6 thé xr ly day da cac méi nguy cu
thé. Giéng nhw cac méi nguy vé sinh hoc, hé tro khoa hoc hoac ky thuat nén két ndi
ché&t ché v&i sédn pham, qué trinh, va mdi nguy. Vi du, néu co s& st dung thiét bj phat
hién dé& xac dinh vat la nhw kim loai trong sa&n pham cu thé, n6 nén st dung hé tro ky
thuat trong hé so’ chirng minh rang trong thwc té thiét bj c6 thé phat hién cac chét dich
(nhw kim loai v&i loai va kich ¢& xac dinh) trong san pham. Diéu nay ciing dung déi voi
cac mbi nguy vé hda chat Vi du, mét co s& st dung bién phap can thiép bang axit lactic
trong qua trinh giét mé thit bo co thé xac dinh mdi nguy vé hoa chat tir mirc axit lactic dw
thira.

1

http://askfsis.custhelp.com/app/answers/detail/a_id/1392/kw/surrogate/session/L3RpbWUVMTMyNzUyMTY
ONi9zaWOQVVFR6c3cyUGs%3D
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Co s& c6 thé hd tro rang mbi nguy khdng c6 kha nang xuét hién dwa trén cac hwéng
dan tlr nha san xuét khi hoa axit lactic vao nwéc dé dat dwoc nbng dd an toan va phu
hop theo Chi thj FSIS 7120.1. Trong trwéng hop nay, hwdng dan ciia nha san xuét
hodc diéu kién st dung thuwérng dwoc cung cap lam hé tro ky thuat chirng minh viéc st
dung hda chat dwoc kiém soat.

Lam thé nao mot co’ s& co thé xac dinh hé tro' khoa hoc cho cac
chwong trinh tien de?

Nhw dé thao luan trwdc tai trang 5, khi mot co s& xac dinh rang moi nguy khong thé
xuét hién vi trién khai mét chwong trinh tién dé ngan nglra xuéat hién mdi nguy,
chwong trinh tién dé d6 tré thanh mot phan cta hé théng HACCP. Do dé, cac chuong
trinh tién dé dworc thiét ké dé hé tro' cac quyét dinh trong phan tich méi nguy (vi du
Quy trinh Van hanh Tiéu chuan Vé sinh [SOP Vé sinh], quy trinh 1am sach vé sinh
bang van ban dwoc dwa vao cac chwong trinh tién dé, théng tin mua sém, cac bién
phap can thiép khang khuén) phai dwoc kiém chirng d& ddm bao hé théng téng quét
c6 thé hoat déng hiéu qua.

Mac du cac chwong trinh tién dé trong hé théng HACCP thwdng duoc thiét ké véi
nhiéu hang rao kiém soat, €O sG' nén cung cép h6 tro khoa hoc hoac h6 tro ky thuat
rang tirng hang rao hoac td hop hang rao cung cap mic ngan ngura can thiét déi voi
cac moi nguy dugc xac dinh. Péi v&i mot sd chwong trinh tién dé dwoc trién khai tai
mot diém hoac bwéc cb dinh trong qua trinh, nhw cac chwong trinh can thiép khéang
khuan, hwéng dan dwoc cung cép trong cac trang trudc dé xac dinh hé tro’ khoa hoc
ddi véi mire giam dw kién can thiét d& ng&n ngira mdi nguy c6 thé dwoc ap dung. Khi
st dung bién phap can thiép khang khuan lam chwong trinh tién d&, cac co s& nén
xac dinh hd tro khoa hoc phi hop véi s&n phdm, qua trinh, va mdi nguy va chra div
liéu vi sinh chi r& mirc gidm mam bénh dw kién can thiét d& ngan ngtra xuat hién mdi
nguy. Dbi véi cac chwong trinh tién dé khac duoc tién hanh trén nhiéu diém hoc
bwéc trong qua trinh, nhw cac chwong trinh kiém soét chat gay dy (rng hodc chwong
trinh két hop cac quy trinh 1am sach vé sinh bang van ban, co s& c6 thé dwa vao hé
tro khoa hoc hodc ky thuat chira cac phwong thire tdt nhat lién quan dén viéc trién
khai cac chwong trinh nhw vay. Vi du, Hoi ddng An toan Thwc phdm Nganh Thit bo
(BIFSCO) d4 phat trién tai liéu cé chivra Phuong thic Tét nhat dé Giét mé Thit bo. FSIS
da xac dinh, théng qua ra soat tai liéu khoa hoc va huwéng dan phuong thire tét nhat do
nganh tao ra, cac diém trong qua trinh giét mé noi than gia cdm dé bj nhiém khuan va
da dwa cac bwdc nay vao trong Chithi FSIS 6410.1 Tham dinh Quy trinh Lam sach Vé
sinh va Kiém soét Qua trinh béi Nhan vién Chuong trinh Thanh tra Ngoai tuyén (IPP)
trong Hoat dong Giét mé Gia stc thudc Bat ky D6 tudi ndo. C6 thé str dung cac tai liéu
nay lam hé tro khoa hoc ma mét chwong trinh 1am sach vé sinh cta co s& ngan ngra
nhiém khuén véi cac mdi nguy vi sinh nhw STEC va dam bao rang cac bién phéap can
thiép ma co s& dang c6 dat dwoc hiéu qua nhw y.
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Xem Phu luc 4 trang 55 dé biét vi du vé& hd tro khoa hoc va di liéu tai nha may c6 thé
dwoc thu thap dé kiém chirng SOP Vé sinh, trang 56 dé biét vi du vé& hé tro khoa hoc
va di¥ liéu tai nha may c6 thé thu thap dé kiém chirng chwong trinh tién dé kiém soéat
nhiét do, va trang 57 dé biét vi du vé hd tro khoa hoc va di liéu tai nha may coé thé thu
thap dé kiém chirng chwong trinh lam sach vé sinh.

Théng s6 van hanh té han cua quy trinh la gi, lam thé nao co’ s&
xac dinh ching trong ho troe khoa hoc cia minh?

Cac thong sb van hanh tdi han 1a cac diéu kién cu thé ma bién phap can thiép phai hoat
ddng theo dé co hiéu qua. Dé co sé kiém chirng bién phap can thiép, trwéc hét né nén
xac dinh cac théng sb van hanh t&i han trong quy trinh ma né can trién khai va giam séat.
Céc thong sb van hanh téi han nay dwoc xac dinh trong cac tai liéu dwoc thu thap nhw
mot phan cha Yéu td Kiém chirng 1 va thworng bao gdm nhwng khéng gi¢i han:

* Thoigian e pH

» Nhiét do » Thoi gian Tiép xuc

« Nobng do - D6 phd San pham

« Podam « Hinh dang Néi

- Thoi gian Gilr nguyén - Apsuét

» Hoat tinh Nwéc = Cai dat Thiét bj hoac Hiéu chinh

Dé c6 hiéu qua, quy trinh x& Iy nén phi hop véi cac thdng sé van hanh téi han trong
hd tro khoa hoc. Vi du, néu hé tro khoa hoc duwoc liét ké trong mot thong sb van hanh
t&i han cu thé nhw nong dd khang khuén, nong dé twong tw nén dwoc sir dung trong
qué trinh. Trong mét sé trwdng hop, co s& co thé hd tro s& dung cac mac thong sO
van hanh t&i han khac véi mire dwoc st dung trong hd tre. Vi du, mét co s& co thé
cung cap luan diém giai thich tai sao st dung nhiét o diét khuan cao hon nhiét d6 st
dung trong hé tro khoa hoc c6 thé tao ra mirc gidm mam bénh twong tw. Khi mic
théng s van hanh téi han khac véi mre trong tai liéu hd tro’ dwoc st dung, co sé nén
can nhac phat trién mot tai liéu ra quyét dinh giai thich co s& khoa hoc vé Iy do tai sao
mtrc khac khong anh hwo’ng dén hiéu qua cua bién phap can thiép hoac qua trinh.
Xem Phu luc 2 dé biét vi du. Co s& khoa hoc nay c6 thé dwoc cung cap bdi co quan
thAm quyén vé ché bién hoac chuyén gia khac véi diéu kién 1a c6 tham chiéu dén cac
nguyén ly khoa hoc da dwoc thanh lap hoac di liéu khoa hoc dwgc danh gia chéo va
khong chi dwa vao y kién cta chuyén gia.

Xay dwng tai liéu ra quyet dinh va gidi thich co s& sir dung thdng sé van hanh téi han
khéac vai thong sé trong hé tro khoa hoc Ia diéu quan trong vi viéc thay dbi théng sé van
hanh t&i han co6 thé anh hwéng dén két qua dw kién theo nhirng cach bat ngd. Vi du,
thuéc khang khuan da dwoc xac dinh 1a an toan va phu hop dwa trén ndng dd cu thé tai
dd pH cu thé nhw dwoc liét ké trong Chi thi FSIS 7120.1 va 9 CFR 424.21(c)). Méac du
Chi thi va quy dinh cung cép ndng dd tbi da cho phép dbi v&i chat khang khuén, cac co
sé& can xac dinh néng d6 ti wu cho qua trinh ctia minh dwa trén thdng sé van hanh téi
han trong hd tro khoa hoc (nhw cac bai bao trén tap chi, cac nghién cru thach thirc).
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Nong do duoc chon bdi co s& thwdng 1a ndng do tai d6 quan sat thay hiéu qua toi wu.
C6 thé quan sét thay tac dung két hop hoac tac dung phu khi str dung két hop cac loai
chét khang khuén. Trén nong do t6i wu, méc du van trong khoang cho phép, hiéu qua
hoéa chat hodc khang khuén gidm vi té bao/mang té bao cla vi khuan b&o hoa véi hop
chét, va khéng quan séat thay su bat hoat thém nao cda vi khuan. Néi cach khac, khong
phai lic nao nhiéu chéat khang khuan hon 14 ciing déu tét hon. Mét co sé& c6 thé hé tro
str dung néng d6 chat khang khuan cao trong qué trinh ctia minh hon trong hé tro khoa
hoc nhuwng trong khoang cho phép, vai diéu kién 1a co s& danh gia xem liéu cac thay déi
vé ndng doé cé anh hudng dén hiéu qua cla bién phap can thiép hay qua trinh, va liéu
c6 hé tro khoa hoc cho quyét dinh ctia minh hay khéng.

Bé xac dinh cac thdng s6 van hanh toi han khi danh gia hé tro khoa hoc, ¢ nhiéu
van dé ma moét co sé& c6 thé dat ra. Vi du:

« Théng sb nao dwoc do lwdng trong nghién ctu?

- Chb nao trong qua trinh hay trén san pham dwoc do lwdng?
o Co sé dang do lwong cac vi tri nay?

« Théng sb nao, néu cé dwoc duy tri khéng dbi trong cac diéu kién thi
nghiém?

« Thong sb nao, néu coé thay dbi hodc bién dbi trong nghién cru?

o Khi nao céac thdng sé nay thay déi, hiéu qua cta bién phap can thiép
c6 thay ddi theo khong?

o Néu co, quy vi co can nhac cac thong s nay trong qué trinh ciia minh

khong?

- Téc gia da cung cap mot sé hwéng dan vé cac han ché cda nghién cliru
hodc b4t ky cadnh bao nao khi &p dung cac phat hién ngoai pham vi cia
nghién ciru hay khong?

o0 Vi du, c6 moét sé thong sbé dwoc kiém soét trong phong thi nghiém khac
v&i tai nha may ma quy vi nén biét?

o Néu cé, quy vi da can nhac xem liéu ching c6 ap dung véi qua trinh cla

minh khéng?

Néu hé tro khoa hoc khéng ghi chép phép do mot thong sb van hanh t&i han, co s& nén
danh gia xem liéu co thyc sy can dap tng hoac do luwong thong sb nay, hoéc liéu co
can hé tro b sung cho mtre thdng so dod trong qua trinh thwc té hay khong. Vi dy, do
am la mot thdng so van hanh t&i han trong nau nwdng hoac dun nong nhiéu san pham
thit va gia cam &n sén. Tuy nhién, dé san xuat mét s6 cac san pham nay, khéng can
dap rng hoac do lwéng d6 &m. Vi du, nhw trinh bay tai Phu luc A Hwéng dén vé D6 dm
Twong déi vaThoi gian/Nhiét d6 dé N&u chin/Pun néng va Kha ndng Ap dung vao San
xuét Sdn phdm Thit va Gia cdm An sdn Khéc, khéng can dap &ng hoac do lwéng dd &m
khi s&n phdm dwoc ndu trong tai khéng thdm nwéce kin. Co s& san xuét cac san pham
néu trong tai co6 thé xay dwng tai liéu ra quyét dinh va trich dan Phu luc A Huéng dén vé
dd &m twong dbi lam ly do hé tro tai sao khéng can dap tng hoac do lwdng dd &m trong
qua trinh. Diéu quan trong trong trwé'ng hop nay la co s& xem xét cac thong sb lién
quan dén san pham va qué trinh va khéng gia dinh dé chi 1a vi thdng sé khéng dwoc do
lwdng trong hé tro khoa hoc nén n6 khdng quan trong.
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Déi v&i cac chwong trinh tién dé dwoc tién hanh trén nhiéu diém hoac buwdc trong quéa
trinh, nhw cac chwong trinh kiém soéat chéat gay dw &ng hodc chwong trinh két hop cac
quy trinh Iam sach vé sinh bang van ban, co sé c6 thé dwa vao hé tro khoa hoc hodc
ky thuat chira cac phuong thirc tét nhét lién quan dén viéc trién khai cac chwong trinh
nhw vay. Khi dwa vao céc loai hé tro khoa hoc ho&c k§ thuat nay, co s& cé thé xem xét
cac quy trinh khuyén nghj nén dwa vao chwong trinh tién dé bang van ban lam théng
sb van hanh t&i han. Cac quy trinh nay can dworc coi la thong s van hanh téi han vi
can thyc hién va giam sat cac bwéc d& ddm bao rang chwong trinh ngan ngtra hiéu
qua mdi nguy phét sinh.

Xem Phu luc 3 d& cé huéng dan bd sung vé cach xac dinh cac théng sb van hanh
t&i han tlr hé tro khoa hoc. Phu luc 4 chira cac vi du vé théng sb van hanh téi han da
duwoc xac dinh cho céc loai qué trinh khac nhau va hd tro khoa hoc. Vi du vé céc loai
tai liéu tai nha may dy tinh cling dwoc cung céap.

Piém Chinh: Co s& thu thap di liéu khoa hoc cho cac qué trinh clia minh (va xac
dinh hop ly cac thdng sb van hanh t&i han trong hd trg) nhw mé ta bén trén cé thé dap
&ng nguéng dwoc néu trong Quy tdc Cudi cung Hé théng HACCP (61 FR 38806) cho
yéu tb kiém chirng ban dau thir nhét trong thiét k& hé théng HACCP hiéu qua. FSIS sé
xem xét cac qua trinh ctia co s& dwa trén hodc dwa vao bang chirng khoa hoc dwoc
ghi chép. Céac qua trinh nay khéng can bat ky hé tro khoa hoc bé sung nao nhu mét
phan ctia qua trinh kiém ching ban dau. Tuy nhién, nhw trinh bay trong Quy tac Cudi
cung Hé théng HACCP (61 FR 38826), m6t co sé& gidi thieu mét cdng nghé méi chua
duoc thiét 1ap trong tai liéu trudc day hoac ap dung céng nghé tiéu chuan méi theo
cach khac (nhw stra ddi théng sb van hanh téi han khac véi tai liéu trwdc day) nén thu
thap hé tro khoa hoc va di¥ liéu kiém chirng tai nha may cho hé théng HACCP m&i
ho&c dwoc stra ddi trong diéu kién van hanh thwong mai. N& lwc phat trién thong tin
nhw vay c6 thé yéu cau co sé tién hanh hodc da tién hanh, nghién ctru khoa hoc trong
co s& phong thi nghié@m, nha may thtr nghiém hodc trong nha may. Co sé thiéu kinh
nghiém vé céng nghé ciing nén thu thap hd tro khoa hoc va di liéu kiém chirng tai nha
may trir tredng hop khi hiéu qua cta cdng nghé mai da dwoc nghién clru, nhwng co
s& thiéu kinh nghiém trién khai cdng nghé. Trong trwéng hop nay, nd Iwc phat trién
théng tin nhw vay c6 thé tap trung nhiéu hon vao thu thap di liéu kiém ching tai nha
may (dwoc thdo luan k§ hon trong muc ké tiép).
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CAU HOI CHINH

Cau héi: Qua trinh cua co s& cd thé sir dung mirc thdng s6 van hanh t6i han khéac (vi du, néng
dé chét~ khang khuan cao hon hoac nhiét do ché bién cao hon) v&i thong s6 da dwgc st dung
trong ho tro khoa hoc hoac ky thuat khéng?

Tra I6i: Thong thwdng, co s& nén str dung cac thong sb van hanh t&i han tu’o’ng tw nhw théng
sb trong hé tro khoa hoc hoac ky thuat. Tuy nhién, co thé chap nhan mét so khac biét nhé. Vi
du, Bang 1 Bai viét cia Tompkin c6 thé dwoc sir dung dé hé tre nhiét do bao quan CCP cho thit
twoi sdng 45°F tham chi né trich dan 44,6°F la nhiét do tang trwdng tdi thiéu dbi véi Salmonella.
Con sb lam tron nay la phu hop vi tbe do tang trudng cia Salmonella tai 45°F khong khac biét
dang ké so vei toc dd téng trudng tai 44,6°F. Hon niva, khi nhiét d6 duoc quy ddi tir 6 C sang
do F, nhw trong Bang 1 Bai viét cua Tompkin, cac con sb thwdng duoc quy 60| dwdi dang phan
s6, ma co sé co thé 1am tron thanh sé chn vi han ché do lwdng trong thyc té cua thiét bj tai co
s&. Tuy nhién, viéc lam tron nay khéng the phu hop va&i thong s6 van hanh téi han khac nhw hoat
tinh nwé'c va dd pH vi cac thay déi nhd vé gia tri co thé tac déng I&n dén sy tang trudng clia
mam bénh.

Trong mot sb trwdng hop, co sé cé thé hd tro sir dung théng sé van hanh téi han (nhw ndng do
chét khang khuan cao hon hoac nhiét d6 ché bién nhiét cao hon) khac véi nhivng théng sé trong
hé tro khoa hoc hodc ky thuat. Trong cac trwdng hop nay, co s& nén cung cap luan diém hd tro
rang cac mrc dwoc chon it nhat co hiéu qua nhw cac mire trong hé tre khoa hoc hodc ky thuat.
Luan diém nay la can thiét b&i vi mirc théng sé van hanh téi han cao hon khéng phai ltc nao
ciing c6 hiéu qua twong dwong. Vi du, chat khang khuan chi c6 hiéu qua trong khodng néng do
sau khi hiéu qua diém c6é thé giam. Twong tw nhw vay, nhiét d6 ché bién cao hon cé thé lam cho
bé& mé&t san pham bi kho truéc khi dat dwoc mire diét khuan phu hop. Ngoai viec dam bao rang
cac muirc dwoc chon it nhat cé hiéu quéa twong tw, co s& nén ddm bao cac mre nay ciing an toan
va phi hop (Chithj FSIS 7120.1 Thanh phan An toan va Phu hop duoc stk dung trong Sén xuét
San phdm Thit, Gia cdm va Trung va 9 CFR 424.21(c)).

Yéu t6é kiém chieng Hé théng HACCP thi hai 1a gi?

c6 thé bao gdbm cac quan sat tai nha may, phép do, két qua thtr nghiém vi sinh, hoac
théng tin khac chirng minh rang cac bién phap kiém soat, nhw dwoc dwa vao hé théng
HACCP, c6 thé dwoc thye hién trong mot co sé cu thé dé dat dwoc két qua nhw dw kién
clia qua trinh (61 FR 38806, 38826 (Ngay 25 thang 7 nam 1996)).

FSIS da trinh bay trong Quy tdc HACCP Cubi rang di¥ liéu kiém ching cho bét ky hé
thdng HACCP nao phai bao gém di¥ liéu thuwec té hodc théng tin phan anh kinh nghiém
thwe té cha co sé trong thwc hién hé théng HACCP. Kiém chivrng phai chirng minh
rang hé thbng HACCP khong chi hop ly vé& mét ly thuyét (Yéu té 1),
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ma co s& con co thé thue hién nd nhw thiét ké dé dat dwoc hiéu qua mong mudn
(Yéu to 2). bé dap rng yeu to kiem chirng th hai, co s& nén:

«  Trién khai cac théng sé van hanh té&i han trong quy trinh san xuét thuc té phu
hop v&i cic thdong sd trong ho trg khoa hoc;

« Xac dinh it nhat mét sdn pham tr méi chiing loai HACCP dé thu thap di liéu
kiém ching tai nha may;

«  Thu thap di liéu tai nha may chirng minh hiéu qua cta cong tac trién khai cac
thdng s van hanh téi han cho it nhat mét s&n pham t» méi ching loai HACCP;
va

« Phan tich di¥ liéu dé xac dinh xem céc théng sb van hanh t&i han dang duoc
str dung hiéu qua hay khoéng.

Ngay khi xac dinh dwoc cac thong s6 van hanh téi han, nén lam
the nao de trien khai chung trong qua trinh thwc te?

Ngay khj xac dinh dwoc cac thdng sé van hanh tgﬁ’i han, co s& n@n trién khai cac
théng sO van hanh té&i han trong qua trinh thyc té phu hop véi ho trg khoa hoc.

Néu mét co’ sé dang str dung hé trerkhoa hoc lam hé trgr dé phat trién CCP va
giéi han téi han (9 CFR 417.5(a)(2)) dé ngédn ngtra, giam bot, hodc loai bo moi
nguy dwoc xdc dinh nhw RLTO, cor sé nén két hop tat ca thong s6 van hanh téi
han vao giéi han téi han cda CCP. Tuy nhién, mét co s& co thé xac dinh dwa trén
viéc ra quyét dinh ctia nd, mét sb théng sb cod thé dwoc giam sat lién tuc [a mét phan
cta chwong trinh tién d&. Mot co s& ciing 6 thé quyét dinh xem liéu n6 chi can dam
bdo mét sb théng sé van hanh téi han dwoc trién khai phi hop véi hd tro trong giai
doan kiém chirng ban dau (nhw hinh dang ndi, loai thiét bj dén mirc n6 anh hwéng dén
cac thong so khac, hoac cong thirc thanh phan duwoc cung cap khéng thay doi). Cac
thdng s6 nay nén dwoc dua vao tai liéu ra quyet dinh, nhwng khéng can giam séat sau
90 ngay kiém chirng ban dau trv khi cé thay doi.

Néu mét co’ s& dang str dung hé trokhoa hoc 1am hé trgrcho mét quyét dinh rang
maéi nguy khong co6 kha nang xuat hién (9 CFR 417.5(a)(1) vi viéc trién khai mét
chwong trinh tlen dé ngan ngtra cdc diéu kién lam xuat hién méi nguy tiém tang,
thi tat cd thong sé van hanh téi han nén dwoc dwa vao chwong trinh tién dé. Mot
co s& ciing c6 thé quyét dinh xem liéu né chi can ddm bao mét sb théng sé van hanh toi
han dwoc trién khai phi hop véi hé tro trong giai doan kiém chirng ban dau (nhw hinh
dang ndi, loai thiét bi d&n mac n6é anh hwdng dén cac théng sé khac, hodc cong thirc
thanh phan dwoc cung cip khong thay dbi).
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Co s& nén thu thap loai dir liéu nao trong giai doan kiém chirng ban
dau tai nha may?

Théng thwdng cac co s& két hop cac bién phap can thiép vao qué trinh cta minh dé
gidm mdc mam bénh cu thé va str dung cac bai bao khoa hoc dwoc cong bd 1am hd tro
khoa hoc dé thiét ké bién phap can thiép (xem thao luan trén phan kiém ching the
nhat). Co s& c6 thé trién khai cac bién phap can thiép d6 phu hep véi hé tro khoa hoc
hodc dwa ra cac chinh sira dbi véi théng sé van hanh téi han cé thé anh hwédng dén
hiéu qua cta bién phap can thiép. Trién khai mét bién phap can thiép phu hop véi hé
tro khoa hoc c6 nghia 1a cac thay ddi gitra cac thong sé van hanh téi han dwoc st
dung trong nghién ctru khoa hoc va cac thdng sé dwoc st dung trong qua trinh thyc té
khéng anh hwéng dén hiéu qua cta bién phap can thiép hodc xt ly. Tuy thudc vao
cach moét co' sé trién khai cac thong sé van hanh téi han cho mét bién phap can thiép
va loai hé tro dwoc st dung, nén thu thap cac dir liéu khac nhau trong giai doan kiém
chirng ban dau tai nha may. Hai kich ban nay dwoc mé ta bén dudi:

Kich ban 1 — Trong céc trwérng hop khi qua trinh cta co s& dwoc trién khai phu
hopvéi théng sé van hanh téi han dwoc mé ta trong hd tro khoa hoc, va khi hé troe
khoa hoc dworc str dung chiva div liéu vi sinh chi rd mic gidm mam bénh dat
dwoc bang chién lwoc can thiép dbi véi mam bénh muc tiéu dwoc xac dinh trong
phan tich mbi nguy, d& dap ng yéu té6 kiém chirng thr hai, co s& nén:

v Xac dinh cac thdng s6 van hanh toi han trong hé tre khoa hoc,
VA

4 Thyc hién céac thdng sé van hélnh tdi han do trong quy trinh san
xuat ctia co s& phu hop véi ho trg khoa hoc, VA ]

v Thu thap di liéu tai nha may chirng minh dap &rng cac thdng so

van hanh t¢i han (nhw di liéu vé cac dac diém c6 thé dinh tinh
clia théng sO van hanh té&i han nhw ap suat, nhiét dé va nong 4do).

Do d6, néu mét co s& thwe hién qua trinh thye té phu hop véi théng sb van hanh téi
han trong hé tro khoa hoc, co' s& nén thu thap di¥ liéu tai nha may chirng minh c6 thé
dap ng cac théng sé van hanh téi han, va khéng can dir liéu vi sinh tai nha may. Vi
du, néu hé tro khoa hoc dbi véi bién phap can thiép rira than thit bao gébm céc théng
sb t&i han vé ap suét nwéc tai voi, nhiét d6 nwéc tai diém tiép xic véi than thit, do
pht toan than, va thoi gian tiép xtc nwéc/than, thi co sé nén do va thu thap dir liéu
xem cé dat dwoc cac théng sbé do hay khéng. Nhiét dd nwéc duoc do trong binh
chira hoac tai voi khéng thé Ia nhiét d6 nwéc thuc té tai diém tiép xac véi than thit, vi
vay diéu quan trong la thiét ké quy trinh do lwdng phu hop.

Kich ban 2 — Trong cac trwdng hop khi qua trinh cta co s& khdng dwerc trién khai
theo cach thic phu hop vé&i théng sé van hanh téi han dwoc mé ta trong hd tro
khoa hoc ma khéng c6 can ctr, hodc khi hé trgr khoa hoc dwec sir dung khong
chtra dir liéu vi sinh chi rd mirc gidm mam bénh dat dwoc bang chién lwgc can
thiép dbi véi mam bénh muc tiéu dwoc xac dinh trong phan tich méi nguy, dé dap
&ng yéu tb kiém chirng thi hai, co s& nén:
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v Xac dinh cac thdng sé van hanh t&i han trong qua trinh thuc
t& (cho du 14 vi ching da dwoc sira dbi so v&i hé trg khoa hoc
ma khéng cé can ctr, hay ho trg khoa hoc khéng chva dir liéu
vi sinh), VA

v Thu thap di¥ liéu vi sinh tai nha may chirng minh hiéu qua cta

bién phap can thiép trong diéu kién tai nha may hodc xac dinh hé

tro khoa hoc véi di¥ liéu vi sinh chirng minh hiéu qua ctia cac
thdng sé van hanh t&i han dé,

VA

Thu thap di liéu tai nha may chirng minh dap wng cac théng

sb van hanh t&i han dwoc stra dbi.

AN

Do d8, néu mét co sé trién khai cac théng sé van hanh téi han khac nhau trong quéa
trinh ttr hé tro' khoa hoc, hodc néu hé tro khoa hoc khéng chira di¥ liéu vi sinh, thi co
sé& nén thu thap di liéu tai nha may chirng minh c6 thé dap &ng dwoc tat ca cac
théng s van hanh t¢i han ma né da trién khai VA thu thap dir liéu kiém ching vi
sinh tai nha may hodc xac dinh hd tro khoa hoc v&i div liéu vi sinh vé hiéu quéa cla
nhirng théng sé van hanh t&i han da dworc trién khai dé.

Co s& nén phat trién dir liéu tai nha may phu hop trong 90 ngay dau trlen khai hé
théng HACCP mai, hoac béat ké khi nao bién phap kiém soat mdi nguy vé an toan
thwe phdm méi hodc dwoc stra dbi dwoc dwa vao hé théng HACCP hién tai (nhw
dwoec trién khai sau khi danh gia lai k& hoach HACCP). Trong 90 ngay nay, nhw
dwoc mé ta trong Quy tac Cudi cuing ctia HACCP, co s& thu thap di¥ liéu tai nha may
can thiét d& chirng minh dat dwoc thong sé van hanh t&i han. Vé co ban, co s& da
thtr nghiém I&p lai d6 chinh xac cta cac buwédc qua trinh trong hé théng HACCP dé
chrng minh rang hé théng HACCP dap (rng cac thong sb thiét ké va dat dwoc két
qua dy kién. D liéu tai nha may nay tré thanh mét phan cda hé tro khoa hoc kiém
chirng cuing véi hd tro khoa hoc dwoc st dung dé thiét ké hé théng HACCP.  Xem
muc bén dwéi hodc hd so dé biét thém thong tin. Viéc khdng thue hién cac bwédc nay co
thé phat sinh vwéng mac vé viéc liéu hé théng HACCP da dwoc kiém chirng day dd hay
chua.

Ngoai viéc thu thap dir liéu tai nha may nhw mé ta, diéu quan trong la co s& phan tich
dir liéu dé xem liéu thdng sé van hanh t&i han dang dworc trién khai hiéu qua
hay chwa. Phan tich nay nén bao gém danh gia hd so tao ra bi hé théng HACCP
trong giai doan kiém chirng ban dau. Co sé co thé can lam viéc vdi chuyén gia théng
ké dé tién hanh phan tich théng ké toan dién hon vé di liéu tai nha may dwoc thu thap.
Vi du, co s& c6 thé can lam viéc véi chuyén gia thdng ké dé xac dinh xem div liéu kiém
chrng tai nha may cé hé tro rdng co' s& dang trién khai cac thong sé van hanh téi han
phu hop voi hé tro khoa hoc hay khong.
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Co s6 ciing co thé can tién hanh phan tich toan dién hon néu no trién khai cac
thdng so van hanh t&i han khac véi qua trinh trong ho tro khoa hoc, va két gua no,
no can thu thap d liéu vi sinh tai nha may.

Co s& nén thu thap div liéu kiém chirng tai nha may cho loai quéa
trinh va san pham nao?

Co s& nén duy tri hé tro khoa hoc cho tat ca cac qué trinh va san pham tuy nhién co
s& nén thu thap di liéu tai nha may cho it nhat moét sdn pham tr chdng loai qué trinh
HACCP tai co s& dé. Tuy thudc vao ching loai HACCP va san pham, co s& nén can
nh&c thu thap di liéu tai nha may cho t& hai sdn pham tré lén trong tirng ching loai.
Muc dich 1a dé thu thap di¥ liéu tai nha may cho mét loat cac s&n phdm khac nhau va
kich ban tinh huéng xu nhat. Co s& nén thu thap di liéu tai nha may cho tat ca CCP
va chwong trinh tién dé dwoc sir dung dé hé tror cac quyét dinh trong phan tich méi
nguy cho it nhat mét san pham tr chang loai HACCP tai co s&. Co s& nén st dung
nguyén ly khoa hoc thwe phdm trong khi ra quyét dinh khi quyét dinh loai sdn pham
nao trong ching loai HACCP nén duwoc st dung dé thu thap di liéu tai nha may.
Ngoai ra, co s& nén sir dung cac tai liéu ra quyét dinh & md ta cach thirc nhém
HACCP quyét dinh dbi v&i sdn phadm ho&c cac loai sdn phadm dwoc st dung trong khi
kiém chirng ban dau. Nén can nhac nhirng nét twong ddng va khac biét vé loai, qua
trinh, yéu ti ndi sinh, rdi ro d6i véi sirc khde cong ddng ctia san pham va méi nguy vé
an toan thwc phdm. Mét sé vi du vé nguyén ly khoa hoc thwe phdm cé thé duoc st
dung dé xac dinh loai sdn phdm nao trong chiing loai HACCP nén dwoc str dung dé
thu thap di liéu tai nha may bao gom:

« Ham Iwong chéat béo: D& c6 ho so vé lwong chéat béo trong thit anh huwdng dén
kha n&ng chiu nhiét cta vi khuan (Juneja va cong sw, 2001). Khi lwong chat béo
tang, kha nang chiu nhiét ctia vi khuan téang theo. Do d6, san pham thit ho&c gia
cam c6 ham lwong chat béo cao hon can thdi gian lau hon hodc nhiét do cao
hon dé dat dwoc mirc diét khudn bang véi cac san phdm cé ham luwgng chét
béo thap hon.

0 C6 thé st dung tiéu chi nay nhw thé nao: Néu mot co s san xuét nhiéu
san pham gia cAm n4u chin hoan toan, co’ s& nén thu thap di liéu cho
san phadm c6 ham lwgng chat béo cao nhat. Twong tw nhw vay, néu mot
co' s& san xuat nhiéu san pham gia cadm xay, va mot sé san pham duoc
lam tlr da trén thit bap khi cAc san phadm khac dwoc lam tir thit bat rat
xwong, 16t da, co' s& nén thu thap dir liéu kiém ching tai nha may cho san
pham xay lam tir da trén thit bap vi chat béo thira trén da.

» Kich cé&va hinh dang thue phdm: Kich c& va hinh dang thwc phdm anh
hwéng dén luong nhiét thAm thau, téc d6 truyén nhiét, va tinh déng déu vé
nhiét. Vidy, san pham c6 hinh dang bat thwong cé nhiét khong dong déu vi sy
khéac biét vé d6 day san pham. Ngoai ra, trong cac san pham day hon, sé can
nhiéu thoi glan hon dé nhiét di vao trong 10i san pham

0 C6 thé st dung tiéu chi nay nhw thé nao: Néu moét co s& san xuét nhiéu
san pham thit ngudi nu chin hoan toan cé dd day khac nhau, co s&
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nén thu thap di liéu vé san pham day nhat vi lwgng nhiét tham thau
rat quan trong.

« S6é lwong va loai bwét ché bién hodc thanh phan: Mét sé buéc ché bién,
nhw thai lat sdn phdm an sén, dwoc biét dén 1a ngudn nhiém chéo tiém tang.
Ngoai ra, mot s6 thanh phan nhw gia vi dwoc biét 1a gay ra nhiém khuén (sinh
hoc, héa chét, hoac vat ly). Do dd, co s& nén xem xét liéu mot sd san pham
trong mét ching loai HACCP da trai qua cac buwéc ché bién bd sung hodc chira
cac thanh phan bd sung c6 thé gay ra nhiém khuén va nén thu thap di liéu kiém
chrng tai nha may cho san pham do.

0 C6 thé st dung tiéu chi nay nhw thé nao: Néu mét co s& san xuét thit bd
dé san xuét vun bo va st dung vun bd dé san xuéat bo xay va gio cha, co
sé& nén thu thap di liéu kiém chirng tai nha may cho qué trinh 1am gio
cha vi qua trinh tao thanh gid cha dwa vao thém mot budc co thé tao co
hoi gay ra nhiém khuén.

- Loai cda sgn phdm: Cac nghién ctru da chi ra rang co sy khac biét vé kha
nang khang khuén trong cac san pham tir cac loai khac nhau. Do dé, co s& nén
xem xét thu thap dir liéu riéng cho trng loai dwoc giét md hoac ché bién trong
mét chdng loai HACCP.

0 C6 thé st dung tiéu chi nay nhw thé nao: Néu mét so' s& giét md ctru non
hoac gia slc thudc mot chiing loai HACCP, nén thu thap di liéu tai nha
may cho ca hai loai vi qué trinh giét md va méi nguy gén véi tirng loai
hoan toan khac nhau.

» Rdiro véi stc khée céng déng: Co sé nén xem xét cac dot bung phat
trwdc day khi lwa chon mét san phdm dé thu thap div liéu tai nha may trong
pham vi mét chidng loai HACCP.

0 C6 thé st dung tiéu chi nay nhw thé nao: Néu co s& san xuét nhiéu loai
san pham n4u chin &n sdn, va mét trong s6 san pham la Lebanon
bologna, di¥ liéu nén thu thap cho Lebanon bologna vi né gan véi mot
dot bung phéat bénh.

Trong mot sb trwdng hop, co sé c6 thé san xuat cac s&n pham déu co rdi ro nhw nhau.
Trong cac trudng hop dé, FSIS khuyén nghij rang co s& Iwa chon san pham cé khbi
lwong san xuét nhiéu nhéat vi sdn pham dé co lan tran ra cdng ddng nhiéu nhét.

0 C6 thé st dung tiéu chi nay nhw thé nao: Néu moét co s& ché bién nhiéu
loai xtc xich ndu chin hoan toan va sy khac biét duy nhét gitra cac san
pham nay la thanh phan nhw 6t hodc gidm dwoc st dung lam gia vi va
khéng anh huwéng dén an toan thwc phdm, co s& nén thu thap dir liéu vé
san phadm dwoc san xuét véi khéi lwong Ién nhét.

Cudi cung, trong cac trwdng hop khac, co sé c6 thé xem xét lwa chon hai s&n phadm
tré [€n tr chung loai HACCP.

» Vidu: Néu co sé& ché bién banh my xuc xich va toan bé rc ga tdy RTE thai
lat, ca hai s&n pham nén dwoc kiém ching vi cac qua trinh cta ching hoan
toan khac nhau, va cé hai déu thé hién tadng nguy co mac bénh nhiém
listeriosis dbi vé&i ngudi tiéu dung.
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M6t co’ s& phai mat bao lau dé hoan thanh kiém chieng
ban dau (Yéu to 1 va 2)?

Trong qud trinh thwe hién phan tich mdi nguy va phat trién ké hoach HACCP, co s& thu
thap tai liéu hé tro dwdi dang hd tro khoa hoc hoac ky thuat cho thiét ké hé thdng
HACCP (Yéu té 1). Cac co s& mai phai tién hanh phan tich méi nguy (9 CFR 417.2)
va phat trién cling nhw kiém chirng ké hoach HACCP (9 CFR 417.4) truwéc khi dwoc
cép chirng nhan thanh tra Lién bang nhu yéu cau b&i 9 CFR 304.3(b) va 381.22(b).
Ngoai ra, cac co s& phai tién hanh phan tich mai nguy va phét trién ké hoach HACCP
(9 CFR 417.2) trudc khi san xuét san phdm ma&i dé phan ph0| trong thwcrng mai nhw
yéu cau b&i 9 CFR 304.3(c) va 381. 22(c). Theo cac yeu cau nay, co' s¢ nén thu thap
hé tro khoa hoc hodc ki thuat cho k& hoach HACCP sira ddi trwéc khi trién khai, néu
két qua danh gia lai chi ré can hd tro maéi hodc bd sung (nhw néu cé cac thay d6i Ion
dbi v&i mot bién phap can thiép hodc thém méi mét bién phap can thiép). Cac co s&
c6 thé bat dau thu thap hé tro ctia minh bang céch tién hanh danh ra tai liéu khoa hoc
c6 san tir trwde, cac hwdng dan ché bién dwoc cong bd, va cac tiéu chuan hiéu qua
thwe hién quy dinh dé& xac dinh tai liéu khoa hoc da cé nao phu hop véi qué trinh va
san pham thuc té.

Sau khi tién hanh phan tich méi nguy, ké hoach HACCP da dworc phat trién, co sé thu
thap di liéu kiém chirng tai nha may chirng t6 rang hé thong HACCP c6 thé thyc hién
nhw du kién (Yéu t6 2). Cac co s& méi dwoc cap mét gidy chirng nhan thanh tra cé diéu
kién trong khoang thoi gian t6i da 90 ngay trong khi ho phai hoan thanh kiém chng 1an
dau nhw yéu cau trong 9 CFR 304.3(b) va 381.22(b) (Yéu tb 2). Ngoai ra, 9 CFR 304. -3(c)
va 381.22(c) yéu cau cac co s& san xuat sdn pham mai dé hoan thanh kiém chung lan
dau ké& hoach HACCP trong giai doan khéng qua 90 ngay dwong lich sau ngay san Xuéat
san pham mai de phan phdi trong thwong mai. Theo cac yéu cau nay, kiém ching ban
dau nén bao gdm 90 ngay dwong lich co’ sé tréi qua qua trinh ché bién véi ké hoach
HACCP stra ddi, néu két qua danh gia lai cho thay nén thu thap di¥ liéu kiém ching tai
nha may (nhw néu cé cac thay dbi Ién hodc thém maéi maét bién phap can thiép).

Dbi v&i cac co s Ion, 90 ngay dwong lich gan bang véi 60 ngay san xuét. FSIS ghi
nhan rang nhiéu co s& nhd va siéu nhé khéng hoat ddéng hang ngay. Do d6, FSIS
khuyén nghi mac ghi chép tdi thiéu tlr 13 ngay san xuét trong 90 ngay dwong lich ban
dau d6 nén dwoc st dung dé kiém chirng ban dau hé théng HACCP cla co s& nhé
hoac siéu nhé. FSIS ciing nhan thay rang cé moét so co s& san xuat cac san pham
khéng qua thudng xuyén dé ho cé thé thu thap hd so tir 13 ngay san xuét trong khoang
90 ngay dwong lich ban dau. Néu co s& khéng thudng xuyen san xuét mot sO san
pham la mét phan cla ching loai HACCP riéng, thi ¢ rdi ro tiém tang gan véi qua trinh
néu co s& khong cé kinh nghiém san xuét ching. Do d6, dé xac dinh xem liéu hé théng
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c6 duoc thiét ké va trién khai phu ho’p hay khong, ngay ca khi cac quy dinh cung cép
90 ngay kiém chirng ban dau, co s& can hon 90 ngay dé co thé yeu cau Van phong
Khu v, bang van ban, thém thoi gian dé thu thap it nhat hd so cha 13 ngay san xuat
khi n6 bat dau van hanh Ian dau, hodc khi né bt dau san xuat sdn phdm mai, hoac
cho ké hoach HACCP s(ra doi néu két qua danh gia lai cho thay can c6 hé tro bd
sung. Theo y&u cau, co s& nén cho biét ly do tai sao can hon 90 ngay dé thu thap di
liéu tai nha may, va cach thirc co s& dinh thu thap di liéu kiém chirng tai nha may it
nhat 13 ngay san xuét trong vong 30 ngay dwong lich tiép theo. Sau dé sé danh gia
yéu cau tly theo tirng trudng hop. Co s& nén xem xét tap trung cac hoat déng kiém
chirng vao san pham san xuét déu dan nhét trong trng chang loai HACCP. Ngoai ra,
co s& cb thé xem xét danh gia di¥ liéu dwoc thu thap cho cac san pham qua nhiéu
ching loai HACCP dé xac dinh xem céc dir liéu c6 thé cung hé tro kha ndng dap &ng
cac thdng sb6 van hanh téi han hay khéng.

Nhw dwoc thao luan trwdc, néu co sé trién khai mét quéa trinh phu hop véi dac ta qua
trinh dwo'c mo ta trong hé tro khoa hoc, va hé trer khoa hoc c6 chiva div liéu vi sinh
néu ré mirc gidm mam bénh thu dwoc bang chién lwoc can thiép dbi véi mam bénh
muc tiéu dwoc xac dinh trong phan tich méi nguy, dir liéu kiém chirng tai nha may
dwoc thu thap trong giai doan kiém chirng ban dau 90 ngay sé bao gébm di liéu vé cac
dac diém co thé dinh tinh cda thdng sé van hanh téi han, nhw ap suét, nhiét do va
néng dd. Tuy nhién, néu mot co' sé trién khai cac théng sé van hanh t&i han khéac
nhau trong qua trinh t& hd tro’ khoa hoc, hodc hé tro khoa hoc khéng chiva div liéu vi
sinh, thi co' s& nén thu thap dir liéu tai nha may chirng minh c6 thé dap ng duoc tat
cé cac théng sb van hanh t&i han ma né da trién khai VA nén thu thap dir liéu kiém
chirng vi sinh tai nha may hoac xéac dinh hé trg khoa hoc véi div liéu vi sinh dé chrng
minh hiéu qua cta nhirng théng s van hanh t&i han da dwoc trién khai dé.

Co s& c0 thé tiép tuc san xuat va dwa san pham vao thwong mai trong giai doan kiém
chirng ban dau 90 ngay trir truéng hop co s& dang thu thap dir liéu vi sinh tai nha may
dé hé tro rang san pham 1a RTE. Vi du, néu co s& san xuét san phdm RTE dang trién
khai qué trinh diét khuan st dung cac théng sb van hanh t&i han khac nhau (nhw thoi
gian, nhiét d6 hodc dd am twong dbi) ttr hé tro khoa hoc clia minh, co s& nén dwa vao
mot nghién ctru thach thire dé chirng minh hiéu qua ctia cac thdng sb thay thé trong giai
doan kiém chirng ban dau 90 ngay. Trong thi gian nay, co sé& khong thé dwa san
phdm RTE vao thwong mai vi n6 khdng c6 hé tre khoa hoc can thiét @& ching minh
rang tat ca mbi nguy tiém tang da dwoc xr ly va rang san pham phu hop vai dinh nghta
vé RTE trong 9 CFR 430.1 (tc 1a dwdi dang c6 thé &n dwoc ma khong can so ché
thém dé dam bao an toan thwc pham).

Néu co' s& c6 thac mac liéu c6 can hd tre khoa hoc day di cho cac san pham trudc khi
c6 thé dua vao thwong mai thi co s& c6 thé gl thac mac qua askFSIS tai trang
http://askfsis.custhelp.com/ lam theo hwéng dan trén trang ii cua tai liéu nay.
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Loai hé so nao la tai liéu kiém chirng, va moét co sé nén
gite chung bao lau?

H6 tro khoa hoc (thiét ké) va div liéu kiém chirng (trién khai) Yéu cau Chinh
tai nha may hé tro cac quyét dinh dwoc dwa ra trong phan
tich mdi nguy va dd chinh xac cla qua trinh dé& kiém soat cac H6 tro khoa hoc hoac k¥
mbi nguy d6. Do dd, cac tai liéu hé tro nay phai duoc lvu tri thuat cho céc tai liéu
trong vong ddi ctia ké hoach dé& dap rng cac yéu cau cla thiét ké va kiém chirng
CFR 417.5(a)(1) & (2). ban dau tai nha may

] ) phai dwoc lwu gite trong
LUU Y: Céac co s& dang st dung hé thong HACCP hién tai hé so: nhr mot phan cia
dwoc phat trien trwdc khi phat hanh tai liéu nay khdéng co cac 9 CFR 417.5(a)(1) & (2)
tai liéu tr kiém chirng ban dau trong hd so sé can thu thap div ho so tai lieu ho tro.

liéu can thiét. Phu luc 5 chira hwong dan khac cho co s&
khdng con gitr dir liéu kiém chivng tai nha may.

CAU HOI CHINH

Cau hdi: Néu mot co s& khong sir dung qua trinh tr moét ndm tré 1én, qua
trinh d6 van dwoc kiem ching?

Tra I&i: Nhiéu kha ndng 1a khéng. Co sé sé can thuc hién danh gia lai dé
xac dinh xem liéu c6 xuat hién cac thay déi c6 thé anh hwéng dén phan
tich méi nguy hodc thay dbi ké hoach HACCP hay khéng. Néu danh gia lai
dan dén céac stra ddi trong hé thong HACCP, thi co s& sé can thu thap
thém di liéu kiém chivng tai nha may. Cac co sé thit va gia cdm phai ghi
chép tirng danh gia lai va ly do dbi v&i bat ky thay ddi nao dbi véi ké hoach
HACCP dya trén danh gia lai, hoac ly do khéng thay déi ké hoach HACCP
dwa trén danh gla lai (9 CFR 417.4(a)(3)). Déi v&i cac danh gia lai hang
nam, néu c6 s& thay rang khoéng can cé thay dbi déi véi ké hoach HACCP,
thi co' s& khéng can ghi chép can cr cho quyét dinh nay.
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CAU HOI CHINH

Cau hoi: Néu co s& chuyén sang mét dia diém khac, co' s& ¢6 phai lap lai yéu t6 kiém
chirng ban dau vé tai liéu tai nha may hay khéng?

Tra I&i: Hau nhuw 1a co, theo két qua danh gia lai ciia co s&. Ciing gibng nhw véi cac tap doan
lon c6 nhiéu co s&, co 56 sé c6 thé chuyén hé tro khoa hoc tir mot dia diém dén mot dia diém
khac (dap (rng yéu té kiém chirng dau tién - thiét k&) nhwng nhiéu kha ndng sé can phai thu thap
dir liéu tai nha may dé hé tro cac yeu t6 kiém ching thir hai (trién khai). Thwdng c6 nhivng sw
khéac biét theo tirng dia diém c6 thé anh huwédng dén viéc liéu cac thdng sé van hanh téi han trong
hé tro khoa hoc hodc k¥ thuat cé thé dwoc trién khai phii hop trong co s& méi hay khéng. Vi du,
cung mét loai budng phun do cac nha san xuat khac nhau lam ra cé thé co tbc d6 phun can thiép
khac nhau y&u cau thay déi dbi véi cac thong sd van hanh khac nhau dé rng dung twong duong
nhau. Diéu nay ciing dung dbi véi hiéu qua ctia nhan vién hodc quy md hoac hinh dang dia diém
vat ly dbi v&i cac thong sé van hanh téi han.

Sw khéac biét gitba kiém chipng ban dau va kiém chieng lién
tuc la gi, va diéu gi xay ra sau khi ket thuc giai doan kiem
ching ban dau?

Nhiéu ngwdi déng y rang kiém chiing nén co chire ndng khac biét so véi thdm dinh (xem
vi du clia Scott va Stevenson, 2006). Trong th&i gian kiém chirng ban dau 90 ngay
dwong lich sau khi hoan thanh phan tich méi nguy va phat trién hé théng HACCP, co
s& kiém tra hiéu lwc hodc do chinh xac cta hé théng HACCP. Cac co sé can danh gia
cac hoat déng kiém chirng trong trai nghiém lan dau véi hé théng HACCP méi. Céc co
s& can hoan thanh kiém chirng ké hoach HACCP m¢i theo 9 CFR 417.4 trong giai doan
khéng qua 90 ngay dwong lich sau ngay st dung qué trinh m&i dé san xuét san pham
phan phéi trong thwong mai. Trong 90 ngay dwong lich nay, co sé thu thap di liéu tor
cac hoat déng giam sat va kiém chirng lién tuc véi tAn suét tang I&n so vé&i tan suét duoc
liét ké trong ké hoach HACCP va thu thap thém d liéu d& chirng minh rang qua trinh
dang duorc trién khai hiéu qua. Trong giai doan nay, co s& nén xem xét cac di liéu nay
va dwa ra cac thay déi déi voi hé théng khi can thiét.

LUU Y: Co sé co thé xac dinh c6 can cac can thiép déi véi bién phap can thiép trong
giai doan kiém ching ban dau vi thiét ké khéng tao ra hiéu qua dy tinh hodc vi co sé&
khéng trién khai bién phap can thiép nhu thiét ké. Cac stra d6i d6 1a mot phan clha quéa
trinh kiém chirng ban dau. Tuy nhién, co s& thyc hién cac stra dbi I&n nhiéu lan trong
giai doan kiém chirng ban dau va két qua 1a khong tao ra day di hé so hd tro thiét ké
va trién khai bién phap can thiép dwoc s dung trong phan tich méi nguy khéng thé hé
tro rang hé théng HACCP phu hop.
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Sau giai doan kiém chirng 90 ngay dwong lich, co s& st dung cac phat hién cta
minh trong giai doan kiém ching ban dau dé trién khai day da hé théng ctia minh va
cling ¢ cac quy trinh va tan sut giam sat va tham dinh lién tuc. Sau do, co ey tiép
tuc thie hién cac hoat dong giam sat va kiém chirng hang ngay dé dam bao rang hé
théng HACCP tiép tuc dwoc trién khai pht hgp. Cac co s¢ can hd tro' quy trinh giam
séat va kiém chirng dwoc lya chon va tan suét ctia cac quy trinh d6 nhw la mét phan
cta 9 CFR 417.5(a)(2). D liéu dwoc thu thap trong khi kiém ching ban dau, trong khi
giam sat théng sb van hanh téi han theo tan suét day dac, 1a mét nguén théng tin cé
thé dwoc str dung dé hé tro quy trinh gidm séat va kiém chirng va tan suét (xem vi du
trong Phu luc 4).

Diéu quan trong la khéng phai tat ca thong sé van hanh téi han dwoe do lwdng
trong khi kiém chirng 1an dau dwoc giam sat lién tuc sau khi két thac giai doan
kiém chirng ban dau. Vi du, mét sé thong sb, nhw hinh dang ndi hodc cong thirc
thanh phan, khong thé thay ddi theo thdi gian va do dé khéng can giam sat. Ngoai ra,
thdm dinh lién tuc c6 thé bao gém céac hoat ddng khéng duwoc thuc hién nhu mét phan
clia kim chirng ban d4u vi muc dich cta hai qua trinh nay khac nhau.

Muc dich ctia kiém chipng 1a chirng minh rang hé thong HACCP dworc thiét ké co
thé kiém soat day du cac méi nguy dwoc xac dinh dé san xuat san pham an
toan, khdng pha trén, trong khi muc dich caa tham dinh lién tuc 14 hé tror rang hé
théng HACCP dang hoat dong nhw dw kién mét cach lién tuc. Mc du, cé thé diéu
can thiét 1a do lworng cac théng sé van hanh téi han trong khi kiém chirng ban dau dé
dam bao rang hé théng HACCP c6 thé trién khai nhw thiét k&, lam nhw vay khéng phu
nhan s can thiét cta cac hoat ddng tham dinh lién tuc, nhw thir nghiém mam bénh
phu hop hodc céc sinh vat khac, dé& hé tro rang hé théng HACCP dang hoat dong
nhw dy kién mot cach lién tuc.

Ngoai viéc tiép tuc thdm dinh lién tuc sau khi hoan thanh giai doan kiém ching ban
dau, moét diéu cling quan trong la ghi nhan vai trd ctia céng tac danh gia lai trong qua
trinh. Tai mdi danh gia lai, co s& nén danh gia lai phan tich méi nguy xem xét théng tin
vé bénh tlr thwe phdm gén véi cac sédn phadm duoc xac dinh xem da can nhéc tat ca
mdi nguy lién quan hay khéng. Ngoai ra, co' s& nén héi:

“Hé thdng HACCP c6 du dé kiém soat cac mdi nguy vé an toan thwc phadm da xac dinh
hay khéng?” Hang nam va bat ky khi nao xuét hién thay dbi anh huwéng dén phan tich
mdi nguy, co' s& nén xem xét cac co' s& tao ra trong qua trinh clia ndm truwdc, hoac
trong giai doan xuét hién thay dbi, phan anh céach toan bé hé théng HACCP dang hoat
doéng, va phan tich ching dé xac dinh xem cé dap (rng cac muc tiéu an toan thwc phdm
hay khéng. Panh gia nay nén bao gébm hd so giam sat cac gi¢i han t¢i han va théng sé
ctia chwong trinh tién dé d& dam bao tiép tuc dap tng cac thong sé van hanh téi han
trong hé tro khoa hoc lién tuc va b4t ky hd so nao tir cac hoat ddng thdm dinh lién tuc,
ch&ng han nhuw xét nghiém vi sinh, & dam bao xac dinh mbi nguy vé an toan thwc pham
dang dwoc kiém soat.
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Khi két thuc danh gia lai, néu co' s& xac dinh rang hé théng HACCP hiéu qua va hoat
dong nhw dy kién, co s& co thé tiép tuc trén hé thong twong tw va cac quy trinh, tan
suat gidm séat va tham dinh twong tw.

Khi két thic danh gia lai, néu co SO thay rang hé théng Khi két thuc danh gia lai,
HACCP cua minh khong duoc thiét 1ap dang, khong dwoc néu co s& xac dinh rng hé
trien khai phu hop, hodc khéng con hiéu qua thi co s& nén théng HACCP hiéu qua va
dwa ra cac thay doi doi voi hé thong HACCP clia minh (nhtv ot dong nhw du kién, co
thém mét bién phap can thiép khac) va sau do, trong hau s& c6 thé xem xét tiép tuc
hét cac trwong hop, sé can kiém chirng cac thay d6i ddi voi  ran hé théng twong tw va
hé thong HACCP cla minh. cac quy trinh, tAn suat giam

N . ) N séat va thAm dinh twong tw.
Tuy nhién, trong mét so trwedng hop, cac thay doi do

danh gia lai khéng yéu cau kiém chirng. Vi du, co s&

danh gia lai hé thong HACCP sau khi thay déi nha cung

cép nguyén vat liéu tho co thé thay rang thay déi khéng

yéu cau kiém chirng vi thanh phan nguyén vat liéu tho va

thong tin vi sinh khéng khac biét nhiéu so véi nguyén vat

liéu dwoc cung cap béi nha cung cép trudc do.

Trong cac trwong hop khac, cac thay ddi do danh gia lai sé khong yéu cau ho tro khoa
hoc bé sung nhwng yeu cau di liéu kiém chirng bd sung tai nha may. Vi duy, thdng qua
danh gia lai mot co s& co thé phat hién ra rang thiét ké bién phap can thiép la di nhung
nhan vién khéng trién khai né dung. Trong trudng hgp dd, co s& sé chi can thu thap dir
liéu kiém chirng tai nha may chting minh rang bién phap can thiép co thé dwoc trién khai
phu hop. Cudi cuing, tuy thudc vao thay dbi, co SO’ sé co thé chi can kiém chirng xem
thay doi dang hoat déng nhuw duw kién va khdng can danh gia toan bo hé théng HACCP.
Vi du, co s& c6 thé thay déi do day ctia sdn pham gid cha twoi séng va xac dinh rang nd
chi can kiém chirng cac huwéng dan nau van dat duwoc nhiét do dau cubdi mong mudn va
khéng can kiém ching toan bd hé théng HACCP.

LWUU Y: Céc co s& chinh thirc can 1ap hd so cua tirng lan danh gia lai theo yéu ciu bdi 9
CFR 417.4(a)(3)(i). Cac quy dinh yéu cau cac co' s& phai ghi chép ly do dbi voi bat ky thay ddi
nao dbi véi k& hoach HACCP dwa trén danh gia lai hodc ly do khéng thay dbi ké hoach
HACCP dua trén danh gia lai. Dbi v&i cac danh gia lai hang ndm, theo quy dinh, néu co s&
chinh thirc xac dinh rang né khéng can dwa ra cac thay dbi dbi véi k& hoach HACCP, co s&
khéng can ghi chép ly do khéng can thay déi ké hoach HACCP.

Trong khi co s& dang kiém chirng b4t ky thay déi nao déi véi hé théng HACCP
clia minh, co s& tiép tuc thwc hién cac phan khac cta hé théng HACCP, nhw bat
ky hoat ddng thdm dinh lién tuc, bao gém thi nghiém dwoc thwe hién 1a mét phan
cta hé théng hién tai. Noi cach khac, khi co s& thwc hién cac thay dbi dbi véi hé
théng HACCP hién tai ca minh va dang kiém ching céc thay dbi do, kiém chirng
nay khéng xuét hién trong méi truéng chan khong.
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Trong khi khong yéu cau th nghiém vi sinh cu thé nhw mot phan cda kiém chirng

ban dau, cac nguyén ly HACCP khac, nhuv cac hoat dong tham dinh lién tuc, tiép
tuc ap dung, bao gom thr nghiém thdm dinh dwoc thwe hién dé hé tro rang hé
théng HACCP xt Iy cac moi nguy dwgc xac dinh mot cach lién tuc. Biéu d6 sau

day minh hoa mét sb khac biét quan trong gitra kiém chirng ban dau va thdm dinh

lién tuc va cho biét trinh tw cGia cac bwdc chinh dé.

Kiém ching

Ban dau

I > Tiép tuc
Tham dinh

*Tan suat:
M6t 14n trong
giai doan 90
ngay dau tién
cua hé thong
HACCP m¢i
ho&c stra doi

*Muc dich:
*Dé dam bao
hé thong
HACCP hoat
dong nhw
thlet ké dw
kién

*Qua trinh:
*Thi nghlem
lap lai tat ca
thong sb van
hanh t&i han
de cho thay
rang co s co
thé trién khai
chung va
rang ching c6
hiéu qua klem
soat cac moi
nguy dwoc
xac dinh

*Tan suét
*Tiép tuc sau
khi hoan
thanh kiem
chirng ban
dau (tire 1a
ngay 91) va
sau do

*Muc dich:

*Dam bao hé
théng HACCP
dang hoat
dong nhuv dy
kién mot cach
lién tuc

*Quatrinh:
*Tién hanh cac
hoat dong
tham dinh lién
tuc bao gbém
hiéu chinh,
quan sat tryc
tiép, va danh
gia ho so
cling nhw
kiém tra doc
lap khac nhw
thi nghiém

*Tan suat
*Hang nam va

bat ky khi nao
xuat hién thay
dbi anh
hwéng dén
phan tich m0|
nguy hoac ké
hoach
HACCP

*Muc dich:

*Dé xac dinh
xem hé thong
HACCP nhw
thiét ké va trién
khai van day
da

*Qua trinh:
*Danh gia cac
ho so tao ra twr
thadm dlnh lién
tuc de dam
bao rang hé
théng HACCP
nhw thiét ké va
trlen khai van
day du (ttre la
thong qua két
qua thir
nghiem va
giam sat cac
théng sé van
hanh t&¢i han)

y

Néu két qua danh gia lai khéng thay dbi

Néu két qua danh gia lai dan dén cac thay ddi dbi véi hé théng HACCP
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Mot vi du vé qua trinh dong minh hoa trwdc do doi vai mot co sé thit bo xay dwoc hién
thi bén dwdi. Trong vi du nay, co s& da quyét dinh thém bién phap khang khuan doi
v&i vun bo trede khi xay. Vui long Iwu y rang vi du chi cho thay mét phan cla toan bd

hé théng HACCP.

Kiém ching

Ban dau

*Trong 90 ngay
dau, co sé:
+Xac dinh hé tro
khoa hoc hoac
ky thuat.
*Carpenter va
céng sw
2011. Hiép hoi

thit:
88.

*Xac dinh thong
sO van hanh toi
han cla bién
phap can thiép
*Nong d6: 2%

axit lactic
*Thoi gian gitr

-Nhiét do:
55°C

CHAD
D6 phu
hoan
toan
*Chtrng minh da
dap wng cac
théng so van
hanh t&i han
*Phiéu Ghi
chép Budng
Phun Vun bo
dwoc sir dung
dé ghi chép
théng sO van
hanh té&i han

Khoa hoc Nganh

nguyén: 20 giay
+Ap suét: 20 psi

+Thiét bi: budng

Tiép tuc
Tham dinh

| ‘> Danh gia lai

*Vao ngay 91 va
sau do, co s& da
chon giam sat
cac théng sb van
hanh t&i han nhw
mot phan cua
CCP.

«Co s& da tién
hanh cac hoat
dong tham dinh
li€n tuc lién quan
dén céc thdng so
dwoc giam sat
bao gom hiéu
chinh, quan sét
trwee tiép, va danh
gia ho so. Ngoai
ra, co s& chon
tién hanh, co6 can
nhac khoi lwgng,
thtr nghiém tham
dinh lién tuc f E.
coli 0157:H7
trong vun bo
hang quy. Co s&
da thu thap cac
mau vun bo sau
khi dé chéat,
khang khuan
phun nhé giot
trong mét
khoang
thoi gian phu hop
va nang
tan suat
th&r nghiém trong
cac thang
cao diém.

« Tai mdi 1an
danh gia lai
hang nam, co
s¢ da danh gia
ho so
tao ra trong khi
tham dinh lién
tuc cho nam
trwéc. Do khéng
dwong tinh va
cac thong so
van hanh cta
bién phép can
thiép dwoc dap
trng phu hop,
co s¢ da xac
dinh rang hé
thong
HACCP dang hoa
dong )
nhw dw kién va
sé tiép tuc
thwc hién
tham dinh
lién tuc voi
tan suat
hién tai.

Danh gia lai khong dan dén thay ddi

[
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Tw Banh gia Kiém chirng Ban dau HACCP
Hé théng HACCP cua t6i co:

1. Chtra tai liéu hd tro' cho tirng CCP hodc chwong trinh tién dé dwoc st dung dé ho
tro cac quyét dinh trong phan tich méi nguy cta tdi khong?

2. Chtra tai liéu hé tro lién quan day dd dén san pham/qua trinh cla t6i khong?

3. Xac dinh céc thdng sé van hanh t&i han dwa trén tai liéu hd tro dwoc st dung lam hd
tro khoa hoc hoac ky thuat?

4. Chura céc théng sb van hanh téi han dwoc sap xép phu hop véi tai liéu hd tro tham
chiéu khéng?

5. Chtra cac théng sb van hanh t&i han hé tro chir khéng trai ngwoc véi thong sé van
hanh t&i han dwoc chon néu st dung nhiéu tham chiéu hé tro?

6. Chtra dir liéu kiém chirng tai nha may tr 90 ngay dwong lich (xem trang 26-27 vé
cac ky vong lién quan dén sé ngay san xuat twong dwong) ghi chép théng sé van
hanh t&i han dwoc trién khai dbi véi it nhat mot san phdm trong tieng chiing loai
HACCP?

7. Chtra dir liéu kiém chirng tai nha may cta hé théng HACCP dbi v&i it nhat mét san
pham trong tirng chang loai HACCP da dwoc danh gia va thay c6 thé chap nhan dugc
b&i doi ngli HACCP dé hé tro’ kiém chirng qué trinh béi d6i ngii HACCP hodc nhém
chiu trach nhiém khac vé an toan thuwc pham?

8. Chura di¥ liéu nghién ctu bd sung chirng minh hiéu qua cta qua trinh trong cac trudng
hop khéng tuan tht cac théng sé van hanh téi han tir hé tro?

Déi voi tivng chiing loai HACCP, xac dinh it nhat mét sdn phdm tir chang loai dé thu thap di

liéu chirng minh tai nha may va hoan thanh phiéu kiém chirng cho sadn phadm chia théng tin
sau. C6 thé tim thay vi du trong Phu luc 4.

San phdm: Ghi tén loai ké hoach HACCP hodc ching loai s&n pham.

M&i nguy: Ghi tén méi nguy quan ngai. San phdm nén c6 ham lugng twong tw trong phan
tich moi nguy.

Quaé trinh: Ghi tén bwédc ché bién hoac chwong trinh tién dé xi Iy méi nguy.
Thoéng sb Van hanh Téi han: Tham khéo gii han t&i han ho&c théng sé khac dworc trich dan

trong hé tro khoa hoc hodc ky thuat can thiét dé trién khai hiéu qua buéc x& Iy hodc chwong
trinh.

Kiém ching: :

ch§ tro Khoa hoc hodc Ky thuét - Ghi rd tai liéu hé tro khoa hoc hoac ky thuat tham khao va
sO trang mo ta cac théng so6 van hanh t&i han.

D& liéu Kiém chung tai Nha‘méy - Ghi r tén céc tai liéu gidm séat hodc cac hé so khac noi
thu thap cac quan sat bao gom khung théi gian.
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Lién két Web

Cuc Thanh tra An toan Thwc pham
(FSIS) — Trang Web Kiém chirng
HACCP:

http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/requlatory-
compliance/haccp/resources-and-information/haccp-validation

H6 tro Tuan tha:
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/requlatory-compliance

Dau mébi & Diéu phéi vien HACCP Tiéu bang:
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/informational/contactus/state-haccp-contacts-
and-coordinators

Dai hoc Tiéu bang Ohio, M& réng Khoa hoc Nganh thit — http://meatsci.osu.edu/home

Dai hoc Wisconsin, Trung tdm Kiém chirng Ché bién Thit — www.meathaccp.wisc.edu

Pai hoc Tiéu bang Penny, Khoa hoc Thyc phém — http://foodsafety.psu.edu/extension-
people.html

Lién minh HACCP - http://www.haccpalliance.org/sub/index.html
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Phu lyc 1: Vi du vé c4c Van dé An toan Thyc pham Gan véi
Kiem chirng khéng Pay du

Duwi day 1a mot s vi du cu thé ma FSIS da phat hién ra rang kiém chirng khong
day da da dan dén san pham bi pha trén va trong mét so trwong hop dan dén bung
phat dich bénh.

2012 — Thit bé dwong tinh véi E. coli O157:H7 va pha trén khéng O157 STEC
so v&i Thoe nghiém FSIS

Két qua thir nghiém FSIS cho thay rang phan tram dwong tinh déi véi E. coli 0157:H7
va pha tron khong 0157 STEC tt cac thanh phan thit bo xay va thit bo xay tuvoi sbng
dwoc san Xuét ttr thit bé cé vé cao hon trong cac thanh phan thit bo xay va thit bo xay
twoi sbng dwoc san xuét tlr cac co sé giét md gia suc khac.

Theo ddi cac két qua nay, FSIS da tién hanh xem xét DPanh gia An toan Thwc phadm
(FSA) va cac chuyén tham cac co sé giét md bé dé xac dinh cac quan ngai riéng dbi
v&i giét mb bé. FSIS da phat hién ra rang cac co s& giét md bé, khi ap dung cac bién
phép can thiép khang khuén, khéng dat dwoc d6 phu than thit do phwong thire treo
than trén hé thdng ray véi ca hai chan sau trén mét méc don. Do phuwong thire nay,
céc bién phap can thiép khang khuan hodc nwéc néng, nhw phun, khéng dén moi
phan cla than thit. D6 phd than thit - dm bao rang toan bd bé mét than thit dwoc xr
ly -- I théng sb van hanh t&i han can thiét dbi véi bién phap can thiép dé van hanh
hiéu qua va nhw dw kién. Do khéng bao trum day da than thit, cac bién phap can
thiép c6 vé kém hiéu qua hon so vé&i dw kién, sw kém hiéu qua nay cé thé gép
phan vao san xuat ra cac san pham bj nhiém khuan E. coli O157:H7.

Ngoai ra, trong cac chuyén tham cac co s& san xuét thijt bo, FSIS da phat hién ra rang
cac co s& san xuat thit bo, khi ap dung bién phap can thlep khang khudn, ciing khong
dat dwoc do phl san pham vi cac co s& xép chdng cac san pham va gap cac mieng
dai hon, dac biét 1a thit than. Cac hanh déng nay lam cho chét khang khuén khong
phun vao tat ca cac bé mat san pham. Ngoai ra, nhan vién co s& khong diéu chinh tho
gian dai bang tai, thiét ké cac ng dung phun hop Iy, hay dam bao rang san pham
duwoc xep thanh chong don va tréi phang ra dé tat ca cac bé mat san phdm déu duoc
phun chat khang khuan.

B4 qua Kiém chimg: Néu cac co s& da dwa thong sé van hanh t&i han - do pha san
pham - vao hé théng HACCP (théng qua chwong trinh tién d&, CCP hay thiét [ap hé
thdng ban dau) thi da co thé ngan ngtra nhiém khuan E. coli 0157:H7 va STEC khac db6i
v&i cac san pham thit bd twoi séng.

2011 — Bénh dich Bung phat do Lebanon Bologna E. coli O157:H7

Vao thang 3 nam 2011, da cé dot bénh dich bung phat do khuén E. coli 0157:H7 gén
v&i Lebanon bologna. Co s da thu hdi sdn phdm ma né san xuéat. Két qua diéu tra
cta FSIS vé ché bién san phdm da cho thay rang co sé& da dwa vao hé tro khoa hoc
khéng phu hop véi qué trinh thwong mai thue té duwoc st dung.
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Trong hé tro khoa hoc, dé thé hién qua trinh thwong mai cho Lebanon bologna, hén
hop Lebanon bologna thé da dwoc nén trong éng thay tinh kin khéng thdm thau duwéng
kinh 27 millimet & dwoc ngam trong bé nwéc dwoc kiém soat tdt. Tuy nhién, trong
qua trinh thuc té tai co s, hén hop Lebanon bologna thé da dwoc nén trong vé tham
thdu dwong kinh 52 dén 119 mm dwoc dat trong mot nha may x& ly bang khéi lén
dwoc trang bi ngudn nhiét don va dd &m khéng dwoc kiém soat tét.

Sw khéc biét vé dwong kinh va loai vat liéu chira co thé dan dén mirc mam bénh
quan ngai tlr thwe pham gidm trong qua trinh thwc té thadp hon két qua da duoc
chirng minh trong hé tro. Néu dwdng kinh san pham cta co s& 1&n hon dwéng kinh
cta san pham dwoc st dung trong hd tro, c6 thé 16i san pham sé mat nhiéu thoi
gian hon dé dat nhiét d6 va dé pH mong mudn. M4t nhiéu thei gian hon dw kién dé
dat dwoc nhiét dd va dd pH mong muén c6 thé dan dén mirc mam bénh giam thap
hon. Cac thédng sb van hanh téi han nhw dwdng kinh san pham va loai vat liéu chira
ciing c6 thé anh hwdng dén lwong trao déi ddé am gitra sdn pham va méi trwdng va
c6 thé déng vai trod vé hiéu qua cha qua trinh Ién men. Vi nhirng ly do nay, diéu quan
trong la hd tro dwoc st dung béi co sé& dai dién cho qua trinh thuc té cha co s& dé
két qua co6 thé 13p lai.

B4 qua Kiém ching: Néu co s& da dam bao rang qué trinh thyc té ctia minh phu hop
v&i hd tro khoa hoc trong khi thiét ké hé théng ban d4u cla co s&, thi co s& da co thé
Xt ly d6 &m twong ddi thuc té va thoi gian dé san pham dat dén nhiét do va do pH
mong muén so v&i dd Am va thdi gian trong hd tror, ngdn nglra bénh tat va nhiém
khuan cho san pham.

2007 — Bung phat Bénh do Salmonella trong Banh tte Thit ga va 2011 — Hamburger
gatay Bung phat Bénh do Salmonella

Vao thang 10 nam 2007, mét sé lwong I&n banh déng lanh gén véi dot bung phat
salmonellosis. Co' s& da thu hdi sdn phdm ma n6 san xuét. Banh cé chira sén pham gia
cam nau trudc véi rau sdng va bot. Thir nghiém hai miéng banh 14y tir nha ctia bénh
nhan phat hién ra rang nhan banh dwoc thtr nghiém dwong tinh véi Salmonella. Két
qua diéu tra cho thay rang c6 kha ndng nguyén nhan bénh 1a do nguoi tiéu dung da
khéng ndu san pham bang 16 vi séng dén nhiét do diét khuan. Cu thé 1a diéu tra cho
thay rang c6 18 hwéng dan da gay hiéu nham vi cac bd phan khac nhau déng goi
khuyén nghi thoi gian so ché khac nhau. Ngoai ra, thoi gian trong 10 vi séng khac nhau
theo cdng suat, tuy nhién, hau hét truérng hop bénh nhan dwoc phdng van khong biét
cong suét cua |0 vi song cua ho. Cac bénh nhan khac khong lam theo chi dan cua [0 vi
song, bao gom khéng lam theo thi gian dé nguyén va dung lo vi song nhiéu banh mét
lan. Do d6, két luan ban dau cla diéu tra la hwong dan nau cho cac san pham dé
nén dwoc kiém chirng dé xem xét bién sé thay ddi trong cong suét 0 vi séng va hiéu
nham thwdng gdp clia nguwdi tiéu ding vé ban chat cta thwe phdm khéng &n sén
(http://www.cdc.gov/immwr/preview/mmwrhtml/mm5747a3.htm).
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T cudi thang 12 nam 2010 dén thang 3 nam 2011, mét dot bung phéat Salmonella
Hadar lién quan dén hamburger ga tay lam cho 12 ngw®i bi bénh, ba nguoi da phai
nhap vién. Cac diéu tra vién da khong thé xac dinh tat ca cac trwdng hop bénh nhan
&n hamburger ga tay. Tuy nhién, FSIS da x&c dinh dwoc rang it nhat ba trwdng hop
bénh nhan trong ba tiéu bang bao cao da an hamburger ga tay san xuét tai cing mét
co s& trong tuan trwdc khi ho bt dau bi bénh. Mau hamburger ga tay xay da dwoc co
quan strc khée cong ddng thu thap tir nha cda hai trwérng hop bénh nhan da thiy
nghiém dwong tinh v&i chiing Salmonella Hadar bung phéat. Ca hai mau hamburger ga
tay déu dwong tinh v&i chiing bing phat. Vi cac phat hién nay, co s& da san xuét san
pham da thu hoi 54.960 pound s&n phadm c6 kha nang nhiém khuan
(http://www.cdc.gov/salmonella/hadar0411/040411/index.html?s_cid=ccu041111 016.

Trong mét cudc diéu tra sau bung phat, FSIS da phat hién ra rang hwong dan nau
hamburger ga tay khong da dé dam bao cé thé dat den nhiét d6 diém cuoi an toan dé
c6 the tiéu diét mam bénh trong qua trinh nau.

B4 qua Kiém ching: Néu co s& da kiém chirng hwéng dan nau dbi véi banh va

hamburger ga tay dé dam bao chiing sé dat dén nhiét d6 diém cudi mong mudn trong
dieu kién nau thyc té cda ngwoi tiéu dung thi da co thé ngan ngtra bénh.
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Phu luc 2: Vi du vé Tai liéu ra Quyét dinh

Sau day 1a vi du vé tai liéu ra quyét dinh c6 thé dwoc si dung b&i co s& ché bién thit
bd xay khé dé& xac minh viéc sir dung cac mirc stra dbi ctia théng s van hanh téi han.
Trong tredng hcyp nay, co s& da xac dinh hé tro khoa hoc cho qua trinh cta minh; tuy
nhién, n6 da stra di cac thong s6 van hanh toi han (46 dai thoi gian nau, nhiét d6 kho
khi sy kho) trong qua trinh thwe té tir nhirng thdng s6 dugc st dung trong hd tro khoa
hoc. Cung cép co s& tai sao cling nén xem xét kiém chirng cac théng sb van hanh toi
han.

Cong ty Thit XYZ - Ngay 5 thang 10 nam 2012
Tai liéu ra Quyet dinh Thit bo khoé

Bwéc X ly: NAu va Say kho

Tong quan vé Bwéc Xir ly: Budc xt ly nay bao gébm nau va séy kho thit bo kho
str dung qua trinh Loai 1A stra doi tr Buege va céng sw (2006).

Hé tro Khoa hoc:
- TOm tat gi¢i han téi han dé bao quan lau thit bo khd va sadn pham lién
guan:http://www.meathaccp.wisc.edu/validation/assets/CLSummary_WMJerk
yJune2013.pdf.

e Buege, D.R., Searls, G., and Ingham, S.C. 2006. Lethality of commercial whole-
muscle beef jerky manufacturing processes against Salmonella Serovars and
Escherichia coli O157:H7. J. Food Prot: 69(9): 2091-2099.

Théng s6 Van hanh T&i han Nau va Say kho:

Giai doan 1 —
170°F trong 30 phut.

Giai doan 2 —
Bau kho tai 170°F va bau wét tai 125°F it nhat 90* phat

Bwéc 3 - SAy kho 175°F* bau khd dén khi xong

*Cor s& cho Thdng s6 Van hanh Té&i han Stra déi (thong sé c6 *): Po dai cla
Buwdc 2 va nhiét d khé trong Bwéce 3 tang tr nhiét dé da dwoc nghién ctru trong
nghién ctru cta Buege va céng sw. Trong nghién ctru clia Buege va céng sw, do
dai cGia Buwdc 2 v&i bau wét 125°F 1a 60 phat, trong khi nhiét dd bau kho trong
Budc 3 1a 170°F. Nhw dwoc néu trong tém tat gidi han téi han cung véi bai bao:
Qua trinh Loai 1-A v&i nhiét dé khé cao hon hoac thoi gian l1au hon tai Buwéc 2,
hodc nhiét do bau khé cao hon tai Buwédc 3, co thé duwoc xem xét kiém chirng voi
diéu kién la cac phan khac cta qua trinh khéng dbi. Vi vay, ciing c6 thé can nhéc
kiém chirng cac thay dbi nay.
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Phu luc 3: Hwong dan Xac dinh Théng s6 Van hanh
Téi han te H6 tro Khoa hoc hoac Ky thuat

Néu str dung mot bai bao trén tap chi tir tai liéu khoa hoc trwéc day lam hé tro khoa
hoc thi diéu quan trong Ia hiéu ré cach doc né va xac dinh théng sé van hanh t&i han
dwoc str dung trong nghién clru. Cac nghién ctru vién cé thé do lwdng sé lwong thdng
s trong nghién ctu khoa hoc; tuy nhién, khong phai tat ca thng sb déu quan trong dbi
v&i hiéu qua clia bién phap can thiép dwgc nghién cteu. Co s& nén ghi chép va ly giai
sy khac biét trong qua trinh san xuét cGia minh lién quan dén bét ky nghién ctru nao
dwoc str dung lam hé tro khoa hoc. Céac théng sé van hanh téi han la cac théng sé cla
mot bién phap can thiép phai dwoc dap (rng dé bién phap can thiép hoat déng hiéu qua
va nhw dy kién. Cac thdng sé t&i han dién hinh, dwoc xac dinh trong cac tai liéu khoa
hoc dwoc thu thap nhw mét phan cla Yéu té kiém chirng 1 va thwong bao gdm nhuwng
khong gi¢i han:

Thoi gian * pH
- Nhiét do » Thoi gian Tiép xuc
- Nong do - D6 phd San pham
« DO am « Hinh dang Noi
- Thoi gian Gilr nguyén - Ap suét
* Hoat tinh Nuwéc - Cai d&t Thiét bj hoac
Hiéu chinh

Thao luan sau cung cap téng quan vé cac phan ctia mot bai bao trén tap chi cung
V@i cac van dé ma mét ngudi co thé dat ra khi doc tirng muc dé giup xac dinh cac
théng sO van hanh t&¢i han trong ho tro khoa hoc.

Bé tri Bai b&o trén Tap chi
Trong hau hét cac tap chi khoa hoc, cac bai viét thuweng theo dinh dang chuén. Céac

bai viét duoc chia thanh nhiéu muc, va méi muc phuc vu cho mét myc dich cu thé.
Céac muc thdong thwdng bao gom:

- Trich yéu - Kétqua

e Gi&i thiéu e Théo luan

- Tailiéu & Phwong phap « Kétluan
Trich yéu

Bai V|et thwdng bat dau bang mot tom tat ngan gon hoac trich yéu. Théng thuong,
trich yéu cung cap nén tang tom tat cho cha d&, md ta ngan gon cac phat hién chinh
cua bai viét, va lién hé cac phat hién nay véi linh vec nghién ciu.
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Khi doc trich yéu, trwdc hét can nhic va xem xét nhirng diéu quy
vi biét vé chu dé. Thao luan nghién ctu trong Bé phan HACCP
va tiép thu cach quy vi co6 thé ap dung nghién ctru trong viéc ra
quyét dinh HACCP cta minh.

Gidi thidu

Muc nay trinh bay nén tang can thiét cho ngwdi doc hiéu rd tai sao cac phat hién
trén bai viét 1a kién thirc tién bd trong linh vwe nghién ciru. Théng thuwdng, gidi thiéu:
» Truwdc hét, md ta tinh hinh kién thirc dwoc chap nhan trong linh vuwc chuyén
mon.
- Sau d6, tap trung chi tiét vao mét khia canh cu thé, thuwéng mé ta phat
hién hoac td hop phat hién dan dén cdng trinh dwoc md ta trong bai viét
(t&rc la muc tiéu hoac co s&).

Tai liéu & Phwong phap

Trong mét s6 tap chi, muc nay 1a muc cudi nhwng khéng phai trong tat ca cac tap
chi lién quan den khoa hoc thyc pham. Muc dich la mo ta céac tai liéu dwoc str
dung trong céac thi nghiém va phwong phap tién hanh thi nghiém.

Cau héi can dat ra khi doc Tai liéu & Phwong phap

= Céac nghién ctu vién da nghién clru cac san pham thwc pham nao?

» Céc san pham giéng v&i sdn pham quy vi dang ché bién nhw thé nao?

- Néu déc diém clia san pham dwoc cung cép (tre la % mudi, chat béo, d6 am,
v.v.), thi d&c diém san pham cta quy vi glong nhw thé nao voi chung’>

= Cac nghién ctru vién da nghién ctru cac mdi nguy nao? Cac mdi nguy co
gibng vé&i mbi nguy quy vi da xac dinh trong phan tich nguy co hay khéng?
Ho&c ho chi nghién clru vi sinh thay thé hoac vi sinh chi bao?

= Quy vj c6 thé xac dinh thdng s6 van hanh nao da dwoc do lwdng khéng? Vi du:
o pH ctia san pham:;
o Nhiét dd ctia sdn pham hoéc than thit;
o Nhiét do cla co s& ché bién va/hoac phong thi nghiém;
o Ap suét hodc nhiét d6 tai dé rira hodc dung chat khang khuén;
o b6 dai thoi gian ap dung bién phép can thiép.

« Chd nao trong qua trinh hay trén san pham dwoc do lvong?
o Co sé cua quy vi dang do lwdng cac vi tri nay?

« Théng sb nao, néu c6 dugc duy tri khéng dbi trong cac diéu kién thi nghiém?

» Thdng sb nao, néu cé thay dbi hoac bién dbi trong nghién ctru?

M&c du mét sb thdng sb cé thé hoac khong thé van dung trong thwc nghiém nhwng ching
déu quan trong va anh hwéng dén hiéu qua cla bién phap can thiép nén dwoc can nhc. Luu
y rang mét sb thdng sd duwoc do trong mot nghién ctiru khéng lién quan dén hiéu qua cla bién
phap can thiép va do dé, khéng phai 1a thong s van hanh t&i han.
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Két qua

= Muc nay mo6 ta cac thi nghiém va ghi chép cac két qua thi nghiém.
= Thong thudng, chi dé cla muc nay tric tiép phia sau phan gioi thiéu.
* Thuwdng chra moét so6 lwgng Ién dir liéu dwdi dang bang va biéu do.

Thao luan

Trong mot s6 tap chi, myc Két qua & Thao luan thuwong két hep véi nhau. Khi
muc thao luan drng doc lap né thuwdng phuc vu mét s muc dich:

« Phan tich va dién giai di¥ liéu trong cac muc két qua.
 Giai thich cac phat hién lién két nhu thé nao véi cac phat hién khac trong linh
viee nghién curu.
- Giai thich phat hién déng gép nhw thé nao vao kién thirc hoac sira 16i
cua cbng trinh trwéec.
« Déi khi, cung cap hwéng dan vé (rng dung phd hop cia nghién
clu.

Cau hdi can dat ra khi doc Thao luan:

» Téc gia da cung cap mét sé hwéng dan vé cac han ché cda nghién ciru hodc béat
ky canh bao nao khi ap dung cac phat hién ngoai pham vi cia nghién ctru?
0 Vi du, c6 mét sb thong sb dwoc kiém soét trong phong thi nghiém khac véi tai
nha may ma quy vi nén biét?
o Néu cé, quy vi da can nhac xem liéu chiing cé ap dung véi qua trinh ctia minh
khéng?

Két luan
» Muc nay tém tat cac phat hién chinh.
» Thwdng bao gom y nghia clia nghién ctru trong linh vwc réng hon.
e C6 thé nhan manh cac han ché cta nghién ctru.

Hinh & Bang

» Chwra di¥ liéu dwoc mo ta trong bai viét.
= Cung cép chi tiét vé thi nghiém cu thé hoadc céac thi nghiém duoec tién hanh.
e “Phan thit” cta bai viét.
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Chi mang tinh minh hoa

Phu luc 4: Vi du vé Phiéu Kiém chirng

Céc trang duwdi day bao gébm vi du vé phiéu kiém chirng cé thé dwoc sir dung dé gitip mot co sé hiéu ré cac loai hd tro
khoa hoc va tai liéu tai nha may can thiét dé tuan tha cac yéu ciu kiém chirng. Vui 1ong lwu y rang day chi la cac vi du.
Mbi co' s& phai xac dinh hd tro khoa hoc két ndi chat ché véi quy trinh ctia minh va xac dinh va trién khai cac thong sbé
van hanh té&i han trong hé tro. Tuy thudc vao hé tro Iwa chon, co thé xac dinh cac thdng s van hanh téi han khac
nhau. Ngoai ra, viéc dé cap dén thwong hiéu hodc tén thwong mai khéng ciu thanh xac nhan cta USDA.
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Chi mang tinh minh hoa

Théng sb Kiém chirng
San phdm| Mbinguy | Quatrinh | Van hanh 3 o a0 Kid ; :
Téi han? H3 tro' K§ thuat hodc Khoa hoc Bﬁ;fn“é:f'em ching tai
Thén gia | Sinh vat - May Iém) Pha lodng hon Bauermeister, L.J., J.W.J. Bowers, J.C. Hob so giam sat tai
cam Salmonella | lanh cudi | hop 15% axit Townsend, and S.R. McKee. 2008. nha may giai doan

peracetic/10%
hydrogen
peroxide
(PAHP) cé cb
néng do axit
peracetic cudi
la 85 ppm trong
may lam lanh;
dé trong may
lam lanh 20
phut; pH = 4.5;
doé phu hoan
toan trén than
thit

\Validating the Efficacy of Peracetic Acid
Mixture as an Antimicrobial in Poultry
Chillers. J. Food Prot. 71(6): 1119-1122.

Ban ghi nhé Quyét dinh Méi trwerng Cuc
Thwe phdm va Dwoc phdm cho Théng
bao Tiép xtc Thwc pham S6 000323:
Ngay 10 thang 4 nam 2003

Chi thj FSIS 7120.1 Thanh phan An
toan va Phu hgp dwoc str dung trong
San xuét San pham Thit, Gia cam va
Trirng

90 ngay da ghi trén
Phiéu Giam séat
May lam lanh Lan
cubi (bao gdm
nong do6 PAHP, dy
doan vé thoi gian
tiép xuc, pH, va do
pha than thit); Bao
cao th&¢ nghiém
cho thay céac théng
s6 van hanh phu
hop va phén tich vi
khuadn, néu co,
trong 90 ngay.

2 Tham khao gi®i han t&i han hodc thdng sb khac dwoc trich dan trong hd tro khoa hoc can thiét dé trién khai hiéu qua bién phap can

thigp.
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Chi mang tinh minh hoa

San Mbinguy | Quatrinh | Théng s6 Van Kiém chirng
pham hanh T&i han
x e A D lieu Kiém ching tai
Ho tro Ky thuat hoac Khoa hoc Nha may

Théan gia | Sinh vat - Phun than | 25-230 ppm axit | Nghién ctru thach thire tiv phong thi HO so giam sat tai nha

cam Salmonella | thit v&i axit | peracetic (PAA). | nghiém “XYZ” chirng minh lwgng giam 1 | may tong giai doan 90
peroxy- log Salmonella trén than thjt gia cAm sau | ngay khang dinh réng
acetic trwéd Ap suat hodc lwu | khi phun PAA sir dung céc théng sé van | dung dich khang khuan
khi lam lanh téc, pH, thei gian | hanh t&i han chi dinh. da dwgc ap dung phu

tiép xuc, va do
pht toan b than
thit dwoc chi
dinh trong
nghién ctru
thach thure.

Ban ghi nhé Quyét dinh Méi trwerng Cuc
Thwe phdm va Dwoc phdm cho Théng
bao Tiép xtc Thyc phdm S6 000323:
Ngay 10 thang 4 nam 2003.

Thw Khéng Phan dbi ctia FSIS dé St
dung thuéc phun PAA, ngay 12 thang
6 nam 2007 trong hd so vé&i cong ty
“ABC”.

hop v&i cac thdbng so
van hanh té&i han (ap
suét, pH, thoi gian tiép
xuc, va do phu than
thit) trong nghién ctru.
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Chi mang tinh minh hoa

Thong sb Kiém chirng
Sén pham Méi nguy | Qua trinh Vvan hanh H& tro Ky thuat hodc Khoa | —— —~ + ) .
T&i han hoc Du,’ liéu Kiém chirng tai Nha
: may
Céc phan gia | Sinh vat - AXxit hoa AXxit héa natri Tap sach cta nha san HO so giam sat tai nha may
cam du kién | Salmonella | natri clorit | clorit 1200 ppm | xuat héa hoc chirng cho giai doan 90 ngay chi
xay va gia apdung | két hop véi bat | minh rang gidm 1- ra rang chat khang khuén
cam xay (bao cho cac bé | ky axit GRAS & | logioSalmonella trén cac | dwoc ap dung dbi véi cac
gdm gia cam phangia | mic da dé dat | bd phan cla gia cdm sau| bd phan cla gia cam truéc
tach co hoc) cam dudi | dwoe dd pH 2,5 | khi nhang axit héa natri | khi xay va gia cam tach co
dang theo 21 CFR clorit st¢ dung céac théng | hoc truéc khi tron theo
nhiing 173.325 va hd | sb van hanh tdi han chi | néng dé va pH phu hop
trwdc khi | tro khoa hoc dinh. cho thay rang thoi gian tiép
xay vaap | (Lwuy: D6 pH xuc va d6 pha toan b da
dung cho | phythugcvao |21 CFR 173.325 dat dwoc theo hd tro khoa
gia cam viéc 4p dung, | cho céac bd phan gia hoc.
xay. tham khdo21 | cdm va quyét dinh

CFR173.325)

Thoi gian tiép
xuc nhung va
do phu toan bo.

c6 thé chap nhan
doi v&i gia cam xay.

Chi thj FSIS 7120.1
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Chi mang tinh minh hoa

Théng sb Kiém ching
San Méi nguy | Qua trinh Van hanh N -
phém T&i han HO trg Ky thuat hoac Khoa hoc | D liéu Kiém chirng tai
) Nha may

Gid cha | Sinh vat - Huwéng dan | T hop thoi Food Safety Inspection Ho so giam sat tai
Gia Salmonella | nfu dwgc | gian va nhiét do [Service. 1999. Appendix A of | nha may giai doan
cam kiém ching | danh riéng cho  the Compliance Guidelines for | 90 ngay ching
Xay cho nguwdi | cac phuong meeting Lethality Performance | minh rang co s&

tiéu dung phap niu khac [Standards for Certain Meat and| san xu4t cac san

nhau (chao trén
bép dién, chao
trén bép ga,
bép nwéng ga,
bép nwéng
than hoa), kich
c® va do day
cua gio cha san
Xuét, céng thirc
gid cha dwoc
san xuét (80%
gid cha nac so
v&i 95% gio
cha nac), va
trang thai gio
cha trong khi
nau (déng lanh
va ra dong).

Poultry Products.
Co tai:
http://www.fsis.usda.gov/wp
s/wcm/connect/212e40b3-
b59d-43aa-882e-
e5431ea7035f/95033F-
a.pdf?MOD=AJPERES.

Thir nghiém nAu trong hé
so hé tro td hop thei gian -
nhiét d6 dwoc chon tr Phu
luc A cé thé thu dworc st
dung cac hwéng dan niu
khac nhau dwoc cung cép
trén nhan. Th&r nghiém nau
nén danh cho gid cha
dwong kinh Ién nhéat va day
nhat dwoc san xuét vi
ching sé can thoi gian lon
nhat dé dat dwoc nhiét do
diém cuéi mong mudn.

pham c6 do day,
duwdng kich, mirc
chét béo, va trang
thai dé kiém

chirng hwéng dan.
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Chi mang tinh minh hoa

Thong sb Kiém ching
San Méi nguy | Qua trinh Van hanh N A
pham Té&i han HO trg Ky thuat hoac Khoa hoc D@ ligu Kiem chirng tai Nha
may
Than ctrul| Sinh vat - Budng Phun | it nhat dung [Van Netten. P., D.A.A. Mossel, and J. | HO so giam sat tai nha may
non Salmonella | Axit Lactic | dich axit lactigHuis In’t Veld. 1995 Lactic acid giai doan 90 ngay da ghi
Néng 2% tai 131°F [decontamination of fresh pork chép trén Phiéu Giam sat
(55°C) trong |carcasses: a pilot plant study. Int. J. Budng Phun (bao gém
hon 60 giay [Food Micro. 5: 1-9. dwong kinh nhiét dé nwoc va
va 13-23 psi. ap suat nuéc), hd so vé
Dormedy, E.S., M.M. Brashears, C.N. n‘éng do axit lactic va Bao
Do ph Cutter, and D.E. Burson. 2000 b&o Thir nghiém theo cac
toan bd Validation of acid washes as critical théng sb t&i han chi dinh
than thit. control points in hazard analysis and chirng minh do pha toan bod
' critical control point systems. J. Food than thit bdng phun va nhiét
Prot. 63:1676-1680. @6 phun trén than thit.
Chi thj FSIS 7120.1
Than ctru| Sinh vat - Ludc Ludc bang | Gill, C.O. and J. Bryant. 1993. The Ho so giam sat tai nha may
non Salmonella nuwdc tai presence of Escherichia coli, giai doan 90 ngay da ghi trén

145°F (62°C)
trong 5 phat.

Do phu
toan bo
than thit.

Salmonella, and Campylobacter in pig
carcass dehairing equipment. Food
Microbiol. 10: 337-344.

Bolton, D.J., R.A. Pearce, J.J.
Sheridan, D.A. McDowell, and 1.S.
Blair. 2003. Decontamination of pork
carcasses during scalding and the
prevention of Salmonella cross-
contamination. J Appl Microbiol. 94:
1036-1042.

Phiéu Giam sat Binh Ludc
(bao gom chi s6 nhiét do
nwdc va thi gian di qua).
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Chi mang tinh minh hoa

Théng s6 Kiém chirng
San phadm | Méi ngu ué trinh Van hanh 1A Kid .

P w9 Téi han H3 tro Ky thuat hodc Khoa hoc g‘f,\'l'ﬁ; :fq':;n ching
Than thit | Sinh vat - E.| X ly Nhiét R‘l]’a Than thit K.R. Davey, M.G. Smith. 1989 A Ho so giam sat tai
Bo coli Thén thit hoac| bang Nuéc laboratory evaluation of a novel hot nha may giai doan 90

0157:H7, Rlra Than thit | néng: Nhiét 6 | water cabinet for the decontamination of| ngay ghi chép théng
khéng 0157 | badng Nwéc | Nwéc trén sides of beef. Int J Food Sci Tech. 24: | sé t&i han va béo céo
STEC néng 180°F, Ap suét | 305-316. ther nghiém theo
trén 13 psi. thong sb téi han chi
Dorsa, W.J., C.N. Cutter, G.R. Sirgusa, | dinh chirng minh do
Do pha M. Koohmaraie. 1996. Microbial phu toan b than thit
toan bo Decontamination of Beef and Sheep bang phun va nhiét
than thit. carcasses by Steam, Hot water Spray | g5 phun tai than thit.
Washes, and a Steam-vacuum
Thoi gian tiép | Sanitizer. J. Food Prot. 59: 127-135. Hb so giam sét tai

xuc: 10 giay tré&
Ién.

X Iy Nhigt
Than thit: Nhiét
dd hoi xung
quanh da dé
dat 160°F trén
bé mat tai nam
vi tri gidi phau
quan trong.

AMI M6 hinh diét khuan, chirng
m‘inh murc diét khuan tai 160°F tai
bé mat than thit.

Nutsch, A.L., R.K. Phebus, M.J.
Riemann, J.S. Kotrola, R.C. Wilson, J.E.
Boyer, and T.L. Brown. 1998. Steam
pasteurization of commercially
slaughtered beef carcasses: evaluation
of bacterial populations at five
anatomical locations. J. Food Prot.
61:571-577.

Nutsch, A.L., R.K. Phebus, M.J.
Riemann, D.E. Schafer, J.E. Boyer,
R.C. Wilson, J.D. Leising, C.L. Kastner.
1997. Evaluation of a Steam
Pasteurization Process in a
Commercial Beef Facility. J. Food Prot.
60:485-492.

nha may giai doan
90 ngay ve ban do
nhiét d6 nha may.
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Chi mang tinh minh hoa

San pham | Mdi nguy Quatrinh | Théng sb Van hanh Téi han Kiém ching
Egété‘-’mfgathh‘gact D@ ligu Kiém chiing tai Nha may
Thén Sinhvat—E. | Phun Axit | 2% axit lactic dwgc ap dung Antimicrobial Spray| HO6 so giam sat tai nha may giai
thit bo coli O157:H7, | Lactic trong bé mat than thit 12 inch Treatments doan 90 ngay da ghi chép trén
Salmonella va toan bo than dwoc pha st for Red Meat Phiéu Kiém tra Kiém soat Nuwéc
Typhimurium dung binh phun thép khéng gi | Carcasses Nong va Thoi gian Nho giot ( bao

dwoc trang bi ap ké va bd nén
khi.

Nén phun trng mat thit bo it
nhat 1 phut va phun tir dau dén
cudi va ap dung du lvgng axit

lactic @& mot sé giot nhd xubng.

Lwu y: Toan b than thijt dwoc
phun axit lactic sau khi rira
tirng mat thit bo ttr dau dén
cudi it nhat 2 phit bang nuwéc
néng va dé nhé giot 5 phat sau
khi rira bdng nuwéc nong.

Processed in

Very Small Meat
Establishments.
Pennsylvania State
University. 2005.
http://www.meatha
ccp.wisc.edu/valid
ation/assets/acid s
pray intervention
booklet from Pen
n_State 2005.pd f.

Chi thi FSIS
7120.1

gdm théng sé thoi gian phun
bang nwéc néng, d6 pha than thit,
phwong phap ap dung (ttr dau
dén cubi va voi phun trong pham
vi 12 inch than thit) va th&i gian
nho giot.

Ho so vé néng dd axit lacti. Bao
céo Thtr nghiém theo théng s t&i
han chi dinh chirng minh d6 phu
toan bd than thit, sé lwong day du
(nho giot axit lactic trén than thit),
thoi gian tiép xuc, phwong phap
ap dung (voi phun trong pham vi
12 inch than thit va ttr dau dén
cudi).
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Chi mang tinh minh hoa

San pham| Méi nguy | Qua trinh | Théng sé Van hanh| Kiém ching
Tothan D@ li6u Kidm ching
HO trg Ky thuat hoac Khoa hoc ta[ Nha may
Than thit | Sinhvat-E.| Phun Axit | Axit Lactic >2%; Gastillo, A, L.M. Lucia, K.J. HO so giam sat tai
bo 0001“57 e Lactic Ap suat 40 psi Goodson, J.W. Savell, G.R. nha may trong giai

(budng phun
CHAD), Thoi gian
dé nguyen: tbi thiéu
10 giay

Axit lactic

Nhiét do:

104°F tai diém
chuyén giao.

Do phu toan bd
than thit.

Thiét ké budng
phun bao gébm bb
tri dau voi phun
dao déng (90 rpm)
bao gém bén voi
phun.

Acuff. 1998. Comparison of
Water Washing, Trimming, and
combined Hot Water and Lactic
Acid Treatment for Reducing
Bacteria of Fecal Origin on Beef
Carcasses. J. Food Prot. 61: 823-
828.

Hardin, M.D., Acuff, G.R., Lucia,
L.M., Oman, J.S., Savell, J.W.
1995. Comparison of Methods for
Decontamination from Beef
Carcass Surfaces. J. Food Prot.
58: 368-374.

Delmore, R.J., J.N. Sofos, G.R.
Schmidt, K.E. Belk, W.R. Lloyd,
G.C. Smith. 2000. Interventions
to Reduce Microbiological
Contamination of Beef Variety
Meats. J. Food Prot. 63: 44-50.

Chi thj FSIS 7120.1

doan 90 ngay ghi
chép trén Phiéu ghi
chép bubng trwéde khi
moi rudt da theo doi
phan tram axit lactic,
thdi gian d& nguyén
than thit trong buéng,
ap suét, dé pha than
thit va nhiét dé axit
lactic tai diém chuyén
giao.
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Chi mang tinh minh hoa

Théng sbé Kiém chirng
San phdm| Méi nguy | Qua trinh Van hanh N -

T&i han HO trg Ky thuat hoac Khoa hoc D liéu Kiém ching tai

) Nha may

Thit bo xay Sinh vat -E.| Chwong Chwong trinh | Tai liéu tr nha cung cap gia Ho so tai nha may trong
twoi sbng | coli trinh tién dé: | cia nha cung | dinh rang nha cung cép ap giai doan 90 ngay chi ra
hoac Vun | O157:H7 | Chuong cap ching minh| dung céac bién phap can thiép | rdng nhan vién tai nha
bo st trinh cda rang chién lvoc | dwoc kiém ching x& Iy E. coli | may lay va xem xét dac
dung trong Nha cung | canthiép mam | O157:H7, chérng nhan phan td mua sém day du khi
Thit bo xay cap bénh bao gébm | tich hodc théng tin trén mang | nhan ting 16 va bat ky
twoi sbng bién ban thiy truyén tai cing mot thong tin, | két quéa thir nghiém

nghiém va thong
bao két qua th
nghiém.

hd so théng tin lién lac lién tuc
v&i nha cung cap va di liéu
kiém chirng dé hé tro dat dwoc
hai diéu kién thir nhét.

Hoi ddng An toan Thwc pham
Nganh Thit bo. 2009. Phwong
thire Tt nhat dbi véi cac San
pham Thit bo Xay twoi séng.

thdm dinh bd sung nao
khac hoac théng tin trén
mang vé céac 16 san
pham dén.
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Chi mang tinh minh hoa

Théng sb Kiém ching
San pham| Méi nguy Qua trinh | Van hanh N -

T&i han HO trg Ky thuat hoac Khoa hoc D liéu Kiém ching tai

) Nha may

Thit bo xay Sinh vat —E. Vun bo AXxit Acetic Carpenter, C.E., Smith, J.V., and Ho so giam sat tai nha
twoi séng | coli trwac khi | (2%); HOAC | Broadbent, J.R. 2011. Efficacy | may giai doan 90 ngay
hoac Vun | O157:H7 Xay Axit Lactic of washing meat surfaces with ghi‘Chép trén Phiéu
bo st (2%) dwoc | 2% levulinic, acetic, or lactic | Buong Phun Vun bo.
dung trong phun trén vun | acid for pathogen chirng minh rang chat
Thit bo xay| bo 20 giay tai | decontamination and residual | khang khuan dwoc ap
twoi song 20psi va 55°C | growth inhibition. Meat Sci. dung theo nong dd, ap

str dung dung
cu rira bang
thép khéng gi
chuyén dung
(buéng phun
CHAD).

D6 phu toan
b6 vun bo.

88:256-260.

Chi thi FSIS 7120.1

suét, thoi gian dé
nguyén, va nhiét dé
trong bai bao trong thoi
gian 90 ngay. Ho so
chirng minh dat dworc
ddé phu hoan toan vun
bo phu hop.
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Chi mang tinh minh hoa

Thong s6 Kiém chirng
San phdm | Méi nguy Quatrinh | Van hanh H6 tror K§ thuat hoac A . .
Téi han Khoa hoc Du’\lleu,Klem chung tai
Nha may
Beef Jerky| Sinh vat —E. coli | Nau va Say| (Pi v&i Qua trinh Loai 1-A) TOm tat giéi han toi han | HO so gidm sat tai nha
0157:H7, kho Giai doan de bao quan lau thit bo | may giai doan 90 ngay
Salmonella, 1* — khoé va san pham lién chirng minh di lieu Thoi
Listeria 170°F (16 phai dat guan: gian va nhiét dé bau kho
monocytogenes http://www.meathaccp. | va bau wot.

145°F trong vong 10 phut va
170°F
phat.

trong vong 25

Giai doan 2 —

Chon:

Bau khé tai 170°F va bau
wot tai 125F it nhat 60
phat; HOAC Bau kho tai
170°F va bau wét tai 130°F
it nhat 60 phut;

HOAC B4u khé tai 170°F va
bau wot tai 135°F it nhat 30
phat;

HOAC Bau khé tai 170°F va
bau wot tai 140°F it nhét

10 phdt.

Buwdc 3 - Sy khd 170°F*
bau khé dén khi xong

D6 dm twong dbi trong khi nhiét
dod bau wot tang dot bién tai Giai
doan 2, hoat tinh nwéc clia san
pham khi két thic nhiét 6 bau
wot tang dot bién, va téng thoi
gian sy kho.

wisc.edu/validation/ass
ets/CLSummary_WMJ
erkyJune2013.pdf.

Buege, D.R., Searls, G.,
and Ingham, S.C. 2006.
Lethality of commercial
whole-muscle beef jerky
manufacturing
processes against
Salmonella Serovars
and Escherichia coli
0O157:H7. J. Food Prot:
69(9): 2091-2099.

S& dung nhiét k& bau
kho va bau wét dé tinh
toan do 4m twong dbi
hodc str dung cam bién
do am dé do do &m
twong dbi trong khi nhiét
do bau wot tang dot bién
va so sanh két qua the
nghiém véi két qua nhiét
do twong dbi trong Bang
2 cua bai bao.

Thr nghiém san pham
thit bo khd vé hoat tinh
nwéc khi két thic nhiét
doé bau wot tang dot bién
va so sanh két qua tho
nghiém vé&i két qua hoat
tinh nwéc trong Bang 2
cua bai bao.
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Chi mang tinh minh hoa
*Vi du nay danh cho qua trinh Loai 1-A. Lwu y rang cac quy trinh Logi 1-A v&i nhiét d6 bau khb cao hon trong Giai doan 1, nhiét do bég
wadt cao hon va théi gian l1au hon trong Giai doan 2, hoac nhiét dé bau khé cao hon trong Giai doan 3, véi dieu kién la 16 dat nhiét d0 toi

thiéu nhw trinh bay trong Giai doan 1.
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Chi mang tinh minh hoa

Théng s Kiém chirng
San pham Mbi nguy Qua trinh Van hanh
T61 han Hb tro Ky thuat hodic Khoa hoc D liéu Kiém chirng tai
Nha may
Thitan | Sinh vat -Listeria| Chwong Chuwong trinh| Lyc lwgng Tac nghiép Lién nganh vé Kiém soat | H6 so tai nha may trong
sdntiép | monocytogenes | trinh tién dé& | kiém soat Vi khuan Gay bénh trong San pham Thit va Gia | giai doan 90 ngay sap
xuc sau —SSOPs Listeria d6i | cAm An s&n. 1999. Huwéng dan Tam thoi: Kiém| xép két qua thtr nghiém
diét v&i cac bé | soat Vi khuan trong khi S&n xuat San pham Thit | bang tdm bdng bé mat
khuén mét tiép xdc | va Gia cadm An sén, Kiém soét Sy ¢b do Vi tiép xdc thye pham dbi
thwe phdm. | khuan Gay bénh. v&i Listeria spp. dwoc
thu thap vao cac ngay
Thiét ké thiét | Phiéu D@ liéu Danh gia Thiét k& Vé sinh ché bién khac nhau va
bi vé sinh va | http://www.sanitarydesign.org/pdf/Sanitary%20D | tai cac thdi diém va dia
khai niém esign%20Fact%20Sheet.pdf. diém khéac nhau trong
viing vé giai doan 90 ngay dé co
sinh. Tompkin, R.B. 2004. Environmental Sampling —| kha nang phat hién cac
A tool to verify the effectiveness of preventative | khu vwc kho kiém soéat
Tan suét hygiene measures. Mitt Lebens Hyg. 95:45-51. | trong nha may va dé hd
thu thap tro’ tan suét thr nghiém
mau va sb Tompkin, R.B. 2002. Control of Listeria tham dinh lién tuc sau
lwong mau monocytogenes in the food processing giai doan kiém chirng
nén duoc environment. J Food Prot. 65: 709-725. ban dau*.
thu thap B o
theo day FSIS. 2012. Hwéng dan Tuén tha dé Kiem Danh gia thiét ké thiét bi
chuyén. soat Listeria monocytogenes trong San pham vé sinh trong méi treong

Thit va Gia cdm An s3n sau khi Diét khau.
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/
d3373299-50e6-47d6-a577-
e74ale549fde/Controlling LM _RTE_guidel
ine_0912.pdf?MOD=AJPERES.

sau diét khuan str dung
phiéu Thiét ké Thiét bj
Vé sinh AMI va cac thay
ddi dbi véi chwong trinh
kiém soat Listeria dwa
trén danh gia.

Nhan dién tat ca bé
mat tiep xuc thwc
pham co thé.
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Chi mang tinh minh hoa

“LUU Y: Co s6 ciing c6 thé thu thap mau thir bang tdm bong moi trvong vao cac ngay ché bién khac nhau va tai cac thoi diém khac nhau trong
giai doan kiém chirng ban dau 90 ngay dé c6 kha nang phat hién cac khu vwe va hbc kho kiém soét trong co sé.
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Chi mang tinh minh hoa

Théng sb Kiém chirng
San pham Mbi nguy Qua trinh Van hanh
T61 han Hb tro Ky thuat hosic Khoa hoc D liéu Kiém chirng tai Nha
may
Thitan | Sinh vat -Listeria| Bao quan Nhiét d6 bao | Bai viét cia Tompkin. Bang 2. Ho so tai nha may trong
sdntiép | monocytogenes | - Thoi quan < http://www.meathaccp.wisc.edu/Model giai doan 90 ngay chung
xuc sau gian va 50°F. Haccp Plans/assets/raw_ground/Tompk | minh rang nhiét dé moi
diét Nhiét dé inPaper.pdf. trwdng xung quanh khaéng
khuan GMP San pham vuwot qua 50°F va rang
van duoc san pham khéng duoc gil
bao quan < trong khi bao quan tai
24 gio. nhiét d6 doé qua 24 gid.
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Chi mang tinh minh hoa

Thong sb Kiém chirng
Sén pham Mbi nguy | Qua trinh Van hanh
T6i han H& tro' K§ thuat hodc Khoa hoc D@ lieu Kiém chirng tai Nha
may
San pham thit | Sinh vat - | Chuong Quy trinh cua | BIFSCO. 2009. Phwong thirc Ho so tai nha may trong
bd twoi séng (vil STEC trinh tién dé | nhan vién gan | Giét mé Tét nhat. giai doan 90 ngay chirng
du than thit bo, quy trinh lam| véi teng diém | http://www.bifsco.org/CMDocs/Bl| minh rang nhan vién thuc
vun bo san sach vé sinh | nhuw dwoc dinh | ESCO/Best%20Practices/BestPr | hién quy trinh lam sach vé
Xuéat) (thdc méc | nghia trong acslaught%20Sept%2009.pdf sinh phu hop véi van ban.
gibng nhv | chwong trinh
trén) lam sach vé FSIS. 2002. Hwéng dan Giam Danh gia hé so bd sung

sinh bang van
ban (nhw cac
buwéc cu thé
nhan vién thwc
hién tai tirng
diém dé ngan
nglra nhiém
khuén trong khi
loai bé bén
trong, moi ruét,
V.V.)

thiéu Rai ro Escherichia coli
O157:H7 va Salmonella trong
Hoat déng Giét mo Thit bo.

FSIS. 2012. Hwéng dan

Tuan tha cho cac Co s& Lay
mau Vun bo cho Vi sinh
Escherichia coli (STEC) san
sinh doc td Shiga hodc Chi

bao Boc hai.
http://www.fsis.usda.qgov/wps/wc
m/connect/e0f06d97-9026-
4ele-a0c2-
1ac60b836fa6/Compliance Gui
de Est Sampling STEC 0512.
pdf?MOD=AJPERES

tao ra trong giai doan 90
ngay nhw mét phan cla
hé théng HACCP hé trg
quy trinh c6 hiéu qua
(nhw kiém tra than thit,
két qua thtr nghiém E.
coli chung, va bat ky két
qué tht nghiém vi khuan
nao khac).
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Chi mang tinh minh hoa

Thong sb Kiém ching
San phdm | Mbi nguy Qua trinh Van hanh -

T6i han Hotrg Ky thuathoac |y jisy, Kidm chirng tai Nha

Khoa hoc T .
may

Thit ga tay | Sinh vat —Listeria | Tiét trung bang | Nhiét d6 nwéc nong| Muriana, P.M., HO so giam sat tai nha may
ngudi c6 daj| monocytogenes | nwédc ndng tai 195°F; ngam san Quimby, W., Davidson,| giai doan 90 ngay chirng
an san pham it nhat 6 phat| C.A., Grooms, J. 2002.| minh c6 thé dat dwoc thoi
xong khoi Postpackage gian va nhiét dé phu hop.
sau diét pasteurization of
khuén* ready-to-eat deli meats| H6 so’ giam sat tai nha

by submersion heating
for reduction of Listeria
monocytogenes. J.
Food Prot. 65(6): 963-
969.

may giai doan 90 ngay
trong d6 nhiét dé nwéc
duwoc b tri va do lwong
v&i tan suét tdng 1én dé hé
tro' quy trinh va tan suét
giam sat.

*LUU Y: Da phat hién rang lvgng Lm giam it ddi véi thit ga tay ngudi x6ng khéi co da str dung cac thong sé thoi
gian/nhiét d6 nay hon thit ga tay ngudi xdng khoi c6 da, mac du lwgng log giam la > 1 log. DOi v&i cac san pham theo 9

CFR 430, xt ly sau diét khuan nén dworc thiét ké dé dat dwoc mre diét khuan it nhat 1 log Lm truwéc khi sdn pham

roi khoi co soé.
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Chi mang tinh minh hoa

Thong s6 Kiém chirng
San pham | Mbi nguy Qua trinh Van hanh -
Toi han ESC”‘-” Ky thuat hoac Khoa | 1y, jiay, ki&m chirng tai Nha
- may
Xac xich | Sinh vat - Lén men San phdm lén | Vién Thit Hoa Ky. 1995. | Ho so giam sat tai nha may
nira khd | Staphylococcus men dén Phwong thirc San xuét Tét| trong giai doan 90 chirng
aureus pH<5,3 trong it | Tam th&i cho San phdm | minh rang Tinh toan D6 Gid
hon 1000 d6 - | Khod va Ntra khd Lén men. | theo GMP dworc tién hanh
gio™. va chirng minh B6 - gior <
Tinh toan B6 Giv - B0 - 1000. Vi du 10/24/99: Qua
Co ngét dén gio dé dat do pH 5,3 hoac | trinh cla co s& = (95°F-
MPR 3.1:1 it hon cho qua trinh khi 60°F) nhan voi 12 = 420 do
hoac it hon nhiét d6 budng cao nhat la| theo gio dén d pH 4.9,
(bang v&i tr 90 dén 100°F =1000 dd | trong hwdng dan kiem soat

<11% co ngot
san pham) va
dat dé pH

5,0 hoac it
hon duwoc
xem la xac
xich 1én men
ntra kho hoac
kho bao quan
lau.

- gid hoac it hon.

FSIS Food Standards and
Labeling Policy Book and
Ingham et al. 2005. Fate of
Staphylococcus aureus on
Vacuum-Packaged Ready-
to-Eat Meat Products
Stored at 21°C. Journal of
Food Protection. 68:1911-
1915.

Staphylococcus aureus.

Hb so giam sat tai nha may
trong giai doan 90 ngay
cho biét rang pH 1a < 5,3 dé
Tinh toan BJ Gid va <5,0
va MPR 3.1:1 hoac it hon d
& bao quan lau.

*LWU Y: Gidi han do - gior sé phu thudc vao nhiét do budng cao nhét.
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Chi mang tinh minh hoa

Kiém chirng
San phdm | Méi nguy Qua trinh Thong 56 Van hanh Tt han } -
HO trg Ky thuat hoac Khoa hoc| D liéu Kiém ching
tai Nha may
Thit bd quay| Sinh vat -C. On dinh Nén bat dau lam lanh trong 90| Phu lyc B: Huéng dan Tuan Ho so giam sat tai
(chwa wép) | perfringens phdt sau khi hoan thanh chu | tha @é Lam lanh San pham Thjt nha may trong giai
and C. ky nau. Nén lam lanh tatca | va Gia cam X ly Nhiét doan 90 ngay cho
botulinum san pham tir 120°F dén 55°F | (Stabilization) ¢ tai: thay rang mai 16

trong khong qua 6 gio. Sau
do, nén tiep tuc lam lanh cho
dén khi san pham dat 40°F.

Lam lanh tlr 120°F dén 80°F
khbng nén qua 1 %2 gid.

pH = 6.2, néng dd mudi = 3%

http:/www.fsis.usda.gov/wps/
wcm/connect/a3165415-09ef-
4bh7f-8123-93bead1a7688/95-
033F_Appendix_B.pdf?MOD=
AJPERES

Két qua (bao gdbm anh chup
man hinh tang trwdng dy
kién) tir mé hinh Dy doan
ComBase Perfringens chirng
minh rang khéng qué 1 log
tang trwéng C. perfringens dat
dwoc str dung

ké hoach tuy chinh cta

co s& va yéu té néi sinh.

Hwéng dan S& dung M6 hinh
Dw doan Perfringens
(http://modelling.combase.cc/He
IpPerPredictor/Perfringens_Pre
dictor_Manual.pdf) hd tro’ rang
mo hinh da dwoc kiém chirng
cho san pham thit va gia cadm
da wop va chwa wop.

san pham duoc
lam lanh tr 120°F
dén 55°F trong
khéng qua 6 gio,
va rang tat ca cac
16 dat dwoc 40°F.

Hb so giam sat tai
nha may trong giai
doan 90 ngay
chiéng minh rang
lam lanh san
pham cho tirng 16
dwoc san xuét ty
120°F dén 80°F
trong ithon 1 72
gio.

Két qua thtr nghiém
san pham cho pH
tai 6,2 va néng do
mudi tai 3 %.
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Chi mang tinh minh hoa

Thong sé Kiém chirng
San pham | Moi nguy Qua trinh Van hanh T6i han Eé tror Ky thudt hoac Khoa D@ liéu Kidm ching tai Nha may
oc S :
Xuc xich | Sinh vat - Lén men va Du’drjg kinh: 115 mm + 23 Getty, K.J.K, Phebus, R.K, Ho6 so giam sat tai nha may giai
Nira kho | Salmonella, | bwéc lam mm U men: Pediococcus, Marsden, J.L., Schwenke, | doan 90 ngay ghi chép di liéu
(Lebanon | E. coli néng trung Lactobacillus, va . J.R., and Kastner, C.L. th(‘yi gian va nhiét dé bau khé va
Bologna) 0O157:H7 gian Micrococcus spp. Do chira: 1999. Control of bau wot.

Cellulose

Lich trinh Xéng kho:i:

Giai doan 1:

Pun néng dén 80°F — 5 gi®v
Gilr & 80°F — 8 gi&

Do dm twong dbi — 88 + 2%

Giai doan 2:

Pun néng dén 100°F — 4 gi®
Gilr & 100°F — 25 gi¢or DO 4m
twong doi — 80 + 2%

Giai doan 3:

DPun néng dén 110°F — 2 gi&»
Gitv & 110°F — 24 gidy

Do &dm twong dbi — 80 + 2%

Trong thoi gian 2 gio’ cudi tai
110°F ap dung xbng khéi ho
dao (hickory)

Thanh phan San pham:
pH = 4,39

a,= 0,94

% mubdi = 4,77

% chat béo = 10,43

Escherichia coli O157:H7 in
Large (115 mm) and
Intermediate (90 mm)
Diameter Lebanon-style
Bologna. J of Food Sci.
64(6): 1100-1107.

S dung nhiét k& bau kho va
bau w6t dé tinh toan do am
twong ddi hodc st dung cam
bién d6 &m dé do d6 &m
twong ddi trong khi nhiét d6
bau w6t tang dot bién va so
sanh két qua thir nghiém véi
két qua nhiét do twong dbi
trong bai bao.

Xac dinh diém lanh trong
nha may x& ly bang khi
dé hé tro quy trinh va tan
suét giam sét.

HS so danh gia kha nang thay
doi dwdng kinh xdc xich.

H& so' ho tro dir liéu thanh
phan san pham.

Tai liéu ra quyét dinh cho thay
rang G men va dé chira dwoc
str dung trong qua trinh thyc té
twong tw nhw st dung trong tai
liéu hd tro.
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Chi mang tinh minh hoa

Thong sb Kiém chirng
San phdm | Méi nguy Qua trinh Van hanh x oAl ]

T6i han o UKy thuat hogc Khoa | s i ) Kidm chieng tai Nha méy
Lat thit Gia | Sinh vat - N&u bang 10 | Gid tri Dep:c/14s¢ Cho thit | Phiéu Diét khuan cua Vién | HG6 so giam sat tai nha may
cam Nau Salmonella rung g?;\ v&i chat béo tir 2 Thit Hoa Ky. C6 tai dwoc san xuat trong g[ai doan
chin Hoan dén 6,3% (Dgyec! 1450 http://www.amif.org/proce | 90 ngay chi*ng minh rang qua
toan Khong = 1.14 phat). Nau gén | ss-lethality/. trinh c6 thé dat dwoc thdi gian
Bao quan nhiét do bén trong va nhiét do.
Lau >145°F, gilr trong =8 | Juneja, V.J., B.S. Eblen, and

phut.

Cong thirc san pham:

ndng d6 mubi va phét

phét (%) va mdrc natri

nitrit lién tuc (ppm); pH
cta san pham.

Do day lat thit; bd tri
lat thit trén bang; tc
do bang tai; va tbc do
dong khi.

Nhiét dd bau kho va
bau wot.

H.M. Marks. 2001. Modeling
non-linear survival curves to
calculate thermal inactivation
of Salmonella in poultry of
different fat levels, Int J Food
Microbiol. 70: 37-51.

Tai liéu hé tro rang gia tri D
va z clia s&n pham tuwong
dwong voi gia tri dwoc st
dung trong phiéu AMI. Céac
yéu t6 c6 thé anh hwéng dén
cac gia trj D va z bao gébm
néng d6 mudi va phét phat
(%), murc natri nitrit lién tuc
(ppm); pH cda san pham va
murc chat béo.

Hb so ghi chép rang kha nang
bién dbi vé& dd day lat thit; b tri
lat thit trén bang; téc do bang tai;
va toéc d6 dong khi dwoc sir dung
trong qua trinh sé phu hop voi
thdng sb vé thoi gian va nhiét do.

Ho so' ho tro' % chét béo clia
san pham phu hop tir 2 dén
6,3%.

Hb so tao ra trong 90 ngay
chirng minh nhiét dé bau khé va
bau wét dap ng nhiét d6 trong
hé tro khoa hoc.
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Chi mang tinh minh hoa

Kiém ching
] , Thoéng sbé
San pham | Moi nguy Quatrinh | Van hanh ) S
T6i han rio o Ky thuat hoae Ko | pgs ligu Kigm chimg tai Nha
: may
Thit bo Sinh vat - Nau San Nhiét d6 bén trong | Cuc Thanh tra Antoan | HO so giam sat tai nha may
Quay chin | Salmonella,E. | pham 130°F toi thieu 112 | Thuc pham. 1999. Phy | giai doan 90 ngay cho thay
Hoan toan| coliO157:H7 phdt. luc A Hwéng dan Tuan thdg dat dwoc nhiét dd bén trong

D6 4m twong dbi
>90% trong it nhat
25% thoi gian ndu va
khong trwdng hop
nao nhé hon mot gid.

dé dap umg Tiéu chuén
Hiéu suat déi véi cac San
phdm Thit va Gia cdm
Nhét dinh. C6 tai:
http://www.fsis.usda.gov/
wps/wcm/connect/212e40
b3-b59d-43aa-882e-
e5431ea7035f/95033F-
a.pdf?MOD=AJPERES.

Doyle, M.P., and J.L.
Schoeni. 1984. Survival
and growth characteristics
of Escherichia coli
associated with
hemorrhagic colitis. Appl.
Environ. Microbiol.
48:855-856.

téi thidu 130° F trong 112
phat.

Ho so giam sat tai nha may
giai doan 90 ngay chirng
minh st dung nhiét ké bau
khoé va wét dé tinh toan do
am twong dbéi hodc st
dung cdm bién d6 4m dé
do d6 &m twong dbi trong
thdi gian ndu. H6 so nén
chi ra rang dd &m c6 thé
duy tri >90% trong it nhat
25% thdi gian ndu va
khong tredng hop nao nhé
hon mét gid bang cach st
dung bom hoi nuéc trong
90 ngay.
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Phu luc 5: Hwéng dan cho céc Co sé khong con
Dir liéu Kiém chirng tai Nha may

FSIS nhan thiy rang mét sé co s& cé thé khéng duy tri div liéu kiém chirng tai nha may
ban d4u twr khi bat dau trién khai HACCP. Vi du, céc tai liéu nay sé thwdng bao gom hé
so 90 ngay san xuét va béat ky di liéu bbd sung nao dwoc thu thap dé& chirng minh rang

co s& co thé trién khai hiéu qua cac thong sé van hanh téi han cta hé théng nhw duoc
mo ta bén dudi. Cac co s& da khdng duy tri hd so sé co thdi gian dé tbng hop dir liéu
kiém ching tai nha may.

Dbi v&i cac co sé |&n, FSIS sé doi dén ngay 4 thang 1 nam 2016 truwdc khi dwa vao
thdm dinh ma co s& da soan thdo yéu té kiém chirng thi hai (dir liéu kiém ching tai
nha may) nhw mét phan cla cac hoat déng thanh tra. Do do, cac co s& Ién c6 sau
thang dé thu thap tat ca tai liéu kiém chirng tai nha may can thiét.

Céc co' s& nho va siéu nho sé co cho dén ngay 4 thang 4 nam 2016 thu thap tat ca do
liéu kiem chirng tai nha rpéy can thiet trvdc khi FSIS tham dinh va thi hanh yéu to kiém
chirng thir hai (d@ liéu kiem chirng tai nha may).

CA4c tai liéu nhw vay c6 thé bao gdbm hé so HACCP da dwoc tao ra nhw mét phan cla
cong tac giam séat gi¢i han téi han hodc théng sb ctia chwong trinh tién dé. Vi du vé
céc tai liéu c6 thé duwoc sir dung béi cac co s hién tai khéng con c6 cac dir liéu kiém
chrng tai nha may bao gém:

« H6 so HACCP dworc thu thap trong vong 90 ngay khi hé théng HACCP hién tai
dang hoat déng.

- Tai liéu ra quyét dinh lién quan dén CCP va phwong phap thu thap dir liéu théng
sd van hanh t&i han.

» H6 so gan véi thiét 1ap thiét bi 1an dau hoac hiéu chinh c6 chira di liéu vé
thdng sé van hanh t&i han bd sung khong tré thanh CCP dé hé tro cac thdng
sb da dwoc dap wng trong khi thiét 1ap ban dau.

- Bét ky két qua |4y mau cta co s& nao cho san pham hoac qué trinh quan tam.

Co s& nén danh gia dir liéu kiém ching tai nha may da dwoc thu thap dé d& dam bao
rang chudng tiép tuc hé tro rang céc thdng sé van hanh téi han dwoc xac dinh trong tai
liéu khoa hoc dang dwoc dap (rng. Néu céc tai liéu nay khéng xt ly tt c& cac théng sbé
van hanh t&i han dwoc xac dinh trong hé tro khoa hoc hodc ky thuat, thi di liéu bd
sung c6 thé can dwoc tao ra dé chirng minh rang co thé trién khai hop ly cac thong sé
d6. Cac co s& ciing c6 thé sir dung Ban Ty Danh gia Kiém chirng Ban dau HACCP
dwoc cung cap tai Trang 34 dé kiém tra nham dam bao rang hé théng HACCP da dwoc
thiét ké dung ngay tr 1an dau.
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