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 OP: OPPD      التوزيع: إلكتروني

 وزارة الزارعة الأميركية

 سلامة وتفتيش الأغذيةإدارة 
 واشنطن، العاصمة

 10.010.2 20/8/2015 (FSIS)توجيهات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية

 
في منتجات  (STEC)ا غشي التي تفرز سمومشريكية القولونية الإ نشاطات التحقق من وجود

 النيءاللحم البقري 

 

 عام-1الفصل 
 الغرض .1

-التحققحول نشاطات  (IPP)تعليمات إلى موظفي برنامج التفتيش  اتالتوجيه هزود هذت .أ
المتعلقة بالإشريكية القولونية  ،إدارة سلامة وتفتيش الأغذيةتقوم بها  التي-العيناتأخذ  غير

O157:H7  نوع ال من غير يغاشتفرز سموم  التيالإشريكية القولونية وO157 . وهي
نشاطات التحقق من وجود ، 10.010.1التوجيهات في  اوردت سابق  تعليمات  تشمل

لإدارة سلامة وتفتيش  النيءفي منتجات اللحم البقري  O157:H7الإشريكية القولونية 
هذه التعليمات في  تدمج (FSIS) إدارة سلامة وتفتيش الأغذية أنمن على الرغم  .ةالأغذي

موظفو يتبعه لم تجرِ تغييرات أساسية على الأسلوب الذي لكنها ، ات الجديدةالتوجيه ههذ
، شيغاتفرز سموم  يالتعند قيامهم بنشاطات التحقق من وجود الإشريكية التفتيش برنامج 

 سلامة وتفتيش الأغذية. دارةلإعينات الغير أخذ 

تحليل المخاطر مهمات  أداءعن  ونيش المسؤولتفي برنامج التف ونالموظفمنح يجب أن ي   .ب
في المؤسسات  (HAV)والتحقق من تحليل المخاطر  (HACCP)الحرجة  التحكمونقطة 
ه لقراءة هذ( 01ثلاث ساعات من الوقت الرسمي ) النيءتج منتجات اللحم البقري تنالتي 

نها ألم يكملوها على شيروا الى أية مهمات يأن على موظفي برنامج التفتيش و . اتالتوجيه
لمراجعة هذه التوجيهات وأن يختاروا لتخصيص بعض الوقت لأنهم كانوا مضطرين " لم تنفذ"
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 كرمز للسبب."مهمة ذات أولوية أعلى" 

ج. التعليمات الجديدة بشأن أنشطة التحقق التي يتوجب ان ينفذها موظفو برنامج التفتيش في 
خاطر سيتم توفيرها مؤسسة قد عالجت الأخطار في برنامج مطلوب مسبقا وفشل النظام في منع الم

 .في الإصدار القادم

 

 النقاط الرئيسية:

  الحرجة  التحكملتحليل المخاطر ونقطة يتحقق موظفو برنامج التفتيش من الشروط التنظيمية
(HACCP) من خلال تنفيذ مهمة  النيءتنتج منتجات اللحم البقري التي مؤسسات ال في

الحرجة ومهمة التحقق من تحليل المخاطر  التحكمالتحقق من تحليل المخاطر ونقطة 
(HAV). 

  لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية على  النيءمن منتجات اللحم البقري نشاطات التحقق تطبق
 .النيءمنتجات لحم العجل 

، فإن لحم النيءالى اللحم البقري  اتشير التوجيهتعندما  ،اتالتوجيه هلأغراض تنفيذ هذ ملاحظة:
 يكونان مشمولين. البقري غير الجاهز للأكلالعجل واللحم 

 هامةتغييرات  .2
اللحوم  إعدادمشمول في نشاطات التفتيش المتعلقة بممارسات الالوكالة ما هو  توضح .أ

 للجراثيم.ة بمضادات والدعم العلمي للمعالجللمستهلكين 

 سجلإصدار  برنامج التفتيشن على موظفي أهو ه التوجيهات هذ فيالهام التغيير الوحيد  .ب
منه إدارة  أخذتالتي كل المنتج إلى مؤسسة لديها برنامج مكتوب لتحويل  الامتثالعدم 

من للعينة سلامة وتفتيش الأغذية عينات إلى الطهي عندما تستلم المؤسسة نتيجة إيجابية 
ا  أجرتما لم تكن المؤسسة قد  دارةالإ لوجود لمنتج ووجدت انه إيجابي اختبار ا لأيض 

 .(STEC) يغاشالتي تفرز سموم القولونية  الإشريكية
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 الخلفية .3

 ةم البقريو واللح المفرومة النيئةجميع اللحوم البقرية  أنتعتبر إدارة سلامة وتفتيش الأغذية  .أ
نها مغشوشة بموجب أنيئة على مفرومة منتجات  المنوي استعمالها في غير المفرومة ئةالني

، إذا كانت ملوثة (21 U.S.C. 601(m)(1)) (FMIA)القانون الفدرالي لفحص اللحوم 
لإشريكية القولونية تشمل او  (STEC)يغا شالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية ب

O157:H7  ،والأنواع الستة غيرهاO26، O45، O103، O111، O121، 
 .O145و

على سلامة  خطر ا (STEC)شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية بالتلوث يشكل  .ب
ن أ . يجوزالمفروم وغير المفروم النيءالغذاء خلال الذبح وتصنيع منتجات اللحم البقري 

جراءات وقائية متعددة آليات تحكم و ن تدمج المؤسسة أسلوب ا متعدد الحواجز وأتستعمل  ا 
 (HACCP)الحرجة  التحكمتحليل المخاطر ونقطة لمعالجة المادة الممرضة في نظام 

 التحكم الحرجةالمادة الممرضة من خلال نقطة أن يتحكم بلديها. وبذلك، يجوز للمؤسسة 
(CCP) و منع المادة الممرضة أالحرجة  التحكمتحليل المخاطر ونقطة في خطتها ل

 ةالقياسيعبر إجراءات وقائية في إجراءات التشغيل  ن تصبح محتملة الحصولأالمحتملة من 
و مجموعة من هذه أ مطلوبة مسبق اأو من خلال برامج أخرى  وفق شروط النظافة الصحية

 ليات.لآا

 النيءن المؤسسة المنتجة لمنتجات اللحم البقري التفتيش أموظفو برنامج  يدركيجب أن  .ج
آليات تحكم خاصة هناك بضعة  ،الوقتهذا فعالة. في بصورة  تحتاج الى معالجة المخاطر

ا  وهي O157النوع غير شيغا من التي تفرز سموم الإشريكية القولونية ب ليست فعالة أيض 
و الإجراءات آليات التحكم أمؤسسة أن التحدد قد . O517:H7ضد الإشريكية القولونية 

تمنع أن و أفعالية يمكنها أن تتحكم ب O517:H7للإشريكية القولونية الوقائية لديها 
من  .O157 النوع غيرمن  (STEC) شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية 

فعالة  O517:H7لإشريكية القولونية للتحكم باالمثبتة علمي ا ن تكون التدخلات أالمفروض 
عندما تنفذ  O157النوع  غيرمن  شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية بفي التحكم 



4 
 

إلا إذا كانت البيانات تشير إلى  ،لمؤسسةافي وثائق على النحو الموضح يحة بصورة صح
من  شيغاالتي تفرز سموم شريكية القولونية لإلاختبار عينات متعددة مثل نتائج عكس ذلك، 

 .O157 النوعغير 

تحليل المخاطر من تلبية متطلبات نظام قق لتحل موظفي برنامج التفتيش نشاطات-2الفصل 
  (HACCP)الحرجة  التحكمونقطة 

 عام -1

لحم البقر المفروم ن المؤسسة التي تنتج منتجات أبرنامج التفتيش التحقق من  ينبغي على موظفي
الحرجة من خلال تنفيذ التحكم المتطلبات التنظيمية لتحليل المخاطر ونقطة  تستوفيوغير المفروم 

 رجة.الح التحكميل المخاطر ونقطة تحلمن المخاطر ومهمات التحقق تحليل مهمات التحقق من 

 (HAV)تحقق من تحليل المخاطر تنفيذ مهمة ال -2

، عند تنفيذ التعليمات الواردة في الجدولبيانات يجب على موظفي برنامج التفتيش استعمال  .أ
 .ئة المفرومة وغير المفرومةالنيللحوم البقرية على ا مهمات التحقق من تحليل المخاطر

 

البقر النيئة الصحيحة  لحوم في منتجات المخاطر التحقق من تحليل لأداء الخطوات: 1 الجدول

 وغير الصحيحة

 التنظيمية الوثيقة أسئلة التحقق الوصف الخطوة
(9CFR) 

 المراحلمراجعة مخطط  1الخطوة 
. الإنتاجومقارنته مع عملية 

قد إذا كانت المؤسسة قرر 
الاستعمال المقصود حددت 

، القسم 2للمنتج )أنظر الفصل 
إدارة سلامة  اتمن توجيه 3

 (10.010.1وتفتيش الأغذية 

  هل وصفت المؤسسة جميع الخطوات
 منتج؟التدفق ولكل مراحل لكل عملية 

417.2(a)(2) 

 مخاطرمراجعة تحليل ال 2الخطوة 
رشادات إدارة سلامة وتفتيش  وا 
 حول اللحوم والدواجن الأغذية

وآليات في دليل المخاطر 

 مخاطر هل المؤسسة عالجت ال
الإشريكية القولونية  من محتملةال

 هاتحليل في شيغا التي تفرز سموم
 للمخاطر؟

 
417.2(a)(1), 
417.5(a)(1) 
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لحوم الحيوانات  لمراقبةالتحكم 
والدواجن لإدارة سلامة وتفتيش 
الأغذية والفصل الرابع، القسم 
الرابع من هذا التوجيه. أصبح 

ا ب  ةأساسيمتطلبة برامج  ةأيملم 
تستعملها المؤسسة كإجراءات 

قرار تحليل لدعم وقائية 
ذي يؤكد أن ليس المخاطر ال

بشكل معقول أن من المحتمل 
التي  الإشريكية القولونيةتحدث 

 (NRLTO) شيغاتفرز سموم 
 للنوع المحدد للمنتج.

  إذا كانت المؤسسة قد قررت ان
التي تفرز سموم الإشريكية القولونية 

حصولها محتمل بشكل من  شيغا
في المنتج  (RLTO)بصورة معقول 

فهل طبقت المؤسسة نقطة مراقبة 
حاسمة واحدة على الاقل مصممة 

التي تفرز الإشريكية القولونية لمراقبة 
 .شيغاسموم 

  لمراقبة هل المؤسسة حددت وجود
التي تفرز سموم الإشريكية القولونية 

في  O157 النوع غيرمن  شيغا
تحليلها للمخاطر من غير الممكن ان 
يحدث لأن الإجراءات الوقائية ضد 

 O157. H7الإشريكية القولونية 
التي تفرز شريكية القولونية لالكافية 
، إذا كان الأمر O157 شيغاسموم 

كذلك هل ان المؤسسة تستلم 
الإشريكية إيجابيات متعددة حول 

من  شيغاالتي تفرز سموم القولونية 
التي تتطلب إدخال  O157 النوع غير

 اتخاذ القرار في المسألة؟

  إذا كانت المؤسسة لم تأخذ في
الحسبان المخاطر المحتملة 

التي تفرز سموم الإشريكية القولونية 
لا ترقب عبر خطتها  أنها أو شيغا

 التحكمتحليل المخاطر ونقطة 
أو تمنع وجودها  (HACCP)الحرجة 

من خلال إجراءات التشغيل القياسية 
 SOP الصحيةوفق شروط النظافة 

البرنامج المطلوب فهل يتصل  أو
موظف برنامج التفتيش بمكتب 

المنطقة كي يتمكن مكتب المنطقة 
 من اتخاذ عمل لغرض التنفيذ؟

  بيانات هل المؤسسة تستعمل
 ات اخلاء المسؤوليةأو بيان تعليمات
 التحكم الحرجةنقطة  وأمراقبة 

الإشريكية القولونية حاسمة لمعالجة 
 ؟شيغاالتي تفرز سموم 

ظة: يمثل هذا عدم الامتثال مع حلام
 (1)(a)417.5التعليمات بيانات أحكام 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

417.2(a)(1) 
417.2(c)(2) 

 
 
 
 
 
 
 
 
417.2(a)(1), 
417.5(a)(1) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

417.5(a)(1) 
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 )أنظر الفصل الرابع(
لكل خطر تعتبره المؤسسة  3الخطوة 

 أنيحدث، تحقق من  أنيمكن 
 التحكمالمخاطر ونقطة خطة 

تشمل  (HACCP)الحرجة 
واحد ا أو أكثر من نقطة مراقبة 
حاسمة لمراقبة المخاطر. في 

مخاطر يمكن  أيةحال لم تكن 
تحصل بصورة معقولة،  أن

. انظر 4الخطوة  إلىانتقل 
الفصل الرابع، القسم الرابع من 

 هذا التوجيه.

 تعتبره المؤسسة يمكن أن  خطر كل
تحليل  يحدث، تحقق من أن خطة

الحرجة تشمل  التحكمالمخاطر ونقطة 
واحدة أو أكثر من نقط التحكم 

الحرجة للسيطرة عليها. في حال كان 
هناك احتمال معقول بأنه لن تحدث 

. 4أية مخاطر، انتقل إلى الخطوة 
انظر الفصل الرابع، القسم الرابع من 

 هذا التوجيه.

 
  الإشريكية إذا رأت المؤسسة أن

 شيغاالتي تفرز سموم القولونية 
تشكل خطر ا يمكن توقع حصوله 

شملت المؤسسة بصورة معقولة فهل 
واحد ا أو أكثر من نقاط التحكم 

الحرجة للسيطرة على المخاطر سواء 
 في تلك خطوة أو خطوة لاحقة؟

 
  تحليل المخاطر ونقطة  خطة أنهل

للمؤسسة  (HACCP)الحرجة  التحكم
للتأكد من أنها تشمل مصممة 
والترددات التي  التحكمإجراءات 

ط التحكم اتستخدمها لرصد نق
 الحرجة؟

 

  المؤسسة إجراءات إذا لم تشمل
للميكروبات  لمراقبة التدخل المضاد

 الحرجة فهل التحكمكإحدى نقاط 
معايير التشغيل  دمجت المؤسسة

تغطية الحرجة )على سبيل المثال، 
 هاالذبيحة والمنتج( في إجراءات

 لرصد؟المكتوبة ل
 

 على  المالحرجة هي تلك المع المالمع(
الذبيحة أو  تغطية سبيل المثال،

ودرجة الحرارة، والتركيز، ، منتجال
تتم ووقت الاتصال( للتدخل يجب 

التدخل بفعالية تلبيتها لكي يعمل 
 .وعلى النحو المنشود

 

417.2(c)(2) 
 
 
 
 
 
 
 
 

417.5(a)(2) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

417.2(c)(4) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
417.2(c)(2), 
417.5(a)(2) 

 
417.2(c)(4) 
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: يجب على موظفي برنامج ملاحظة
الواردة المعلومات يستخدموا  أنالتفتيش 

لمساعدتهم في مراجعة  1المرفق في 
لعلاجات ؤسسة لالدعم العلمي للم

المؤسسات  هاطبقتالتي بمضادات الجراثيم 
جراءات ، حرجةال تحكمالنقطة  من كجزء وا 

مطلوب أو برنامج صحية التشغيل قياسية 
 .آخر
 
  لجهة  اختبارأجرت المؤسسة إذا

التي تفرز الإشريكية القولونية وجود 
 ادعم  لدى المؤسسة ، هل شيغاسموم 
الاختبار أخذ العينات و في  هالإجراءات

 الإجراءات؟ لمثل هذهتردد وال

 
موظفو برنامج درك ي أن: يجب ملاحظة
 منهم مطلوبالغير  انه منالتفتيش 

استخدام نفس إجراءات تحليل العينات 
كالتي تتبعها إدارة سلامة وتفتيش الأغذية. 

تطلب بأن الأنظمة  وادركي أنولكن عليهم 
الوثائق التي تدعم ب من المؤسسة الاحتفاظ

)بما في التي تقوم بها التحقق  نشاطات
ما ب ( والتردد،هاوتحليل ذلك أخذ العينات

 .المقصوديتناسب مع الغرض 
 
  بيانات تستعمل المؤسسة هل

المسؤولية  إخلاءتعليمات أو بيانات 
التحكم كنقطة  أوكوسيلة مراقبة 

الإشريكية وجود  لمعالجة الحرجة
 ؟شيغاالتي تفرز سموم القولونية 

 
بالبيانات  عدم الامتثال هذا يمثل ملاحظة:
)انظر الفصل  (1)(a)417.5التعليمات 

 .من هذا التوجيه الرابع

 
 
 
 
 

417.5(a)(2) 

لكل خطر تعتبره المؤسسة غير  4الخطوة 
ل بصورة محتمل الحصو 

معقولة سوف تحدد المؤسسة 
ما هو الإثبات لدعم هذا 

القرار. أنظر الفصل الرابع، 
 القسم الرابع من هذا التوجيه.

  في حال قررت المؤسسة أن
التي تفرز سموم الإشريكية القولونية 

غير محتمل الحصول بصورة  شيغا
معقولة في منتجتها فهل تمنع حدوثها 

من خلال برنامج مطلوب او 
إجراءات التشغيل القياسية الصحية 

417.5(a)(1) 
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 .5الخطوة  إلىلديها؟ انتقل 

  الإشريكية هل قررت المؤسسة ان
غير  شيغاالتي تفرز سموم القولونية 

محتمل الحصول بصورة معقولة في 
منتجاتها استناد ا إلى البيانات 

التي  الأعدادالمتعلقة بممارسات 
يتبعها المستهلك سوية مع مواصفاتها 

جراءاتها الوقائية الخاصة  للشراء وا 
المستعملة خلال عملية تصنيع لاحقة 

تدمج كجزء من برنامج مطلوب؟ 
فعلى سبيل المثال، تحتوي قطع 

من اللحم البقري كمية كبيرة  معينة
ولذلك ينبغي على من النسيج الضام 

ة المستهلكين ان يطهوا المنتج لمد
طويلة لجعل المنتج سائغ ا )مقبولا ( 

صدر البقرة لاستعماله في صنع  )أي
من  أخرىاللحم المحفوظ(. قطع 

جبنة نوع "فيلي" اللحم )أي شرائح 
تكون رقيقة وتطهى بسرعة بشكل 

 .6انتقل الى الخطوة كامل. 

 
 

417.5(a)(1) 

راجع البرامج المطلوبة وبرامج  5الخطوة 
ومن بينها برامج  الأخرىالدعم 

مكتوبة، تسجيلات ونشاطات 
الموصفين وتحقق من تنفيذ 

 البرامج الأساسية

  هل المؤسسة تستعمل برامج أساسية
 لدعم اتخاذ قرار تحليل المخاطر.

  الوقائية للتدخل  الإجراءات أنهل
 النيءالمضاد للجراثيم على المواد 

القادمة تدمج معالم التشغيل الحرجة 
)أي تغطية المنتج او الذبيحة( التي 

جرى تعريفها في الدعم العلمي 
 للمؤسسة؟

يجب على موظفي برنامج ملاحظة: 
التفتيش استعمال المعلومات الواردة في 

لدعم العلمي ، مراجعة االمرفق لمساعدتهم
لجراثيم التي ة بمضادات اللمؤسسة للمعالج

 تحكمالتطبقها المؤسسة كجزء من نقطة 
جراءاتو حرجة، ال وفق تشغيل قياسية  ا 

مطلوب صحية او برنامج شروط النظافة ال
 .آخر
 
 مؤسسة قد دمجت في حال كانت ال

إجراءاتها الوقائية المضادة للجراثيم او 
وقائية أخرى مضادة  إجراءاتأي 

417.5(a)(1) 
 
 
 
 
 
417.5(a)(1) 

 
 
 
 
 
 
417.5(a)(1) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
417.5(a)(1) 
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التي تفرز سموم الإشريكية القولونية 
ائدة وثائق الدعم العاستناد ا إلى  شيغا
 لها؟

  في حال قررت المؤسسة ان برامجها
شريكية القولونية للإالأساسية 

O157:H7 المؤسسة إجراءاتها  تمنع
 الوقائية وفق ا لدعمها؟

  هل ان البرامج الأساسية تنفذ بصورة
 كتبت؟كافية كما 

  هل تدعم البرامج الأساسية القرار
الذي تتخذه المؤسسة حول تحليل 

 جارٍ؟ أساسالمخاطر على 

 
 
417.5(a)(1) 

 
 
 
 
417.5(a)(1) 

 
 
 
 
 
 

417.5(a)(1) 

هل تستعمل المؤسسة البيانات   راجع وثائق الدعم الأخرى 6الخطوة 
 الأعدادالمتعلقة بمعلومات ممارسات 
الاعتيادية للمستهلك سوية مع 
مواصفاتها حول المشتريات 

جراءاتها الوقائية المستخدمة خلال  وا 
المعالجة اللاحقة للتصنيع كجزء من 
البرنامج الأساسي لدعم قراراتها حول 

 تحليل المخاطر.

 من  هل تصف وثائق اتخاذ القرار
قبل المؤسسة حول تحليل المخاطر 

لتقرير المؤسسة بأن  الأساسوصف 
هذه الممارسات تشكل الاعداد 

 الاعتيادي؟

417.5(a)(1) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

417.5(a)(1) 

راجع وثائق التصديق لدى  7الخطوة 
المؤسسة ومن بينها وثائق 

 الدعم العلمي وبيانات التصديق

  هل أن بيانات التصديق داخل
بإمكان المؤسسة  أنالمصنع تظهر 

تنفيذ نقاط المراقبة الحجرة لديها 
والبرامج الأساسية المتماسكة مع 

الدعم العلمي للمراقبة الفعالة او لمنع 
التي تفرز سموم الإشريكية القولونية 

 ؟شيغا

كانون الثاني/يناير  4حتى  ملاحظة:
الصغيرة الصغيرة و )المؤسسات  2016

برنامج  وجد موظفجد ا، وفي حال 
التفتيش ان بيانات التصديق داخل 
المصنع كالسبب الوحيد لعدم التزام 

 الوثائق.

417.4(a)(1) 

تحقق من متطلبات إعادة  8الخطوة 
التقييم. تحقق من صحة أحدث 

  في حال عرفت مؤسسة وجود
التي تفرز سموم الإشريكية القولونية 

417.3(b), 
417.4(a)(3) 
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توقيع وتاريخ على كل خطة 
 التحكمتحليل المخاطر ونقطة 

 (HACCP)الحرجة 

في  O157 النوع يرغمن  شيغا
تحليلها للمخاطر على انه غير 

محتمل الحصول بصورة معقولة لأن 
الإجراءات الوقائية المضادة 

كافية  O157:H7للإشريكية القولونية 
 النوع غيرمن  شيغاالتي تفرز سموم 

O157  او تستلم نتيجة إيجابية
التي تفرز سموم الإشريكية القولونية و

فهل أعادت المؤسسة تقيمها  شيغا
المخاطر ونقطة  لتحليللخطتها 
ووثقت  (HACCP)الحرجة  التحكم

 عملية إعادة التقييم؟

  هل أعادت المؤسسة تقييم خطتها
 التحكمتحليل المخاطر ونقطة ل

تشير المعلومات  (HACCP)الحرجة 
المتكررة  حالي ا)أي النتائج الإيجابية 
التي تفرز سموم الإشريكية القولونية 

خطة تحليل المخاطر  أن إلى( شيغا
 ونقطة المراقبة الحجرة لم تعد كافية؟

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

417.4(a)(3) 

 
 (HACCP)الحرجة  التحكمتحليل المخاطر ونقطة حقق من تنفيذ مهمة الت .3

سلامة لإدارة  5000.1 اتعلى موظفي برنامج التفتيش استعمال التعليمات المزودة في التوجيه
عند تنفيذ مهمات  2وفي الجدول  ،من نظام سلامة الغذاء في المؤسسة" التحقق-الأغذيةوتفتيش 

 وغير المفرومة. المفرومة النيئةالحرجة للحوم  التحكمالتحقق من تحليل المخاطر ونقطة 
 

الحرجة في منتجات  التحكم: خطوات تنفيذ مهمة التحقق من تحليل المخاطر ونقطة 2الجدول 
 المفروم وغير المفروماللحم البقري 

 ةالوثيقة التنظيمي أسئلة التحقق الوصف الخطوة
(9CFR) 

انتق نوع المنتج  1الخطوة 
 محددال والإنتاج

  يجب على موظفي برنامج التفتيش مراجعة
قائمة المنتجات للتأكد من انه تم انتقاء جميع 

 المنتجات مع مرور الوقت أنواع

 لا يوجد

تحقق من متطلبات  2الخطوة 
 الرصد

  في حال شملت المؤسسة إجراءات مراقبة
لجراثيم نقطة مراقبة حرجة، ات اتدخلها مضاد

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش التحقق 
 كما هو مكتوب. الإجراءمن ان المؤسسة تنفذ 

  الحرجة  التحكمإذا قررت المؤسسة بأن نقاط

417.2(c)(4) 
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 O157:H7كية القولونية يلديها تجاه الاشر 
التي الإشريكية القولونية بشكل كافٍ  تراقب

يجب على  O157 النوع غير شيغاتفرز سموم 
موظفي برنامج التفتيش التحقق من أن 
 المؤسسة تنفذ إجراءاتها وفق ا لدعمها.

 

 

417.5(a)(2) 

تحقق من متطلبات  3الخطوة 
 التصديق

  الإشريكية القولونية إذا نفذت المؤسسة اختبار
على موظفي  يجب شيغاالتي تفرز سموم 

 برنامج التفتيش ان:

المؤسسة وهو يجمع يراقب موظف  -
العينات وتحديد ما إذا كانت 

إجراءات أخذ العينات تنفذ كما هو 
 مكتوب.

بضمنها أي 0راجع نتائج العينة  -
التي تفرز الإشريكية القولونية نتائج 
 O157 النوع غيرمن  شيغاسموم 
تجريها المؤسسة بالإضافة إلى التي 

عينات الإشريكية القولونية 
O157:H7  وتحقق من أن المؤسسة

تصحيحية استجابة  إجراءاتتتخذ 
للنتائج الإيجابية التي تلبي متطلبات 

 CFR 417.3 9التعليمات بيانات 
 (5)انظر الخطوة 

417.4(a)(2) 

تحقق من متطلبات  4الخطوة 
 تلاجحفظ الس

 برنامج التفتيش مراجعة  ينبغي على موظفي
سجلات اخذ العينات لتحديد ما إذا جمعت 

المؤسسة العدد من العينات وفق التردد الموثق 
 في برنامجها.

417.5(a)(3) 

تحقق من متطلبات  5الخطوة 
العمل التصحيحي، 

انظر الفصل الثالث، 
 2و 1القسمين 

للحصول على مزيد 
 من المعلومات.

  ينبغي على موظفي برنامج التفتيش(IPP) 
 المؤسسة: آنالتحقق من 

التصحيحية كجزء  الأعمالشملت  -
تحليل المخاطر خطتها لمن خطتها 

  .(HACCP)الحرجة  التحكمونقطة 

اتخذت عملا  تصحيحي ا استجابة  -
للنتائج الإيجابية من اختبارات 

إدارة سلامة وتفتيش  أوالمؤسسة 
 الأغذية.

417.3 

تحقق من متطلبات  6الخطوة 
المراجعة قبل الشحن. 
انظر الفصل الثالث، 
القسم الثالث والفصل 
الرابع من هذا التوجيه 

  ينبغي على موظفي برنامج الفحص التحقق
 أو تعليمات بياناتمن ان المنتج الذي يحمل 

 إلىيتم إرساله فقط  المسؤولية إخلاءبيانات 
 ية لمعالجته لاحق .مؤسسة رسم

417.5(c) 
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للحصول على المزيد 
 من المعلومات

أي  تداعياتادرس  7الخطوة 
عدم التزام. انظر 

الفصل الثالث، القسم 
الأول، للحصول على 
 المزيد من المعلومات

  يجب على موظفي برنامج التفتيش توثيق عدم
الالتزام وان يدرسوا النتائج في سياق نظام 
سلامة الغذاء لدى المؤسسة حسب ما تم 

في الفصل السابع من التوجيه  تعليماتبيانات 
 .الأغذيةلإدارة سلامة وتفتيش  5000.1

 

 
المتعلقة بالنتائج الإيجابية لعينة الإشريكية ش تيموظفي برنامج التف مسؤوليات-الثالثالفصل 

 شيغاالتي تفرز سموم القولونية 
 
الإشريكية  لاختبارمسؤوليات موظفي برنامج التفتيش عندما تستلم مؤسسة نتيجة إيجابية  .1

أو غيرها من الوكالات من إدارة سلامة وتفتيش الأغذية،  شيغاالتي تفرز سموم القولونية 
 الولاية.وكالات  أوفدرالية ال

 (:2في الجدول  5التصحيحي )الخطوة تحقق من متطلبات العمل ال .أ

إيجابية ختبار الاالمنتجات التي كانت نتيجة  أنعلى موظفي برنامج التفتيش التحقق من  (1
قد  أو المؤسسةالذي أجرته لها إدارة وتفتيش الأغذية  شيغاالتي تفرز سموم لإشريكية القولونية ل

 .تمّ التخلص منها بصورة مناسبة

 أو انقل المؤسسة للمنتج الايجابي افتراضي   أنعلى موظفي برنامج التفتيش التحقق من  (2
جميع متطلبات للتخلص منه بصورة مناسبة قد استوفى المنتج الإيجابي إلى موقع آخر 

 :بالتالي احتفظتقد المؤسسة  أنالعمل التصحيحي من خلال التحقق من 

التي ستتخلص منه أو مقدم خدمات التلف سجلات تعرف على المؤسسة الرسمية،  (أ
 المنتج الايجابي. أو االمنتج الايجابي افتراضي  الذي سيستلم  أو المطمر

)أي عبر اختام خدمات التلف خلال النقل إلى مطمر مقدم المتوجه نتج لمامراقبة  (ب
 الشركة(.

أو مقدم خدمات التلف أو المطمر رسمية المؤسسة الإلى المتوجه لمنتج امراقبة  (ج
تحت مراقبة كان هذا المنتج ي عبر اختام الشركة( والتأكد من أن نقل )أخلال نقله 

أي تحت ختم وزارة الزراعة الأميركية أو رافقته الأغذية )إدارة سلامة وتفتيش 
 . الأغذيةدارة سلامة وتفتيش لإ 1-7350الاستمارة 
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خطوة  ت"للطهي فقط" ليسعبارة موظفو برنامج التفتيش ان ن يدرك يجب أملاحظة: 
 مراقبة كافية.

 

المنتج  أو االمنتج الايجابي افتراضي  التخلص بطريقة مناسبة من تظهر  سجلات (د
المؤسسة قبل لمنتج من من اائق تظهر التخلص المناسب ويشمل ذلك وثالإيجابي 
 .من المنتج حيث حصل التخلصأو مقدم خدمات التلف أو المطمر الرسمية، 

 ،لطهي(ؤسسة رسمية أخرى للتخلص منه )أي االمنتج الايجابي إلى مفي حال شحن  (3
ن المؤسسة المستلمة أة التحقق من يجب على موظفي برنامج التفتيش في تلك المؤسس

موظف برنامج  ينبغي على ،عالجت المادة الممرضة في المنتج. بصورة محددةقد 
 ن المؤسسة:التفتيش التحقق من أ

منصوص عليه في الالمنتج الإيجابي  أو اوثقت استلام المنتج الايجابي افتراضي   (أ
 .CFR417.5 9التعليمات 

 مراقبة المنتج. تستمر في  (ب

في  شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية منتج مغشوش ملوث باستلام تعالج  (ج
 التحكمتحليل المخاطر ونقطة وخطة ومخطط مراحل الانسياب تحليلها للمخاطر، 

كافية للقضاء على  بحيث يتلقى المنتج الإيجابي معالجة (HACCP)الحرجة 
 المادة الممرضة.

ا مغشوش ا إلى مقدم  (4 طمر. يجب على مإلى  أوخدمات التلف إذا شحنت مؤسسة منتج 
المنتج طبيعته  أفقدتالمؤسسة  أنموظفي برنامج التفتيش التحقق بصورة روتينية من 

 .(CFR 314.3 9)قبل ان يغادر المؤسسة 

خدمات تنقل المنتج إلى مقدم  أنتريد مؤسسة حيث  أوضاعمن المحتمل بروز  (أ
 يغادر المؤسسة. أنطبيعته قبل ه مطمر بدون إفقادالإلى  أوالتلف 

يجب على المؤسسة ان تقدم طلب ا خطي ا تصف فيه أساليب  ،في مثل هذه الحالات (ب
 .ن تحصل على الترخيص من مكتب المنطقةوأ ،المراقبة التي سوف تستعملها

المتفق  الإجراءاتالمؤسسة تتبع  أنعلى موظفي برنامج التفتيش التحقق من  يجب (ج
 عليها مع مكتب المنطقة.

في نقله المنتج الايجابي  أو امؤسسة المنتج الايجابي افتراضي  يجوز لبصورة عامة، لا  (5
مراقبته خلال ن تستمر في أ أنتجتهتخزين مبرد لأنه يتوجب على المؤسسة التي  مرفق
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ن يحتفظ مرفق التخزين البارد بالمنتج. تقل الملكية بصورة نموذجية بعد أ. تنالنقلعملية 
المستلمة شحن المنتج  أوة المؤسسة المنتجفيها تستطيع لكن من المحتمل بروز حالات 

المنتج الايجابي عبر مرفق تخزين بارد. وفي هذه الحالة يجب  أو االايجابي افتراضي  
 :تحافظ علىالمؤسسة المنتجة  أنعلى موظفي برنامج التفتيش التحقق من 

 أنالتأكد من  أوالشركة(  أختاممراقبة المنتج بينما يكون في طريق العبور )أي عبر  (أ
أي تحت ختم وزارة الزراعة ) الأغذيةتحت مراقبة إدارة سلامة وتفتيش  ينتقلالمنتج 

 .(الأغذيةلإدارة سلامة وتفتيش  73500.1ترافقه الاستمارة  أوالأميركية 

تجات بينما تكون تم مراقبة المنتوكيف س ةاردف على مرفق التخزين البرّ عسجلات ت (ب
 نة في مرفق التخزين البارد.مخزو 

المطمر الذي استلم  أوخدمات التلف مقدم أو  سجلات تعرف المؤسسة الرسمية (ج
 المنتج. 

وثائق بما في ذلك " منه بصورة مناسبةالتخلص قد تمّ ن المنتج أسجلات تظهر  (د
حيث حصلت عملية من لمنتج من المؤسسة الرسمية من اناسب تثبت التخلص الم

 .من المنتج المطمر حيث حصل التخلص أوخدمات التلف من مقدم  أوالتخلص 

لإشريكية لاستجابة لنتيجة ايجابية المناسبة لدى التحقق من الأعمال التصحيحية  (6
إدارة سلامة أجرته من اختبار  O157 النوع غيرمن  شيغاالتي تفرز سموم القولونية 

وتفتيش الأغذية، يجب على موظفي برنامج التفتيش ان يحددوا أولا  ما إذا كانت 
 غيرمن  شيغاالتي تفرز سموم لإشريكية القولونية ليجابية حددت النتيجة الاالمؤسسة قد 

 في تحليلها للمخاطر. كخطر O157 النوع

التي تفرز سموم لإشريكية القولونية ليجابية قد حددت النتيجة الاالمؤسسة كانت إذا  (أ
. ينبغي على موظفي برنامج التفتيش التحقق من كخطر O157 النوع غيرمن  شيغا

 CFR 417.3(a) 9 الوثيقةحي وفق ا لما نصت عليه يان المؤسسة تتخذ العمل التصح

 شيغاالتي تفرز سموم لإشريكية القولونية ليجابية النتيجة الاالمؤسسة يحدد إذا لم  (ب
تكن لديها آليات إذا لم  أوفي تحليلها للمخاطر كخطر  O157 النوع غير من

ا أالتي ستعالج  O157:H7لإشريكية القولونية للتحكم با إيجابية الإشريكية يض 
ينبغي على موظفي برنامج  ،O157 النوع غيرمن  شيغاالتي تفرز سموم القولونية 

عليه نصت ن المؤسسة تتخذ العمل التصحيحي وفق ا لما أ التفتيش التحقق من
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 .CFR 417.3(b) 9الوثيقة 

عندما تكون نتيجة  CFR 417.3(b) 9 الوثيقةعند التحقق من الالتزام بما نصت عليه  (7
التي تفرز لإشريكية القولونية الذي أجرته إدارة سلامة وتفتيش الأغذية إيجابية للاختبار ا

برنامج التفتيش من المؤسسة  ويتوقع موظف ألايجب  O157 النوع غيرمن  شيغاسموم 
 غيرمن  شيغاالتي تفرز سموم لإشريكية القولونية لن تبادر إلى تنفيذ برنامج اختبار أ

موظفي . ينبغي على الوقتفي ذلك البرنامج لم يكن لديها مثل هذا  إذا O157 النوع
تحليل المخاطر ونقطة ها لم نظامأعادت تقييقد ن المؤسسة برنامج التفتيش التحقق من أ

 O157 النوع غيرمن  شيغاالتي تفرز سموم لإشريكية القولونية لبالنسبة  الحرجة التحكم
لإشريكية ها الوقائية من اإجراءات أوآليات التحكم الحالية ن أيظهر  بإسنادحتفظ ت أو

 شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية تمنع  أوبفعالية تحكم ت O157:H7القولونية 
. يجب على موظفي برنامج التفتيش تقييم ما إذا كانت المؤسسة O157 النوع غيرمن 
 إجراءاتالوقائية ومن بينها  والإجراءاتلموجودة آليات التحكم ابصورة مناسبة طبقت قد 

 التقطيع وفق شروط النظافة الصحية.

 
للاختبار الذي أجرته تداعيات عدم الامتثال استنادًا إلى النتيجة الايجابية  في الاعتبارخذ  ب. 

 (2في الجدول  7)الخطوة  الأغذيةلإدارة سلامة وتفتيش ا

 
للنتيجة الايجابية  (NR)عدم الامتثال  سجليجب على موظفي برنامج التفتيش توثيق  .1

ن وعليهم أدناه. الموضح أ على النحوإدارة سلامة وتفتيش الأغذية الذي أجرته للاختبار 
 عدم الامتثال:سجل يأخذوا في اعتبارهم ما يلي عند إصدار 

التي لإشريكية القولونية لوجدت إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ان المنتج إيجابي  إذا (أ
كذلك و  O157:H7للإشريكية القولونية  أو O157 النوع غيرمن  شيغاتفرز سموم 

يتوجب على موظفي برنامج التفتيش التحقق من  ،لمنتجاختبار ا لالمؤسسة أجرت 
ا قد وجدت المؤسسة كانت نتائج اختبار المؤسسة لتحديد ما إذا   أن نتيجةأيض 

لإشريكية لإيجابية أو  O157:H7لإشريكية القولونية ة لايجابيالاختبار المنتج كانت 
 .O157 النوع غيرمن  شيغاالتي تفرز سموم القولونية 

النتيجة على أساس بعدم الامتثال  سجلا  يصدر موظفو برنامج التفتيش  أنلا يجب  .2
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ا:  الايجابية لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية إذا كان ما يلي صحيح 

المؤسسة نقلت  أنالمنتج )أي على  بالإشرافاستمرت  أواحتفظت المؤسسة بالمنتج  (أ
تنقل ملكية المنتج  أوالمنتج من موقع العمل ولكنها لم تكمل مراجعة ما قبل الشحن 

 إلى هيئة أخرى( بانتظار نتائج اختبارها بالذات. و

والمؤسسة ان المنتج ايجابي لكل من الإشريكية  الأغذيةوجدت إدارة سلامة وتفتيش  (ب
 النوع غيرمن  شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية أو  O157:H7القولونية 

O157الإشريكية أنواع مختلف لن المنتج إيجابي يظهر الاختبار أن . يمكن أ
 .التي تفرز سموم شيغاالقولونية 

عدم الامتثال إلى المؤسسات التي لديها سجل يصدروا  أنيتوجب على موظفي التفتيش  .3
إدارة سلامة وتفتيش  عينات منهاتأخذ برنامج مكتوب لتحويل جميع المنتجات التي 

ا أجرت د الأغذية إلى الطهي ما لم تكن المؤسسة ق لمنتج ووجدته إيجابي ا اختبار ا لأيض 
 .شيغاالتي تفرز سموم لإشريكية القولونية ل

المؤسسة  تالمنتج إيجابي ووجداختبار ان  الأغذيةإدارة سلامة وتفتيش  في حال وجدت .4
المؤسسة لم تجرِ الاختبار( يجب عندئذ على موظفي برنامج التفتيش  أن أو) سلميه أن

لأن  (CFR 417.4(a) 9و CFR 301.2 9شارة إلى تسجيل بعدم الامتثال )مع الإ إصدار
المنتج  أنتجللمؤسسة كان غير كافٍ مما  الحرجة التحكمتحليل المخاطر ونقطة نظام 

 المغشوش.

، جلا تحتفظ بمراقبة على المنت أوك المؤسسة لا تمل أنإذا وجد موظف برنامج التفتيش  .5
ن تجد إدارة أن المؤسسة شحنت المنتج قبل لأن يصدر تسجيلا  بعدم الامتثال يجب أ

ن المنتج لم يكن مغشوش ا ولان المؤسسة لم تكمل المراجعة قبل أ الأغذيةسلامة وتفتيش 
توفر كافة نتائج الاختبارات كما جاء في بعد ( 2في الجدول  6الشحن )الخطوة 

ن يتصل مباشرة بمكتب ألى موظف برنامج التفتيش ع. CFR 417.5(c) 9التعليمات 
ذا  في  شيغاالتي تفرز سموم لإشريكية القولونية لنها إيجابية أالنتائج أثبتت المنطقة وا 

يجب على مكتب المنطقة اتخاذ العمل الاداري المناسب والاتصال  ،المغشوشالمنتج 
 التطبيقفرض و ومكتب التحقيق،  (RMTAS)بموظف إدارة الاسترجاع والتحليل التقني 

. وحسب ما يكون (CID)لامتثال والتحقيق لشعبة ا الإقليميوالمدير ، (OIEA)والتدقيق 
ويدرس مكتب حجز المنتج.  أواسترجاع  الأغذيةتطلب إدارة سلامة وتفتيش  ،امناسب  
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تشاور مع بال ،المدير الإقليمي لقسم الامتثال والتحقيقو  والتدقيق التطبيقفرض التحقيق و 
 عقوبات. أو إضافيةإجراءات فرض ضرورة  ،المركز الرئيسي

عملها التصحيحي، د نفذت تكون المؤسسة ق أنيجب على موظف برنامج التفتيش، بعد  .6
المنطبقة عمال التصحيحية التي تلبي المتطلبات الأن يتحقق من ان المؤسسة تنفذ أ

ومن ضمنها التأكد من التخلص  CFR 417.3 9 الوثيقة تعليماتعليها الواردة في 
 (.2في الجدول  5)انظر الخطوة  من المنتج المناسب

عة باغذية من عينات المتالايجابية للإدارة سلامة وتفتيش الأالاختبارات بالنسبة لنتائج  .7
مقصودة مفرومة وغير مفرومة ات سليمة نيئة ات غير سلمية نيئة ومنتجمن منتج

 ن أينبغي على موظف برنامج التفتيش  ،النيءالمفروم للاستعمال 

التي تفرز لإشريكية القولونية ليجابية السلبية والايربط عدم الامتثال )أي النتائج  (أ
، الصحية شروط النظافةالتقطيع وفق ، الأغذيةدارة سلامة وتفتيش لا شيغاسموم 

 ثيم( حسب ما يلزم. اتنفيذ التدخل المضاد للجر 

الإجراءات على تسجيل عدم الامتثال لان  CFR 417.3(a) 9 الوثيقةإلى  الإشارة (ب
نتيجة اللم تكن فعالة )أي فشلت في منع  أوللمؤسسة لم تنفذ  التصحيحية

 يجابية(.لاا

، عليه CFR 314.3 9للوثيقة عدم امتثال وجود حالة إذا وجد موظف برنامج التفتيش  .8
في حالات عدم و . الأغذيةلإدارة سلامة وتفتيش  5000.1 اتتوثيق ذلك وفق ا للتوجيه

ن يبلغ مكتب على موظف برنامج التفتيش أقيام المؤسسة بالنقل المناسب للمنتج 
 .الإشرافيةقنية عبر الأالمنطقة بذلك 

تحليل المخاطر نظام مخاوف بشأن كفاءة  أيةدى موظف برنامج التفتيش إذا كان ل .9
 .عليه المشرفمع مخاوف ، ينبغي عليه مناقشة الحرجة التحكمونقطة 

لإشريكية لنتيجة إيجابية على مؤسسة يحصل لمسؤوليات موظفي برنامج التفتيش عندما  .2
 من اختباراتها الخاصة شيغاالتي تفرز سموم القولونية 

من الجدول  3)الخطوة  الحرجة التحكمالمخاطر ونقطة  تحليلعند تنفيذ مهمة التحقق من  .أ
على موظفي برنامج التفتيش مراجعة السجلات المترافقة مع أي اختبار تجريه ( ينبغي 2
موظفي سلامة وتفتيش الأغذية: مراجعة لإدارة  5000.2 اتمؤسسة )أنظر التوجيهال

وجد موظفو برنامج التفتيش  إذا(، لمؤسسةالذي أجرته اتبار بيانات الاخبرنامج التفتيش ل
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التي تفرز سموم الإشريكية القولونية أكيدة لوجود نتائج إيجابية  أو انتائج إيجابية افتراضي  
عمال التصحيحية لأن المؤسسة تنفذ اأعليهم التحقق من ، في سجلات الاختبار شيغا

يجابية الانتيجة المنتج فأن الاختبار مؤسسة تجري العندما  (.2في الجدول  5)الخطوة 
تسجيل عدم الامتثال. على موظفي برنامج لا تبرر يجابية لوحدها لانتيجة اال أو اافتراضي  
 أو النتيجة ايجابية افتراضي  فقط عندما تكون ان يصدروا تسجيل عدم الامتثال أالتفتيش 

الأعمال المناسبة وفق ا لنظام  الإجراءاتالمؤسسة عن ولم تتخذ مؤسسة الايجابية في اختبار 
الوثيقة ة المتطلبات المنصوص عليها في بيللديها لت الحرجة التحكمتحليل المخاطر ونقطة 

9 CFR 417.3. 

 كانت نتيجةن المؤسسة تعالج المنتج كما لو أن يتحققوا من أعلى موظفي برنامج التفتيش  .ب
( ولا تتبع ا)أي ايجابية افتراضي  كشف اختبارات بفقط تقوم إذا كان المؤسسة  ةإيجابياختباره 

معزولة  شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية ذلك باختبار إضافي لتحديد ما إذا كانت 
لإشريكية لكشف ثاني  لاختبارسلبية النتائج العن المنتج. لا تستطيع المؤسسة استعمال 

كوسيلة لدعم سلامة الغذاء لأن اختبار الكشف لم يكن  شيغاالتي تفرز سموم القولونية 
 )محدد ا( للمادة الممرضة. ااختبار ا حاسم  

 ،(2الجدول في  3)الخطوة  الحرجة التحكمتحليل المخاطر ونقطة مهمة تحقق ل ذعند تنفي .ج
 عينات ن موظفي المؤسسة الذين يأخذونأينبغي على موظفي برنامج التفتيش التحقق من 

معقم لا منتج عينات من اللا يأخذون  شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية لاختبار 
(. في الحيوان )أي المنتج المأخوذ من داخل جسمالإشريكية القولونية يكون ملوث ا ب نأيمكن 

ن يوثق عدم الامتثال أليه الطريقة، عهذه بحال لاحظ موظف برنامج التفتيش اخذ عينات 
على سجل عدم الامتثال استناد ا إلى التعليمات الواردة في  CFR 417.4(a)(2) 9للوثيقة 
 لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية. 5000.1 اتالتوجيه

اللحم البقري من وغير ذلك  لبقايا اللحم المقطعار باختإجراء إذا أظهرت سجلات المؤسسة  .د
نتائج ولكن المؤسسة لم تجد أبد ا أية  شيغاالتي تفرز سموم لإشريكية القولونية لالمفروم 
إلى ذلك الإضافة ب .بذلكينبغي على موظفي برنامج التفتيش إبلاغ مكتب المنطقة ايجابية 

التي تفرز سموم الإشريكية القولونية وجود ل ةإيجابينتائج في حال أظهرت سجلات المؤسسة 
حصول مشكلة نظامية، ينبغي احتمال يثبت  ، الأمرفي الاختبارات التي قامت بها شيغا

ف بتكليمكتب المنطقة قوم يو  .على موظفي برنامج التفتيش إبلاغ مكتب المنطقة بذلك
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أخذ طريقة بمراجعة  (EIAO)التحقيقات والتحاليل جراء ا  التطبيق و فرض مسؤول عن 
مكونات اللحم البقري المفروم النيء لوجود بقايا اللحم المقطع وغيرها من العينات واختبار 

 .شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية 

 

 الإنتاجالمؤسسة تجري مراجعة قبل الشحن لمنتج غير موجود في مؤسسة  -3

 ،(2في الجدول  6)الخطوة  الحرجة التحكمتحليل المخاطر ونقطة عند تنفيذ مهمة تحقق ل
يدرك موظفو برنامج التفتيش أن سياسة الوكالة تسمح للمؤسسات بإجراء مراجعة  أنيجب 

مراقبة يبقى تحت ن أالمؤسسة المنتجة شرط خارج قبل الشحن عندما يكون المنتج في مواقع 
الإشريكية القولونية وجود لفحص عينات تحليل البعض المؤسسات تجري المؤسسة المنتجة. 
ن أتحت مراقبة المؤسسة. يجب يكون نقل المنتج، ولكن المنتج خلال  شيغاالتي تفرز سموم 

 إجراءالمؤسسات المرونة لنقل منتجاتها قبل تمنح يدرك موظفو برنامج التفتيش أن الوكالة 
التي تفرز سموم الإشريكية القولونية المراجعة السابقة للشحن عندما تقوم المؤسسات باختبار 

و تحت مراقبة إدارة سلامة وتفتيش أالشركة  أختام)أي عبر مراقبة المنتج وتواصل  شيغا
 الأغذية(.

 
ة يالمسؤول ءخلاابيانات أو  بيانات التعليماتالتحقق التي تشمل  إجراءات-السادسالفصل 

 شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية المتعلقة ب
 

 .الموافقة الإنسانيةللمخططات  3و 2أنظر المرفقين  ملاحظة:
 
 عام .1

التعليمات يزود هذا الفصل تعليمات لموظفي برنامج التفتيش للتحقق من استعمال المؤسسة لبيانات 
 الحرجة التحكمتحليل المخاطر ونقطة خلال مهمات التحقق ل المسؤولية إخلاءبيانات  أو

(HACCP) من تحليل المخاطر والتحقق (HAV). 

التي تفرز سموم الإشريكية القولونية المسؤولية المتعلقة ب إخلاء بيانات وأالتعليمات  بيانات .2
 شيغا

هي تعليمات تعالج  شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية بيانات التعليمات المتعلقة ب .أ
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دنى تخفيضها إلى أ أومعالجته للتأكد من القضاء على المادة الممرضة  أوإعداد منتج ية كيف
على المنتج  ملصقاترسمية المؤسسة ال ألصقت. في حال للكشفمن المستويات القابلة 

. الحملة عبارة تعليماتهذه عتبر تحمل عبارة "للتصنيع اللاحق" بدون توصيف لاحق لا ت
 لاستعمال.وهي بيان محدود ا

 شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية بالمتعلقة بيانات التعليمات مثلة حول قد تشمل الأ .ب
، ومنتجات النيءاللحم البقري أقراص مكونات البقري المفروم النيء و  ونات اللحمفي مك

 أوللطهي فقط" للمواد الفتاكة " وأ" كاملة للمواد الفتاكةاللحم البقري المفروم النيء "للمعالجة 
هو . "الطهي" ةالتي ستتلقى معالجة كامل جاهزة للأكل"إلى منتجات  الإضافي"للتحويل 

للقضاء على الإشريكية  زمنية كافيةبدرجة حرارة كافية ولفترة  الحرارة على منتج تسليط
عملية أخرى  أوقد تكون الطهي للمواد الفتاكة الكاملة . المعالجة O157:H7القولونية 

 المعالجة بالتمليح. أوكالتخمير  O157:H7تقضي على الإشريكية القولونية 

بشأن نوع و بيان ه O157:H7بالإشريكية القولونية بيانات إخلاء المسؤولية المتعلق  .ج
المنتج. مثال حول  إنتاجالمادة الممرضة التي لم تستعمل في التي تعالج نشاطات التحقق 

يخضع المنتج "لم  وه O157:H7بالإشريكية القولونية بيانات إخلاء المسؤولية المتعلق 
 ".O157:H7لإشريكية القولونية اختبار لا

ورد، المنتج المعد للتصدير والمنتج الذي سوف يرسل إلى مؤسسة خاضعة المنتج المست .د
 .بيان تعليمات أو بيان إخلاء المسؤوليةقد لا يحمل  ةللتفتيش من قبل الدول

آخر منتج  أون المؤسسة لا تنوي استعمال المنتج في منتج مفروم أشير إلى البيان الذي ي ملاحظة:
 ليس مقصود"" أو للفرم)أي "ليس مقصود المسؤولية  إخلاءبيان  أوتعليمات  ن هذا النوع ليس بيانم

 المنتج. ملصقاتمن التعليمات على  الأنواعاستعمال هذه أبد ا "( لا يجوز النيء لفرم اللحم
 
بيانات إخلاء المسؤولية المتعلقة تعليمات أو البيانات التي تستطيع حمل  المنتجاتأنواع  .3

 شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية ب

البيانات على  ن تضع هذهأالمؤسسات تستطيع إن ن يدرك موظف برنامج التفتيش يجب أ .أ
وتسليم موظفو أعداد الملصقات يوافق عندما خرى. أستعماله في مؤسسات رسمية المنتج لا
بيانات التعليمات  على استعمال (OPPD)مكتب السياسة وتطوير البرامج في  البرنامج
البيانات ن تستعمل مثل هذه لا يمكنها أالمؤسسات أن برنامج هذا ال، يحدد اتللملصق
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ن هذه تضمن أعلى منتجات مقصود تسليمها إلى مؤسسات رسمية سوى  التعليمات
 .ستخضع لمعالجة كاملة للمواد الفتاكةالمنتجات 

ن يتحقق من أينبغي على موظف برنامج التفتيش  لإعداد الملصقاتعند تنفيذ مهمة عامة  .ب
. على التصميم من م وظفي إعداد الملصقات وتسليم البرنامج المؤسسة استلمت الموافقة أن

ن يوثق عدم الامتثال أعليه على التصميم، ن المؤسسة لا تملك موافقة أموظف الفإذا وجد 
 .CFR 412.1(a) 9 الوثيقةيشير إلى أن عدم الامتثال و سجل على 

 ،(2في الجدول  5)الخطوة  الحرجة التحكمتحليل المخاطر ونقطة لعند تنفيذ مهمة تحقق  .ج
لى بيان ا ي رسل فقط إن المنتج الذي يحمل أمن أن يتحققوا يجب على موظفي برنامج التفتيش 

 حقة.اللالمعالجة لمؤسسة رسمية 

 ،(2في الجدول  5)الخطوة  الحرجة التحكمتحليل المخاطر ونقطة لعند تنفيذ مهمة تحقق  .د
منتجاتها أن تضع على نه يجوز للمؤسسات أن يدرك موظفو برنامج التفتيش أيجب 

قد أجرت اختبار ا المؤسسة لم تكن )أي "للطهي فقط"( إذا ملصقات تحمل بيانات تعليمات 
 .شيغاالتي تفرز سموم لإشريكية القولونية للمنتج للتأكد من وجود ا

تعليمات. بيانات ن يحمل يمكنه أالمنتج الإيجابي  أنيدرك موظفو برنامج التفتيش  أنيجب  .ه
وسيلة مراقبة لعزل المنتج غير أن بيانات التعليمات أو بيانات إخلاء المسؤولية ليست 

ن الرقابة والاحتفاظ بسجلات تظهر أ المؤسسة نقل المنتج تحتي فرض على الايجابي. 
 .(2-ثالث، القسم الأول أ)أنظر الفصل ال منه بطريقة مناسبةالتخلص قد تمّ المنتج 

 اختياريبيانات التعليمات أو بيانات إخلاء المسؤولية هو استعمال المؤسسات  .و

 
بيانات نشاطات التحقق التي يقوم بها موظفو برنامج التفتيش في المؤسسات التي تضع  .4

 ملصقاتعلى  O157:H7تتعلق بالإشريكية القولونية التعليمات أو بيانات إخلاء المسؤولية 
أقراص أو مكونات  النيء، مكونات اللحم البقري المفروم النيءمنتجات اللحم البقري المفروم 

 النيءاللحم البقري المفروم 

 ينبغي على موظفي برنامج التفتيش التحقق من أن: ،عند تنفيذ مهمة تحليل المخاطر .أ

 تحكمنقطة  أوتحكم لا تستعمل كوسيلة بيانات التعليمات أو بيانات إخلاء المسؤولية  .1
 .شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية حرجة لمعالجة 

 نقراراها بألتبرير  بيانات التعليمات أو بيانات إخلاء المسؤوليةلم تستعمل المؤسسة  .2
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 ةمعقول بصورةمحتمل حصوله ليست خطر ا  شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية 
 في إنتاج هذه المنتجات.

بيانات للمنتجات التي تحمل  الحرجة التحكمتحليل المخاطر ونقطة المؤسسة لخطة  .3
إن . شيغاالتي تفرز سموم لإشريكية القولونية لعليه  امصادق  التعليمات تشمل تدخلا  

الإشريكية القولونية يخضع لاختبار ن المنتج لم إلى أشير بيان إخلاء المسؤولية الذي ي
خطر ا على يمكن أن تشكل ن المادة الممرضة أيعني ضمني ا  شيغاالتي تفرز سموم 

التحكم محتمل بصورة معقولة في المنتج في غياب وسائل وحصولها سلامة الغذاء 
تكون متعارضة مع المضمنة في بيان إخلاء المسؤولية س. لذلك فإن المعلومات المناسبة

التي تفرز نية الإشريكية القولو من غير الضروري معالجة المخاطر بأنه تحليل القرار في 
. في هذه (HACCP) الحرجة التحكمتحليل المخاطر ونقطة في خطة  شيغاسموم 
 CFR 9)غير كافية  الحرجة التحكمتحليل المخاطر ونقطة ن تعتبر خطة أيمكن  ،الحالة

417.6). 

" على المنتج للمواد الفتاكة "للطهي فقط" أو "للمعالجة الكاملةبيان مؤسسة الإذا وضعت  .ب
خلال قيامهم بمهمة  ،برنامج التفتيشينبغي على موظفي  ،خارجيةالمؤسسات الوشحنته إلى 

ن بأن تحليل المخاطر يظهر كيف تضمن مؤسسة الشحن أالتحقق من  ،تحليل المخاطر
. ينبغي على للمواد الفتاكة تؤمن معالجة كاملة أوالمنتج يذهب فقط إلى مؤسسات تطهيه 

ن الرقابة للتأكد من أوسائل لديها ن مؤسسة الشحن ج التفتيش التحقق من أموظفي برنام
ا لا تقصد طهي أنتجت إذاالمنتج يذهب إلى مؤسسات تطهيه.  ا منتج  ، همؤسسة الشحن أيض 

المنتج  الرقابة لعزلئل المؤسسة لديها وسا أنينبغي على موظفي برنامج التفتيش التحقق من 
 ير المقصود للطهي.ن المنتج غالمقصود للطهي ع

لا يلبي المعايير لبيانات التعليمات ن استعمال المؤسسة موظفو برنامج التفتيش أ إذا وجد .ج
لبيانات إخلاء ن استعمال المؤسسة أ، و 3أو  2أو  1.المنصوص عليها في القسم الرابع، أ

من هذا  4، أو 3 أو 2 أو 1لا يلبي المعايير المنصوص عليها في القسم الرابع أ.المسؤولية 
على النحو المفصل يوثقوا عدم الامتثال على سجل عدم الامتثال  أنالفصل. يجب عليهم 

دارة سلامة وتفتيش الأغذية، الفصل الخامس، باستعمال مهمة لإ 5000.1 في التوجيهات
 CFR 9التنظيمية المناسبة )عادة المتطلبات  إلىشارة تحليل المخاطر المناسبة والإ

417.5(a)(1)). 
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ولم اخلاء المسؤولية ملصق ا يحمل بيان تعليمات أو بيان منتج على المؤسسة وضعت الإذا  .د
ينبغي  ،جل القضاء على المادة الممرضةأترسله إلى مؤسسة رسمية للمعالجة اللاحقة من 
إذا  (CFR 500.2(a) 9) ممراقبة تنظي إجراءعلى موظفي برنامج التفتيش المبادرة إلى تنفيذ 

في المنطقة من الاسترجاع بالمسؤول الاتصال  أوكان المنتج لا يزال في المؤسسة الرسمية 
يجب  .وصف بصورة خاطئةن المنتج قد لأعدم الامتثال يحصل شرافية. الاقنوات الخلال 

ن تضع هذه التعليمات على لا يمكنها أالمؤسسات  أنن يدرك موظفو برنامج التفتيش أ
المنتج لمعالجة المؤسسة حيث ستقوم  أخرىلاستعماله في مؤسسات رسمية فقط المنتج 

 .شيغاالتي تفرز سموم لإشريكية القولونية ل

 
نشاطات التحقق التي يقوم بها موظفو برنامج التفتيش في المؤسسات التي تستلم مكونات  .5

منتجات اللحم البقري مكونات أقراص اللحم البقري النيء أو أو  النيءاللحم البقري المفروم 
يتعلق بالإشريكية بيانات إخلاء المسؤولية فيما  وأمع بيانات التعليمات  النيءالمفروم 

 شيغاالتي تفرز سموم القولونية 

 
للتأكد من  (HACCP) الحرجة التحكمتحليل المخاطر ونقطة لخطة عند تنفيذ مهمة تحقق  .أ

تحمل بيانات بالنسبة لمنتجات منتجة باستعمال منتجات قادمة هذه الخطة متطلبات تلبية 
 أنيتوجب على موظفي برنامج التفتيش التحقق من تعليمات وبيانات إخلاء المسؤولية، 

 المؤسسة التي تستلم مثل هذه المنتجات القادمة.

في خطتها لتحليل المخاطر بيانات إخلاء المسؤولية قد عالجت استعمال المنتج القادم  .1
التي الإشريكية القولونية بالمنتجات قد تكون ملوثة  أنالحرجة كما لو  التحكمونقطة 

 . شيغاتفرز سموم 

درجة حرارة كافية على منتج وطهي التعليمات حول المنتجات القادمة بيانات تتبع أي  .2
أو تخفيضها  شيغاالتي تفرز سموم الإشريكية القولونية ولفترة زمنية كافية للقضاء على 

 يمكن اكتشافها.التي مستويات المن  ىدنأإلى 

عليهم ، المؤسسة لم تلبي المعايير الواردة في الفقرة أ أنفي حال وجد موظفو برنامج التفتيش  .ب
لإدارة سلامة  5000.1 اتالتوجيهوفق توثيق عدم الامتثال على سجل عدم الامتثال 

المخاطر ونقطة تحليل خطة باستعمال مهمة التحقق من  ،وتفتيش الأغذية، الفصل الخامس
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مع مؤشر  (CFR 417.5(a)(1) 9الحرجة والإرشادات التنظيمية المناسبة )عادة  التحكم
 السجلات.في عدم الامتثال تصنيف 

 
يتحققوا من المتطلبات كجزء من مهمة التحقق  أنالتفتيش  يستطيع موظفو برنامجملاحظة: 

إذا وجد خلال  أو ،الحرجة المقررة التحكمتحليل المخاطر ونقطة الروتينية المجدولة في خطة 
الحرجة  التحكمتحليل المخاطر ونقطة موجهة لخطة مهمة تحقق ، تضاف أخرىتنفيذ مهمة 

 لتوثيق عدم الامتثال.

ى أي ( علأميركيةتنظيمية )أي بطاقة احتجاز رقابة على موظفي برنامج التفتيش تطبيق  .ج
المنتج إلى خطوة  إخضاععندما لا يكون من المقرر القادمة منتج ينتج من هذه المنتجات 

بيانات التعليمات أو بيانات كما هو متوقع للمنتج الذي يحمل  للقضاء على المادة الفتاكة
 .إخلاء المسؤولية

احاإذا  .د لامتثال على سجل عدم يتوجب عليهم توثيق عدم ا ،تجز موظفو برنامج التفتيش منتج 
الفصل الخامس،  الأغذية،لإدارة سلامة وتفتيش  5000.1 اتالتوجيهوفق الامتثال 

المتطلبات  إلىالحرجة والإشارة  التحكمر ونقطة طتحليل المخالخطة قق عمال مهمة التحباست
إبلاغ (. ينبغي على موظفي برنامج التفتيش CFR 417.5(a)(1) 9التنظيمية المناسبة )عادة 

بيانات التعليمات الظروف التي تمت استعمال ، عن قنية إشرافية، من خلال أمكتب المنطقة
 .أو بيانات إخلاء المسؤولية

 
 إلى الوسطاء أونشاطات التحقق للمنتج المرسل إلى المستودعات  .6

أو بيانات التعليمات منتج يحمل توضيب لإعادة  أوقطع سائبة إذا لاحظ موظفو برنامج التفتيش 
 ينبغي عليهم: ،في مستودع تعريف بيانات إخلاء المسؤولية

 ات)انظر التوجيه (FLS) الأولالمشرف عبر بمكتب المنطقة  على الفورالاتصال  .1
الممكن استرجاع تيارية التفتيش الاخ خدمات-الأغذيةلإدارة سلامة وتفتيش  12.600.1

 نفقتها(.

لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية  8410.1 ات)أنظر التوجيهوفق التعليمات احتجاز المنتج  .2
 .(الاحتجاز والمصادرة

قيام  إلىالواردة في طلبه لتقديم الخدمة  بالأحكاممستودع تعريف يمكن أن يؤدي عدم تقيد  ملاحظة:
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 (.600.1 ،12 اتتلك الخدمة منه )أنظر التوجيهمدير المنطقة بسحب 
 
 الأسئلة .7

 askFSISموقع موظفي المخاطر الابتكارات والأداء عبر ات على بشأن هذا التوجيه الأسئلة اطرح
. Submit a question. عند تقديم سؤال استعمل زر 3935-233-800-1أو عبر الهاتف رقم 

 أدخل المعلومات التالية في الحقول المزودة.
 Directive 10.010.2 اتحقل الموضع: ادخل التوجيه

 من التفاصيل قدر ممكن أكبرحقل السؤال: ادخل السؤال مع 
 القائمة المنسدلة من General Inspection Policy حقل المنتج: انتقِ 
 القائمة المنسدلةمن  Sampling-E. coli 0157: H7 حقل الفئة: انتقِ 

 .القائمة المنسدلةمن  Domestic (U.S.) Only السياسة: انتقِ  حقل
 

اكبس على زر  ،الشاشة التاليةوعند ظهور . Continue جميع الحقول اكبس على زر إكمالعند 
Finish Submitting Question . 

 
معلومات للحصول على  askFSIS استعمالب   FSIS Directive 5620.1 اتتوجيهراجع  ملاحظة:
 .الأسئلةحول تقديم  إضافية

 
 

 مساعد المدير
 مكتب السياسة وتطوير البرامج
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 1المرفق 
 ةجالإلمام بمعالم التشغيل الحر 

 
المزودة في هذا المرفق لمساعدتهم في  الأمثلةيستعملوا  أنيجب على موظفي برنامج التفتيش 

لجراثيم التي تطبقها المؤسسات كجزء من نقطة بمضادات ا ةمراجعة الدعم العلمي للمؤسسة للمعالج
جراءات التشغيل القياسية و جة، التحكم الحر   .آخر مطلوببرنامج  أوالصحية وفق شروط النظافة ا 

 
 مثال:

لإشريكية القولونية لمئوية الايجابية ن النسبة الأ FSIS سلامة وتفتيش الأغذيةتظهر اختبارات إدارة 
 المقطعاللحم بقايا نها أعلى من أو دبتالمقطع من لحم العجل لحم البقايا في  شيغاالتي تفرز سموم 

أجرت إدارة سلامة وتفتيش الأغذية مراجعة  ،متابعة هذه النتائجلمن فئات أخرى من ماشية الذبح. 
الفريدة  لتحديد المسائللتقييمات سلامة الغذاء وقامت بزيارات في الموقع إلى مؤسسات ذبح العجول 

مؤسسات ذبح العجول، وبالتحديد، فشلت . تشير نتائج المراجعة إلى وجود عيب مشترك لو ذبح العجب
تعليق جسم الذبيحة ممارسة  بسببتحقيق تغطية للجسم في لجراثيم، بمضادات اعند تطبيق تدخلاتها 

لم  ،سبب هذه الممارسةب( و 2مع تعليق الطرفين الخلفيين على كلاب واحد )أنظر الشكل بالسكة 
لكي يعمل  ضروري-كلهسطح الجسم التأكد من  – الجسم. تغطية الجسمصل الرش إلى كافة أجزاء ي

أقل فعالية على الأرجح مما كانت التدخلات  ،الكاملة للجسم نتيجة للتغطية غيرالتدخل بصورة فعالة 
 منتجات ملوثة بالاشريكية القولونية. إنتاجا. وهذه الفعالية قد تكون ساهمت في مقصود منه
موقع عمل مؤسسات التقطيع، وجدت إدارة سلامة الغذاء  إلىذلك، خلال الزيارات  إلى بالإضافة

ا عند تطبيق تدخلاتها بمضادات الجراثيم فشلت أيضا  وتفتيش الأغذية أن هذه المؤسسات فشلت أيض 
لة. شملت أسباب التطبيق غير المناسب للتدخل بمضادات الجراثيم على تغطية كام إلىبالتوصل 

(. هذه 4و3ي القطع الأطول وخاصة المتن )الشكلان كامل أسطح المنتج تكديس المنتجات وط
ذلك، فشل موظفو  إلى بالإضافةأسطح المنتج.  إلىالممارسات منعت وصول رش مضادات الجراثيم 

المؤسسة في معالجة هذه الممارسات عبر تعديل وقت سير النقل وتصميم مرشات مناسبة والتأكد من 
كي تتلقى جميع أسطح المنتج رش مضادات  بشكل مسطحتكديس المنتج في طبقة واحدة وتمديدها 

ضرورية كي ينجح التدخل وتحقق الفرض  –من معالجة كل المنتج  التحقق-المنتجتغطية  –الجراثيم 
  المقصود منه.



27 
 

 

 
مضادات كلاب واحد. منعت هذه الممارسة بالطرفين الخلفيين  تعليقلجسم عجل مع  مثال-2الشكل 

 .الذي هو من معالم التشغيل المهمة للغايةية كاملة للجسم، لجراثيم من تحقيق تغطا
 

 
يق تغطية من تحقمضادات الجراثيم منع مما يجراثيم للرش مضادات ند عالمنتج  طي-3الشكل 

 المهمة للغايةتشغيل ، الذي هو من معالم الملة للمنتجكا
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للجراثيم. والنتيجة بمضادات خارج قوس المعالجة وطيه وجزء منه المنتج  كدس-4الشكل 
تشغيل و من معالم اللجراثيم لا تحقق التغطية كاملة للمنتج، الذي همضادات ا أنهي 

 المهمة للغاية.
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 2المرفق 
 تعليماتبيان ال

 )منتج غير مغشوش: يدخل إلى السوق التجارية(
 

تخفيض وجودها  أوتتناول المنتج لتأمين القضاء على مسببات الأمراض  أوعلى المؤسسة أن تعد يتعين عالج كيف ي: التعليمات
 إلى مستويات مقبولة.

 
 i+-----  للمواد الفتاكة أمثلة "للطهي فقط" للمعالجة الكاملة

 
 

 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

التصميم موافقة على على المؤسسة المنتجة  حصلتهل 
 وتفتيش الأغذيةإدارة سلامة من 

 بيان التعليماتهل أن المؤسسة المنتجة تعالج استعمال 
 في وثائق اتخاذ القرارات

هل ان البيان يخدم كوسيلة دعم بأن الإشريكية القولونية 
O157:H7  يحصل بصورة  أنليست خطر ا يمكن

 معقولة؟

 نعم

 للإشريكيةالحرجة التحكم هل يخدم البيان كنقطة 
 O157:H7القولونية 

 كلا

 كلا

 هل يجري إرسال المنتج إلى مؤسسة رسمية؟

 نعم

 التعليمات؟ اتهل تتبع المؤسسة بيان

 كلا

لم تعالج  CFR 417.5 9تستلم المؤسسة الإشعار 
المؤسسة استعمال مثل هذا المنتج في وثائق صنع 

 القرارات او تحليل المخاطر لديها كما لا يملك بيانات
للمصادقة على ان هذه المنتجات سوف تتلقى  التعليمات

 لقضاء على المادة الفتاكة.ا

 NR citni g 9على وثّق عدم الالتزام 

CFR 412.1(a) 

 .CFR 417 9على وثّق عدم الالتزام 

5 

 
لا يمكن أن يذهب المنتج إلى 
مؤسسة يجري تفتيشها من قبل 
 الولاية او إلى مرفق بيع بالتجزئة

 كلا

 كلا
هل ان المنتج يجري إرساله إلى مستودع أو 

 وسيط؟

 نعم

 .FLSفور ا عبر  00اتصل ب 
 أحجز المنتج إذا ابلغت بذلك

قررت المؤسسة المنتجة ان برنامج تحليل المخاطر ونقطة الضبط الحرجة 
 التالية: تعليمات المستلمة تشمل بياناتلدى المؤسسة 

 
ينبغي على المؤسسة المنتجة التثبت من ان المنتج قد تعرض لمعالجة 

 لدى المؤسسة المستلمة. القضاء على المادة الفتاكة
 

 المنتج يتعامل مع التعليمات ويجوز ان يدخل إلى السوق التجاري.
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 3المرفق 
 تعليماتالبيان 

 )منتج غير مغشوش: يدخل إلى السوق التجارية(
 

تخفيض  أوتتناول المنتج لتأمين القضاء على مسببات الأمراض  أو: تعالج كيف ان على المؤسسة أن تعد تعليماتال بيان
 وجودها إلى مستويات مقبولة.

 

 O157:H7مثال لم يجري اختبار المنتج لجهة وجود الإشريكية القولونية 
   

 
 

 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

إدارة سلامة موافقة من المؤسسة المنتجة مسودة  تملكهل 
 LPDSوتفتيش الأغذية/برنامج 

تملك تدخلا  مصادق عليه لجهة هل أن المؤسسة المنتجة 
في خطتها لتحليل المخاطر  O157:H7اللإشريكية القولونية 

 ونقطة التحكم الحرجة للمنتجات التي تلصق عليها الملصقات؟

هل يخدم البيان بمثابة دعم بشأن الإشريكية القولونية 
O157:H7 ليست خطر يحتمل حصوله بصورة معقولة 

 نعم

لإشريكية جهة التحكم حرجة هل يخدم البيان كنقطة 
 O157:H7القولونية 

 كلا

 كلا

 هل يجري إرسال المنتج إلى مؤسسة رسمية؟

 نعم

وثائق تحليل المخاطر او صنع المخاطر  أنهل 
للمؤسسة تعالج المنتج الوارد كما لو كان ملوث ا 

 O157:H7بالإشريكية القولونية 

 كلا

، لم تعالج المؤسسة CFR 417.5 9استشهاد  NRتلقى 
استعمال مثل هذا المنتج في وثائق اتخاذ القرارات او 

تملك بيانات للمصادقة  وأنها لاتحليل المخاطر لديها 
القضاء على المادة على ان هذه المنتجات سوف تستلم 

 احجز المنتج عند الضرورة.الفتاكة 

 مشير ا NRوثّق عدم الالتزام على 
 CFR 412 1(A) 9إلى 

 مشير ا NR علىوثّق عدم الالتزام 
-CFR 417. 5 9إلى عادة 
عمل مراقبة تصحيحية  اتخذ

 عند الضرورة.
 

لا يمكن أن يذهب المنتج إلى 
مؤسسة يجري تفتيشها من قبل 

 بالتجزئةالولاية او إلى مرفق بيع 
 

 كلا

 كلا
هل يجري إرسال المنتج إلى مستودع أو 

 وسيط؟

 نعم

الأول المشرف اتصل بمكتب المقاطعة عبر 
 احجز المنتج إذا ابلغت بذلك لديهما

قررت المؤسسة المنتجة ان برنامج تحليل المخاطر ونقطة الضبط الحرجة 
 .القضاء على المادة الفتاكةلدى المؤسسة المستلمة يشمل 

 
لقضاء على المنتج قد تعرض  أنينبغي على المؤسسة المنتجة التثبت من 

 المؤسسة المستلمة. الفتاكة لدىالمادة 
 

 يدخل إلى السوق التجاري.المنتج يتعامل مع التعليمات ويجوز ان 

 نعم

 نعم
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