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 جدول المحتويات

 هفي هذ الواردةباكتر يلو مبالكاجرثومة العطيفة أو حول السلمونيلا و  ما هي المعلومات العامة
 ؟توجيهاتال

 ؟هذه التوجيهاتما هو الغرض من 

 ما هي النقاط الرئيسية؟

 ؟التوجيهاتهذه لغيه تما الذي 

 ؟هذه التوجيهاتما هي تعاريف المصطلحات المستعملة في 

 ما هي مجموعة السلمونيلا؟

 ؟1ما هي الفئة 

 تي؟ 2ما هي الفئة 

 ؟2ما هي الفئة 

 ؟3ما هي الفئة 

 ما هو النمط المصلي للسلمونيلا؟

 الفرعي للسلمونيلا؟ النوعما هو 

 لمعرفة كل شيء حول برنامج التحقق من السلمونيلا يهاما هي الخلفية التي احتاج إل

 ؟أو الكامبيلوباكتر العطيفةو  

 كيف جرى وضع البرنامج؟

 كيف جرى وضع مقاييس الأداء؟

 المؤسسة؟الاختبار من قبل جدولة  تكيف جر 

 للوكالة؟ الإستراتيجيةما هي الأهداف 

 ؟هذه التوجيهاتوضحها تما هي السياسات التي 
 ؟أو الكامبيلوباكتر العطيفةعينة السلمونيلا و  خذلأ استعدكيف 
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 الأساسية التي يتوجب علي القيام بها او معرفتها؟ الأشياءما هي 

 ؟الصحة العامةمعلومات نظام اخذ عينات في حول  العامة النبذةث حد  أ  كيف 

 العينة؟ أخذها قبل تعات الاساسية التي يتوجب علي مراججراءما هي الإ

 العينة؟ أخذ لوازمكيف أطلب 

 العينة؟ أخذما هي مسؤولياتي قبل 

 العينة؟ أخذماذا أعمل قبل يوم واحد او أكثر من 

 العينة؟ أخذماذا اعمل في يوم 

 عينة؟اختار الكيف 

 إدارة المؤسسة؟ما الذي أبلغه الى 

 عينة منه؟ خذما هو المنتج الذي اختاره لأ

 ؟اتعين أخذن مرة يجب أكم 

 ؟نتاجعينه منه في حال وجود نوبات عمل متعددة للإ خذآما الذي 

 ؟(HC11)عينة من فراخ الدجاج الصغيرة  خذآكيف 

 ؟اججلفراخ الدالأداء  معاييرما هي 

 عينة منه لبرنامج التحقق من فراخ الدجاجة؟ خذآما الذي 

 عينات؟ أخذما هي فراخ الدجاج، لأغراض 

)التي لا تحمل علامة لأسباب دينية عينة من فراخ الدجاج المعفاة  خذآهل  
 التفتيش(؟

لا تحمل التي ليفة لحيوانات الأكل اعينة من المنتجات المحولة لصنع أ خذآهل 
 ش؟علامة التفتي

 عينات من منتجات جرت معالجتها لاحقًا لتصبح منتجًا جاهزًا للأكل؟ خذآهل 

 عينة من فرخ دجاج؟ خذلأ استعدكيف 
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 عينة؟ أخذمتى 

 أو مبردات متعددة؟ إنتاجعينة في حال وجود خطوط  خذآ أين

 العينة؟ خذآقبل  ماذا أفعل

 عينة من مياه شطف الذبيحة؟ خذآكيف 

 واحصل على ذبيحة لشطفها؟ أختاركيف 

كانت هناك أو إذا من الآغير عملًا أخذ ذبيحة من خط الإنتاج ماذا لو كان 
 ما بعد التبريد؟ستجري تدخلات 

 كيف اشطف الذبيحة؟

 ي القيام به بالسائل الزائد من المبرد؟ما الذي يتوجب عل  

 العينة للشحن؟ أحضريف ك

 كيف اشحن العينة؟
 ؟(CH11) الديك الروميعينة من ذبائح فراخ  خذآكيف 

 رومي؟الديك الخ الأداء لفر معايير اما هي 

 عينة منه لبرنامج التحقق من فراخ الديك الرومي؟ خذآما الذي 

)التي لا تحمل علامة لأسباب دينية  معفاةالدجاج الفراخ عينة من  آخذهل 
 تفتيش(؟

حمل التي لا تلحيوانات الأليفة اعينة من منتجات المحولة لصناعة أغذية  خذآهل 
 علامة تفتيش؟

لتصبح منتجات بشكل إضافي عينة من منتجات عولجت  خذأن آ هل يتوجب علي  
 جاهزة للأكل؟

 عينة من فرخ ديك رومي؟ خذكيف أعد لأ

 عينة؟ال خذآمتى 

 متعددة او مبردات متعددة؟ إنتاجعينة في حال وجدت خطوط  خذآن أي
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 عينة؟ال خذآن أفعل قبل أماذا 

 عينة اسفنجة الذبيحة؟ خذآكيف 

 واحصل على ذبيحة لغسلها بالاسفنجة؟ أختاركيف 

تدخلات هناك أو إذا كانت عملًا غير آمن  نتاجذبيحة من خط الإ أخذماذا لو كان 
 بعد التبريد؟ستجري 

 الذبيحة بالاسفنجة؟ كيف امسح

 السائل الزائد من المبرد؟ماذا أفعل ب

 العينة؟كيف اشحن 
 ؟(HC01) المفرومعينة من اللحم البقري  خذآكيف 

 ؟المفروملأداء للحم البقري معايير اما هي 

 ؟HC01لبرنامج التحقق المفروم عينة من اللحم البقري  خذآكيف 

 العينات؟ أخذلأغراض المفروم ما هو اللحم البقري 

 ؟HC01في البرنامج مفروم لحم بقري كمنه عينة  خذآما الذي لا 

 ؟ (AMR) هل اشمل اللحم المستخلص من أنظمة متقدمة لاستعادة اللحم

 ؟والملحالتوابل مثل ونات أخرى مكالمفروم يتضمن عينة من اللحم البقري  خذآهل 

من اللحوم التي تحتوي انواع أخرى المفروم عينة من منتجات اللحم البقري  خذآهل 
 بالاضافة إلى اللحم البقري.

النيئة في المفروم من منتجات اللحم البقري كيلوجرام  450قل من أتنتج  يتممه
أو  HC01عينات للسلمونيلا بموجب البرنامج  خذآنموذجي ليوم واحد. هل  إنتاج

MT435؟ 

عينات من منتجات تم تحويلها إلى صناعة أغذية الحيوانات الأليفة بدون  خذآهل 
 علامة تفتيش؟

 تعالج لاحقًا إلى منتج جاهز للأكل. عينة من المنتجات التي خذآهل 
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 ؟مفروملحم بقري عينة من  خذعد لأستكيف ا

 العينة؟ خذآمتى 

 متعددة؟ماكنات فرم  أو إنتاجهناك خطوط  تالعينة في حال كان خذآأين 

 ؟المفرومعينة من اللحم  خذآكيف 

 عينة منه؟ خذلأ المفرومالمنتج  أختاركيف 

 عينة عملًا غير آمن قبل التوضيب؟ال أخذماذا لو كان 

 ؟المفرومكيف اجمع عينة اللحم 

 كيف أشحن العينة؟
 كيف اقدم عينتي إلى المختبر )جميع فئات المنتجات(؟

 المختبر؟لتجنب رميها من قبل ب العينة وض  أكيف 

 على العينة باردة خلال الشحن؟ ظفكيف أحا

 منع العينة من التجمد خلال الشحن؟أكيف 

 كيف امنع العينة من التسرب؟

 ن اشحنها؟أكيف ابرد العينات قبل 

 ن استعملها؟أما هي مواد الشحن التي يجب 

 كيف امنع تحرك العينة خلال الشحن؟

 للشحن؟وضب العينة أمتى 

 نظام معلومات الصحة العامة؟يخرجها العينات التي  أخذاستمارة  فيماذا اشمل 

 كيف اختم حاوية العينات؟

 المختبر؟لتجنب رميها من قبل كيف أشحن العينة 

 ن اشحن العينة؟أإلى أي مختبر ينبغي 

 الشحن؟استمارة في ن اشملها التي يجب أما هي المعلومات 
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 عينة يوم الجمعة؟ماذا افعل إذا جمعت 

 كيف أحافظ على العينة آمنة؟

 ن اختارها؟أ  ما هي طريقة الشحن التي علي  
 نيئة مخصصة لمنتج جاهز للأكل؟عينة من مادة  خذأن آهل يتوجب علي 

 ؟مبررعينات من منتج نيء غير ال أخذمتى يكون 

 العينات منه؟ أخذالمعايير لاستثناء منتج نيء من ما هي 

 ح المعايير؟لشر هل هناك مثال 

 ما هي مسؤوليات التحقق؟

 ه؟نتحقق مأن أما الذي يجب 

 من ان المؤسسة تلبي المعايير؟ أتحققكيف 

ما هي متطلبات أنظمة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة التي ينبغي تلبيتها 
 ستثناء؟من قبل المؤسسة للا

 ما الذي لا يلبي المتطلبات؟

 المؤسسة المتطلبات؟ماذا أفعل في حال لم تلبي 

عينة من منتج نيء عندما يكون مخصص لمنتج جاهز  خذآمتى يتوجب علي ان 
 للأكل؟

 ما هي مسؤولياتي الأخرى؟
كانت نظام معلومات الصحة العامة إذا العامة في ما الذي أدخله في النبذة 

المؤسسة تنتج منتجات نهائية جاهزة للأكل ومنتجات غير جاهزة للأكل لفئة منتج 
 عينة للمادة النيئة؟ أخذواحد وتلبي المعايير لاستثناء 

نظام معلومات الصحة العامة إذا كانت العامة في ما الذي أدخله في النبذة 
تنتج فقط منتجات و . عينات من المنتجات النيئة أخذالمؤسسة تلبي معايير استثناء 

 نهائية جاهزة للأكل لفئة منتج واحد.

العينات من منتج نيء ولكني  أخذقررت أن المؤسسة تلبي معايير استثناء ماذا لو 
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 عينات في مجموعة؟ أخذبدأت 

عينات من  أخذفي السابق معايير التي كانت تلبي فعل إذا قررت أن المؤسسة أماذا 
 ير الآن؟منتج نيء لم تعد تلبي المعاي

 باتر؟الكامبيلو جرثومة العطيفة و أالسلمونيلا للتحكم بسة تحقق من برنامج المؤسأكيف 

 وجه اهتماًما خاصًا به عندما أراجع برنامج التحكم؟أما الذي 

أو مراقبتها لسلمونيلا مصممة لمعالجة التحكم باات إجراءهل يوجد لدى المؤسسة 
 ؟لسلامة الغذاء في أية برامج ضمن نظامها

ات إجراءتعتمد المؤسسة ت الاعتبار إذا كانعين ه في خذآن أما الذي يجب 
تعديلات على جرثومة العطيفة، أو تجري التحكم بالسلمونيلا أو مصممة لمعالجة 

 ات؟جراءهذه الإ

 ما هي بيانات المؤسسة التي يجب ان أراجعها وكم مرة يجب ان أراجعها؟

 يتوجب علي البحث عنها في بيانات المؤسسة؟ما هي الاتجاهات التي 

مناقشتها مع  يتوجب علي  التي لا تتعلق بعدم الامتثال والتي ما هي نماذج النتائج 
 إدارة المؤسسة.

الطريقة التي و ذا كانت لدي أسئلة حول تصميم برنامج المؤسسة، أفعل إماذا 
 ؟الناشئةأو الميول ل البيانات يو تحللجمع أالمؤسسة تعتمدها 

جرثومة غيرت المؤسسة بصورة كبيرة او مؤقتًا عملياتها للتحكم بالسلمونيلا أو إذا ماذا أفعل 
 العطيفة؟ 

 حكمها؟مؤسسة تغير عملية تعن مثلة الأا هي م

سلامة مؤسسة تجري تغييرات على نظام التحقق منه إذا كانت أما الذي يجب ان 
إدارة سلامة وتفتيش  أجرتهونيلا الذي لسلماو بعد اختبار أالأغذية لديها خلال 

 الأغذية؟

 بشأنها؟ إجراءاتاتخذ  أنالتغييرات التي يجب حول مثلة الأما هي 

 بشأنها؟ إجراءاتتتطلب اتخاذ التغييرات التي لا حول  أمثلةما هي 



viii 
 

 تغيير غير مدعوم؟أقوم بها في حال وجود  أنالتي ينبغي  الإجراءاتما هي 

من عينات مجموعة جراء إعند طلب يجب أن أشملها  يتما هي المعلومات ال
 تغيير غير مدعوم.عند وجود متابعة ال

 تم   متابعة قدمن عينات المجموعة  لإجراءاعرف ما إذا كان طلبي  وكيفمتى 
 ؟هلو قب

لا تزال مجموعة بينما متابعة من عينات المجموعة إجراء ذا يحدث اذا طلبت ما
 التحقق تتقدم؟عينات 

برنامج مبادرة الاعتبار إذا كانت المؤسسة غير مشاركة في عين ه في خذآما الذي 
 ؟(SIP)السلمونيلا 

 وثق نتائجي على مذكرة عدم امتثال؟أن أهل يجب 

 سلامة الغذاء عند وجود تغيير غير مدعوم؟لتقييم نفذ يهل س
 ؟وجرثومة العطيفةكيف يتم الإبلاغ عن نتائج عينات السلمونيلا 

 عن نتائج العينات الفردية؟ بلاغكيف يتم الإ

 ما الذي يتم الإبلاغ عنه فورًا عند إكمال مجموعة؟

 "للمجموعة كيف يتم توزيع "التقرير المكتمل

 من وجود عملية تحقق  إجراءهل أصدر مذكرة عدم امتثال عندما يتم التخلف عن 
 ؟جرثومة العطيفةالسلمونيلا أو 

 (EOSL)ما الذي يتم الإبلاغ عنه في رسالة انتهاء المجموعة 

 ما هي المعلومات الموجودة في رسالة انتهاء المجموعة؟

 هل تتوفر معلومات إضافية لتزويدها إلى المؤسسة؟

 الإبلاغ عن الأنواع الفرعية للسلمونيلا؟ما هي أهمية 

 ؟سبب المرضان المنتج قد تلقائيًا هل يعني النوع الفرعي 

 لمعلومات في الرسالة؟لأين استطيع ان أجد الأجزاء المختلفة 
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 هاءتانالمجموعة الأخيرة قبل عدة أسابيع، لماذا لم تستلم المؤسسة رسالة  انجازتم 
 المجموعة؟

 إلى المؤسسة؟وجرثومة العطيفة المسائل المتعلقة بالتحكم بالسلمونيلا  كيف أبلغ

 أجري مناقشات مع إدارة المؤسسة؟متى 

 ما هي المعلومات التي يجب ان أناقشها مع إدارة المؤسسة؟

 ما هي المعلومات المحددة التي يتوجب علي أن أعطيها إلى المؤسسة؟

 إدارة المؤسسة؟مجموعة مع كيف أناقش رسالة نهاية ال

 كيف أوثق اجتماعي مع إدارة المؤسسة؟

 ؟ةفعال هذه التوجيهات أنكيف تستطيع الوكالة التأكد من 

 

 المرفقات
 معقمةالقفازات الكيفية ارتداء  -1المرفق 
 كيفية إعداد الأسفنجة او القالب لجمع العينات -2المرفق 
 ذبيحة بالأسفنجة )عام(ال مسحية كيف -3المرفق 
 دجاج بالاسفنجة؟ال شطف ذبيحة فرخية كيف -4المرفق 
 كيف تمسح بالاسفنجة ذبيحة فرح ديك رومي؟ -5المرفق 
 ؟بالاسفنجة  مسح ذبيحة بقرتكيف  -6المرفق 
 ؟بالاسفنجة  كيف تمسح ذبيجة خنزير -7المرفق 
والديك الرومي(  جمن اللحم البقري والدجامفروم منتج من كيف تجمع عينة  -8المرفق 

(HC01)؟ 
المجموعةانتهاء رسالة على مثال  -9المرفق 
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 وزارة الزارعة الأميركية

 سلامة وتفتيش الأغذيةإدارة 
 واشنطن، العاصمة

 20/9/2013 10.250.1 توجيهات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية

 
 الكامبيلوباتر وجرثومة العطيفة أو للسلمونيلا  منبرنامج التحقق 

 للحوم ومنتجات الدواجن النيئة

 

 عامة تمعلوما -1الفصل 
 الغرض .1

في وثيقة واحدة جميع التعليمات التي أصدرتها إدارة سلامة وتفتيش الأغذية  هذه التوجيهاتدمج ت
الكامبيلوباتر جرثومة العطيفة أو لسلمونيلا و من التفتيش بشأن نشاطات التحقق اإلى موظفي برنامج 

من منتجات  عينات  أخذتعليمات حول  هذه التوجيهاتشمل تاللحوم ومنتجات الدواجن النيئة. لا 
 المفروملحم الديك الرومي  وأ (HC01) المفروملحم الدجاج أو  و الثيرانأو الأبقار ألحوم العجول 

(HC01) إدارة سلامة  أخذوفئات منتجات الخنازير المعروضة في السوق في هذا الوقت. لا ت
لخنازير وا لثيراناو  الأبقار و  العجوللحوم السلمونيلا في لاختبار وتفتيش الأغذية حاليًا عينات 

هذه العينات لذبائح الماشية والخنازير كمرفقات ل أخذات إجراءتشمل المعروضة في السوق. 
عينات من منتجات  أخذتقوم إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ب .لزومها لأغراض خاصةعند  التوجيهات

جرثومة العطيفة أو و يلا م الدجاج والديوك الرومية المطحونة أو المفرومة لوجود جرثومة السلمونو لح
وكما  ملاحظاتالمنتجات في  لهذه الكامبيلوباتر. شملت إدارة سلامة وتفتيش الأغذية التعليمات

مواصفات قياسية جديدة إعداد تنوي إدارة سلامة وتفتيش الأغذية  ،عنه في السجل الفدرالي نتلعأ
الرومية المطحونة او  وكلمنتجات الدجاج والديالكامبيلوباتر( جرثومة العطيفة أو و مونيلا لللأداء )الس
 (.FR 72686 77أنظر )المفرومة. 

 
 النقاط الرئيسية

 إدارة سلامة وتفتيش الأغذية الذي تجريه عينات من فئات منتجات نيئة لاختبار التحقق  أخذ
 والكامبيلوباتر. وجرثومة العطيفة أو للسلمونيلا

http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/0dffacbe-45e8-43ea-8b65-3b7100e19acb/2012-0007.pdf?MOD=AJPERES
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 منخفض. انتاجعينات من مؤسسات ذات  أخذ 

 منتج جاهز ستستخدم في مؤسسة من اختبار التحقق عندما تكون جميع المنتجات ال استثناء
 للأكل.

  ي فالسلمونيلا لمراقبتها ب  سسات للتحكم أومؤ لتستعملها االبيانات من أي برامج  مراجعة
 الفئات النيئة للمنتج.

 لسلمونيلا من قبل إدارة سلامة وتفتيش من وجود اعينات التحقق  خذطلب جدولة عاجلة لأ
عندما تكون المؤسسة قد أجرت تعديلًا اساسياً لنظام سلامة الغذاء أو تغييراً مؤقتاً الأغذية، 

في خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة يكون ذلك مصادقاً عليه عملياتها بدونفي 
 العينات من قبل إدارة سلامة وتفتيش الأغذية. أخذخلال أو بعد 

  للمؤسسات لفهم وتقييم نتائج الاختبارات. الموجهة  المجموعة انتهاءمراقبة رسائل 

 
 لغاءالإ  .2

. دليل التعليم 4/2/1998، بتاريخ 1، التعديل 10.230.5إدارة سلامة تفتيش الأغذية  اتتوجيه
 الذاتي لجمع عينات من منتجات اللحوم ومنتجات الدواجن النيئة لتحليل السلمونيلا.

 
عينات من اللحم البقري  أخذ، 22/3/2013، بتاريخ 12-19إشعار إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 

 السلمونيلا. لاختبار منخفض  إنتاجحجم  ذاتالنيء من مؤسسات  المفروم
 

 نتاجمخصص لإالنيء المنتج ، ال22/3/2013، بتاريخ 13-23إشعار إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 
 من اختبار السلمونيلا.تثنى مسمنتجات جاهزة للأكل 

 
للسلمونيلا  الأداء، معايير 11/9/2012، بتاريخ 12-54إشعار إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 

 اج والديوك الرومية. جالكامبيلوباتر في ذبائح مبردة في مؤسسات ذبح فراخ الدجرثومة العطيفة أو و 
 

أخذ  ، أهلية ذبائح فراخ الدجاج14/9/2013 خ، بتاري12-57إشعار إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 
 .عينات منها

الواجب اتخاذها  الإجراءات، 24/10/2012، بتاريخ 12-66إشعار إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 
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 عملية التحكم بالسلمونيلا.مؤقتة عندما تغير مؤسسة بدرجة كبيرة أو بصورة 
 

 السلمونيلا والفئات .3

مؤسسة المتقاربة لتقييم تحكم  إنتاجيام أت في أخذعينات عدد معين من مجموعة السلمونيلا: 
 بالعملية. يتغير هذا العدد وفقًا لفئة المنتج.

 
يجابية لعينات السلمونيلا الانتائج تبلغ فيها نسبة الالتي مؤسسات البالعملية: متناسق تحكم  -1الفئة 
لأداء في أحدث قل من معيار اأو أ %50 جمعتها وحللتها إدارة سلامة وتفتيش الأغذيةالتي 

 .مكتملةمجموعتي عينات 
 

بالعملية متناسقة في طور الانتقال إلى عملية تحكم  ولكنعملية تحكم متغير بالعملية  -تي2الفئة 
 نسبة لعينات التي جمعتها وحللتها إدارة سلامة وتفتيش الأغذية في امع نتائج إيجابية للسلمونيلا 

من بالمئة  50من او اقل من معيار الأداء في أحدث مجموعة عينات مكتملة ولكنها أكبر  50%
 .التي خضعت للاختبار سابقًا معيار الأداء في مجموعة العينات

 
السلمونيلا الايجابية لعينات نتائج النسبة التي تبلغ فيها التحكم المتغير بالعملية: المؤسسات  -2الفئة 

ولكن لا من معيار الأداء  %50ر من يمعتها وحللتها إدارة سلامة وتفتيش الأغذية أكجالتي عينات لل
 .مكتملة تتجاوز معيار الأداء في أحدث مجموعة عينات

 
لسلمونيلا لنتائج التي تتجاوز فيها نسبة التحكم متغير بدرجة عالية بالعملية: المؤسسات  -3الفئة 

 .مكتملةش الأغذية معيار الأداء في احدث مجموعة عينات التي جمعتها وحللتها إدارة سلامة وتفتي
 

سلمونيلا تتميز بمجموعة ال بجراثيم مجموعة او انواع فرعية وثيقة الصلة النمط المصلي للسملونيلا: 
 .المستضدات في تركيبة خلاياهامميزة من 

 
 ومقارنة لمضادات الجراثيم. (PFGE)نوع فرعي للسلمونيلا: يشمل نمط مصلي معزول من العينة 
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بالمئة من مؤسسات ذبح فراخ الدجاج المؤهلة  90عينات من حوالي  أخذتم يبعد ان  ملاحظة:
للكامبيلوباتر  3و 2، 1سسات وضع فئات المؤ إمكانية لمجموعتين كاملتين سوف تدرس الوكالة 

 3الفئة و  2فئة الؤسسات نشر مب معيار الأداء الجديد )منفصل عن السلمونيلا( وسوف تدرس بموج
ة من مؤسسات ذبح فراخ الديوك ئمبال 90عينات من حوالي  أخذبعد ان تم  75FR2791))انظر 

المعايير في  تستوفيسوف تنشر الوكالة اسماء المؤسسات التي لم ، الرومية لمجموعتين كاملتين
 (.FR 27292 75المجموعة الأخيرة المنشورة على الموقع الإلكتروني للوكالة )أنظر 

 
 الخلفية .4
برنامج التحقق من السلمونيلا كجزء من  1996أنشأت إدارة سلامة وتفتيش الأغذية في عام  .أ

أنظمة تخفيض الجراثيم المسببة للأمراض، تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة 
(PR/HACCP) القاعدة النهائية ،(61 FR 38806)تقيم إدارة  ،. بموجب هذا البرنامج

سلامة وتفتيش الأغذية أداء الصناعة وآليات التحكم لتخفيض التلوث بالسلمونيلا في اللحوم 
 ومنتجات الدواجن النيئة )غير المطهية(.

يل المخاطر ونقطة التحكم لحفيض الجراثيم المسببة للأمراض، تالقاعدة النهائية لأنظمة تخ .ب
فئات منتجات معينة استنادًا إلى الدراسات  الأداء للسلمونيلا فيالحرجة وضعت معايير 

طنية للخط القاعدي التي أجريت قبل تنفيذ القاعدة النهائية. نشرت إدارة سلامة وتفتيش الو 
الأغذية عددًا من إشعارات السجل الفدرالي منذ ذلك الوقت ووضعت معايير أداء مراقبة 

تجاه مراجعة معايير الأداء هذه لفئات معينة من المنتجات. تستمر الوكالة بالعمل بنشاط 
 لكي تلبي أهداف الصحة العامة.

للتحقق من مجموعة عينات في كل شهر  75تجدول إدارة سلامة وتفتيش الأغذية حوالي  .ج
ينات من خلال الع أخذالعشري للجدولة يستعمل لتخصيص موارد  السلمونيلا ونظام العد
 2فئة الار المؤسسات من ومن ثم اختب 3ات من الفئة سار المؤستحديد أولويات لاختب

نظام العد  أخذ. ي1تي( وأخيرًا اختبار المؤسسات من الفئة 2)بضمنها المؤسسات من الفئة 
 جراءالعشري للجدولة في الحسبان أيضًا أية فئة منتجات تنتجها مؤسسة وتحدد الأولوية لإ

فئات منتجات نيئة أخرى الاختبار في مؤسسات فراخ الدجاج ومن ثم المؤسسات التي تنتج 
أولوية  بترتيب تنازلي للأولوية الحالية للوكالة. وأخيرًا يحدد نظام العد العشري للجدولة

يوجد لديها أعداد أعلى مما هو متوقع من المفرقات مع أنماط  يتالاختبار في المؤسسات ال

http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/49d574f1-b0cc-4777-ab08-98f1c50455f2/2009-0034.pdf?MOD=AJPERES
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لهذه بالمئة  75مصلية للسلمونيلا تشبه المرض لدى البشر )مثل مجموعات تتجاوز النسبة ـ 
مراكز السيطرة على الأمراض والوقاية منها . يحدد ة المنتج(ئحسب ف ،الأنماط المصلية

(CDC)  الصحة العامة كأعلى  في اوساط الأنماط المصلية البشرية الشائعة التي تثير القلق
نمط مصلي من السلمونيلا من مصادر بشرية أبلغت إلى مراكز السيطرة على الأمراض  20
نظام معلومات مختبر الصحة العامة. يتم تحديث هذه القائمة سنويًا )حصل  -لوقاية منهاوا

 ( ويمكن إيجادها على الموقع الإلكتروني 2011آخر تحديث عام 

http://www.cdc.gov/ncezid/dfwed/PDFs/salmonella-annual-

report-2011-508c.pdf الجدولة . يتوفر المزيد من الوصف التفصيلي لمعايير
 Salmonella الذي أعدته إدارة سلامة وتفتيش الأغذية على الموقع الإلكترونيوالخوارزمات 

Scheduling Algorithm Functions 

 ات أداء الشركات( المتعلق بالسلمونيلا:إجراءلدى الوكالة هدفان استراتيجيان ) .د

 
ويحدد فصليًا الأهداف لتخفيض العدد  جراءيتعقب هذا الإ :لكل الأمراض" إجراء" .1

الإجمالي للأمراض التي تسببها ثلاث جراثيم مسببة للأمراض )السلمونيلا، اللسيتريا 
، المنسوبة إلى المنتجات المنظمة من المستوحدة يريا اللسيترياتكوب O157:H7 القولونية

 2020تحقيق أهداف العام  الى جراءهذا الإيهدف قبل إدارة سلامة وتفتيش الأغذية. 
 للأشخاص الأصحاء التي وضعتها الوكالة.

سلمونيلا. النسبة المئوية لمؤسسات ذبح فراخ الدجاج التي تلبي معيار الأداء الجديد لل .2
 أيضًا على أساس فصلي. جراءيتم تقييم هذا الإ

الخطوط أصدرت إدارة سلامة وتفتيش الأغذية عددًا من التوجيهات والإشعارات تحدد  .ه
عدة إصدارات  هذه التوجيهاتتجمع لسياسات وتعليمات السلمونيلا والكامبيلوباتر. العريضة 
نفذت إدارة سلامة وتفتيش الأغذية عددًا من التحاليل  ،. علاوة على ذلكةواحد اتفي توجيه

ميدانيًا. استنادًا إلى هذه التحاليل توضح إدارة سلامة وتفتيش الأغذية حول تنفيذ التعليمات 
 تشمل: هذه التوجيهاتعدة مسائل وردت في 

 العينات توضح انه: خذتعليمات محدثة لأ .1

 عينات. أخذينبغي على موظفي برنامج التفتيش إبلاغ إدارة المؤسسة قبل  .أ

اكثر من عينة واحدة للسلمونيلا او الكامبيلوباتر في كل لا ينبغي جدولة جمع  .ب
 لنوبات عمل متعددة. إنتاجيوم 

http://www.cdc.gov/ncezid/dfwed/PDFs/salmonella-annual-report-2011-508c.pdf
http://www.cdc.gov/ncezid/dfwed/PDFs/salmonella-annual-report-2011-508c.pdf
http://www.cdc.gov/ncezid/dfwed/PDFs/salmonella-annual-report-2011-508c.pdf
http://www.cdc.gov/ncezid/dfwed/PDFs/salmonella-annual-report-2011-508c.pdf
http://www.cdc.gov/ncezid/dfwed/PDFs/salmonella-annual-report-2011-508c.pdf
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/f759693b-2fa9-46ee-8564-825ab4584859/Salmonella_Scheduling_Algorithm_Functions.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/f759693b-2fa9-46ee-8564-825ab4584859/Salmonella_Scheduling_Algorithm_Functions.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/f759693b-2fa9-46ee-8564-825ab4584859/Salmonella_Scheduling_Algorithm_Functions.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/f759693b-2fa9-46ee-8564-825ab4584859/Salmonella_Scheduling_Algorithm_Functions.pdf?MOD=AJPERES
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 العينات. خذلا تخضع لأ لاسباب دينيةمنتجات الدواجن المعفاة  .ج

عينات منها بموجب  خذفة ليست مؤهلة لأمطحونة من أنواع مختلالمنتجات ال .د
HC01. 

ولكنها تجمع بعد ان تصبح  ،أية عينة يتم اختيارها عشوائيًا عبر نوبات عمل .ه
طوال الليل قبل ان تشحن غير متوفرة يمكن الاحتفاظ بها مبردة خدمة فديكس 

 يتخلص منها المختبر.ولن في اليوم التالي 

 الرومية كلفراخ الدجاج والديو  المعلومات حول معايير الأداء الحالية .2

العينات  أخذتعليمات محدثة حول كيفية تحديد ما إذا كانت فئة من المنتجات معفاة من  .3
لأن المؤسسة ترسل جميع كميات هذا المنتج إلى مؤسسة فدرالية أخرى لتحويلها إلى 

 منتجات جاهزة للأكل.
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 بار التحقق من السلمونيلا والكامبيلوباتر عينات المنتج النيئ لاخت خذالإعداد لأ -الفصل الثاني
 

 العينات خذعامة لأالسياسات ال .1

يحدث أحجام المنتج في نظام معلومات الصحة  أنينبغي على موظف برنامج التفتيش  .أ
إدارة سلامة وتفتيش الأغذية  توجيهاتالعامة للتأكد من ان جميع المعلومات دقيقة )أنظر 

 حول المؤسسة في نظام معلومات الصحة العامة. العام "أداء النبذة  5300.1

 موظف برنامج التفتيش ما يلي قبل جمع العينات: يتعرف أنيجب  .ب

العينات عشوائيًا الذي قد يشمل استعمال رقمًا عشوائيًا للقوائم، بطاقات الرسم او  أخذ .1
 استعمال أرقام عشوائية يولدها الكمبيوتر.

ام، من المحتمل ان تؤدي كائنات حية خارجية من العينات المعقمة. بوجه ع أخذتقنيات  .2
العينات إلى نتائج تحليلية  أخذالبيئة، الأيدي، الملابس، حاويات العينات وأجهزة 

خاطئة. من الضروري وجود متطلبات صارمة للتحليل الجرثومي ولذلك فإن استعمال 
 عينات معقمة ونظيفة، معدات مطهرة هي ذات أهمية قصوى. أخذتقنيات 

العينات منه. لدى الوكالة  أخذ العينات المناسبة لفئة المنتج الذي يجري أخذطوات خ .3
، انظر الفصل YCامج تحقق لجهة السلمونيلا ومعايير أداء مترافقة لفراخ الدجاج )نر ب

، GB، أنظر الفصل الرابع( واللحم البقري المطحون )YTالثالث( فراخ الديوك الرومية )
 YCأنظر الفصل الخامس(. علاوة على ذلك وضعت الوكالة معايير أداء للكامبيلوباتر لـ 

التي يتم التحقق منها باستعمال نفس العينة كالسلمونيلا. كل واحدة من فئات  YTو
العينات التي يتوجب على موظف برنامج التفتيش  خذالمنتج هذه لها منهجية محددة لأ

 تلك الفئة.عينات  أخذأن يألفها قبل 

 
 العينات أخذزات يهطلب تج .2

ساعة على الاقل من  72العينات قبل  أخذزات يهان يطلب موظفو برنامج التفتيش تجيجب 
العينات لاختبار التحقق من السلمونيلا  أخذالعينات يجب ارسال طلبات تجهيزات  أخذالبدء ب

والكامبيلوباتر من خلال نظام معلومات الصحة العامة الذي سوف يخصص آليًا طلب التجهيز 
 إلى المختبر المناسب للإدارة سلامة وتفتيش الأغذية.
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 مسؤوليات موظفي برنامج التفتيش .3

 :القيام بما يليالعينات  يجب على موظفي برنامج التفتيش قبل يوم واحد أو أكثر من جمع .أ

العينات. عربة بعجلات من الفولاذ غير القابل  أخذمنطقة لإعداد وجمع تجهيزات  تحديد .1
العينات. من المحتمل استعمال حقيبة او  خذالفعلي لأ جراءللصدأ مفيدة عند تنفيذ الإ

العينات لنقل التجهيزات ودعم اكياس العينات التي  أخذعلبة صغيرة تنقل إلى مكان 
 موظفو برنامج التفتيش محاليل معقمة.يها إل يضيف

فتح حاوية الشحن وتأكد من ان جميع التجهيزات المطلوبة لجمع العينات موجودة  .2
 بداخلها. إخراج التجهيزات من الحاوية ويمكن تخزينها في المكتب الحكومي.

لجهة المادة الجزيئية،  (BPW)التحقق من ان حاوية مياه المحلول المنظم الهضمي  .3
 BPWالمحلول المنظم الهضمي الصافي. ب رد مسبقًا التغي م او التعك ر. استعمل فقط 

الفاسدة بوضوح على  BPWعند استلامه لوضعه في ثلاجة آمنة.يجب تعليم حاويات 
عادتها إلى المختبر ا عينات من منتج ملوث  أخذلمجهز. )إن كان يجري انها "سيئة" وا 

 فيه. BPWيجب التأكد من وجود 

 ربطات الهلام في قسم التجميد في الثلاجة. أخذ .4

 وضع حاوية الشحن المفتوحة في المبرد/الثلاجة للتبريد المسبق. .5

 
 العينات القيام بما يلي: أخذيجب على موظفي برنامج التفتيش في يوم  .ب

 أخذحليل العينة لنظام معلومات الصحة العامة للمنتج الذي يجري جمع استمارة طلب ت .1
( التجهيزات العامة لجمع العينات )مثل 19-8000إلى  18-8000العينات منه )من 

أكياس جمع العينات، قفازات معقمة( والمواد المحددة لنوع العينة التي سوف تجمع )مثل 
ك الرومية او أكياس الحلقة المعقمة او القوالب واسفنجات النموذج، لعينات ذبائح الديو 

 للمنتجات المطحونة(. ™Whirl-Pakأكياس 

 جمع المحلول المطهر عند الضرورة. .2

مبردًا  BPWمن الثلاجة/المبرد، استعمل فقط  BPWاستعادة الحاوية المناسبة من  .3
 العينات. أخذمسبقًا عند 
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العينات هي في متناول اليد ومتوفرة فورًا قبل بدء جمع  أخذتأكد من ان جميع تجهيزات  .4
 العينات.

العلبة الصغيرة أو أسطح منطقة عمل محددة بمسحها بقطعة  طه ر العربة، الحقيبة او .5
قماش او منشفة ورقية نظيفة يمكن التخلص منها بعد الاستعمال مغموسة في محلول 

( او %0,05كلورايت الصوديوم جزء من المليون )هيبو  500الصوديوم  تهيبوكلوراي
محلول تطهير آخر موافق عليه يزود تركيز الكلور المتوفر المكافئ. في حال استعمل 

لورايت الصوديوم يجب ان يضيفوه مباشرة قبل كموظفو برنامج التفتيش محللو هيبو 
رور الوقت. من أجل صنع المحلول، يجب على مالاستعمال بما ان قته تتناقص مع 

اونصات من هيبوكلورايت الصوديوم )مادة بيوركس  4-2برنامج التفتيش إضافة موظف 
اونصة( من الماء الصالح للشرب. سوف تعطي  128إلى غالون واحد ) 1او ما يعادلها(

جزء بالمليون من الهيبوكلورايت. يجب أن تكون أسطح مساحة  1000-500هذه قوة 
العينات أو حاويات المنتج  أخذضع تجهيزات راكد قبل و خالية من السائل الالعمل للعينة 

 عليها.

 
يستطيع موظفو برنامج التفتيش شراء علبة بلاستيكية صغيرة او حقيبة ومادة تبييض اللون  1

بيوركس عند الضرورة يمكن الحصول على تسديد لهذه النفقات اما من خلال تقديم قسيمة 
 المعيارية. 1164سفر او استمارة 
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ع قبل بدء أجزاء فعلي لجمع العينات، استعمل احتى منتصف الذر غسل وفرك الأيدي  .6
باستعمال مناشف ورقية يتم التخلص جفف الأيدي الصابون اليدوي المضاد للجراثيم. 

 الحاك للورقة سوف يساعد في إزالة البكتيريا الإضافية، ومنها بعد استعمالها. التأثير 

، كيف ترتدي القفازات 1ارتدِ قفازات معقمة خلال جمعك للعينات )أنظر المرفق  .7
المعقمة(. البنود الأخرى التي يجب ان تتلامس مع السطح الخارجي للقفاز المعقم على 

العينات.  خذالعينات هي العينة التي يتم جمعها والأداة المعقمة لأ أخذاليد التي تجري 
لقالب عند استعماله. تذكر ان الأسطح الخارجية لحاوية العينة اسفنجة العينة( و إ)مثلًا، 

 هي غير معقمة.

 

 جمع العينات .4

يجب على موظفي برنامج التفتيش إبلاغ الإدارة الرسمية للمؤسسة مباشرة قبل جمع كل عينة  .أ
 عينة روتينية للسلمونيلا او الكامبيلوباتر كجزء من مجموعة. أخذبأنه يجري 

 خذبرنامج التفتيش استعمال اسلوب للانتقال العشوائي للمنتج المحدد لأينبغي على موظفي  .ب
منه، من المهم للغاية أن تتوفر لجميع نوبات العمل، القضبان الجديدة، المبردات،  العينات

العينات )أنظر  أخذأجهزة التبريد وأجهزة الطحن فرصة متساوية للاختيار منها من أجل 
 من هذا الفصل(. 1.ب.1القسم 

من منتجات من كل منتج يوميًا ينبغي على موظفي برنامج التفتيش جمع عينة واحدة  .ج
العينات على شريط مهام موظفي برنامج التفتيش في  أخذالمؤسسة المشار إليه في مهمة 

 نظام معلومات الصحة العامة ما لم يتم التبليغ بخلاف ذلك.

 نتاجمن جميع نوبات عمل الإيتوجب على موظفي برنامج التفتيش جمع عينات تمثيلية  .د
نسب متساوية  أخذكجزء من إكمال المجموعة الكاملة. ليس من الضروري التأكد من أنه يتم 

. ليس أكثر من عينة واحدة يجب جدولة جمعها في كل إنتاجمن العينات من كل نوبة عمل 
رسال بنوبات عمل متعددة. يجب على المفتش المسؤول تنسيق عملية الجمع و  إنتاجيوم  ا 

 العينات التي تحصل خلال نوبات عمل مختلفة. 
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عينات لجهة السلمونيلا والكامبيلوباتر لفراخ الدجاج )الذبيحة،  أخذات إجراء -الفصل الثالث
HC11) 

 معايير الأداء .1

الجرثومة  فئة المنتج
المسببة 

 للمرض

عدد  الأداء
 العينات

 أخذأسلوب 
 العينات 

العدد 
 الأقصى

المعيار 
 المراجع

مللي  100 51 %5ز7 السلمونيلا اججفراخ الد
ليتر من 

BPW 

5 1/7/11 

  8 %10.4 الكامبيلوباتر

 

 العينات منه خذأهلية المنتج لأ .2

ذبائح "دجاج الطرائد روك كورنيش" )تسمى أيضًا دجاجة طريدة كورنيش، أو "فروج"( الدجاج  .أ
 CFR 9"المشوي" و"المقلي" و"المحمر" )ويسمى أيضًا "المشاوي" حسب ما تم وصفه في 

381.170(a)  عينات منها لجهة السلمونيلا  أخذمن فئة المنتج و"فراخ دجاج" ويجب هي
ديك مسمن، فرخة، طائر. الدجاج المطهي على  -والكامبيلوباتر. الفئات الأخرى من الدجاج
لا تخضع لاختبار التحقق للإدارة سلامة وتفتيش -نار هادئة او الدجاج المعد للشوي، الديوك

 الأغذية.

ة السلمونيلا او الكامبيلوباتر في لن تجمع إدارة سلامة وتفتيش الأغذية عينات او تحللها لجه .ب
الدجاج او منتجات الدواجن المنتجة بموجب إعفاء ديني ولا تحمل علامة التفتيش، تعتبر 
الدواجن المعفاة دينيًا منتجًا فريدًا لم يشمل في دراسات الخط القاعدي التي استمدت منها 

 معايير الأداء للسلمونيلا والكامبيلوباتر.

ة تنتج محولة لصنع غذاء للحيوانات الأليفة لا تحمل علامة التفتيش لا المنتجات من أي فئ .ج
عينات من قبل إدارة سلامة وتفتيش الأغذية لجهة السلمونيلا او  أخذتخضع إلى 
 الكامبيلوباتر.

العينات عندما تعالج المؤسسة إما جميع المنتجات من فئة  أخذتستبعد مؤسسة من عملية  .د
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إلى مؤسسة رسمية أخرى تخضع  إنتاجل او تنقل المنتج من فئة إلى منتج جاهز للأك إنتاج
 –للتفتيش الفدرالي للمعالجة الصناعية اللاحقة إلى منتج جاهز للأكل )أنظر الفصل السابع 

 المنتجات النيئة المقررة للمنتج الجاهز للأكل المستثنى من اختبار السلمونيلا.

 

 الإعداد لجمع عينة .3

الأوقات التي يجب على موظفي برنامج التفتيش انتقاء وقت يتم عند جمع المنتج تحديد  .أ
ستتوفر عندها الذبائح المبردة وعند نهاية خط التقط راو من آخر نقطة يمكن الوصول إليها 

العمليات العمليات في الهواء المبرد أو  ها منو التقطيع )أو ما يعادلأفورًا مثل التوضيب 
زالة العظم( ومن ثم الانتقاء العشوائي للوقت من ذلك الإطار الزمني لجمع الحرارية لإ
 العينات.

يتم منه جمع العينة، في حال كان  ينبغي على موظفي برنامج التفتيش انتقاء مبرد أو خط .ب
اكثر من نظام تبريد واحد قيد التشغيل وفق جمع العينة، يجب على موظف برنامج التفتيش 

وائية خزان التبريد الذي ستؤخذ منه العينة. ينبغي عليهم ان يحددوا نقطة الانتقاء بصورة عش
آمنة مناسبة تجمع منها وحدة العينة بالنسبة للذبائح الفورية، يجب على موظفي برنامج 

 التفتيش التحديد العشوائي للخط.

طوة ات التالية خجراءيجب على موظفي برنامج التفتيش استعمال تقنيات معقمة وتنفيذ الإ .ج
 اثر خطوة:

 غسل وتطهير اليدين. .1

 تطهير أسطح العمل )الأسطح التي ستتلامس مع التجهيزات خلال جمع التجهيزات( .2

 جمع التجهيزات .3

 ببطاقة عيناتتعليم حاوية ال .4

 غسل وتطهير اليدين مرة أخرى .5

 العينات أخذموقع  إلىزات يالتجه نقل .6

 (العينات أخذسطح العمل )الأسطح التي ستتلامس مع التجهيزات خلال أر يطهت .7

 عرض التجهيزات .8

 الكيس المعقم الكبير فتح .9

   كيفية ارتداء القفازات المعقمة(.-1ارتداء القفازات المعقمة )أنظر المرفق  .10
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 جمع العينات )شطف الذبيحة( .4
منطقة الوقت المنتقى يجب على موظفي برنامج التفتيش ان يختاروا عشوائيًا ذبيحة من  في .أ

ما بعد التبريد بعد أن يتم تنفيذ جميع التدخلات وبعد وقف كافٍ للتقطر لمنتج تخفيف 
ذبائح  5العينة. ينبغي عليهم ان يختاروا ذبيحة ومن ثم يعدان إلى الخلف او إلى الأمام 

العينات منها )لتجنب حصول أي تحيز خلال الانتقاء( إذا كانت  خذالتالية لأوانتقاء الذبيحة 
الذبيحة السادسة ليست طيرًا كاملًا )مثلًا، طيور غير مشذبة أو بدون عنق( عد إلى الخلف 

العينات. كرر هذه العملية إلى ان يتم توفر  أخذذبائح إضافية لانتقاء  5او إلى الامام 
 ذبيحة كاملة.

يجعل الموقع النهائي لخط التقطر إزالة ذبيحة من متحرك غير آمن سات حيث في المؤس .ب
لموظفي برنامج التفتيش ينبغي عليهم سحب العينة إلى مخرج المبرد مباشرة من السير 

الناقل. إذا كانت المؤسسة قد غيرت بصورة مؤقتة موقع تدخلها النهائي ضد الجراثيم بسبب 
ء جهاز( ينبغي على موظفي برنامج التفتيش انتقاء ذبيحة حدث غير متوقع )مثلاـً سوء أدا

، الأعمال الواجب اتخاذها 2بعد خطوة التدخل الجديدة )أنظر أيضًا الفصل الثامن، القسم 
عندما تغير مؤسسة بدرجة كبيرة او بصورة مؤقتة عملية التحكم بالسلمونيلا او 

 الكامبيلوباتر(.

كيفية  -4)أنظر المرفق  BPWينبغي على موظفي برنامج التفتيش شطف الذبيحة بمحلول  .ج
 شطف ذبيحة فرخ دجاج(.

الذبيحة المنتقاة عشوائيًا والسماح للسائل الزائد  أخذيتوجب على موظفي برنامج التفتيش  .د
 بالتقطر بدون تلويث أية بنود معقمة.

على موظفي قة واحدة خلال هذا الوقت يجب يقبصورة عامة يكفي وقت تقطر لمدة دملاحظة: 
 برنامج التفتيش التنبه إلى منع حصول التلوث المتعارض.

 ات التالية خطوة إثر خطوة:جراءينبغي على موظفي برنامج التفتيش بعد ذلك تنفيذ الإ

 وضع الذبيحة في الكيس )العنق أولًا( .1

 وضع الكيس مع الذبيحة على سطح مطهر مسطح .2

 إلى تجويف الذبيحة الموجودة في الكيس. BPWوسكب محلول  BPWفنح حاوية  .3

 المعالجة باليد لجلد العنق المرتخي فوق عظام العنق. )قم بذلك عبر الكيس( .4

 طرد الهواء إلزامي من الكيس، لويه لكي يغلق وثني الطية. .5
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 عبر تجويف الذبيحة وخارج الذبيحة لمدة دقيقة واحدة. و BPWمحلول أمزج  .6

الدجاجة فوق سطح مستوٍ مطهر موجهًا الجزء الأعلى من الكيس إلى ضع الكيس مع  .7
 الأعلى.

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش إعداد العينة للشحن. يقبل نزع القفازات في هذا الوقت  .ه
 ات التالية خطوة إثر خطوة:جراءولكن يجب عليهم مواصلة العمل بطريقة معقمة وتنفيذ الإ

حاوية العينة المعقمة ووضع الغطاء والكيس المعقم الصغير نزغ الغطاء الملولب من  .1
 القابل لإعادة الختم.

إلى حاوية  BPWمللي ليتر من محلول  100افتح الكيس الكبير مع الدجاجة واسكب  .2
 العينة المعقمة.

أخرج الغطاء الملولب من الكيس الصغير القابل لإعادة الختم واغلق حاوية العينة. تأكد  .3
 شد.المسنن بصورة صحيحة ولا تفرط إحكام  من ان الغطاء

ضع حاوية العينات في الكيس الصغير القابل لإعادة الختم وأطرد منه الهواء الزائد  .4
 واختم الكيس.

 تخلص من السائل المتبقي. و .5

 اعد الدجاجة إلى خزان التبريد او إلى حيث جمع الطيور. .6

شحن الواردة في الفصل الرابع "تقديم اصبحت العينة الآن كاملة. اتبع تعليمات التخزين وال .و
 العينة المجمعة"
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عينات السلمونيلا والكامبيلوباتر لفراخ الديوك الرومية )الذبيحة  أخذات إجراء -الفصل الرابع
HC11) 

 معايير الأداء .1

الجرثومة  فئة المنتج
المسببة 

 للمرض

عدد  الأداء
 العينات

 أخذأسلوب 
 العينات 

العدد 
 الأقصى

المعيار 
 المراجع

يك فراخ الد
 الرومي

عينة  أخذ 56 %1.7 السلمونيلا
من سطح 

الظهر 
 50 -والفخذ

لكل  2سم
 واحد

4 1/7/11 

  3 %0,79 الكامبيلوباتر

 

 العينات منه خذأهلية المنتج لأ .2

تجمع إدارة سلامة وتفتيش الأغذية عينات او تحللها لجهة السلمونيلا او الكامبيلوباتر في  لا .أ
المنتجة بموجب إعفاء ديني ولا تحمل علامة  يوك الروميةاو منتجات الديوك الرومية الد

ات الخط القاعدي الذي التفتيش، تعتبر الدواجن المعفاة دينيًا منتجًا فريدًا لم يشمل في دراس
 معايير الأداء للسلمونيلا والكامبيلوباتر. استمدت منه

ع غذاء للحيوانات الأليفة لا تحمل علامة لصن تم  تحويلهانتج ملمنتجات من أي فئة ا .ب
عينات من قبل إدارة سلامة وتفتيش الأغذية لجهة السلمونيلا او  أخذالتفتيش لا تخضع إلى 

 الكامبيلوباتر.

العينات عندما تعالج المؤسسة إما جميع المنتجات من فئة  أخذتستثنى مؤسسة من عملية  .ج
إلى مؤسسة رسمية أخرى تخضع  إنتاجمن فئة  إلى منتج جاهز للأكل او تنقل المنتج إنتاج

 –للتفتيش الفدرالي للمعالجة الصناعية اللاحقة إلى منتج جاهز للأكل )أنظر الفصل السابع 
 .(المنتجات النيئة المخصصة لمنتج جاهز للأكل مستثنى من اختبار السلمونيلا
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 الإعداد لجمع عينة .3

د الأوقات التي عينات. حدجمع ال هيتم عنديجب على موظفي برنامج التفتيش انتقاء وقت  .1
آخر نقطة يمكن الوصول إليها  او عبر رية خط التقطنها فيتتوفر عندها الذبائح المبردة 

انتقِ ثم ( التوضيب أو التقطيع )أو ما يعادلها من العمليات في الهواء المبرد قبلفورًا 
 لوقت من ذلك الإطار الزمني لجمع العينات.ا اعشوائيً 

في حال كان و منه العينة، تجمع غي على موظفي برنامج التفتيش انتقاء مبرد أو خط ينب .2
جمع العينة، يجب على موظف برنامج التفتيش  نظام تبريد واحد قيد التشغيل وقت اكثر من

خزان التبريد الذي ستؤخذ منه العينة. ينبغي عليهم ان يحددوا نقطة آمنة  االانتقاء عشوائيً 
يجب على موظفي برنامج التفتيش  ا وحدة العينة بالنسبة للذبائح الفورية،مناسبة تجمع منه

 .اعشوائيً  الخط تحديد

ات التالية خطوة جراءيجب على موظفي برنامج التفتيش استعمال تقنيات معقمة وتنفيذ الإ .3
 اثر خطوة:

 غسل وتطهير اليدين. .أ

 ع التجهيزات(تطهير أسطح العمل )الأسطح التي ستتلامس مع التجهيزات خلال جم .ب

 جمع التجهيزات .ج

والكيس الآخر معلم  ”S“الكيسين الحاويين للاسفنجة معلم ببطاقة  أخذتأكد من أن ال .د
 ”C“ببطاقة 

 مجددًار اليدين يطهتغسل و  .ه

 العينات أخذموقع  إلىالتجهيزات  نقل .و

 العينات أخذر أسطح العمل )الأسطح التي ستتلامس مع التجهيزات خلال يطهت .ز

 العمل لمنع انزلاق الذبيحةمناشف ماصة او رف مظهر على سطح  وضع .ح

 عرض التجهيزات .ط

 كيفية ارتداء القفازات المعقمة(. -1ارتداء القفازات المعقمة )أنظر المرفق  .ي
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 (العينة الإسفنجيةجمع العينات ) .4
ذبيحة من منطقة ما بعد التبريد اختيار في الوقت المنتقى يجب على موظفي برنامج التفتيش  .أ

تقطر لمنتج تخفيف العينة. السماح بوقت كافٍ للبعد أن يتم تنفيذ جميع التدخلات وبعد 
إلى الخلف او إلى الأمام العد ان يختاروا ذبيحة ومن ثم ى موظفي برنامج التفتيش عليجب 

العينات منها )لتجنب حصول أي تحيز خلال الانتقاء(  خذذبائح وانتقاء الذبيحة التالية لأ 5
أو بدون عنق( عد إلى الخلف  طيرًا كاملًا )مثلًا، غير مشذبالذبيحة السادسة لم تكن إذا 

. كرر هذه العملية إلى ان يتم توفر ذبيحة ةالعين أخذذبائح إضافية لانتقاء  5او إلى الامام 
 كاملة.

عملًا متحرك خط نهائي لخط التقطر إزالة ذبيحة من في المؤسسات حيث يجعل الموقع ال .ب
إلى مخرج المبرد مباشرة من ذبيحة غير آمن لموظفي برنامج التفتيش ينبغي عليهم سحب ال

الاعتيادي السير الناقل. إذا كانت المؤسسة قد غيرت بصورة مؤقتة موقع تدخلها النهائي 
جهاز( ينبغي على موظفي برنامج سوء أداء  ،ضد الجراثيم بسبب حدث غير متوقع )مثلاً 

، 2التفتيش انتقاء ذبيحة بعد خطوة التدخل الجديدة )أنظر أيضًا الفصل الثامن، القسم 
الأعمال الواجب اتخاذها عندما تغير مؤسسة بدرجة كبيرة او بصورة مؤقتة عملية التحكم 

 بالسلمونيلا او الكامبيلوباتر(.

عداد العينة للشحنلذبيحة امسح ينبغي على موظفي برنامج التفتيش  .ج اتبع ) بالاسفنجة وا 
، "كيفية إعداد الاسفنجة 2التقنيات العامة للمسح بالاسفنجة حسب ما تم إيجازه في المرفق 

، كيفية 5"كيفية مسح الذبيحة بالاسفنجة )عام( والمرفق  3والقالب لجمع العينات. المرفق 
 (.مسح ذبيحة فرخ ديك رومي بالاسفنجة

الذبيحة المنتقاة عشوائيًا والسماح للسائل الزائد  أخذفي برنامج التفتيش يجب على موظ .د
 .ذلا تلمس مناطق الظهر أو الفخ بالتقطر بدون تلويث أية بنود معقمة.

يقة واحدة خلال هذا الوقت يجب على موظفي مدة دقبصورة عامة يكفي وقت تقطر لملاحظة: 
 لوث متعارض.منع حصول تأن يكونوا حذرين لبرنامج التفتيش 

 ات التالية خطوة إثر خطوة:جراءينبغي على موظفي برنامج التفتيش بعد ذلك تنفيذ الإ

الديك الرومي وصدره إلى الأسفل على المناشف أو الرف، لا تدع مواقع  وضع ذبيحة .1
في الديوك  العينات لاختبار السلمونيلا أخذ العينة )الظهر والفخذ، انظر "مواقع أخذ

 الرومية )الذبائح( تتلامس مع أي سطح.
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 انزع القفازات وتخلص منها. .2

 افتح كيس الاسفنجة. .3

وكيس الاسفنجة المعلم  ”S“المعلمة ب  BPWالحاوية الأصغر حجمًا لمحلول اسكب  .4
 ”S“ب 

 الفارغة جانبًا. BPWشع حاوية محلول  .5

 أغلق الكيس ومسد الاسفنجة .6

الكيس ومن ثم افتح الكيس وضع الكيس جانبًا على سطح ادفع الاسفنجة إلى أعلى  .7
 مطهر

 افتح كيس القالب وضعه جانبًا على سطح مطهر .8

 ارتدي زوج قفازات ثانٍ  .9

 انزع الاسفنجة .10

 انزع القالب .11

العينات وامسكها إلى اليسار من العمود الفقري )أنظر  أخذمنطقة ضع القالب فوق  .12
 أخذبائح الديك الرومي(. لا تلمس منطقة العينات لاختبار السلمونيلا لذ أخذمواقع 
 .العينات

 امسك القالب يد مغلفة بقفاز واستعمل اليد الأخرى لمسح المنطقة بالاسفنجة. .13

مسحات أفقية فوق  10مسحات عمودية فوق السطح الكامل للعينة ثم نفذ  10نفذ  .14
 السطح الكامل للعينة.

مونيلا لذبائح العينات لاختبار السل أخذضع القالب فوق الفخذ الأيسر )أنظر مواقع  .15
 العينات. أخذالديك الرومي( لا تلمس منطقة 

 امسك القالب بيد مغلفة بقفاز واستعمل اليد الأخرى لمسح المنطقة بالاسفنجة. .16

 أدر الاسفنجة لاستعمال جانبها غير المستعمل لمسح الفخذ. .17

مسحات أفقية فوق  10مسحات عمودية فوق السطح الكامل للعينة ثم نفذ  10نفذ  .18
 السطح الكامل للعينة.

 واختم الكيس(. ”S“)المعلم ب  ®Whirl-Pakضع الاسفنجة في كيس  .19

 تخلص من القالب. .20

داخل  ”C“المعلمة بـ  BPWسكب الحاوية الأكبر حجمًا لمحلول ب جراءكرر الإ .21
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ثم امسح الجانب الأيمن من نفس الذبيحة باستعمال زوج  ”C“كيس الاسفنجة المعلم بـ 
 قفازات جديد وقالب جديد. و

 ( واختم الكيس ”C“المعلم ب  ®Whirl-Pakضع الاسفنجة الثانية في كيس  .22

اصبحت العينة الآن كاملة. اتبع تعليمات التخزين والشحن الواردة في الفصل الرابع "تقديم  .ه
 العينة المجمعة"
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 لاختبار السلمونيلا لذبائح الديوك الرومية مواقع العينة

 الظهر
سم  5عينة منها ) أخذالذيل. تبدأ المنطقة الواجب  تحديد
سم( من الامام من الذيل وتمتد إلى الأمام على  10× 

طول أي جانب من العمود الفقري، تؤخذ عينتان 
منفصلتان بصورة إفرادية مع قالب واحد، واسفنجة واحدة 

يسار العمود الفقري والقالب الآخر يستعملان فقط على 
 ي.خرى يستعملان على يمين العمود الفقر والاسفنجة الأ

م
لب فردي الوضع الفعلي لكل قا لاحظة:

بالاسفنجة  يستعمل خلال عملية المسح
سوف يكون إلى يسار او يمين المركز 

 وليس على العمود الفقري مباشرة.
 الفخذ 
× سم  5عينة منها ) خذمفصل الورك. المنطقة لأ تحديد
سم( تبدأ عند مفصل الورك وتمتد جانبيًا وبطنيًا  10

 لتشمل منطقة الفخذ.
 
 
 
 

  

 العمود الفقري

 مفصل الورك
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 (HC01)عينات السلمونيلا للحم البقر المطحون  أخذات إجراء -الفصل الخامس

 معايير الأداء .1

الجرثومة  فئة المنتج
المسببة 

 للمرض

عدد  الأداء
 العينات

 أخذأسلوب 
 العينات 

العدد 
 الأقصى

المعيار 
 المراجع

اللحم 
 المطحون

عينة واحدة   53 %7.5 السلمونيلا
 في النتيجة

 غير متوفر 5

 

 العينات منه خذأهلية المنتج لأ .2

من ذباح  عينات للحم النيء المطحون والمفروم أخذيجب على موظفي برنامج التفتيش  .أ
 CFR 9)الماشية )بقر او عجول( تلبي معايير التعريف للحم البقري المطحون والمفروم 

319.15(a))  أو الهمبرغر(9 CFR 319.15(b)). 

عينات من الفطائر المحشوة باللحم البقري  أخذينبغي على موظفي برنامج التفتيش عدم  .ب
كما المقطعة او منتجات مماثلة  ، الشرائحCFR 319.15(c) 9حسب ما تم تحديده في 

 .HC01بموجب رمز اللحم البقري المطحون  CFR 319.15(d) 9ديده في تم تح

ت منها العينات لحومًا مستمدة من أنظمة الاسترجاع أخذ أن تحتوي المنتجات التييجوز  .ج
عينات من لحم  أخذولكن يجب على موظفي برنامج التفتيش عدم  (AMR)المتقدمة للحوم 

 الاسترجاع المتقدم للحوم بحد ذاته.

عينات اللحم البقري المطحون قبل  خذموظفو برنامج التفتيش كل جهد لأيجب أن يبذل  .د
إضافة مكونات أخرى كالتوابل والصلصات. لكن في الحالات حيث لا تتوفر مثل هذه 

ت إلى لبقري الذي اضيفعينات من اللحم ا أخذالعينات ينبغي على موظفي برنامج التفتيش 
 مكونات أخرى.

عينات من منتجات اللحم البقري المطحون التي  أخذعلى موظفي برنامج التفتيش  بجيتو لا  .ه
تحتوي على نوع آخر بالإضافة إلى اللحم البقري بموجب رمز اللحم البقري المطحون 

HC01. 



22 
 

 إنتاجحون النيء في المؤسسات التي تنتج اقل من الف رطل من منتجات اللحم البقري المط .و
أن تؤخذ منها ولا يجب  MT43Sجي تؤخذ البيانات منها بموجب رمز العينات موذيوم ن

جمع العينة ل. التعليمات HC01عينات اللحم البقري المطحون  أخذالعينات بموجب برنامج 
MT43S  توجد في البلاغات حول جمع عينات اللحم البقري المطحون لجهة اللستيريا
 .O157:H7القولونية 

ات الأليفة المدللة بدون علامة انمنتجات أي فئة منتج يتم تحويلها إلى لصناعة أغذية للحيو  .ز
 العينات من قبل إدارة سلامة وتفتيش الأغذية. خذتفتيش لا تخضع لأ

عينات عندما تكون إما تعالج صناعيًا جميع المنتجات في فئة ال أخذمؤسسة من تستثنى  .ح
منتج إلى مؤسسة رسمية أخرى خاصة للتفتيش الفدرالي للمعالجة الصناعية اللاحقة إلى 

ج جاهز للاكل تستثنى السابع، منتجات نيئة مخصصة لمنت منتج جاهز للأكل )أنظر الفصل
 من اختبار السلمونيلا.

 الأعداد لجمع عينة .3

ي على موظفي برنامج التفتيش ان يختاروا الوقت الذي يقومون عنده بجمع العينات ينبغ .أ
منتجات اللحم البقري المطحون النيئة ثم  إنتاجوتحديد الأوقات التي سوف يتم عندها 

 الاختيار عشوائيًا لوقت من ضمن ذلك الإطار الزمني لجمع العينات.

جمع منه العينة، في حال يوجد أكثر من طاحن تيجب على موظفي برنامج التفتيش انتقاء  .ب
واحد للحم البقري المطحون قيد التشغيل وقت جمع العينات يجب عليهم ان ينتقوا  إنتاجخط 

المنتج المطحون الذي يجب ان تؤخذ منه العينات واستعمال تقنيات  إنتاجعشوائيًا خط 
 ات التالية خطوة إثر خطوة:جراءمعقمة وتنفيذ الإ

 اليدين.غسل وتطهير  .1

 تطهير أسطح العمل )الأسطح التي ستتلامس مع التجهيزات خلال جمع التجهيزات( .2

 ع التجهيزاتيجمت .3

 تعليم كيس العينة ببطاقة .4

 غسل وتطهير اليدين .5

 العينات أخذنقل التجهيزات إلى موقع  .6

 (العينات أخذتطهير أسطح العمل )الأسطح التي ستتلامس مع التجهيزات خلال  .7

 ®Whirl-Pakفتح الكيس  .8
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مناولة الحلقة إلى أعلى الكيس. قم بذلك من خلال الكبس، اثني اسفل الكيس وضع  .9
 الكيس مستقيمًا على سطح مطهر.

 كيفية ارتداء القفازات المعقمة(. -1ارتدي قفازات معقمة )أنظر المرفق  .10

 انزع الحلقة .11

  فك غلاف الحلقة وضعها في وسط الصفيحة البلاستيكية المعقمة. .12

 جمع العينات .4

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش جمع عينات اللحم البقري المطحون النيء بصورة  .أ
بعد عملية الطحن  (HC01)"كيفية جمع عينة منتج مطحون  8عشوائية )أنظر المرفق 

 الأخيرة وبعد إضافة التوابل او الصلصات )إذا أمكن( وقبل التوضيب النهائي.

نتج قبل التوضيب يجب على موظفي برنامج حيث لا يكون ممكنًا أو غير آمن جمع الم .ب
عينات بصورة معقمة بعد التوضيب ولكن قبل التبريد او التجميد. ينبغي على  أخذالتفتيش 

 موظفي برنامج التفتيش انقاء عدة رزم من التي سيجمعون منها جزءًا من العينة.

 يجب على موظفي برنامج التفتيش القيام بما يلي: .ج

 لحم البقري المطحون المجمع في الحلقة.بصورة موحدة التوضيب  .1

ودفع السدادة للمنتج المطحون إلى  ®Whirl-Pakالحلقة فوق الكيس المفتوح إمساك  .2
 داخل الكيس. لا تدع المنتج يتلامس مع الجهة الخارجية للكيس.

 هز العينة إلى اسفل الكيس واطرد الهواء الزائد وأغلق الكيس. و .3

 نزع القفازات في هذا الوقت. استمر في العمل بطريقة معقمة.إعداد العينة لشحنها. يقبل  .4

أصبحت العينة الآن كاملة. اتباع تعليمات التخزين والشحن الواردة في الفصل الرابع "تقديم  .د
 العينة التي تم جمعها".
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 تقديم العينة التي تم جمعها )جميع فئات المنتج( -الفصل السادس

  توضيب العينة .1

أسفل حاوية الشحن هلام المجمدة اليجب على موظفي برنامج التفتيش وضع حزمة  .أ
قد يصبح من الضروري إدخال حزمات هلام إضافية في المبردة. خلال أشهر الصيف 

 حاوية الشحن وتزود هذه موسميًا من قبل المختبرات.

زمة يجب أن يضع موظفو برنامج التفتيش الحشوة من الكرتون المموج على اعلى ح .ب
الهلام لمنع العينة من ان تتلامس بصورة مباشرة مع حزمة الهلام المجمد. يمنع هذا 
 الحاجز تجمد أجزاء العينة الأمر الذي إذا حصل قد يكون له تأثير على نتائج العينة.

يجب على موظفي برنامج التفتيش التأكد من ان حاوية العينة )أكياس او جرار( معلقة  .ج
الجرار يجب ان تكون ملولبة بصورة صحيحة وأن لا يحم بصورة صحيحة. أعطيت 
 شدها بإفراط لمنع التسرب.

 سوف يتخلص المختبر من العينات التي توجد في حاويات متسربة. ملاحظة:

او الاسفنجة أن  من ناتج الشطفيجب على موظفي برنامج التفتيش السماح للعينات  .د
عن  هايؤخر شحن لم في حالتبريدها لمدة ساعة واحدة  من خلالتبرد قبل التوضيب 

 شركة فيديكس. طريق

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش وضع العينة المبردة والاسفنجة، مياه الشطف او  .ه
بغي عليهم استعمال المنتج المطحون النيء( على اعلى الحشوة الكرتونية المموجة وين

العينات والتحزيم المزودة من المختبرات. يجب عليهم عدم إلصاق  أخذزات يهفقط تج
 شريط او لف العينة أو ملء صندوق العينات بورق الصحف او مواد تحزيم مماثلة.

سوف يتخلص المختبر من العينة إذا كانت حاويات العينات غير تلك المزودة أو استعمال ملاحظة: 
ضرار على العينة في المختبر خلال ازالة الشريط أان تخلف  مواد تحزيم دخيلة لتقديم العينات. يمكن

 اللاصق الدخيل.

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش إدخال السدادة الرغوية والضغط عليه إلى الاسفل  .و
لتقليل الحيز إلى الحد الأدنى وتأمين استقرار العينة خلال الشحن. يجب عليهم الضغط 

لمنع التحرك والتسرب من لأسفل أعلى داخل العينة بثبات على السدادة الرغوية نحو ا
 حاوية العينات.
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في حاوية الشحن بأقرب قدر ممكن ينبغي على موظفي برنامج التفتيش توضيب العينة  .ز
من وقت الوصول المتوقع مع ساعي الالتقاط. يجب عدم استعمال حاوية الشحن بحد 

)عند الضرورة( يجوز تخزينها في ذاتها كثلاجة. لكن العينات التي توجد في ذلك اليوم 
حاوية شحن مفتوحة توضع داخل مبرد او ثلاجة. يجب ان لا يخزن موظفو برنامج 

التفتيش أبدًا الصناديق المعبأة التي جرى إعدادها بجوار مناطق معرضة للحرارة المفرطة 
ة درجة فهرنهايت )صفر درج 32او السماح لها بأن تنخفض درجة حراراتها إلى اقل من 

 مئوية(.

درجة فهرنهايت )صفر درجة  32لن تعتبر المختبرات العينات المجمدة )إلى أقل من ملاحظة: 
درجة مئوية( على أنها صالحة ولن  15درجة فهرنهايت ) 59مئوية( او العينات الساخنة جدًا )فوق 

ات الحرارة يمكن ان تتضرر ببعض الجراثيم بفعل درج تقوم بتحليلها عند وصولها إلى المختبرات.
حتفاظ بالعينات عند درجات الباردة جدًا بينما درجات الحرارة الساخنة جدًا تسمح للجراثيم بالتكاثر. الا

 حرارة غير ملائمة قد يساهم في ظهور نتائج تحليلية غير دقيقة.

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش ملء أقسام "الوقت الذي جمعت فيه" وتاريخ الإرسال  .ح
. إذا كان العامة مات الحصةباخرة" في استمارة العينة التي يولدها نظام معلو بالبريد/ال

نامج تاريخ الجمع او الشحن المطبوع على الاستمارة غير صحيح وكان موظفو بر 
العينات من أجندة  أخذش عاجزين عن تصحيحه يجب عليهم ان يلغوا مهمة يتفتال

مهمات نظام معلومات الصحة العامة من خلال النقر الصحيح على زر المهمة. ينبغي 
العينات مع تاريخ الجمع او الشحن  أخذعلى موظفي برنامج التفتيش إعادة جدولة مهمة 

الصحيح. سوف يقود هذا العمل إلى توليد استمارة جديدة من المحتمل ان يعود إلى 
ختلف.إذا ادخل موظف برنامج التفتيش تاريخًا على الاستمارة في نظام مختبر معين م

التي تكون غير صحيحة ولكن من غير الممكن تغييره في  معلومات الصحة العامة
نظام معلومات الصحة العامة عليهم ان يكتبوا التغيير يدويًا باستعمال الحبر. سوف 

هذا الوقت، ويجب على موظفي برنامج على تواريخ في  ربحباليقبل المختبر التغييرات )
التفتيش التوقيع على استمارة العينة المكتملة ووضعها في غلافها البلاستيكي أعلى 

 السدادة الرغوية.

مع ان المعلومات يجري تقديمها إلكترونيًا من خلال نظام معلومات الصحة العامة يجب  ملاحظة:
رة الورقية لنظام معلومات الصحة العامة المقدمة على موظف برنامج التفتيش التوقيع على الاستما
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مع العينة. إذا كانت استمارة العينة غير كاملة أي غير موقعة او مؤرخة او اغفلت معلومات، سوف 
 يتخلص المختبر من العينة.

يجب على موظفي برنامج التفتيش وضع ختم المختبر لحاوية العينات لإدارة سلامة  .ط
لحاوية على الحاشية الداخلية  (FSIS Form 7355-2A) وتفتيش الأغذية )استمارة

   7355.1الشحن حسب ما تم وصفه في توجيهات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية
) 7355.1 evitcerDi SISF(  استعمال اختام العينة لعينات برنامج المختبر"

وتطبيقات أخرى. يجب على موظفي برنامج التفتيش غلق حواشي الصندوق كي يصبح 
ق بشريط في حال كانت توجد نظام غلق الحاوية آمنًا. ينبغي عليهم عدم ربط الصندو 

 فتحات إغلاق بدون شريط.

 شحن العينة .2

انتقاء وصل الختم الذي يمكن فوترته لشركة فيديكس  ينبغي على موظفي برنامج التفتيش  .أ
المعنون مسبقًا الصحيح )بطاقة الشحن( إلى المختبر المعين الذي يقوم بالتحليل، يمكن 

لكتلة معلومات المجموعة على استمارة معلومات  5معرفة المختبر المعين للعينة من البند 
ن لجميع المختبرات الثلاثة . شملت بطاقة شح19-8000أو  18-8000الصحة العامة 

في حاوية الشحن الفارغة وعلى موظفي برنامج التفتيش التحقق من انه يتم انتقاء الحاوية 
 الصحيحة للعينة.

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش تعبئة رقم المصنع، تاريخ الشحن، ورقم هاتف المصنع،  .ب
سجلات موظفي برنامج التفتيش. ويجب ان يوقعوا على وصل الاستلام ونزع النسخة العليا ل

يجب ان يضع هؤلاء وصل الاستلام للمختبر على الصندوق كي يغطي أي وصل استلام 
 قديم لا زال ملصقًا على الصندوق.

يجب على موظفي برنامج التفتيش ربط بطاقة خاصة "تسليم يوم السبت" أعلى حاوية الشحن  .ج
لبطاقة تعليمات خاصة لإنذار سائق شركة إذا كان قد جرى جمع العينات يوم الجمعة. لهذه ا

فيدكس بأن المختبر سوف يقبل الشحنات يوم السبت. وعليهم ان يلصقوا هذه البطاقة فوق 
ان يلصق موظفو برنامج التفتيش هذه وصل الاستلام للختم لشحنات يوم السبت. يجب 

 يوم السبت. البطاقة فوق وصل استلام الختم لشحنات يوم الجمعة فقط للتأكد من تسليم

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش ضمان سمة العينة في جميع الأوقات )أنظر توجيهات  .د
 (.(.evticerDi SISF17355 ) 7355.1إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 

http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/7355.1Rev2.pdf
http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/7355.1Rev2.pdf
http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/7355.1Rev2.pdf
http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/7355.1Rev2.pdf
http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/7355.1Rev2.pdf
http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/7355.1Rev2.pdf
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ينبغي على موظفي برنامج التفتيش، شحن العينة المبردة عبر التسليم طوال الليل إلى مختبر  .ه
خدمة فيديكس إدارة سلامة وتفتيش الأغذية المعين، يجب ان يتصل موظف برنامج التفتيش ب

في اول نوبة  هاجمعتم  العينات التي  .العينة تحديد موعد لتحميلطوال الليل بالهاتف و 
تم عنده جمع العينة اذا الذي عمل، يجب جدولة التقاطها وشحنها في نفس اليوم التقويمي 

 أمكن ذلك. يجب ان يحتفظ موظفو برنامج التفتيش بأية عينات خلال الليل انتقوها عشوائيًا
لم بعد متوفرة خدمة في وقت متأخر في نوبة العمل الأولى او عبر نوبات العمل وبعد ان 

 إنتاجالشحن فيديكس في نفس اليوم التقويمي، فعلى سبيل المثال، العينات التي تجمع من 
 متأخر، نوبات عمل ثانية، يجب الاحتفاظ بها طوال الليل في اليوم التقويمي الثاني.

العينات التي لا تستلم في اليوم الذي يلي يوم الشحن سوف يطرحها المختبر جانبًا. جميع ملاحظة: 
العينات التي يولدها نظام معلومات الصحة العامة المشحونة مع العينة  أخذالتواريخ على استمارة 
  يجب ان تكون دقيقة.
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 السلمونيلامنتج نيئ يعد لمنتج جاهز للأكل مستثنى من اختبار  -السابعالفصل 

 العينات مبرراً أخذالظروف التي لا يكون فيها  .1

تلبي مؤسسة معايير الاستثناء عندما تعالج صناعيًا المؤسسة جميع المنتجات من فئة منتج  .أ
اج( إلى منتج جاهز للأكل او تنقل جميع المنتجات في فئة منتج ألى جالد خ)مثل فرا

لجتها صناعيًا بصورة لاحقة إلى منتج مؤسسة أخرى رسمية تخضع للتفتيش الفدرالي لمعا
 جاهز للأكل.

اجًا للأكل كأحد منتجاتها. تشحن المؤسسة كميات جعلى سبيل المثال، تذبح مؤسسة د .ب
المنتج المطحون من لحم الدجاج غير الجاهز للأكل إلى مؤسسة أخرى تستعمل لصنع منتج 

عينة من لحم  أخذش تيجاهز للأكل. في هذه الحالة لا يتوجب على موظفي برنامج التف
لأكل. في هذه الحالة قد يتوجب على موظفي برنامج الدجاج المطحون غير الجاهز ل

عينة من لحم الدجاج المطحون غير الجاهز للأكل لكن في حال لم تكن أية  أخذالتفتيش 
منتجات نيئة غير مقصودة لمنتج جاهز للأكل في مؤسسة رسمية، ينبغي مع ذلك أن تكون 

 عينات السلمونيلا. خذذبائح فراخ الدجاج مؤهلة لأ

 

 مسؤوليات التحقق لموظفي برنامج التفتيش .2

 سسة:مؤ في حال كانت ال .أ

صناعيًا جميع المنتجات او جميع المنتجات من فئة منتج معين إلى منتج جاهز  تعالج .1
 للأكل او.

معين إلى مؤسسة رسمية أخرى  ات او جميع المنتجات من فئة منتجتنقل جميع المنتج .2
 لمعالجته صناعيًا بصورة لاحقة إلى منتج جاهز للأكل.تخضع للتفتيش الفدرالي 

المترافق لتحليل المخاطر  جراءش التحقق خلال أداء الإينبغي على موظفي برنامج التفتي
ونقطة التحكم الحرجة من ان الاستعمال المقصود لجميع المنتجات التي تنتجها المؤسسة هو 

ذا .(CFR 417.2(a)(2) 9) لمعالجة صناعية إلى منتج جاهز للأكل كانت مؤسسة  وا 
أعلاه من المحتمل ان تبقى جميع  1.أ.2تلبي المعايير المنصوص عليها في القسم 

 المنتجات النيئة وشبه النيئة تلك في المؤسسة لمعالجتها صناعيًا للاحقًا. 

 يجب على موظفي برنامج التفتيش التحقق من خلال: .ب
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إلى منتج جاهز للأكل في مراقبة إن جميع المنتجات تنتقل لمعالجتها صناعيًا لاحقًا  .1
 المؤسسة. أو

مراجعة السجلات للتأكد من ان جميع المنتجات تعالج صناعيًا بصورة لاحقة إلى  .2
منتجات جاهزة للأكل في المؤسسة، يجوز ان تشمل السجلات تلك التي تحتوي رموز 

 .نتاجأو رموز دفعات الإ نتاجالإ

 

أعلاه يجب  2.أ.2ص عليها في القسم تدعي أنها لبت المعايير المنصو في المؤسسة التي  .ج
ان يراجع موظفو برنامج التفتيش خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة للمؤسسة 

وتحليل المخاطر للاستعمال المقصود للمنتجات ويجب عليهم التحقق من ان لدى المؤسسة 
في تلك الفئة ات مدمجة في نظام سلامة الغذاء لديها تؤثر على تحرك جميع المنتجات إجراء

من المنتج إلى مؤسسة أخرى تخضع للتفتيش الفدرالي يتم فيها المعالجة الصناعية اللاحقة 
 للمنتج إلى منتج جاهز للأكل.

ش التحقق منها هي إن لدى يتة التي يستطيع موظفو برنامج التفبعض الطرق المقبول .د
 تشمل:ات ضرورية مدمجة في برنامج سلامة الغذاء لديها إجراءالمؤسسة 

تحتفظ المؤسسة بسجلات تظهر أن المؤسسة الرسمية التي ستستلم المنتج التي تعالج  .1
صناعيًا جميع المنتجات إلى منتجات جاهزة للأكل مثل نسخة من سجلات تحليل 

المخاطر ونقطة التحكم الحرجة تظهر ان المنتج يلبي نقطة تحكم حرجة للمواد الفتاكة 
 المتناظرة. نتاجالإ تنسجم مع بوالص الشحن من رموز

تستلم المؤسسة رسائل ضمان تظهر ان كافة المنتجات من فئة منتج معين تجري  .2
معالجتها صناعيًا بصورة لاحقة إلى منتج جاهز للأكل وتحتفظ بتواصل مستمر مع 

جاهز للأكل.  منتجالمؤسسة المستلمة للتحقق من ان كافة منتجاتها تعالج صناعيًا إلى 
 و

فاقية قاعدية مع المؤسسة المستلمة ولذلك تملك المؤسسة المنتجة معرفة لدى المؤسسة ات .3
 لدى المؤسسة المستلمة. نتاجبعملية الإ

 ات غير الثابتة:جراءمن المرجح ان تشمل بعض الإ .ه

 ببيان "للمعالجة الصناعية اللاحقة". وتعل م المؤسسة فقط المنتج النيء  .1

تلمة تقول انها  تنتج فقط منتجات جاهزة مؤسسة المسالتحتفظ المؤسسة فقط برسالة من  .2
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منتج جاهز للأكل  إلىميع المنتجات من انه تتم المعالجة الصناعية لجللأكل للتحقق 
 في مؤسسة رسمية.

ات مدمجة في نظام سلامة الغذاء لديها يؤثر على إجراءفي حال لم يكن لدى المؤسسة  .و
فدرالي يتم فيها المعالجة تحرك جميع المنتجات إلى مؤسسة أخرى تخضع للتفتيش ال

الصناعية اللاحقة للمنتج إلى منتج جاهز للأكل عندما تستمر المؤسسة في الخضوع إلى 
العينات التقليدية بموجب برنامج اختبار التحقق للسلمونيلا. ينبغي على موظفي برنامج  أخذ

قانونية لدعم تأكيدها وثائق ب التفتيش ان يدركوا ان المسؤولية تقع على المؤسسة للاحتفاظ
 موضوع البحث يعالج صناعيًا بصورة لاحقة إلى منتج جاهز للأكل. بان المنتج

المنتجات غير الجاهزة للأكل المعدة للإرسال إلى مؤسسات غير محلية خاضعة للتفتيش  ملاحظة:
في القسم  الفدرالي لمعالجتها صناعيًا إلى منتجات جاهزة للأكل لا تلبي المعايير المنصوص عليها

أعلاه. امثلة لمثل هذه المؤسسات تشمل مؤسسات أجنبية تخضع لتفتيش الولاية او مؤسسات  2.أ.2
 .(HRI)تقديم الغذاء تشمل مرافق الفنادق والمطاعم 

أكثر من دفعة من اللحم البقري المطحون غير الجاهز للأكل وتشحن  نت مؤسسة تنتجإذا كا .ز
المنتج إلى مؤسسات مختلفة وكانت إحدى المؤسسات تنتج منتجات غير جاهزة للأكل، 

ج بموجب برنامج اختبار التحقق عينة من المنت أخذالتفتيش ينبغي على موظفي برنامج 
مطحون الئة المنتج )مثلًا، اللحم البقري للسلمونيلا، بعض كمية المنتجات التي تنتج من ف

غير جاهز  منتج نتاجقل تستعمله لإغير الجاهز للأكل( تذهب إلى مؤسسة واحدة على الأ
للأكل. في هذه الحالة يتوجب على موظفي برنامج التفتيش عدم التمييز بين المنتج الذاهب 

مؤسسات تنتج ب إلى تذه يتالإلى مؤسسة تنتج منتجات جاهزة للأكل مقابل المنتجات 
 عينة. أخذغير الجاهز للأكل عند  المنتج

 
 تعليمات إضافية إلى موظفي برنامج التفتيش .3

.أ أعلاه. وتنتج منتجات 2في حال لم تلبي مؤسسة المعايير المنصوص عليها في القسم  .أ
برنامج نهائية جاهزة للأكل وغير جاهزة للأكل من فئة منتج واحد، ينبغي على موظفو 

 قيدين اثنين لفئة المنتج في نبذة المؤسسة. و تاإجراءفتيش الت

التحخقق من ان عبارة جاهز للأكل المقصودة تستعمل المربع النبذة للمؤسسة على احد  .1
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 القيدين. و

عدم التحقق من ان عبارة "جاهز للأكل" المقصود تستعمل المربع نبذة للمؤسسة على  .2
 القيد الأخير.

عينات تحقق من خلال نظام معلومات الصحة العامة  خذلمؤسسة لأسوف تجدون هذه ا ملاحظة:
 في حال لبت حجم المنتج وغير ذلك من متطلبات جدولة الأهلية.

أعلاه وانتجت منتجًا نهائيًا  2.1في حال لبت مؤسسة المعايير المنصوص عليها في القسم  .ب
نامج التفتيش القيام بما واحدًا فقط جاهزًا للأكل من فئة منتج واحدة، ينبغي على موظفي بر 

 يلي:

 جعل قيد واحد لفئة المنتج في نبذة المؤسسة. و .1

واحد في نبذة المؤسسة بالذات  إنتاجالتحقق من ان عبارة "جاهز للأكل" مقصودة لمربع  .2
 لذلك المنتج.

 نظام معلومات الصحة العامة.عينات التحقق من خلال  خذلن جدول هذه المؤسسة لأ ملاحظة:

جمعه للعينات لبرنامج اختبار السلمونيلا في مؤسسة إذا قرر موظف برنامج التفتيش خلال  .ج
.أ أعلاه ينبغي عليه إكمال 2 ان المؤسسة تلبي المعايير المنصوص عليها في القسم

 شعار.جموعة قبل بدء تنفيذ التعليمات في هذا الإالم

إذا قرر موظف برنامج التفتيش ان المؤسسة لم تعد تعالج صناعيًا فئة المنتجات النيئة من  .د
فئة معينة إلى منتج جاهز للأكل أو توقفت عن نقل جميع المنتجات النيئة من فئة معينة 

إلى مؤسسة رسمية أخرى تخضع لتفتيش فدرالي للمعالجة الصناعية اللاحقة إلى منتج جاهز 
 لى موظف برنامج التفتيش ان يحد ث القيود في نبذة المؤسسة.للأكل ينبغي ع
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ونيلا وكامبيلوباتر للمؤسسة لفئات اللحوم أو لمالتحقق من برامج التحكم للس -الفصل الثامن
 منتجات الدواجن النيئة

كم للسلمونيلا والكامبيلوباتر للمؤسسة لفئات اللحوم أو منتجات الدواجن برامج التحمراجعة  .1
 النيئة

ات مصممة إجراءينبغي على موظفي برنامج التفتيش ان يقرروا ما إذا كانت مؤسسة تتبع  .أ
ونيلا في اية برامج ضمن نظام سلامة الغذاء لديها )مثل لملمعالجة التحكم او الرصد للس

ات النظافة الصحية، البرامج المطلوبة مسبقًا إجراءتحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة، 
لا تعتبرها المؤسسة على انها جزء من نظام تحليل المخاطر ونقطة التحكم  أو برامج أخرى

 الحرجة(. من المرجح ان تشمل هذه البرامج دون ان تتحدد بها:

اختبار السلمونيلا للحيوانات الحية او لمرافق تربية الحيوانات، اختبار المنتجات او  .1
 أو بيئة التربية قبل الذبح. نتاجاختبار الإ

لوث جرثومي آخر عندما تستعمل المؤسسة تلك البيانات لدعم قراراتها حول اختبار لت .2
 السلمونيلا او الكامبيلوباتر، 

 التدخلات لتخفيض او القضاء على السلمونيلا او الكامبيلوباتر. .3

ممارسات أخرى ما قبل الحصاد او شراء برامج مواصفات تهدف إلى الحد من  .4
 المواد النيئة التي تستلمها المؤسسة.السلمونيلا في الحيوانات الحية. أو 

ونيلا او الكامبيلوباتر او ات مصممة لمعالجة التحكم بالسلمإجراءإذا كانت المؤسسة تتبع  .ب
ات ينبغي على موظفي برنامج التفتيش ان يسعوا للحصول جراءتدخل تعديلات على تلك الإ

 جوبة لمسائل مثل:أعلى 

 ما هي البيانات المجمعة لدعم البرنامج؟ .1

 في برنامجها. مثلًا، إجراءهل تنظر المؤسسة إلى هذه البيانات ك .2

 كيف تحلل مؤسسة البيانات وتقتفي اثر نتائج البرنامج؟ .1

كيف تفسر المؤسسة كيف ستستعمل البيانات لدعم او لتحقق من فعالية  .2
 البرامج؟

تحدد المؤسسة وتفسر الفرق بين التباينات الاعتيادية في البيانات كيف  .3
يمثله عدم عمل البرنامج كما هو مصمم للقيام به )مثلًا، خارج عن وما 

 التحكم(؟ و
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هل المؤسسة تعتبر حمل السلمونيلا او الكامبيلوباتر الواردة على فعالية  .4
التدخلات المستعملة خلال المعالجة الصناعية )مثلًا، هل تفحص ما إذا 

المحتمل ان يغمر الكامبيلوباتر الواردة من كان حمل السلمونيلا او 
 التدخلات المنفذة؟

) FSIS            5000.2لتعليمات في توجيهات إدارة سلامة وتفتيش الأغذيةإلى ااستنادًا  .ج

2)Directive 5000. في برنامج التفتيش" "مراجعة وضع بيانات الاختبار من قبل موظ
مراجعة البيانات من البرنامج، ما لم ي على موظفي برنامج التفتيش غينبعلى أساس أسبوعي 

سبيل المثال يكن وتيرة تكرار مناسبة اكثر استنادًا إلى متى تجمع المؤسسة البيانات. على 
مونيلا على اساس لمع بيانات السلمونيلا او بيانات أخرى تتعلق بالسإذا كانت المؤسسة تج

 شهري يتوجب عندئذ على موظفي برنامج التفتيش مراجعة تلك البيانات المعينة شهريًا.

 ينبغي على موظفي برنامج التفتيش ان يبحثوا عن اتجاهات مثل: .د

 جزء مهم من نتائج البرنامج يتجاوز المعايير المعمول بها على مر الزمن. .1

معايير المقررة بكمية اكبر ضمن فترة زمنية قصيرة حالات قليلة لنتائج البرنامج تتجاوز ال .2
 نسبيًا. و

 تظهر نتائج البرنامج اتجاهًا ثابتًا لأداء يزداد سوءًا على مدى فترة زمنية طويلة نسبيًا. .3

في المثال أدناه قد لا تمثل النتائج عدم امتثال تنظيمي بحد ذاتها. لكن ينبغي على موظفي  .ه
مع إدارة المؤسسة لمعرفة كيف فسرت النتائج واستجابت  برنامج التفتيش مناقشة النتائج

 اليها.

المؤسسة )أ( تحلل عينة منتج لجهة السلمونيلا مرة كل نوبة عمل ووضعت معايير )استنادًا  مثال:
 5لما لا يزيد عن  ((FR 15282 76)إلى معايير الأداء للإدارة سلامة وتفتيش الأغذية المنشورة 

عينة. من المحتمل ان يتم التوقع ان يناقش موظفو برنامج  51متحركة تضم  نتائج إيجابية في نافذة
 التفتيش هذه النتائج مع إدارة المؤسسة في حال لاحظوا الاتجاهات التالية:

لاحظ موظفو برنامج التفتيش ان، على مدى شهر واحد، تجاوزت نتائج الاختبار الايجابي  .1
 20مرات من  5عينة  51العينات التي تضم إيجابية في نافذة  5معايير المؤسسة لـ 

(25%.) 

سبوع واحد وصلت نتائج الاختبار الايجابية من أتيش ان على مدى تفلاحظ موظفو برنامج ال .2
حكم الذي وضعته المؤسسة البالغ ن حد التخيرة، متجاوزة بدرجة ذات شأالأ 51العينات ال 

http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/5000.2Rev2.pdf
http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/5000.2Rev2.pdf
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 نتائج إيجابية. أو 5

على مدى ثلاثة أشهر تجاوزت نتائج الاختبار الايجابية لاحظ موظفو برنامج التفتيش ان  .3
مرات  7و ينل الشهر الثامرات خلا 3معايير المؤسسة مرة واحدة خلال الشهر الاول، 

 خلال الشهر الثالث مما يظهر اتجاهًا لأداء يزداد سوءًا.
عها حول تصميم البرنامج، الطريقة التي تتبأسئلة إذا كان لدى موظفي برنامج التفتيش  .و

المؤسسة في جمع وتحليل البيانات او الاتجاهات المتطورة ينبغي عليهم معالجة هواجسهم 
 عبر الاقنية الاشرافية.

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش اتباع التعليمات الواردة في توجيهات إدارة سلامة  ملاحظة:
عينات واختبار  أخذ"التحقق من برنامج مبادرة السلمونيلا" للتحقق من  5020.1وتفتيش الأغذية 

 .(SIP) في برنامج مبادرة السلمونيلا السلمونيلا من المؤسسة التي تشارك

 
الأعمال الواجب اتخاذها عندما تغير المؤسسة بدرجة كبيرة او مؤقتاً عملية التحكم  .2

 بالسلمونيلا او الكامبيلوباتر

متبعة مجموعة تحقق من السلمونيلا يجوز لمؤسسة ان تجري تغييرات كبيرة على نظام  .أ
سلامة الغذاء لديها مثل إزالة المركبات المستندة إلى الكلور من العملية او إحلال مواد 

كيميائية مضادة للجراثيم محلها، تكون مثل هذه التغييرات مقبولة إذا تم التصديق عليها لكن 
ت قد يكون الاختبار الذي تجريه الوكالة مبررًا للتحقق ما إذا كان الغذاء في بعض الحالا

المنتج من قبل النظام المعدل آمنًا ام لا. بصورة بديلة يجوز لمؤسسة ان تغير مؤقتاً عملية 
عينات التحقق من السلمونيلا والكامبيلوباتر من قبل إدارة  أخذسلامة الغذاء لديها خلال 

العينات، على سبيل المثال، يمكن  أخذثم تعود إلى ظروف ما قبل غذية سلامة وتفتيش الأ
ان ترفع مؤسسة مستويات الكلور في مبردات الدواجن. أو على المعدات إلى مستويات لم 

 تدعمها في تحليلها للمخاطر ومن ثم تخفض المستويات مجددًا بعد إكمال المجموعة.

 
 هذه التعليمات ليست محصورة بمؤسسات الدواجن. ملاحظة:

حققوا من ان التغييرات لنظام سلامة الغذاء تترافق على موظفي برنامج التفتيش ان يتيتوجب  .ب
شمل ما جرى خلال وبعد بثبات مع توثيق داعم لتحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة، ي
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وتفتيش الأغذية استنادًا إلى متطلبات  حقق من السلمونيلا الذي تجريه إدارة سلامةاختبار الت
9 CFR 417.2(a)  9و CFR 417.5(a)(1).  بالإضافة إلى ذلك يجب ان يقرروا ما

إذا كانت مؤسسة غيرت نظام سلامة الغذاء لديها بحيث يتوافق مع التي تجريها إدارة سلامة 
وتفتيش الأغذية. يجب على بيطري الصحة العامة ان يسجل في مكتب الحكومة او بواسطة 

عملياتها عندما تجري  مذكرة المقابلة تفاصيل اية تغيرات او تعديلات قامت بها مؤسسة في
إدارة سلامة وتفتيش الأغذية مجموعة عينات للتحقق من السلمونيلا او الكامبيلوباتر، يجب 

ان يقدم بيطري الصحة العامة معلومات إلى إدارة المؤسسة لمناقشتها في الاجتماع 
ل غذاء لمناقشتها خلاال"مواضيع تتعلق بسلامة  5010.1سبوعي التالي )انظر توجيهات الأ

 SISF (5000.1سبوعية"، وتوجيهات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية الاجتماعات الأ

1.5000 evitceDir. 

تحدد أمثلة التغييرات المغطاة بصورة نموذجية في الفقرة ب من هذا القسم. تشمل دون أن  .ج
 بها:

التغيير المؤقت للمواد المضادة للجراثيم المستعملة في مبرد الدواجن فقط خلال مجموعة  .1
تحقق من السلمونيلا او الكامبيلوباتر مثل استبدال الكلور بحمض البيروكسياستيك 

(PAA). 

في مستويات المواد المضادة للجراثيم أعلاه فوق معالم التشغيل الاعتيادية  رةزيادة كبي .2
قط خلال مجموعة تحقق من السلمونيلا او الكامبيلوباتر. يشمل هذا النوع من التغيير ف

زيادة ال الحدود العليا للمستويات داخل نظام مصدق عليه في حال عملت المؤسسة 
قد صدقت دنى. على سبيل المثال، إذا كانت المؤسسة بصورة روتينية عند الحدود الأ

المياه الصالحة للشرب مقاسة عند مدخل المياه على مجموعة كاملة من الكلور في 
جزء  20جزء من المليون فإنها تحتفظ بصورة روتينية بمستوى  50-20 إلى المبرد النقية

 بالمليون فقط خلال المجموعة. وجزء  50بالمليون، ولكنها ترفع المستوى إلى 

راثيم تستند إلى غير الاستبدال الدائم للمياه الشاملة العالية الكلورة بمواد مضادة للج .3
مجموعة تحقق من السلمونيلا والكامبيلوباتر بدون التصديق  أخذ إجراءالكلور عند 
 المناسب.

 أمثلة عن التغييرات غير المشمولة بصورة نموذجية بهذه السياسة تشمل دون ان تتحدد بها: .د

استبدال المعدات التي سوف يتم تشغيلها وفق نفس طريقة تشغيل المعدات القديمة.  .1

http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/PHIS_5000.1.pdf
http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/PHIS_5000.1.pdf
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ن بمبرد آخر بدون تغيير معالم درجة حرارة المواد جفمثلًا، استبدال مبرد تغطيس للدوا
 المضادة للجراثيم او المنتج.

اذا  الإضافة الدائمة او نزع المواد المضادة للجراثيم عند خطوات متنوعة في العملية .2
كانت التغييرات قد عكست بصورة مناسبة في نظام سلامة الغذاء لدى المؤسسة مع 

 وثائق داعمة مناسبة.

الات عدم تماسك مؤقتة في فتيش وجود تغييرات، تعديلات أو حإذا حدد موظف برنامج ت .ه
تها إدارة سلامة وتفتيش الأغذية أخذلدى مؤسسة تتوافق مع العينة التي  نتاجممارسات الإ

غييرات غير مدعومة في نظام تحليل ق ومناقشات ان التجرى التثبيت من خلال وثائو 
المخاطر ونقطة التحكم الحرجة. ينبغي على بيطري الصحة العامة إبلاغ مكتب المنطقة 

عامة تقديم المعلومات الب على بيطري الصحة نفس الوقت يج. في افعبر سلسلة الاشر 
 (SCCG)يلوباتر بممجموعة التنسيق للسلمونيلا والكامباشرة إلى  askFSIS عبر موقع

 .مجموعة إضافية للمؤسسةوطلب جدولة 

 .askFSISطلب الجدولة من خلال تتابع الموقع  توجيهاتيجب  .و

 المنتج )سياسة التفتيش العامة 

 ( أخذالفئة )العينات 

  طلب تسريع مجموعة تحقق( الفئة الفرعيةSALM) 

 ومات التالية في الطلب:لعالعامة المان يشمل بيطري الصحة يجب  .ز

 ي السلمونيلا.فخط الموضوع وطلب مجموعة تحقق متسارعة  .1

 نص الرسالة: اسم المؤسسة ورقمها. و .2

الذي قد يدعم  (FLS) الأولز مفصل لملاحظات بيطري الصحة العامة والمشرف موج .3
 ونيلا او الكامبيلوباتر.لمعينات تحقق إضافية للس أخذالطلب ب

 هذا التتابع هو فقط لطلبات المجموعات المسرعة التي يشملها هذا الفصل.ملاحظة: 

في أعقاب مراجعة المعلومات المقدرة، سوف تبعث مجموعة التنسيق للسلمونيلا  .ح
ات الاعتيادية للاستجابة إلى حدث جراءيومًا عادة عبر الإ 30والكامبيلوباتر جوابًا خلال 

إذا كان سيتم بدء مجموعة تحقق إضافية للسلمونيلا او يذكر فيه ما  askFSISللموقع 
 من قبل المؤسسة. الكامبيلوباتر

إذا حصل الطلب للجدولة الإضافية عندما تكون مجموعة التحقق للسملونيلا والكامبيلوباتر  .ط
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موعة كاملة موعة الحالية مع احتمال اتباع مجالتقدم، سوف يتم إكمال المجلا زالت في طور 
تعطى اولوية أعلى لجدولة المجموعة إلى مؤسسات لا تجمع يوميًا بيانات أخرى بها. سوف 

أقل إلى المؤسسات التي تظهر  وثيقة الصلة بالسلموينلا وبالصحة العامة بينما تعطى أولوية
سلامة )انظر توجيهات إدارة  (SIP)برنامج مبادرة السلمونيلا تحكمًا مستمرًا بالعملية بموجب 

 (.5020.1وتفتيش الأغذية 

ينبغي على موظفي  (SIP)إذا لم تكن المؤسسات مشاركة في برنامج مبادرة السلمونيلا  .ي
برنامج التفتيش مراجعة بيانات الاختبار الجرثومي للمؤسسة )أنظر توجيهات إدارة سلامة 

النتائج منذ بداية الجديدة من  نتاج( ومن ثم مقاربة بيانات فترة الإ5000.2وتفتيش الأغذية 
مجموعة التحقق للسلمونيلا أو الكامبيلوباتر من الممكن ان ترتبط النتائج المختلفة مع التنوع 

 في التدخلات اليت تستعملها المؤسسة حاليًا.

ينبغي على بيطري الصحة العامة مراجعة الوثائق الداعمة لدى المؤسسة وان يصدر مذكرة  .ك
عدم امتثال في حال كانت التدخلات غير منفذة بطريقة تتماسك مع وثائقها الداعمة او 

كانت التغييرات في العملية غير مدعومة في تحليل المخاطر. فمثلًا، يمكن أن يعتمد نظام 
المؤسسة بصورة اعتيادية على التنفيذ المباشر لنظام تخفيض الجراثيم سلامة الغذاء لدى 

بعد استيعاب مواصفات شراء المسببة للمرض لكن المؤسسة تعتبر التركيز بدون دعم مرافق 
حقق من قبل إدارة سلامة عينات للت أخذعملية  إجراءنة )مثل التصدير( او عندما يتم يعم

 وتفتيش الأغذية.

موظفي برنامج التفتيش والمشرف الأول إثباتًا بأن المؤسسة غيرت كل عملية إذا كان لدى  .ل
بديلة غير مدعومة او انها تستمر في استلام مذكرات عدم امتثال تترافق مع قرارات لا يمكن 

تقييم لسلامة الغذاء لسبب. يجب  إجراء دعمها ينبغي على مكتب المنطقة درس جدولة
تحديد ما إذا كان تحليل المخاطر والوثائق الداعمة المترافق مع استعمال تقييم سلامة الغذاء ل

باتر تتحكم بالسلمونيلا او الكامبيلو  العملية البديلة او المعدلة يظهر ان العملية سوف تمنع او
قائية على الأقل مثل العملية المستعملة خلال اختبار التحقق من السلمونيلا بطريقة تكون و 

 تجريها إدارة سلامة وتفتيش الأغذية.او الكامبيلوباتر التي 
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 لا والكامبيلوبتاريمونللسختبار اعينات لا أخذالإبلاغ عن نتائج  -الفصل التاسع

 العينات الإفرادية .1

إلى موظفي برنامج التفتيش حالما تم نشرها ضمن سوف تتوفر نتائج المختبر للعينات الإفرادية 
. بيانات الانماط المصلية للعينات الإيجابية (LIMS)  نظام إدارة معلومات المختبر مباشرة

 للسلمونيلا تضاف لاحقًا بعد ان تصبح المعلومات المحدثة متوفرة.
 الاتصال هاتفيًا بالمختبر لن يسرع الإبلاغ عن النتائج.ملاحظة: 

 تقارير المجموعات المكتملة .2
فشل، سوف يتم  عندما يتم تحليل عينات كافية لإكمال مجموعة لجهة وضع نجاح او .أ

الارسال بالبريد الإلكتروني تقرير مجموعة مكتمل يوجز جميع نتائج عينات الاختبار. والفشل 
الفردية كما نتيجة الاجتياز او الفضل لمجموعة التحقق بكاملها من قبل مجموعة تحليل 

طر ونقطة لكتروني لمكتب المنطقة/تحليل المخالإالبيانات والدمج إلى قائمة التوزيع بالبريد ا
لكتروني لإالتحكم الحرجة للتوزيع اللاحق إلى موظفي برنامج التفتيش. سوف ترسل بالبريد ا

نسخة إضافية إلى نقطة الاتصال في مختبر العينات المدرج في نبذة المصنع لنظام 
 معلومات الصحة العامة.

مجموعة تحقق حصريًا بسبب فشل لا ينبغي ان يصدر موظف التفتيش مذكرة عدم امتثال  .ب
 للسلمونيلا او الكامبيلوباتر.

جراء  فرض التطبيق مسؤولوسوف يراجع بعمق ملاحظة:  لتحاليل نتائج هذه العينات ات واالتحقيقوا 
خلال أي اجتماع لتقييم سلامة الغذاء الذي يعقد في المؤسسة حسب التعليمات الواردة في توجيهات 

لنظام معلومات الصحة العامة للإدارة سلامة وتفتيش الأغذية، تحديد أولوية جدولة  5100.4
تقييمات الصحة العامة باستعمال نظام معلومات الصحة العامة. علاوة على ذلك، فالمؤسسات التي 

عمليات تقييم سلامة الغذاء لى أولوية سوف تجدول لاستلام إتتوفر  ققتفشل في مجموعة تح
(FSA)وليس هناك فاصل زمني معين قبل ال فشلت مجموعة تحقق من تلبية معيار الأداء. في ح ،

جدولة مجموعة تحقق إضافية، ينبغي على موظف برنامج التفتيش إبلاغ المؤسسات على انها لا 
يجب ان تتوقع دائمًا حصول تأخيرات في بدء مجموعة المتابعة لأغراض السماح بالمزيد من الوقت 

تغييرات في نظام سلامة الغذاء لدى المؤسسة. تعتبر إدارة سلامة  جراءعدات أو لإلرفع مستوى الم
وقائي لحماية الصحة العامة وعلى وجه الخصوص في حال كانت  إجراءوتفتيش الأغذية هذا الأمر 



39 
 

منتجات للتوزيع في السوق التجارية. سوف تستمر إدارة سلامة وتفتيش  إنتاجالمؤسسة تستمر في 
 PulseNetخلال مجموعة المتابعة في قاعدة البيانات  توجد PFGE وضع أية أنماط الأغذية في

 لمراكز السيطرة على الأمراض والوقاية منها.
 رسائل نهاية المجموعة للسلمونيلا والكامبيلوباتر .3
في أعقاب إكمال مجموعة التحقق للسلمونيلا سوف تزود الوكالة معلومات مفصلة حول  .أ

للسلمونيلا المترافقة مع الأمراض التي تصيب الإنسان في رسائل نهاية الأنماط المصلية 
ل إلى المؤسسات. تزود رسالة نهاية مجموعة السلمونيلا سمجموعة السلمونيلا التي تر 
المعلومات نتائج  هذر مجموعتي عينات مكتملتين تشمل هخمعلومات حول النتائج لآ

سب توفرها حول النمط المصلي، معلومات الاختبار السالبة والإيجابية كما معلومات ح
 ، وتصنيف الصحة العامة للمفرقات. تشمل الرسالة على الاخصPFGEمستندة إلى 

تترافق بصورة شائعة مع المرض لدى البشر كما حول  يتمعلومات حول الأنماط المصلية ال
صحة الملًا على أنماط فرعية أخرى تثير قلقًا محتملًا حول أنماط فرعية أخرى تثير قلقًا محت

نموذج رسالة نهاية  -9العامة. يوجد نموذج لرسالة نهاية مجموعة السلمونيلا في المرفق 
 المجموعة.

إدارة سلامة وتفتيش الأغذية على وضع آليات للتبادل الروتيني ومقارنة معلومات  لمتع .ب
ك موظفو برنامج التفتيش ان إدارة سلامة وتفتيش ذلك يجب ان يدر النمط الفرعي. ونتيجة 

العينات عند  أخذالأغذية تشمل معلومات حول الانماط المصلية التي توجد في عملية 
العينات. ومن ضمنها ما إذا كانت الأنماط المصلية واردة في قائمة  أخذالإبلاغ عن نتائج 

في أكثر  ترتبط لية العشرين التي مراكز السيطرة على الأمراض والوقاية منها للانماط المص
الأحيان بالأمراض لدى البشر وتخطط لشمول معلومات إضافية حول النمط الفرعي 

المستندة إلى النمط ونبذة عن المقاومة المضادة للجراثيم( عندما تتوفر  PFGE)معلومات 
والديوك  معلومات ذلك النمط الفرعي. بالإضافة إلى ذلك، بالنسبة لمجموعات فراخ الدجاج

 الرومية، تشمل رسائل نهاية المجموعة نتائج الكامبيلوباتر.
يجب أن يدرك موظفو برنامج التفتيش انه بالإضافة إلى مراقبة عملية التقييم من خلال  .ج

تعتبر  تحليل نتائج المجموعة لفرق إدارة سلامة وتفتيش الأغذية. الأنماط الفرعية للسملونيلا.
الفرعية التي تترافق المصلية  لأنماطولة لالجراثيم المعز ية ان إدارة سلامة وتفتيش الأغذ

تاريخيًا مع الأمراض لدى البشر يحتمل ان تسبب مرض للبشر اكثر من تلك التي لا تملك 
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مثل هذا التاريخ. قالت الوكالة ان المؤسسات التي تنتج بصورة متكررة منتجات من الأنماط 
ونيلا التي تثير قلقًا للصحة العامة هي ذات أولوية عالية لعمليات تقييم سلامة لمالفرعية للس

( تعتبر إدارة سلامة وتفتيش 5100.4سلامة وتفتيش الأغذية الغذاء )أنظر توجيهات إدارة 
الأغذية المعلومات حول الأنماط الفرعية على انها مهمة جدًا لحماية الصحة العامة. تزود 

اط الفرعية إلى مؤسسات من خلال رسائل نهاية المجموعة للسلمونيلا لومات حول الانممع
 لاستعمالها من قبلهم في عمليات اتخذا قرارات السلامة.

منذ أن إدارة سلامة وتفتيش الأغذية لم تضع معيار أداء للانماط الفرعية للسلمونيلا لا  ملاحظة:
جتازت او فشلت في مجموعة التحقق من عمل هذه المعلومات لتحديد ما إذا كانت المؤسسة قد اتتس

 السلمونيلا.

ش ان يدركوا بأن واقع ان المفرقات لها أنماط فرعية تاريخية يتعلى موظفي برنامج التفغي بين .د
ت منه عينة على انه أخذتترافق مع الأمراض لدى البشر لا تورط بصورة آلية المنتج الذي 

أصيب في أي مرض يصيب البشر او انه يعني بالضرورة بأن نظام سلامة الغذاء لدى 
المحددة من  الترابطاتالمؤسسة غير فعال. سوف تقرر إدارة سلامة وتفتيش الأغذية هذه 

 خلال تحليل وبائي او عمليات تقييم سلامة الغذاء.
ائل نهاية المجموعة تستعمل الأقسام التالية يجب ان يدرك موظفو برنامج التفتيش ان رس .ه

 ، نموذج لرسالة نهاية المجموعة(.9)أنظر المرفق 
. يذكر هذا القسم ما إذا كانت مؤسسة قد احتفظت التحكم بعملية المعالجة الصناعية .1

بالتحكم الثابت بعملية المعالجة الصناعية تحدد قائمة وموجز النتائج من أخر 
جموعة، عدد خ اكمال الم"المنتج الذي جرى اختباره، تاريعينات  خذمجموعتين لأ

العينات التي جرى تحليلها، عدد النتائج الإيجابية للسلمونيلا والكامبيلوباتر )حيث يكون 
 قابلًا للتطبيق( وفئة التحكم بالسلمونيلا لعملية بالمعالجة الصناعية الحالية للسلمونيلا.

. يزود هذا لأنماط المصليةلجراثيم المعزولة وفق على الصحة العامة لز مرك  التقييم ال .2
موعة تحقق أجرتها نماط المصلية انطلاقًا من آخر مجالأالقسم معلومات مفصلة حول 

المؤسسة للسلمونيلا. يشمل هذا القسم قائمة نتائج الأنماط المصلية لأحدث مجموعة 
الحالية كما شرحًا موجزًا عينات، التي تزود تفاصيل نتائج الأنماط المصلية للمجموعة 

 لنوع المعلومات المزودة في القائمة
يزود هذا القسم شرحًا موجزًا للمعلومات المزودة في  مناقشة نتائج المجموعة المجمعة. .3
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حيث بلي للسلمونيلا والكامبيلوباتر )الرسالة تشمل معلومات حول اختبار التحقق المستق
 ي المؤسسة وتوقعات الوكالة.يكون قابلًا للتطبيق المجدول لإجرائه ف

يجب ان يدرك موظفو برنامج التفتيش ان من المحتمل انقضاء عدة أسابيع بعد إكمال  .و
 المجموعة قبل إصدار رسالة نهاية المجموعة.

امج نر د تحقق متابع. ينبغي على موظفي بما لم يبلغ مكتب المنطقة بذلكم كما لا يوج ملاحظة:
جب اتخاذه استنادًا إلى المعلومات والنتائج المزودة في القيام ب هاو علم فرض تطبيق يتو  التفتيش

جراءرسالة نهاية المجموعة. سوف يقوم المسؤول عن فرض التطبيق و  التحقيق والتحاليل بالتحقق  ا 
 من ملائمة استجابة المؤسسة تجاه النتائج في عمليات تقييم سلامة الغذاء في المؤسسة.
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 مناقشة نتائج التفتيش مع المؤسسة -فصل العاشرال

evitceriD SISF ) 5000.1كما ورد في توجيهات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية  .أ

اسبوعية مع المؤسسة ( ينبغي على موظفي برنامج التفتيش عقد اجتماعات 1.0050
لمناقشة المواضيع التي يمكن ان تؤثر على سلامة الغذاء وعلى قدرة المؤسسة في تلبية 

 المتطلبات التنظيمية.

عند الضرورة في الاجتماع الاسبوعي يجب ان يناقش موظفو برنامج التفتيش مع إدارة  .ب
ة للسلمونيلا او المؤسسة اية اتجاهات يعتقدون انها قد تشير إلى ان برنامج المؤسس

الكامبيلوباتر خارج عن السيطرة. بالإضافة إلى ذلك، ينبغي عليهم ان يسألوا ما هي 
 ت التحكم.بيالاعمال، إن وجدت، التي اتخذتها إدارة المؤسسة لإعادة تث

 ينبغي على موظفي برنامج التفتيش أن: .ج

 وفر.يزودوا تقرير المجموعة المكتمل إلى إدارة المؤسسة في اسرع وقت مت .1

يبلغوا المؤسسة انها سوف تستلم رسالة نهاية المجموعة مفصلة بالبريد حالما تتوفر  .2
ونيلا عن جميع العينات الايجابية وهو عمل قد يستغرق لممعلومات النمط المصلي للس

 عدة أسابيع.

المؤسسة في حال فشلوا في تنفيذ مجموعة السلمونيلا او الكامبيلوباتر بان من  اان يبلغو  .3
 مجموعة إضافية للسلمونيلا او الكامبيلوباتر. جراءتمل جدًا ان تكون مجدولة فورًا لإالمح

موعة للسلمونيلا ينبغي إصدار واستلام رسالة نهاية المج في الاجتماع الاسبوعي التالي بعد .د
 ى موظفي برنامج التفتيش أن:عل

والنتائج المزودة  3 و من الفصل التاسع، القسم-يراجعوا المعلومات الواردة في الأقسام أ .1
 في الرسالة مع إدارة المؤسسة.

يناقشوا المعلومات المتعلقة بالأنماط الفرعية المزودة في رسالة نهاية المجموعة من إدارة  .2
 المؤسسة للتشديد على أهمية المعلومات.

في اعتبارها دائمًا نتائج التحكم بالعملية  أخذابلاغ إدارة المؤسسة بأن عليها ان ت .3
جراءجمله و ذاء بموالأنماط الفرعية في عملية اتخاذ قراراتها عند تقييم نظام سلامة الغ  ا 

 تغييرات حسب اللزوم.

يبلغوا غدارة المؤسسة بأنه يجوز للإدارة سلامة وتفتيش الأغذية ان تقرر ان المؤسسة  .4
افية المعلومات المزودة في عملية اتخاذ قراراتها تملك في اعتبارها بدرجة ك أخذالتي لا ت

http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/PHIS_5000.1.pdf
http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/PHIS_5000.1.pdf
http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/PHIS_5000.1.pdf
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 نظتام سلامة الغذاء غير فعال.

العينات يمكن توجيهها عبر  أخذوتلك المتعلقة ب يبلغوا المؤسسة بان الاسئلة التقنية .5
 .askFSISالبرنامج 

كرة ة من الاجتماع على مذذو أخينبغي على موظفي برنامج التفتيش أن يوثقوا الملاحظات الم .ه
لإدارة سلامة  5010.1كاملة استنادًا إلى تعليمات توجيهات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 

 وتفتيش الأغذية.
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 تحليل البيانات -الفصل الحادي عشر

سوف  (OPHS)ومكتب الصحة العامة والعلوم  (ODIFP)مكتب دمج البيانات وحماية الأغذية 
يقومان بتحليل نتائج العينة للتحقق من السلمونيلا والكامبيلوباتر. وبصورة خاصة سوف يراجع هذان 

المكتبان البيانات المتوفرة حول نتائج تصنيف الانماط المصلية والانماط الفرعية لجميع العينات 
. هذه التوجيهاتفعالية  الإيجابية كما يراجعان المصادر المتنوعة للبيانات على اساس روتيني لتقييم

سوف يتم تتبادل النتائج من هذه التحاليل مع مكتب العمليات الميدانية ومكتب السياسة وتطوير 
البرامج لتقرير ما إذا كانت النتائج تشير إلى تحسينات محتملة في البرنامج والإرشاد إلى موظفي 

 برنامج التفتيش.
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 الأسئلة -الفصل الثاني عشر
ه الأسئلة المتعلقة بهذه التوجيهات إلى موظفي السياسات من خلال الموقع  أو عبر  askFSISوج 

 Submit a. عند تقديم سؤال، استعمل التبويب 3935-233-800-1الهاتف على الرقم 

Question .وادخل المعلومات التالية في الحقول المخصصة 
 .10,250.1التوصية حقل الموضوع: أدخل 

 السؤال: ادخل السؤال مع اكبر قدر ممكن من التفاصيل.حقل 
 .مجموعة البرامج المستنسخةمن  General Inspection Policyحقل المنتج: انتق 
عينات/السلمونيلا" من مجموعة البرامج  أخذ" Sampling/Salmonellaحقل العينة: انتق 

 المستنسخة.
 .من مجموعة البرامج المستنسخة Domestic (US) onlyخلية السياسة: انتق 

  enutionCوعندما تكتمل كافة الحقول اكبس على زر 

 
 مساعد المدير

 مكتب السياسة وتطوير البرنامج
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 كيفية ارتداء قفازات معقمة -1المرفق 

: أولًا اغسل يديك حتى منتصف الساعد، جفف 1الخطوة 
يديك باستعمال مناشف ورقية يمكن التخلص 

 منها.

 Rو Lثبت رزمة القفازات بحيث يكون الحرفان 
 : اليمين(R: اليسار وLمواجهين لك )

 

: عندما تفتح الرزمة تكون القفازات مطوية ومشكل 2الخطوة 
طرف الكم على الكم ومثبتة مع راحة اليد إلى 
الأعلى. اترك القفازات في الرزمة إلى ان تبدأ 

 بارتدائها.

 

مفتوحًا من داخل منطقة طرف الكم. : امسك قفازًا 3الخطوة 
ادخل يدمك في القفاز مع توجيه راحة اليد إلى 

 الأعلى وانزع القفاز من الرزمة.

 

 

: ادخل القفاز بالكامل بواسطة اليد غير المغلفة 4الخطوة 
بالقفاز واسحب طرف الكم بدون لمس السطح 

الخارجي للقفاز بواسطة يدك غير المغلفة 
 بالقفاز.
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: كرر الخطوات السابقة مع القفاز الآخر مع 5الخطة 
القفاز الثاني  ، لا تتناولاستثناء رئيسي واحد

بطرف الكم الداخلي فإذا فعلت ذلك من المحتمل 
اصبع يدك ان يتلامس خارج القفاز المعقم الأول ب

او معصمك وأنت تسحب القفاز الثاني لارتدائه. 
 مع انك غسلت وطهرت يديك فإنهما غير

معقمتين. والطريقة الصحيحة هي إدخال يديك 
غير المغلفة بقفاز مع راحة اليد إلى الأعلى في 

 القفاز الثاني.

 

: تناول القفاز الثاني من الجهة الخارجية فقط وعدل 6الخطة 
 لى معصمك.عطرف الكم 

 

 

 

: بعد أن يكتمل ارتداء كلا القفازين يمكنك لمس 7الخطوة 
الخارجي للقفاز باليد الأخرى المغلفة الجانب 

 بالقفاز لتعديل التثبيت.

 

د تلوثت بان القفازات قإذا شعرت بقلق في أي وقت 
 لارتداء القفازات. جراءتخلص منها وكرر الإ
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 كيفية إعداد الاسفنجة والقالب لجمع العينات -2المرفق 
بل تنفيذ جمع : يجب تنفيذ هذه الخطوات فورًا ق1الخطوة 

 العينات بالأسفنجة.
 وجفف يديكاغسل 

 من الثلاجة BPWاخرج كاوية محلول 
افتح كيس الاسفنجة بإمساكه من إحدى زوايا 

سلك عادة بلون ابيض او الالقفل السلكي )يكون 
أخضر( مزق الشريط المثقب الشفاف في أعلى 

 الكيس، لا تنزع او تمزق الأقفال السلكية.
 

البيضاويتين الصغيرتين مزق العروتين  :2الخطوة 
الموجودتين على كل جانب من الكيس لفتح 

 فوهة الكيس.
 

المعقمة  BPWانزع الغطاء عن حاوية المادة  :3الخطوة 
عدم لمس  والمبردة مسبقًا مع الانتباه إلى

كب بعناية المحتوى الكامل فتحة الحاوية، اس
مللي لتر( داخل  10) BPWلحاوية المادة 

ترطيب الاسفنجة. ضع كيس الاسفنجة ل

 الحاوية جانبًا.
 

اضغط على الاقفال السلكية سوية لقفل أعلى  :4الخطوة 
 كيس الاسفنجة.

استعمل ضغط اليد على الكيس لتدليك  
 الاسفنجة بعناية إلى ان تترطب بالكامل.

 
مع بقاء الكيس مغلفًا، ادفع بعناية الاسفنجة  :5الخطوة 
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 الكيس. المرطبة إلى الجزء الأعلى من
 ثبت وضع احد طرفي الاسفنجة باتجاه الفتحة. 

 
افتح الكيس مع الانتباه إلى عدم لمس الوجه الداخلي بأصابعك. من المفروض ان تبقي  :6الخطوة 

باه إلى عدم تلويث تالقفل السلكي في أعلى الكيس مفتوحًا. ضع الكيس جانبًا مع الان
 الاسفنجة.

 
بإمساك الكيس من زاويته افتح كيس القالب  :7الخطوة 

ومزق الشريط المثقب الشفاف الموجود في 
 أعلى الكيس.

ضع الكيس جانبًا مع الانتباه إلى عدم  
 تلويث القالب.

 
رتدي زوج قفازات معقمة حسب ما تم ا :8الخطوة 

"كيفية ارتداء القفازات  -1وصفه في المرفق 
 المعقمة."

س انزع بعناية الاسفنجة المرطبة من الكي 
ك العينات بيد أخذساك بطرف اسنفجة مبالإ

الاخرى المغلفة بالقفاز. لا تلمس الوجه 
 الخارجي للكيس.

 مساك بطرفه الخارجي مع الانتباه إلى عدمج القالب بالإخرى المغلفة بالقفاز اخر بيدك الأ 
عينات القالب. نفذ جمع العينة  أخذدد مناطق تلويث الاطراف الداخلية التي تح

 جة من الانواع المحددة.بالاسفن
 ذبيحة بالإسفنجة )عام( كيفية مسح -3المرفق 

 هناك أسلوبان اثنان لتحريك الاسفنجة عبر سطح العينة لكل اتجاه.
 الاسلوب الأول للمسح بالاسفنجة
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امسك بقوة الاسفنجة وامسحها عبر السطح في اتجاه واحد. وبالنسبة للاتجاه العمودي، امسح  
 ح الاسفنجة من اليسار إلى اليمين.فل، بالنسبة للاتجاه الأفقي، امسالاسالاسفنجة نحو 

 
 

فس موقع البداية وكرر ارفع الاسفنجة وضعها في ن 
 أخذح في نفس الاتجاه عبر موقع عملية المس

 مرات إلى ان يتحقق ذلك. 10العينات. كرر ذلك 
 
 

ثم غي ر إلى الاتجاه الاخر )أفقي او عمودي( 
الخطوات مستعملًا نفس وجه واتبع نفس 
 الاسفنجة.

 

 
 
 
 
 
 
 

 سفنجةالأسلوب الثاني للمسح بالإ
امسك بقوة الاسفنجة وامسحها عبر السطح في اتجاه واحد. 

بالنسبة للمسح العمودي امسح الاسفنجة نحو الأسفل 
وبالنسبة للاتجاه الأفقي امسح الإسفنجة من اليسار إلى 

 اليمين.
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عندما تصل إلى نهاية عملية المسح ارفع الاسفنجة وادر 
معصمك بحيث تتواجه يدمك والاسفنجة في الخلف في 
الاتجاه الذي جرى مسحه للتو. يسمح هذا بتلامس نفس 

 وجه الاسفنجة مع موقع العينة.
 

 امسك الآن الاسفنجة عبر السطح بالاتجاه المعاكس.
 

تمريرات  السطح بعشر ن يتم مسحكرر ذلك إلى 
ح من اليسار إلى اليمين، المسللأسفنجة )مثلًا، إلى 

دورات وعمودي،  5اليمين ومن اليمين إلى اليسار ل 
والمسح من الأعلى إلى الاسفل ومن الأسفل إلى الأعلى 

 دورات(. 5
 

لا تغي ر الاتجاه الآخر )العمودي والأفقي( واتبع نفس 
 الخطوات باستعمال نفس وجه الاسفنجة.

 
 

لا تتحول من أسلوب إلى الأسلوب الآخر وأنت في نفس 
ذلك  إجراءموقع العينة. تذكر ان من المهم بصورة مطلقة 

العينات وفق طريقة موحدة لتأمين  أخذوجميع عمليات 
 نتائج صالحة للعينة.
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 كيف تشطف ذبيحة فرخ دجاج -4المرفق 
 

 العينات المشمولة في حاوية الشحن. أخذ" تجهيزات 1الخطة 
 زوج قفازات معقمة -1

 بوصة 20×  15كيس بلاستيكي معقم كبير بحجم  -1
 Buffered Peptoneمياه مللي ليتر من  400 -1

 المبردة مسبقًا والمعقمة 
 مللي ليتر مع غطاء 120جرة للعينات المعقمة سعة  -1
 الختم سعة ربع غالون )حاوية نانوية(كيس من نوع القفل بزمام قابل لإعادة  -1
 بوصة لاستمارة العينة المكتملة. 12×  6كم بلاستيكي قياس  -1
  2A/2B-7355استمارة إدارة سلامة وتفتيش الأغذية  -1
مجموعة اختام يزودها المختبر لفديكس قابلة للفوترة ومطبوعة مسبقًا )واحدة لكل مختبر  -3

  الأغذية(تابع لإدارة سلامة وتفتيش 
 حشوة ماصة -1
 سدادة رغوية لكل حاوية شحن -1

 فواصل من الكربون
 حزمات المبرد الهلامي

 
العينات في متناول اليد. استعمل حقيبة او علبة صغيرة  خذتأكد من أن جميع التجهيزات لأ

 العينات وطهر سطح العمل. أخذلنقل النجهيزات إلى موقع 
 

 اغسل وجفف يديك.
 

الكيس المعقم الكبير. لا تلوث داخل الكيس. يجب ان يرتكز الكيس على جانبه، افتح بعناية 
 عينات منها. خذمفتوحًا بينما تنتقي ذبائح الدجاج لأ

 
  كيفية ارتداء القفازات المعقمة. -1ارتدي زوجًا من القفازات حسب ما تم وصفه في المرفق 
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 سائل زائد ينزف ك الذبيحة من ساقيها ودع أيامسك بإحدى يدي :2الخطوة 
 

لأغراض السلامة لا تنزع ذبيحة الدجاج عن  ملاحظة:
 الصفاد بل اجمعها بعد ان تسقط من الخط.

 
 
 

التقط باليد الأخرى كيس العينات المفتوح  :3الخطوة 
وضع الطائر في كيس العينات مع توجيه ساقيه 

وانب تلمس الجومتنفسه نحو فتحة الكيس. لا 
يد. ثبت قعر الكيس على  الداخلية للكيس بأي

بمقدار  مستوٍ ممسكًا بأعلى الكيس، افتح سطح
 BPWطفيف الكيس، انزع غطاء حاوية مياه 

 واسكب كامل محتوياتها داخل تجويف الذبيحة.
 

: امسك الكيس من الأعلى وعالج عبر الكيس 4الخطوة 
جلد الرقبة السائب على الذبيحة لتثبيت وضعه 

وسادة ولمنع انثقاب على عظم العنق كي يعمل ك
 الكيس.

 
وي وال ساطرد معظم كميات الهواء من الكي :5الخطوة 

س يكأعلى الكيس واطوي الثنية. امسك بقوة ال
من للطائر داخل الكيس ثبيت الآتمغلقٌا. خلال ال

ك لشطف الذبيحة بأكملها بتنفيذ استعمل يدي
مرة )حوالي  30حركة هز متكررة لعكس الطائر 

للقيام بذلك ثبت الطائر في قعر  دقيقة واحدة(.
مع الإبقاء على قبضة آمنة على الطائر  الكيس بإحدى يديك وأعلى الكيس باليد الأخرى.
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شطف جميع أوه الذبيحة،  جراءاقلب بتكرار يدك السفلى ببطء على الأعلى. يؤمن هذا الإ
 لسائل.الداخلية والخارجية. عندما يجري شطف الطائر يجب ان يسمع صوت "تلاطم" ا

ميللي ليتر من مياه الشطف  100: قبل جمع 6الخطوة 
اخرج بطريقة معقمة الدجاجة من كيس العينة، 

 ابتاع الخطوات التالية:
 ركز الكيس فوق سطح مستوٍ  .1

افتح بعناية الكيس البلاستيكي الذي يحتوي  .2
الطائر بدون لمس داخل الكيس او الزوايا 

 الداخلية.

الاسفل حول الذبيحة كي تتمكن من القبض على إحدى مرر الكيس البلاستيكي إلى  .3
 الساقين بدون لمس داخل الكيس البلاستيكي.

 وأنت تمسك بإحدى اليدين اخرج الطائر من الكيس باليد الأخرى. و .4

 اعد الطائر على السير الناقل او الطاولة. .5

 ليس من الضروري شطف الذبيحة بمياه صالحة للشرب قبل إعادتها إلى الخط.  ملاحظة:
 

 مللي ليتر من ماء الشطف من كيس العينة فورًا من خلال. 100اجمع عينة ال  
نزع الغطاء عن مرطبان العينة المعقم مع الاعتناء بعدم تلويث داخل مرطبان العينة او  .1

 مع الأوجه الداخلية للمرطبان.الغطاء ومن خلال عدم السماح بالتلامس 

الذي تكون من قبل الكيس عند الزاوية اليسرى كمزراب سكب،  ”V“باستعمال شكل  .2
اسكب بعناية سائل الشطف من المطربان المفتوح، جامعًا أكبر كمية ممكنة من ماء 

BPW  مللي ليتر. 100ولكن على الاقل 

 ء مثبت بصورة محكمة في مكانه.اعد الغطاء على المرطبان وتحقق للتأكد من ان الغطا .3
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جمعة والمعرفة ببطاقة في ضع حاوية العينة الم :7الخطوة 
كيس من النوع الذي يقفل بزمام وأطرد أي هواء 

 زائد واختم الكيس.
 

يجب تبريد العينات المجمعة خلال خمس دقائق بعد 
بقائها مبردة وتحت تحكم إدار جمعها  لامة سة وا 

 يتم شحنها إلى المختبر. وتفتيش الأغذية إلى أن
 

 كرر الخطوات أعلاه لمكل طلب عينة للسلمونيلا. استعمل ذبيحة مختلفة لكل عينة.
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 كيفية المسح بالأسفنجة لذبيحة فرخ ديك رومي -5المرفق 
: سوف تكون مسحتان للذبيحة لكل عينة قيد التبريد 1 الخطوة 

المستعمل لترطيب الاسفنجة  BPWمللي ليتر من مياه  10مع 
المستعملة  BPWمللي ليتر من مياه  25لعينة السلمونيلا و

لتطريب الاسفنجة لعينة الكامبيلوباتر. ينبغي على موظفي برنامج 
عينات منها.  خذالتفتيش ان يجمعوا ذبيحة ديك رومي واحد لأ

يجب ان تستعمل الاسفنجة الأولى لمسح الجانب الايسر من 
الاسفنجة الثانية لمسح الجانب الأيمن لعينة الكامبيلوباتر  سلمونيلا بينما يجب استعماليحة للالذب

 كيفي مسح الذبيحة بالاسفنجة )عام(. -3أيضًا ارجع إلى المرفق 
 

 عينة من فرخ ديك رومي: أخذالعينات في حاوية الشحن بالنسبة لكل حدث  أخذتجهيزات 
 ازواج من القفازات المعقمة 3
 ”S“المعلم  BPWمللي ليتر من مياه  10سعة انبوب  1
 ”C“المعلم  BPWمللي ليتر من مياه  25انبوب سعة  2

 ”C“معلمة )أسفل واحدة معلمة ببطاقة  ®Whirl-Pakاسفنجة عينات معقمة داخل اكياس من نوع 
  ”S“واسنفجة أخرى معلمة ببطاقة 

 بوصة داخل كيس 10×  5قوالب معقمة  2
 الذي يغلق بزمام يمكن إعادة استعماله سعة ربع غالون )حاوية ثانوية(أكياس من النوع  2
 بوصة لاستمارة العينة المكتملة 12×  6كيس بلاستيكي قياس  1
اختام فيديكس قابلة للفوترة ومطبوعة مسبقًا )وختم واحد لكل مختبر للإدارة سلامة وتفتيش  3

 الأغذية(
 لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية )اختام امنية لعينة المختبر( 2A/2B-7355الاستمارة  1
 حشوة ماصة 1
 سدادات رغوية لكل حاوية شحن 1

 فواصل من الكربون
 هلامي در مبحزمات 
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العينات في متناول اليد، استعمل حقيبة او علبة صغيرة لنقل  أخذجميع تجهيزات تأكد من أن 
 العمل، اغسل وجفف يديك. حسطالعينات. طهر  أخذالتجهيزات إلى موقع 

 
سلكي مطهر او ما يماثله على  فة، مجموعة من الحشوات الخاصة، رفيظمناشف ورقية نضع 
العينات  أخذالعمل المطهر. سوف تمنع هذه الأدوات انزلاق ذبيحة الديك الرومي خلال  سطح

 بواسطة الاسفنجة.
 

 فية ارتداء قفازات معقمة""كي 1ارتدي زوج قفازات معقمة حسب ما تم وصفه في المرفق 
 

: وأنت مرتدٍ أول زوج من القفازات المعقمة اخرج الديك الرومي بطريقة آمنة. امسك الديك 2الخطوة 
ك الرومي وصدره إلى ع مناطق الظهر او الفخذ، ضع الديالرومي من ساقيه وتجنب التلامس م

ماصة لمنع الذبيحة من الاسفل على سطح عمل مطهر مغطى بمناشف ورقية نظيفة او بحشوات 
لثقيلة العينات بواسطة الاسفنجة. انزع وتخلص من القفازات. إذا كانت الطيور ا أخذالانزلاق خلال 

الوزن تتطلب مساعدة لرفعها اجعل المساعدين يرتدون قفازات معقمة وتأكد من انهم لا يلامسون 
 العينات. أخذمناطق 

 
لديك الرومي من الأصفاد بل التقطها بعد ان تسقط من لاغراض السلامة لا تنزع ذبيحة ا ملاحظة:
 الخط.
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كيس الاسفنجة بتمزيق الشريط المثقب في  : افتح3الخطوة 
الاعلى. لا تنزع الاقفال السلكية من الكيس. مزق العروتين 

تين الصغيرتين الموجودتين على كل جانب لفتح يالبيضاو 
 فوهة الكيس.

 
 
 
 
 
 
 
 

المعقمة والمبردة  BPW: انزع الغطاء من حاوية 4الخطوة 
عينات السلمونيلا  خذالمخصصة لأ ”S“مسبقًا المعلمة ب 

مع الانتباه إلى عدم لمس فتحة الحاوية. اسكب بعناية 
داخل كيس الاسفنجة المعلم  BPWالمحتوى الكامل لحاوية 

-Whirl. لا تلوث الداخل الاعلى للكيس من نوع ”S“ب 

Pak® ضع جانبًا حاوية .BPW .الخالية 
 
 

: اضغط على الاققال السلكية إلى الخلف سوية 5الخطوة 
لغلق أعلى كيس الاسفنجة. استعمل ضغط اليد على خارج 
 الكيس لتدليل الاسفنجة بعناية إلى ان تصبح رطبة بالكامل.
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عصر أي مادة مخففة زائدة وجود الكيس مغلقًا، امع 
تدفع الاسفنجة المرطبة إلى الجزء نت أمن الاسفنجة و 

 الأعلى من الكيس.
 
 
 

العينة الاسفنجية مع الانتباه إلى عدم افتح كيس : 6الخطوة 
لمس سطحه الداخلي. من المفروض ان تبقي القفل السلكي 

مع الانتباه إلى عدم تلويث للكيس مفتوحًا. ضع الكيس جانبًا 
 المتبقية. BPWالاسفنجة والانتباه إلى عدم سكب مياه 

 
 

افتح كيس القالب بتمزيق الشريط المثقب الأعلى. : 7الخطوة 
 ضع كيس القالب جانبًا مع الانتباه إلى عدم تلويث القالب.

 
 
 
 

ارتدي زوجًا ثانيًا من القفازات المعقمة. اخرج  :8الخطوة 
بعناية الاسفنجة المرطبة من الكيس بالامساك بطرف اسفنجة 

العينات. لا تلمس  خذالعينات بيدك المغطاة بالقفاز لأ أخذ
 .®Whirl-Pakخارج الكيس نوع 

 
بيدك الأخرى المغطاة بالقفاز اخرج القالب بالإمساك بطرفه 

العينات بالاسفنجة ومن  أخذالخارجي مع الانتباه إلى عدم تلويث الأطراف الداخلية التي تحدد منطقة 
 التتابع المشار إليه.
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العينات بالاسفنجة وفق  أخذ: من المهم مسح مناطق 9الخطوة 
ترتيب "الأقل إلى الاكثر" تلوث ا لتجنب انتشار التلوث على 

العينات بالاسفنجة ومن  أخذح مواضع من مسالذبيحة. تأكد 
 التتابع المشار إلي إليه.

 
العينات الخلفية وثبته في مكانه  أخذضع القالب فوق منطقة 

العينات  أخذإلى يسار العمود الفقري، باستعمال يدمك التي ت
 10امسح الاسفنجة فوق المنطقة المضمنة بكاملها حوالي 

أفقيًا. استعمل فقط وجه واحد من مرات  10مرات عموديًا و
 الاسفنجة.

 
من المحتمل ان يتطلب القالب ان "يلف" من جانب  ملاحظة:
ح الذبيحة ليس انب خلال عمل الاسفنجة بما ان سطإلى ج

عينات من كامل المساحة البالغة  أخذمستويًا. سوف يؤمن ذلك 
 خلال المسح بالاسفنجة. 2سم 50
 

العينة من  أخذالمسح بالاسفنجة مستعملًا نفس الاسفنجة مع وضع القالب فوق منطقة  إجراءكرر 
الفخذ. ادر الاسفنجة إلى الوجه الاخر كي يتلامس الجانب غير المستعمل من الاسفنجة مع سطح 

 10مسحات عمودية و 10حوالي  إجراءالفخذ. خلال مسح المنطقة الكاملة المضمنة بالقالب ب
 .انبًا القالب للتخلص منه لاحقًاضع جمسحات أفقية. 

 
  

لمكل قالب فردي الوضع الفعلي  ملاحظة:
جة سوف ح بالاسفنيستعمل خلال المس

يكون الى اليسار ا والى يمين الوسط وليس 
 مباشرة على العمود الفقري.
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-Whirl أعد الاسفنجة إلى الكيس من نوع: 10الخطوة 

Pak®  المعلم بالحرف(“S”مع كمية م )قية من مياه بت
BPW  أي هواء  دبدون لمس خارج الكيس بالاسفنجة. اطر

 4او  3زائد من كيس العينات واطوي الطرف الأعلى للكيس 
مرات لغلق الفوهة. ثبت الاعلى بطي الروابط السلكية إلى 

 الخلف ضد الكيس. 
 تخلص من القالب.

 
 
 
 
 
 
 
 
 

باستعمال الحاوية الأخرى  10-1: مرر الخطوات 11الخطوة 
 ”C“المعقمة والمبردة مسبقًا المعلمة بالحرف  BPWمللي ليتر من مياه  25الأكبر حجمًا ذات سع 

 ”C“المعلم بالحرف  ®Whirl-Pakعينات الكامبيلوباتر وكيس العينات من نوع  خذالمخصصة لأ
امسح الجانب الأيمن لنفس ذبيحة الديك الرومي باستعمال زوج جديد من القفازات وقالب جديد عند 

العينات المعلم الخاص بها، اعد ذبيحة الديك إكمال المسحة الثانية ووضع المسحة داخل كيس 
 الرومي إلى النقطة حيث جمعت الطائر.

 
 ®Whirl-Pak: يجب الوضع بعناية لاسفنجة العينة في كيس العينات من نوع 12الخطوة 

(, ”C“أو بالحرف  ”S“المنفصل الخاص بها. )الذي تم تعليمه سابقًا بصورة مناسبة اما بالحرف 
داخل الأكياس التي تقفل بزمام المعلمة بصورة  ®Whirl-Pakضع اكياس العينات من نوع 
جمعة ضمن خمس دقائق من جمعها والمحافظة عليها تحت التبريد الم مناسبة. يحجب تبريد العينات
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 وتحكم إدارة سلامة وتفتيش الأغذية إلى ان تشحن إلى المختبر.
 

 عينة، استعمل ذبيحة مختلفة لكل عينة. كرر هذه الخطوات أعلاه لمكل طلب
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 كيفية مسح ذبيحة اللحم البقري بالاسفنجة -6المرفق 
 

 الغرض من هذا المرفق .1

وعجلات/ثيران( كان قد اوقف التحقق الروتيني للسلمونيلا في ذبائح اللحم البقري )عجول 
أخرى حيث تكون مؤقتًا. ويتم تزويد المنهجية هذه لاستعمالها بمشاريع خاصة او حالات 

 مطلوبة.
 

 الإعداد لجمع عينة .2

انتقي وقتًا تجمع عنده العينة. حدد الأوقات التي تكون في متناول اليد عندها ذبائح  .أ
ساعة او أكثر. ثم انتقِ عشوائيًا وقتاً من ضمن ذلك الاطار الزمني  12مبردة لمدة 

 لجمع العينات.

قعًا آمنًا سهل الوصول إليه. المبرد مو انتقي موقع المبرد الذي تجمع منه العينة. انتقي  .ب
لجمع عينات من نصف ذبيحة لحم بقري. يجوز أن يكون هذا الموقع موجودة في سلسلة 

 وضيب، قضيب حديدي او غيرها من المواقع الآمنة غير المزدحمة.النقل، سلسلة الت

 .2.أ.1سب ما تم إيجازه في الفصل الثاني، القسم التقنيات المعقمة حاستعمل  .ج

 اغسل وطهر يديك. .1

 طهر أسطح العمل )الأسطح التي سوف تتلامس مع التجهيزات خلال جمعها( .2

 اجمع التجهيزات .3

 علم كيس الاسفنجة .4

 اغسل وطهر اليدين .5

 العينات أخذانقل التجهيزات إلى موقع  .6

 أخذطهر اسطح العمل )الاسطح التي سوف تتلامس مع التجهيزات خلال  .7
 العينات(.

 ضع مناشف ماصة أو ورق مطهر على سطح العمل لمنع انزلاق الذبيحة. .8

 جمع العينة )عينة الاسفنجية( .3

العينات. لا تختار الذبيحة الموجودة  أخذعند الوقت المنتقى عشوائيًا اذهب إلى موقع  .أ
وحدات عينات  5مسبقًا. بدلًا من ذلك عد إلى الخلف او إلى الامام  في الموقع المقرر
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 5عينة منها )السبب، العد إلى الخلف او إلى الامام  خذواختر الوحدة السادسة لأ
انصاف ذبائح هو تجنب أي تحيز يمكن الانتقام. بصورة اعتيادية لن يكون من 

بائح من اجل الوصول إلى الضروري ان تجعل المؤسسة تحريك العديد من انصاف الذ
 العينة منها. خذواحدة عشوائيًا لأ

امسح الذبيحة بالاسفنجة وأعد العينة للشحن )اتبع الاساليب التقنية العامة للمسح  .ب
"كيفية إعداد الاسفنجة والقالب لجمع العينة".  2بالاسفنجة كما هو موجز في المرفق 

 "كيفية مسح ذبيحة بالاسفنجة )عام(" 3والمرفق 

 بت وضع المعدات )أبقِ مسألة السلامة في ذهنكم(ث .1

العينات لاختبار  أخذالعينات منها )أنظر مواقع  خذحدد مناطق الذبيحة لأ .2
 السلمونيلا في ذبائح اللحم البقري(.

 زاتيهضع التج .3

 افتح كيس الاسفنجة .4

 داخل كيس العينة BPWاسكب مياه  .5

 اعكس الكيس وذلك الاسفنجة .6

 الكيس وافتحه وضعه جانبًا على سطح مستوٍ. ادخل الاسفنجة إلى أعلى .7

 افتح كيس القالب وضعه جانبًا على سطح مستوٍ  .8

 كيفية ارتداء القفازات المعقمة( -1ارتدي قفازات معقمة )أنظر المرفق  .9

 انزع الاسفنجة .10

 انزع القالب .11

العينات لاختبار السلمونيلا في  أخذضع القالب فوق الخاصرة )أنظر مواقع   .12
 العينات. أخذذبائح اللحم البقري. لا تلمس منطقة 

 ح المنطقة بالاسفنجة.بقفزات واستعمل اليد الأخرى لمس امسك القالب بيد مغلفة .13

مسحات أفقية فوق  10مسحات عمودية فوق الوجه الكامل للعينة ثم نفذ  10نفذ  .14
 الوجه الكامل للعينة.

ونيلا لمالعينات لاختبار الس أخذصدر الذبيحة )انظر "مواقع ضع القالب فوق  .15
 العينات(. أخذح اللحم البقري" لا تلمس منطقة ئفي ذبا

خرى لمسح المنطقة المغلفتين بقفاز واستعمل اليد الأ يديكامسك القالب بإحدى  .16
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 بالاسفنجة.

فوق مسحات افقية  10مسحات عمودية فوق الوجه الكامل للعينة ثم نفذ  10نفذ  .17
 الوجه الكامل للعينة.

عينة من الكفل بدون ان يلمس القالب او الاسفنجة أبدًا منطقة لا  خذلأاصعد  .18
 عينات منها. أخذيجري 

العينات لاختبار السلمونيلا لذبائح  أخذضع القالب فوق الكفل )أنظر "مواقع  .19
 العينات. أخذاللحم البقري(. لا تلمس منطقة 

لفة بقفاز واستعمل اليد الأخرى لمسح المنطقة المغ يديكامسك القالب إحدى  .20
 بالاسفنجة.

مسحات افقية فوق  10مسحات عمودية فوق الوجه الكامل للعينة ثم نفذ  10نفذ  .21
 الوجه الكامل للعينة.

 واختم الكيس. ®Whirl-Pakضع الاسفنجة في كيس من نوع  .22

الواردة في الفصل أصبحت العينة الآن مكتملة. اتبع تعليمات )التخزين والشحن  .23
 الرابع، "تقديم العينة المجمعة".

 
 ح اللحم البقريئالعينات لاختبار السلمونيلا في ذبا أخذمواقع 

 الكفل
ي. ارسم حرقفحدد المظهر الاسفل للورك او العظم ال

حيث خطًا خياليًا باتجاه وتر العرقوب. عند النقطة 
يتقاطع الخط للسطح المقطوع من الشريحة هو نقطة 

 العينة من الكفل. خذالبداية لأ
 

 ضع القالب فوق هذه المنطقة من الكفل.
تم عن قصد تغيير هذا الرسم. منظر  ملاحظة:

جانبي حقيقي للذبيحة لن يظهر العظم الحرقفي. من وجهة نظر طبية لا يمكن رؤية منطقة 
ك ازيل سم من الور سم. بذلك تم أظهار منظر جانبي مع ق 10× سم 10العينة الكاملة قياس 

 لتصوير موقع العظم الحرقفي.

 وتر العرقوب

 الخط الخيالي

 العظم الحرقفي
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 الخاصرة

حدد موقع العضلة الجلدية للورك )العضلة 
الخارجية البطنية المائلة( واتبع الحد 

الوسطي لخلفية العضلة إلى ان تصل 
من الخط بوصات  3ضمن حوالي 

الوسطي هذا هو المكان حيث يجب ان 
 تضع القالب.

 
 الصدر

حدد موقع مرفق الذبيحة وارسم خطًا خياليًا 
عبره )وسطيًا( إلى تقطيع الخط الوسطي 
 هذا هو المكان حيث يجب وضع القالب.

 

  عينة بالاسفنجة لذبيحة اللحم البقري أخذتقنيات  .4

 العينات مشمولة في حاوية الشحن  أخذزات سه: تج1الخطوة 
-Whirlنوع  نموذج اسفنجة معقمة في كيس من 1

Pak®  
 Buffered Peptoneمللي ليتر من مياه  10 1

 بقًاسمعقمة ومبردة م
 زوج من القفازات المعقمة 1
بوصة لاستمارة  12×  6كم بلاستيكي قياس  1

 العينة المكتملة
لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية، مجموعة الاختام الأمنية   2A/2B-7355الاستمارة  1

 للعينة المزودة من قبل المختبر.
دكيس قابلة للفوترة مطبوعة مسبقًا )واحد لكل مختبر للإدارة سلامة وتفتيش اختام شركة ف 3

 الأغذية(
 حشوة ماصة 1

الحد الوسطي لعضلة 
 الجلدية لوركا

 المرفق
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 سدادة رغوية لكل حاوية شحن 1
 

 فواصل من الكرتون 
 الهلاميحزمات المبرد 

 
قيبة او علبة صغيرة لنقل العينة في متناول اليد، استعمل حتأكد من ان جميع تجهيزات 

 العينات. طهر سطح العمل. أخذالتجهيزات الى موقع 
 اغسل وجفف يديك

 
 "كيفية مسح ذبيحة بالاسفنجة )عام(. 3الان ارجع الى المرفق، 

 
 "كيفية ارتداء قفازات معقمة". 1المرفق ارتدي زوج قفازات معقمة حسب ما تم وصفه في 

 
اخرج بعناية الاسفنجة المرطبة من الكيس : 2الخطوة 

العينات بيدك  أخذبالإمساك بطرف اسفنجة 
المغلفة بالقفاز. لا تلمس الجانب الخارجي 

 من الكيس.
 

مساك بطرفه الخارجي مع الانتباه إلى عدم اخرج بيدك الأخرى المغلفة بالقفاز القالب بالإ 
 العينات بالقالب. أخذتلويث الأطراف الداخلية التي تحد مناطق 

 
الموقع. يجب الحرص  في الاحتفاظ بها العينات خذالورق لأ فوق منطقة القالب ضع

  .بيديك العينات أخذ منطقة تلويث على عدم
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العينات امسح الاسفنجة  أخذ: بواسطة اليد التي ت3الخطوة 
 10سم(  10×  5فوق المنطقة المضمنة بالكامل )

مرات افقيًا.  10مرات تقريبًا بصورة عمودية و
 استعمل وجه واحد فقط من الاسفنجة.

 
قد يتطلب القالب ان "يلف" من جانب  ملاحظة: 

سوف يضمن إلى جانب مع عملية المسح بالاسفنجة بما ان وجه الذبيحة ليس مسطحًا. 
 خلال المسح بالاسفنجة. 2سم 100عينة من المنطقة الكاملة البالغة  أخذذلك 

 
 

لمنطقة الصور باستعمال  3و 2كرر تنفيذ الخطوات  :4الخطوة 
 أخذنفس وجه الاسفنجة الذي استعمله لمسح منطقة 

 العينات من الخاصرة.
 
 
 

لمنطقة الكفل  3و 2: كرر تنفيذ الخطوات 5الخطوة 
رة الوجه "النظيف" للاسفنجة واستعمل في هذه الم

جه الذي لم يستعمل لمسح مناطق الخاصرة )الو 
والصدر(. بعد مسح منطقة الكفل بالاسفنجة انقل 

العينات. انتبه  أخذالقالب رجوعًا إلى اليد التي ت
سلم وانت الإلى عدم تلويث الاسفنجة. انزل من 

القالب  ك "المتسلقة". ضعتمسك بالدرابزين بيد
 جانبًا للتخلص منه فيما بعد.
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 كيفية مسح ذبيحة خنزير بالاسفنجة -7المرفق 
 الغرض من هذا المرفق .1

كان قد تم توثيق التحقق الروتيني من السلمونيلا في ذبيحة الخنزير )الخنازير في السوق 
تكون رى حيث يع خاصة او حالات اخالتجارية( تزود المنهجية هذه للاستعمال في مشار 

 مطلوبة.
 

 الإعداد لجمع عينة .2

انتقي وقتًا تجمع عنده العينة. حدد الأوقات التي تكون في متناول اليد ذبائح مبردة لمدة  .أ
 ساعة او أكثر. ثم انتقِ عشوائيًا وقتًا من ضمن ذلك الاطار الزمني لجمع العينات. 12

منًا سهل الوصول إليه العينات منه. انتقي موقعًا آ أخذانتقي موقع المبرد الذي يتوجب  .ب
في المبرد لجمع العينات من ذبيحة خنزير. من المحتمل أن الموقع موجودًا على سلسلة 
النقل، سلسلة التوضيب، قضيب حديدي او غيرها من المواقع الآمنة غير المزدحمة في 

 المبرد.

 .2.أ.1استعمل تقنيات معقمة حسب ما تم إيجازه في الفصل الثاني، القسم  .ج

 وطهر يديك.اغسل  .1

 طهر أسطح العمل )الأسطح التي سوف تتلامس مع التجهيزات خلال جمعها( .2

 اجمع التجهيزات .3

 علم كيس الاسفنجة ببطاقة .4

 اغسل وطهر يديك .5

 العينات أخذانقل التجهيزات إلى موقع  .6

 أخذطهر اسطح العمل )الاسطح التي سوف تتلامس مع التجهيزات خلال  .7
 العينات(.

 الاسفنجية(جمع العينة )عينة  .3

العينات. لا تختار الذبيحة الموجودة  أخذعند الوقت المنتقى عشوائيًا اذهب إلى موقع  .أ
وحدات عينات  5في الموقع المحدد مسبقًا. بدلًا من ذلك عد إلى الخلف او إلى الامام 

ذبائح  5عينة منها، وأنت تعد إلى الخلف او إلى الامام  خذواختر الوحدة السادسة لأ
رسة أي تحيز يمكن من خلاله الانتقام. بصورة اعتيادية لن يكون من تجنب مما
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الضروري جعل المؤسسة تنقل العديد من الذبائح من اجل الوصول إلى ذبيحة عشوائية 
 عينة منها. خذلأ

 
 يمكن استعمال ذبائح الخنزير التي تسلخ جزئيًا بصورة روتينية.

ر العينة للشحن ) .ب اتبع الاساليب التقنيات العامة للمسح امسح الذبيحة بالاسفنجة وحض 
"كيفية إعداد الاسفنجة والقالب لجمع العينات".  2بالاسفنجة كما هو موجز في المرفق 

 "كيفية مسح ذبيحة بالاسفنجة )عام(" 3والمرفق 

 ثبت وضع المعدات )أبقِ مسألة السلامة في ذهنكم( .1

العينات لاختبار  أخذع العينات منها )أنظر مواق خذحدد موقع مناطق الذبيحة لأ .2
 السلمونيلا في ذبائح الخنزير(.

 زاتيهضع التج .3

 افتح كيس الاسفنجة .4

 داخل كيس العينة BPWاسكب مياه  .5

 أغلق الكيس ودلك الاسفنجة .6

 الاسفنجة إلى أعلى الكيس وافتحه وضعه جانبًا على سطح مستوٍ.ادفع  .7

 افتح كيس القالب وضعه جانبًا على سطح مستوٍ  .8

 كيفية ارتداء القفازات المعقمة( -1معقمة )أنظر المرفق ارتدي قفازات  .9

 انزع الاسفنجة .10

 القالب أخرج .11

العينات لاختبار السلمونيلا في ذبائح  أخذبطن )أنظر مواقع ضع القالب فوق ال .12
 العينات. أخذ. لا تلمس منطقة الخنزير(

زات واستعمل اليد الأخرى لمسح المنطقة امغلفة بقفال كامسك القالب بيد .13
 لاسفنجة.با

مسحات أفقية فوق  10مسحات عمودية فوق الوجه الكامل للعينة ثم نفذ  10نفذ  .14
 الوجه الكامل للعينة.

عينة من فخذ الخنزير بدون ان تلمس القالب او  خذاصعد السلم بعناية لأ .15
 الاسفنجة مع أي منطقة لم تؤخذ عينات منها.
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ت لاختبار السلمونيلا في العينا أخذ)انظر "مواقع  فخذ الخنزيرضع القالب فوق  .16
 العينات(. أخذ" لا تلمس منطقة الخنزيرذبائح 

ك المغلفتين بقفاز واستعمل اليد الأخرى لمسح المنطقة القالب بإحدى يديامسك  .17
 بالاسفنجة.

مسحات افقية فوق  10مسحات عمودية فوق الوجه الكامل للعينة ثم نفذ  10نفذ  .18
 الوجه الكامل للعينة.

عينة من الفك السفلي بدون ان تلمس القالب او  خذعناية لأانزل من السلم ب .19
 الاسفنجة مع أي منطقة لم تؤخذ عينات منها

العينات لاختبار السلمونيلا  أخذ)أنظر "مواقع  الفك السفليضع القالب فوق  .20
 العينات. أخذ(. لا تلمس منطقة الخنزيرلذبائح 

المغلفة بقفاز واستعمل اليد الأخرى لمسح المنطقة  يديكامسك القالب إحدى  .21
 بالاسفنجة.

مسحات افقية فوق  10مسحات عمودية فوق الوجه الكامل للعينة ثم نفذ  10نفذ  .22
 الوجه الكامل للعينة.

 واختم الكيس. ®Whirl-Pakضع الاسفنجة في كيس من نوع  .23

لواردة في الفصل أصبحت العينة الآن مكتملة. اتبع تعليمات )التخزين والشحن ا .24
 الرابع، "تقديم العينة المجمعة".
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العينات لاختبار السلمونيلا في ذبائح  أخذمواقع 
 الخنزير

 البطن
 .موقع المرفق للذبيححدد 

 
 .)الأبط( من البطن ضع القالب فوق هذه المنطقة

 
 الفك السفلي

أطلس/المحور إلى ارسم خطًا خياليًا من وصلة 
 الخط الوسطي للبطن. سوف يعتبر الجلد اسفل تلك النقطة الفك السفلي

 
 فخذ الخنزير

من الوضع الظهري، حدد السطح الجانبي 
 الذيللقاعدة 

ضع القالب على هذه المنطقة من فخذ الخنزير. 
 لا تشمل قاعدة الذيل

 
 
 
 
 

  

 الخط الخيالي

 العظم الحرقفي

 المرفق

 المرفق

 الذيل

 الذيل
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  الخنزيرعينة بالاسفنجة لذبيحة  أخذتقنيات  .4

  المواد: 1الخطوة 
-Whirlاسفنجة عينات معقمة في كيس من نوع  1

Pak® bag 
 Buffered Peptoneمللي ليتر من مياه  10 1

 معقمة ومبردة مسبقًا
 قالب معقم في كميس 1
 زوج من القفازات المعقمة 1
بوصة لاستمارة  12×  6كم بلاستيكي قياس  1

 العينة المكتملة
لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية، مجموعة الاختام الأمنية   2A/2B-7355الاستمارة  1

 للعينة المزودة من قبل المختبر.
دكيس قابلة للفوترة مطبوعة مسبقًا )واحد لكل مختبر للإدارة سلامة وتفتيش ياختام شركة ف 3

 الأغذية(
 حشوة ماصة 1
 لكل حاوية شحن سدادة رغوية 1

 فواصل من الكرتون 
 حزمات المبرد الهلامي

 
تأكد من ان جميع تجهيزات العينة في متناول اليد، استعمل حقيبة او علبة صغيرة لنقل 

 العينات. طهر سطح العمل. أخذالتجهيزات الى موقع 
 اغسل وجفف يديك

 
 "كيفية مسح ذبيحة بالاسفنجة )عام(. 3ارجع الى المرفق،  وأيضًا،

 
 "كيفية ارتداء قفازات معقمة". 1ارتدي زوج قفازات معقمة حسب ما تم وصفه في المرفق 
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من  العينات أخذ فوق منطقة القالب ضع: ا2الخطوة 
. يجب الحرص على البطن وثبته في مكانه

 .بيديك العينات أخذ منطقة تلويث عدم
 
 
 
 
 

العينات امسح  أخذ: بواسطة اليد التي ت3الخطوة 
 5الاسفنجة فوق المنطقة المضمنة بالكامل )

مرات تقريبًا بصورة عمودية  10سم(  10× 
مرات افقيًا. استعمل وجه واحد فقط من  10و

 الاسفنجة.
 

قد يتطلب القالب ان "يلف" من  ملاحظة: 
الذبيحة ليس  سطحبما ان  ،بالاسفنجةعملية المسح خلال تنفيذ جانب إلى جانب 

خلال المسح  2سم 100عينة من المنطقة الكاملة البالغة  أخذ. سوف يضمن ذلك تويًامس
 بالاسفنجة.

 
العينات. احرص  1بالاسفنجة لمنطقة البطن، انقل القالب إلى يدمك التي تأخ بعد المسح 

العينات للقالب. تسلق السلم او المنصة  أخذعلى عدم تلويث الاطراف الداخلية لمنطقة 
ا بالدرابزين باليد التي لم تستعمل لتنفيذ عملية المسح. اصبح القفاز الآن ملوثاً  ًً ممسكَ

 ويجب معاملته بهذا الشكل لذلك لا تتناول اية اسطح معقمة به.
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ان تصبح على ارتفاع مناسب وآمن  بعد :4الخطوة 
عينات فخذ الخنزير انقل القالب إلى  خذلأ

الحذر إلى عدم  أخذيدك "المتسلقة" مع 
 أخذتلويث الأطراف الداخلية لمنطقة 

 أخذالعينات بواسطة القالب او يدكم التي ت
 العينات.

 
فخذ لمنطقة  3و 2كرر تنفيذ الخطوات 

 .البطنالاسفنجة الذي استعمله لمسح منطقة الخنزير باستعمال نفس وجه 
 

بعد مسح منطقة فخذ الخنزير بالاسفنجة 
انقل بعناية القالب إلى اليد الممسكة 

العينات( كي لا  أخذبالاسفنجة )اليد التي ت
العينات  أخذطراف الداخلية لمنطقة تلوث الأ

من قبل القالب. انتبه إلى عدم تلويث 
 سفنجة.الأ
 

 سلق.زين باليد التي استعملتها للتانزل عن السلم ممسكًا بالدراب
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العينات إلى  أخذانقل القالب من يدك التي ت: 5الخطوة 
يدك الأخرى مع الانتباه إلى عدم تلويث 

 الاطراف الداخلية للقالب.
 

الفك لمنطقة  3و 2كرر تنفيذ الخطوات 
استعمل الوجه  السفلي ولكن هذه المرة

"النظيف" للاسفنجة )الوجه الذي لم يستعمل 
 (. الخنزيرالبطن وفخذ لمسح مناطق 

 ضع القالب جانبًا للتخلص منه لاحقًا.
 

:ضع الاسفنجة في كيس العينات وانتبه إلى 6الخطوة 
 الكيس بالاسفنجة. س خارجعدم لم

 
 
 
 

كيس العينة اطرد اية كمية هواء زائدة من : 7الخطوة 
 4أو  3يه فوق الطرف الأعلى للكيس والو 

 مرات لغلقه.
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العينة في كيس مزدوج. تخلص من : لا تضع 8الخطوة 
 5القالب. يجب تبريد العينات المجمعة خلال 

حتفاظ بها تحت التبريد الادقائق من جمعها و 
وتحكم إدارة سلامة وتفتيش الأغذية إلى ان يتم 
شحنها إلى المختبر. كرر تنفيذ هذه الخطوات 

عينات للسلمونيلا.  أخذأعلاه لمكل طلب 
 عينة. استعمل ذبيحة مختلفة لكل
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 (HC01)جمع عينة منتج مطحون )لحم بقري، لحم داج أو لحم ديك رومي كيفية  -8المرفق 
 

تأكد من أن جميع التجهيزات هي في متناول اليد. استعمل حقيبة او علبة صغيرة لنقل  :1الخطوة 
 \العينات طهر منطقة العمل  1أخذالتجهيزات إلى موقع 

 وجفف يديكأغسل  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 حاوية شحن يالعينات المحتواة ف خذالمواد لأ
 
مع قالب حلقي معقم، شفاف وكيس من البلاستيك مغلف في  ®Whirl-Pak كيس معقم من نوع 1

 المعقم. البلاستيكصفيحة مختومة من 
 )معل م ببطاقة قرمزية( ®Whirl-Pakكيس مرشح نوع  1
 من القفازات المعقمة زوج 1
 بوصة لاستمارة العينة المكتملة 12×  6ي قياس بلاستيككم  1
للإدارة سلامة وتفتيش الأغذية، مجموعة أختام لامن العينات مزودة  2A/2B-7355 ةالاستمار  1

 من المختبر.
 اختام فيديكس قابلة للفوترة ومطبوعة مسبقًا )واحد لكل مختبر للإدارة سلامة وتفتيش الأغذية 3
 حشوة ماصة 1
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 رغوية لمكل حاوية شحنسدادة 
 فواصل من الكرتون
 حزمات مبرد الهلام

 
الذي يحتوي  ®Whirl-Pakافتح الكيس من نوع  :2الخطوة 

القالب الحلقي بالامساك به من إحدى الزوايا بواسطة 
القفل السلكي )يكون عادة باللون الابيض أو 

لمثقب الشفاف في أعلى الأخضر(، مزق الشريط ا
 او تمزق الاقفال السلكية.تنزع الكيس. لا 

 

تين البيضاويتين الموجودتين زق العروتين الصغير م: 3الخطوة 
 على جانبي الكيس لتفح فوهة الكيس.

 
 
 
 

: بينما تلمس فقط خارج الكيس ارفع الحلقة المغلقة 4الخطوة 
البلاستيكية المعقمة إلى أعلى الكيس. الوي اسفل 

الأعلى وضع الكيس الكيس للإبقاء الحلقة مثبتة في 
بصورة مستقيمة على سطح معقم. انتبه بأن لا تلوث 

 الحلقة او داخل الكيس
 

ج قفازات معقمة حسب ما تم وصفه في : ارتدي زو 5الخطوة 
 "كيفية ارتداء القفازات المعقمة". 1المرفق 

اخرج قالب الحلقة المغلقة البلاستيكية المعقمة من  
ج الكيس او أي سطح الكيس، انتبه بأن لا تلمس خار 

 آخر غير معقم.
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بالامساك به من  ®Whirl-Pakافتح الكيس من نوع :6الخطة 
إحدى زواياه بالقفل السلكي. مزق الشريحة المثقبة 

الشفافة الموجودة في أعلى الكيس ولا تنزع أو 
تمزق الاقفال السلكية. مزق العروتين الصغيرتين 
البيضاويتين الموجودتين على جانبي الكيس لفتح 

 فوهة الكيس.
 

داخل الكيس معقم ولذلك انتبه بأن لا تلمس  
 ضع الكيس مستقيمًا في العلبة الصغيرة. الداخل.

 
: افتح ختم الشريط المعلم واخرج قالب الحلقة 7الخطوة 

البلاستيكية المعقمة من غلاف الصفيحة 
البلاستيكية المعقمة على سطح عمل مطهر 
ضع الحلقة البلاستيكية المتينة المعقمة وسط 

 الصفيحة البلاستيكية.
 
ن المنتج المطحون النيء اجمع كمية كافية م :8 خطوةال

لملء الحلقة المعقمة. انتقي أقسامًا مختلفة من 
المنتج للتأكد من ان العينة تمثل دفعة المنتج. لا 
تلمس أي سطح ما عدا الحلقة والمنتج المطحون 

 النيء الذي انتقيته لأخذ العينة.
 
حكام لمنع إاجمع العينة داخل الحلقة. اقفل ذلك ب :9 خطوةال

مستوى الحلقة  ملأإجيوب هوائية.  حصول اية
حتى الأعلى. من الامور الحاسمة ملء الحلقة 
بهذه الطريقة للتأكد من انه تم جمع عينة بوزن 

 غرامًا بصورة موحدة. 25
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خرج الحلقة المملوءة من الصفيحة ا: 10 خطوةال

البلاستيكية. امسك الحلقة فوق الطرف المفتوح 
. أدفع ®Whirl-Pakلكبس المرشح من نوع 

العينة إلى خارج الحلقة وأدخلها في الكيس، لا 
تدع العينة تلمس أي شيء ما عدا داخل 

 الكيس.
 

لا تضع العينة في الكيس من نوع  ملاحظة: 
Whirl-Pak®  الذي احتوى قالب الحلقة. استعمل
فقط  ®Whirl-Pakح من نوع  مكيس المرش

 ارجوانية.)الكيس الذي يحمل بطاقة 
 

 ارفع الكيس. هز العبوة نحو الاسفل. واطرد أي :11الخطوة 
يس العينة والوي الطرف الاعلى هواء زائد من ك

مرات بغلقه. امن سلامة الكيس بلي السلك  4و 3
 الخلف مقابل الكيس.  إلىالمربوط 

 
من لا تضع العينة في كيس مزدوج. تخلص  

لقة العينة والصفيحة البلاستيكية. يحجب تبريد ح
جمعها ائق من دق 5المجمعة خلال العينات 

بقائها تحت التبريد ومرافق إدارة سلامة وتفتيش  وا 
 الأغذية إلى ان تشحن إلى المختبر. 

 
 ل طلب عينة.كرر الخطوات أعلاه لك 
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 نموذج عن رسالة نهاية المجموعة -9المرفق 
انسياب مراحل هذا هو نموذج رسالة نهاية المجموعة مع بيانات افتراضية لتصوير الأقسام و 

 الرسالة. اعتمادًا على النتائج، سوف يكون للرسالة معلومات إضافية أو محذوفة.
 

 P 99999المؤسسة 
 سانشاين فارمر

 FL 00000سانشاين سيتي، 
 

 P 99999الأعزاء مؤسسة 

صلي للسلمونيلا أرسلت هذه الرسالة لتزويد النتائج المجمعة لمجموعة اختبار النمط الم
فيما يتعلق ببرنامج واستراتيجية اختبار لإبلاغكم أين تقف مؤسستكم والكامبيلوباتر و 

السلمونيلا والكامبيلوباتر المستندة إلى المخاطر. هيئة سلامة وتفتيش الأغذية تثبت برنامج 
كم ة من التحواستراتيجية اختبار التحقق من السلمونيلا والكامبيلوباتر على مجموعة موحد

)النمط المصلي، نمط  ونيلا ونتائجلمالإجمالية للمؤسسة، النمط الفرعي الافرادي للسبالعملية 
PFGE  نتائج وخصائص مضادات الجراثيم(. تركز إدارة سلامة وتفتيش الأغذية بدرجة و

من نتائج الاختبار الايجابية أكثر اهتمامًا على المؤسسات التي تملك نسبة مئوية عالية 
نماط المصلية للسلمونيلا التي ترتبط عادةً مع باتر، مع التركيز على الأونيلا والكامبيلو ملللس
نواع الفرعية للسلمونيلا ولأنماط المقاومة المضادة كما مع الأمراض التي تصيب البشر. الأ

لقد تم تزويدكم بالنتائج  .للجراثيم للسلمونيلا التي تثير قلق محتمل على الصحة العامة
 صبحت متوفرة.أالإفرادية للعينة حسب ما 

 
 التحكم بالعملية 

 23مع إكمال مجموعة عينة التحقق من السلمونيلا والكامبيلوباتر في ذبائح فراخ الدجاج في 
عينة من نصف أو أقل من العدد المقبول  P 99999اختبرت المؤسسة  2011أيلول/سبتمبر 
للسلمونيلا او عند أو اقل من العدد المقبول من الايجابيات للكامبيلوباتر من الإيجابيات 

لاختبارات التحقق لفئة المنتج هذه، هذه النتائج هي إشارة بأن المؤسسة حافظت على تحكم 
ثابت بالعملية لحدوث السلمونيلا الشاملة خلال فترة اخذ العينات. سوية مع النتائج من 
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. بالإضافة إلى ذلك تظهر هذه 1هذه في الفئة  P 99999مجموعة سابقة يضع مؤسسة 
داء للكامبيلوباتر للمجموعة الأخيرة ولهذه الفئة من النتائج بأن مؤسستكم تجاوزت معيار الأ

من  2حة ى الصفلعول اختبار التحقق توجيهية ح ئدباالمنتج. يمكن الوصول إلى عدة م
ة حول التحكم ة وتزود معلومات مفصلالموقع الإلكتروني لإدارة سلامة وتفتيش الأغذي

كثر تفصيلًا لفئات التحكم بعملية السلمونيلا للإدارة أيلوباتر. يتوفر تفسير بمبالسلمونيلا والكا
 للموقع الإلكتروني لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية. 3سلامة وتفتيش الأغذية على الصفحة 

 
 النتائج الإجمالية من آخر مجموعة أخذ عينات:

معيار  المنتجفئة 
 (1)الأداء

مجموعة 
البيانات 
 المكتملة

السلمونيلا  عدد العينات عدد العينات عدد العينات
 الحالية

كمال جمعة هو نتيجة الوقت الضروري لإلنتائج الفردية وهذه الرسالة المبلاغ عن االتخلف الزمني بين الإ 1
نماط القابلة، المضادة للجراثيم، سوف تزود والأ PFGEبلاغ. المعلومات حول جراءات المختبر والإإجميع 

 في بريد منفصل عندما تتوفر المعلومات.
2 http://www.fsis.usda.gov/Regulations_&_Policies/Compliance_Guides_Index/index.asp#Salmonella 
 نظام العد العشرين لجدولة السلمونيلاوظائف  3
 
عدد  

 العينات
 المأخوذة 

العدد 
الاقصى 

من 
الايجابيات 
للسلموينلا 
المسموح 

 به

العدد 
الأقصى من 
الايجابيات 

للكامبيلوباتر 
 المسموح به

تم  
 تحليلها

إيجابية 
 للسلمونيلا

إيجابية 
 للكامبيلوباتر

 خدمة
التحكم 
 بالعملية

فراخ 
 دجاج

51 5 8 23/9/2011 51 1 2  

 غير متوفر 5 51 5/9/2009 غير متوفر 12  
 .2011* معيار الأداء الجديد أصبح نافذ المفعول ابتداءً من الاول من تموز/يوليو 

 
  

http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/regulatory-compliance/compliance-guides-index
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 التقييم المركز على الصحة العامة للأنماط المصلية المعزولة
مونيلا من احدث للجراثيم المعزولة للسل 4المصلي سلامة وتفتيش الأغذية النمط  قي مت إدارة

مجموعة عينات تحقق اشير إليها أعلاه. وتزود معلومات تركز على الصحة العامة حول 
نماط المصلية، التعرف على انماط لخمسة جراثيم هذه الجراثيم المعزولة الجديدة. تحديد الأ

افًا إلى جراثيم السلمونيلا المعزولة من عينات الغذاء والعينات البيئية معزولة تزود تمييزًا مض
ين ود تأمنماذج بشرية، يمكن استعمال هذه المعلومات للتركيز بدرجة افضل على جه ومن

نماط المصلية المجمعة في هذه الرسالة صحة العامة ثم تزويد الأالسلامة الغذاء لحماية 
صاد(، التي قد )مثل تدخلات ما قبل الح التدخلات لتسهيل جهود المؤسسة في تعريف

 نماط المصلية.تستعملها لمعالجة هذه الأ
 

 ونمط القابلية المضادة للجراثيم سوف تزود في بريد منفصل بعد ان تتوفر. PFGEمعلومات 
 

 حدث مجموعة اخذ عيناتنتائج الانماط المصلية للسلمونيلا لأ
النمط المصلي  المصليالنمط  تاريخ الجمع شكل الاستمارة

المرتبط بصورة 
شائعة بالمرض لدى 

 البشر
00000000 

3/8/2011 ENTERITIDIS ***نعم 
رض لدى البشر *** كانت هناك عينة واحدة تملكم نمطًا مصليًا يرتبط بصورة شائعة بالم

 لهذا المنتج. 7هي الرقم المتوسط للفئة  يتفي هذه المجموعة ال
 

مونيلا هذه المعزولة جراثيم السل: بصورة شائعة بالمرض لدى البشرالنمط المصلي المرتبط 
يرتبط بصورة شائعة مع المرض لدى البشر، قائمة بالانماط المصلية  ك نمطًا مصليًالمت

المرتبطة بصورة شائعة بالمرض لدى البشر توجد على الموقع الإلكتروني لمراكز السيطرة 
.lalalmones/sFDd/dfwed/Pizec/nv.gocdchttp://www-مراض والوقاية منها على على الأ

.pdfc508-2011-porter-lannua 
_______ 

نماط المصلية للعينات الايجابية تزود من قبل المختبرات الوطنية للخدمات البيطرية لوزارة الزراعة الأ  4

http://www.cdc.gov/ncezid/dfwed/PDFs/salmonella-annual-report-2011-508c.pdf
http://www.cdc.gov/ncezid/dfwed/PDFs/salmonella-annual-report-2011-508c.pdf
http://www.cdc.gov/ncezid/dfwed/PDFs/salmonella-annual-report-2011-508c.pdf
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 الأميركية.
 
 وأنماط القابلة ضد الجراثيم للعينات الايجابية من بين جميع الابحاث الزراعية. PFGEزودت   5
 
مراض والوقاية منها لعشرين من ى الأعل استنادًا إلى احدث قائمة نشرتها المراكز الأميركية للسيطرة  6

 البشرنماط المصلية للسلمونيلا تكرارًا من اكثر الأ
(http://www.cdc.gov/ncezid/dfwed/PDFs/salmonella-annual-report-

2011-508c.pdf). 
نماط كانت الأل هذه الرسالة ما إذا خلاسوف تبلغ إدارة سلامة وتفتيش الأغذية المؤسسات من 

ضافي للبيانات ة مضاعفة كما تم تحديده من خلال التحليل الإالمصلية بخلاف ذلك لها مصلح
 المتوفرة.

 
هذه الفئة من  إلى توزيع الانماط المصلية المرتبطة بصورة شائعة مع المرض لدى البشر.استنادًا  7

تين يالمنتج الموجود في اختبار التحقق لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية خلال السنتين التقويم
تعادل "منخفض" والنتائج التي تزيد عن  25نسبة المئوية الالماضيتين حيث النتائج التي تقل عن 

 خرى "متوسط".تعادل "عال" وتعادل جميع النتائج الأ 74النسبة المئوية 
 

الجراثيم المعزولة مع نمط مصلي غير المشمولة في هذه القائمة تملك نمطًا مصليًا يرتبط بتكرار اقل 
لى نماط المصلية للسلمونيلا تعتبر قادرة عحظة ان جميع الأالملامع المرض لدى البشر. يجرى 

 .التسبب بالمرض للبشر
 

 جمعة للمجموعةالنتائج الممناقشة 
 بعملياتكم زودت لكمم لاستعمالها في تقييم عملياتكم/ قةلعالتالية المتالنتائج 

 
صول سلمونيلا ثابت بالعملية تجاه حكم حافظت على تحكم التحقق هي مؤشر بأن مؤسستنتائج 

جرثومة يلوباتر. علاوة على ذلك تملك بمعينات وتجاوزت معيار الاداء للكاشاملة خلال فترة اخذ ال
مونيلا التي جرى عزلها نمطًا مصليًا يرتبط بصورة شائعة مع المرض لدى البشر الذي هو رقمًا السل

نماط عقاب نتائج تحديد الأأضافية في إبحاث متابعة أمتوسطًا لهذه الفئة من المنتج. في حالة إجراء 
 المصلية التي قامت بها مؤسستكم سوف تصدر رسالة جرت مراجعتها إلى المؤسسة.

تعمل إدارة سلامة وتفتيش الأغذية التحكم بعملية السلموينلا والنمط المصلي من نتائج سوف تس

http://www.cdc.gov/ncezid/dfwed/PDFs/salmonella-annual-report-2011-508c.pdf
http://www.cdc.gov/ncezid/dfwed/PDFs/salmonella-annual-report-2011-508c.pdf
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مجموعة الكامبيلوباتر للتحديد اللاحق لجدولة اختبارات السلموينلا والكامبيلوباتر. استنادًا إلى الانماط 
ر، من المحتمل المصلية الحالية للسلمونيلا المعزولة التي ترتبط بصورة شائعة مع المرض لدى البش

 طفردية للانماإلى مجموعة في وقت أبكر من مؤسسة لا تملك نتائج  P 99999ن تجدول المؤسسة 
 المصلية التي امتلكتها مؤسستكم.

 
مؤسسات ان تأخذ في اعتبارها نتائج الاختبارات هذه في التتوقع إدارة سلامة وتفتيش الأغذية من 
لنظام الاجمالي لسلامة الأغذية. يمكن ان ينجز ذلكم من قبل عملية اتخاذ القرار عند تقييم فعالية ا

د مؤسسات تعرف على وتنفذ استراتيجيات ما قبل الحصاد او ما بعد الحصاد المعنية. يمكن إيجا
ر حول هذه الاستراتيجيات في المبادئ التوجيهية لامتثال الوكالة للتحكم بالسلمونيلا، ثكمعلومات ا

من الموقع الإلكتروني للإدارة سلامة  8ن الوصول إليها على الصفحة والكامبيلوباتر التي يمك
 وتفتيش الأغذية.

 
المعلومات المزودة في عملية اتخاذ  خذ في حسابها بدرجة جميعأيرجى معرفة ان المؤسسة التي لا ت

مًا غير القرار عند تقييم فعالية النظام الاجمالي لسلامة الغذاء لديها يمكن ان تحدد بأنها تملك نظا
يترافق مع المرض لدى البشر بسبب وجود السلمونيلا ي ذلك المنتج. يجوز ان  -فعال لسلامة الغذاء

 جراء التنظيمي المناسب.المنتج مغشوش وان تتخذ الإ يش الأغذية انتتعتبر إدارة سلامة وتف
 

 . askFSIS (http://askfsis.custhelp.com)سئلتكم إلى برنامج أيرجى توجيه 
 

 المخلص
 مدير المنطقة

 مكتب العمليات الميدانية
 

 نسخة من: المفتش المسؤول )عبر نسخة إلكترونية(
 المشرف الرئيسي )عبر نسخة إلكترونية(

ة في واشنطن، العاصمة )عبر نسخة المركز الرئيسي لإدارة سلامة وتفتيش الأغذيموظفو 
 لكترونية(إ

8. http://www.fsis.usda.gov/Regulations_&_Policies/Compliance_Guides_Index/index.asp

http://askfsis.custhelp.com/cgi-bin/askfsis.cfg/php/enduser/std_alp.php
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