United States Food Safety Washington, D.C.
Department of and Inspection 20250
Agriculture Service

PROTOCOL FOR THE IMPORT OF U.S. BEEF AND BEEF PRODUCTS INTO ECUADOR /
PROTOCOLO PARA LA IMPORTACION A ECUADOR DE CARNE VACUNA'Y DE
PRODUCTOS DE ORIGEN VACUNO PROCEDENTE DESDE LOS ESTADOS UNIDOS

Date Issued: Certificate Number:

The official competent authority must certify the compliance of the following requirements: / La Autoridad
Oficial Competente debera certificar el cumplimiento de los siguientes requisitos:

1. The United States has been free of FMD for at least 12 months without vaccination, and have been free
from rinderpest and CBPP for at least 24 months without vaccination. The United States is free of Rift
Valley fever for 24 months. / Los Estados Unidos han estado libres de fiebre aftosa por lo menos 12
meses sin vacunacion, y han estado libres de peste bovina y de perineumonia contagiosa bovina por lo
menos durante 24 meses sin vacunacion. Los Estados Unidos esta libre de la Fiebre del Valle del Rift
durante 24 meses.

2. The United States have an active BSE surveillance that meets or exceeds international standards set by
the World Organisation for Animal Health-OIE. / Que los Estados Unidos de América tienen un
programa activo de vigilancia de EEB que cumple o excede los estandares internacionales
establecidos por la Organizacién Mundial de Sanidad Animal-OIE.

3. The meat comes from animals that were born and raised in the United States or raised in the United
States for at least 60 days prior to slaughter and that the feeding of ruminants with ruminant origin
meat-and-bone meal and greaves is prohibited in the United States, and this prohibition has been
effectively enforced. / Que la carne, proviene de animales que han nacido y criados en los Estados
Unidos, o se cri6 en los Estados Unidos por lo menos 60 dias antes de su sacrificio y que la
alimentacién de rumiantes con harinas de carne y hueso y chicharrones de origen rumiante esta
prohibido en los Estados Unidos y esta prohibicion ha sido implementada efectivamente.

4. The meat or meat products were derived from animals that passed ante mortem and post mortem
inspection by Food Safety and Inspection Service (FSIS) official. / Que la carne y sus productos
fueron derivados de animales que fueron inspeccionados ante mortem y post mortem por un inspector
oficial del Servicio de Inspeccion e Inocuidad Alimentaria (FSIS).

Signature of FSIS Inspection Official:
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5. The beef and beef products were not contaminated with the following specified risk materials: the
brain, skull, eyes, trigeminal ganglia, spinal cord, vertebral column (excluding the vertebrae of the tail,
the transverse processes of the thoracic and lumbar vertebrae,and the wings of the sacrum) and dorsal
root ganglia of cattle 30 months of age and older, and the tonsils and distal ileum of the small intestine
from all cattle. / Que la carne y sus productos fueron producidos y manipulados de manera tal que
asegura que dichos productos no contienen y no han sido contaminados con los siguientes materiales
especificos de riesgo: para bovinos de 30 meses de edad y mayores: encéfalo, craneo, ojos, ganglio
trigémino, médula espinal, columna vertebral (excepto las apdfisis transversas, alas del sacroy las
vértebras de la cola) y ganglios de la raiz dorsal; y para bovinos de cualquier edad, las amigdalas y el
ileon distal del intestino pequefio.

6. The meat or meat products were produced and handled in a manner that ensures that such products do
not contain and are not contaminated with mechanically separated meat from the skull and vertebral
column from cattle over 30 months old. / Que la carne y sus productos fueron producidos y
manipulados de manera tal que asegura que dichos productos no contiene y no han sido
contaminados con carne mecanicamente separada del craneo y de la columna vertebral de bovinos
mayores de 30 meses de edad.

7. The competent authority of the country of origin, certifying that the meat or edible parts of cattle being
exported, is fit for human consumption and is freely sold in USA. / La Autoridad Nacional
Competente del pais de origen, certifique que las carnes o partes comestibles del bovino que se
exporten, sean aptos para el consumo humano y se comercializa libremente en USA.

8. The product comes from cattle that have not been stunned prior to slaughter, with a device injecting
compressed air or gas into the cranial cavity, or by pithing. / El producto procede de bovinos que no
fueron aturdidos antes de ser sacrificados, mediante inyeccion de aire o gas comprimido en la béveda
craneana, ni mediante corte de la médula.

9. The meat and meat products come from slaughter or processing establishments operating under the
supervision of the FSIS. / Que la carne y sus productos provienen de plantas de sacrificio o de
procesamiento certificadas por las Autoridades Federales, que operan bajo la supervisién del FSIS

Signature of FSIS Inspection Official:
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10. The slaughtering and processing plant where the meat was processed has an established Hazard

11.

12.

13.

14.

15.

Signature of FSIS Inspection Official:

Analysis and Critical Control Points (HACCP) system and is officially approved for export by the
competent official authorities of USDA, FSIS. / Que la planta de sacrificio y procesamiento donde se
procesd la carne, tiene establecido el Sistema de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control
(HACCP) y esta oficialmente autorizado para la exportacion por la Autoridad Oficial Competente de
USDA.

The meat products were packed in authorized containers which have the mark of inspection that
includes the number of the plant and a label that includes the product name, lot number, net weight and
the pack date. / Que la carne y sus productos fueron empacados en contenedores autorizados que
tienen el sello de inspeccidn que incluye el nimero de la planta y una etiqueta que incluye el nombre
del producto, el nimero del lote, el peso neto y la fecha de empaque.

The means of transport, handling and loading conditions meet the hygiene requirements of the United
States. / Los medios de transporte, manipuleo y condiciones de la carga cumplen con los
requerimientos de higiene de los Estados Unidos.

The meat and its products are transported in containers or thermo refrigerated vehicles and are
monitored to ensure that they maintain proper temperatures cooling or freezing. / Que la carne y sus
productos son transportados en contenedores o vehiculos termos refrigerados que son monitoreados
para asegurar que mantienen temperaturas apropiadas de refrigeracion o congelacion.

The feeding of ruminants with meat and bone meal and greaves of ruminant origin has been banned in
the United States and the ban has been effectively enforced. / Que la alimentacion de los rumiantes
con harinas de carne y hueso y chicharrones de origen rumiante esté prohibida en los Estados Unidos
y esta prohibicién ha sido efectivamente implementada.

The meat and meat products were not derived from animals imported from Canada for immediate
slaughter. / Que la carne y sus productos no son derivados de animales importados de Canada para
sacrificio inmediato.

Printed Name:

Title/Professional Degree:
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