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 وزارة الزارعة الأميركية

 سلامة وتفتيش الأغذيةإدارة 
 واشنطن، العاصمة

 10.010.1 (FSIS) توجيهات إدارة سلامة وتفتيش الأغذية
 4المراجعة 

20/8/2015 

 
في منتجات اللحم  (STEC)ا غشي التي تفرز سمومنشاطات التحقق من وجود الإشريكية القولونية 

 النيءالبقري 

 

الأسلوب في بعلى الرغم من ان هذه التوجيهات أعيد إصدارها، لم يتم إدخال تغييرات أساسية ملاحظة: 
"التغييرات المهمة" أدناه  3ينبغي على موظفي الوكالة قراءة الفصل الأول، القسم  .هذه المراجعة

تركيز اهتمامهم على فهم و للحصول على معلومات حول أسباب إعادة إصدار هذه التوجيهات، 
 .الواردة فيهمعلومات ال
 

 .2015لا تطبق هذه التوجيهات حتى الأول من أيلول/سبتمبر 
 

 معلومات عامة -1الفصل 
 الغرض .1

من  العيناتوتقديم حول أخذ  (IPP)تعليمات إلى موظفي برنامج التفتيش  اتالتوجيه هزود هذت .أ
إدارة تنفذها التي  ةالروتينيوالمتابعة خذ العينات برامج أمنتجات اللحم البقري النيء بموجب 

ولتحديث  يغاشتفرز سموم  التيلإشريكية القولونية لاختبار وجود اسلامة وتفتيش الأغذية 
إدارة سلامة تجري . (PHIS)المعلومات المتعلقة بأخذ العينات لنظام معلومات الصحة العامة 

والمتابعة خذ العينات أ لحم البقري المجمعة بموجب برامجعينات الاختبارات وتفتيش الأغذية 
إدارة سلامة تجري مونيلا. كما لوالس O157:H7القولونية وجود الإشريكية لاختبار الروتينية 

في الموقع ذبحت  ماشيةالمتبقية بعد التصنيع من  البقراختبارات لقطع لحم وتفتيش الأغذية 
 راجعت .0157من غير النوع  الاشريكية القولونية التي تفرز سموم شيغاللتحقق من وجود 

ات لإعادة تنظيمها وتبسيطها بحيث تشمل فقط التوجيههذه  إدارة سلامة وتفتيش الأغذية
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نظام ومعلومات التعليمات المتعلقة بأخذ العينات من قبل إدارة سلامة وتفتيش الأغذية، 
 .معلومات الصحة العامة المتعلقة بأخذ العينات

التي تفرز سموم شيغا الإشريكية القولونية  التحقق من وجود المعلومات المتعلقة بنشاطات .ب
(STEC) في توجيهات جديدة هي مضمنة دارة سلامة وتفتيش الأغذية لإخذ العينات غير أ
نشاطات التحقق من وجود الاشريكية القولونية التي تفرز سموم شيغا ، 10.010.2التوجيهات 
(STEC)  إلى من هذه التوجيهات ، 1الفصل الثالث، القسم في منتجات لحم البقر، يزود

موظفي برنامج التفتيش تعليمات للاستجابة إلى النتائج الإيجابية من اختبار التحقق الذي تجريه 
لإشريكية ا، منهجية تقفي أثر 10.010.3التوجيهات وتوفر إدارة سلامة وتفتيش الأغذية. 

النيء تعليمات الى اللحم وم وبقايا تقطيع المفر  في منتجات لحم البقر O157:H7القولونية 
جراء التحقيقات والتحاليل مسؤولي  وغيرهم من موظفي برنامج   (EIAO)فرض التطبيق وا 

تعليمات جديدة لاسترجاع المنتج تحت ظروف محدودة و  الأثر،تقفي التفتيش حول تحقيقات 
 .(HEP)العاليةالحدوث ومعلومات حول فترات 

موظفي برنامج التفتيش المسؤولين عن جمع عينات لحم البقر النيء لإدارة سلامة منح ينبغي  .ج
وتفتيش الأغذية وتحديث نبذة نظام معلومات الصحة العامة في المؤسسات التي تنتج منتجات 

على و قت النظامي الرسمي لقراءة هذه التوجيهات وتحديث النبذة. الو لحم بقر نيء ساعتين من 
، لم يبدأوا (غير مفتوح =تيش تحديد أية مهمات أخرى مجدولة )مثل أزرقموظفي برنامج التف

عليهم انتقاء و بتنفيذها على انها "غير منفذة" نتيجة الوقت المخصص لمراجعة هذا الإصدار. 
 Higher Priority Task Took)أعلى أعطيت الأفضلية" أولوية ذات "مهمة 

Precedent) في مربع نص  10,010.1ليهم ان يدخلوا التوجيهات التبريرات. وعقائمة  من
 التعليق المتوفر.

لإدارة  10010.1تباع التعليمات الواردة في التوجيهات التفتيش إينبغي على موظفي برنامج  .د
 ، حتى تاريخ تنفيذ هذه التوجيهات.3سلامة وتفتيش الأغذية، المراجعة 

لحم عجل لأغراض هذه التوجيهات وعندما تشير التوجيهات إلى "لحم بقر نيء" فإنه يشمل  ملاحظة:
  غير الجاهز للأكل".ولحم البقر 
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 الإلغاءات .2
، نشاطات التحقق من الإشريكية 3، المراجعة 10010.1 إدارة سلامة وتفتيش الأغذية توجيهات
 .31/3/2015 ،في منتجات اللحم البقري النيء O157:H7القولونية 

 
لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية، توضيح وتوسيع معايير الأهلية لأخذ العينات الروتينية  14-39الإشعار 

بقايا تقطيع لحم البقر و  (MT43)برامج أخذ عينات الروتينية من بقايا تصنيع لحم البقر من 
(MT55) ،13/8/2014. 

 تغييرات مهمة .3

 :يقوموا بما يلي إلى موظفي برنامج التفتيش لكيتزود هذه التوجيهات تعليمات جديدة  .أ

ومكونات أخرى من لحم البقر النيء استنادًا إلى  لحم البقربقايا تقطيع عينات من  جمع .1
برنامج التفتيش المعينين في مؤسسات ذات أحجام إنتاج  أي أن موظفيحجم الانتاج )

برنامج التفتيش المعينين في  يموظفأكثر من عينات الطلبات لأخذ يتلقون أعلى 
.)ج(. و)د(. والفصل 4أنظر الفصل الأول، القسم )(. أقل المؤسسات ذات أحجام إنتاج

 .)2الثاني، القسم 

الانتقاء  بإتباعخذ عينات منها لأالنيء المفروم المكونات الأخرى للحم البقر اختيار  .2
 أ(. .1العشوائي )أنظر الفصل الخامس، القسم 

نظام معلومات الصحة العامة دقيقة للتأكد من أن المؤسسة في نبذة  التحقق من أن .3
 المفرومالنيء ومكونات لحم البقر المفروم لأخذ عينات من لحم البقر مؤهلة المؤسسة 

المحددة ذات حسب ما يكون مناسبًا، من خلال إكمال مهمات تحديث النبذة  النيئة،
 1امة )أنظر الفصل الثالث، القسم نظام معلومات الصحة العالأولوية العالية في 

 (.1والمرفق 

يحقق إلى مؤسسة لمعالجتها بتدخل لا المرسلة عينات من لحم البقر النيء  جمع .4
مؤسسة اللسلمونيلا( في ل 10g-5المعالجة الجرثومية الكاملة )أي تخفيض أقل من 

الرابع، القسم  يتم تنفيذ التدخل وليس في المؤسسة الأصل )أنظر الفصلالمستلمة التي 
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 .)و(. و4

ارية على جميع عينات اللحم البقري النيء المحلي ييكملوا مواد التدريب المحدثة الاخت .5
.)أ(، والمرفق 2.)د(، الفصل التاسع، القسم 1والمستورد )أنظر الفصل الخامس، القسم 

 .متابعة(. هذا التدريب ليس مطلوبًا، ولكن يجوز لموظفي برنامج التفتيش 6

هذه التوجيهات تعليمات إلى موظفي برنامج التفتيش في الفئات التالية من المؤسسات تزود  .ب
حول كيفية استعمال خيارات إضافية لمجموعة المنتجات في نبذة نظام معلومات الصحة العامة 

موظفو برنامج تسلم من أجل تحديث المعلومات حول منتجات اللحم البقري النيء كي لا ي
 ؤسسات مهمات اخذ عينات غير صحيحة، )انظر الفصل الثالث(:التفتيش في هذه الم

 النيء. المفرومالمؤسسات التي تجري وتعيد توضيب منتجات اللحم البقري  .1

تستلم مشتريات من مصنع اللحم البقري والتي ترافقها شهادات تحليل  التيالمؤسسات  .2
(COA) للاشريكية القولونية  ةمع نتائج اختبار سلبيO157:H7  الإشريكية )أو
   .(أو مؤشرات الفوعة (STEC)التي تفرز سموم شيغاالقولونية 

 اخشنً  المفروملحم ال، مثلمشتراة )غير صحيحة تستلم منتجات نيئة التي المؤسسات  .3
لصنع منتجات اللحم البقري  هكاملالمنتج منتج مطرى ميكانيكًا( واستعمال هذا الأو 
 النيء. مفرومال

 معلومات حول:التزود التوجيهات وتوضح  .ج

 (.2أهلية أخذ عينات من منتج اللحم البقري النيء. )الفصل الثاني، الشكل  .1

 فاعلة عينات مجمدة )مثلًا، عندما يكون التجميد عملية ، جمع عندما يكون مناسبًا .2
تحقق تخفيضًا في الإشريكية القولونية التي تفرز سموم شيغا، وتكون نقطة تحكم حرجة 

)أنظر الفصل الرابع،  (HACCP) في خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة
 .)د(.4القسم 

 (.2، والمرفق 3)انظر الفصل الخامس، القسم عينة  60إجراءات لجمع  .3

برنامج التفتيش منتجات اللحم البقري  وموظفع كي يجمإجراءات بديلة لأخذ العينات  .4
 (4النيء في المؤسسات التي تلبي معايير محددة )أنظر الفصل الرابع، القسم  مفرومال
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 الخلفية .4
النيء  واللحم  ياللحم البقري المفروم الن جميع أنواعتعتبر إدارة سلامة وتفتيش الأغذية  .أ

ة يبالاشريكملوث ال نيء غير صحيحاستعماله في منتج الصحيح وغير الصحيح المقرر 
مغشوش بموجب القانون الفدرالي لفحص بأنه  من الأنواع التالية القولونية التي تفرز سموم شيغا

 .E. coli O157:H7, O26, O45, O103, O111, O121, O145 :  (U.S.C. 601(m)(1) 21)اللحوم 

و سلامة الأغذية أن إجراءات التحكم أمن العينات للتحقق إدارة سلامة وتفتيش الأغذية تجمع  .ب
 المؤسسة تعالج بدرجة كافية الإشريكية القولونية التي تفرز سموم شيغا.المتبعة من 

أخذ العينات منن اجل جدولة برامج خوارزمية أجرت إدارة سلامة وتفتيش الأغذية تغييرات على  .ج
 مفروموعير ذلك من مكونات اللحم البقري ال (MT55)بقايا تقطيع اللحم خذ العينات من أ

إدارة سلامة وتفتيش الأغذية رموز مشروعين في الأول من استبدلت لذلك  .(MT45)النيء 
 .2015ايلول/سبتمبر 

a.  سوف يكون لـMT55 هو رمز جديد للمشروع MT65 

b.  سوف يكون لـMT54 هو رمز جديد للمشروع MT64 

ه التغييرات لعكس التغييرات في التصميم الاحصائي لعملية تنفذ إدارة سلامة وتفتيش الأغذية هذ .د
يز النتائج يتم)أي لأخذ العينات. الرموز الجديدة للمشاريع ضرورية لتسهيل تحليل البيانات 

أخذ العينات المعدلة من أجل تقييم فعالية البرنامج )أي المجمعة والمختبرة بموجب تصاميم 
في الاول من  MT65 و MT6يبدأ تنفيذ مشاريع . (معدلات الجمعجدولة العينات و 
خذ عينات مستندة إلى أ - حسب ما نشر في إعلان السجل الفدرالي 2015أيلول/سبتمبر 

، O157:H7لإشريكية القولونية من أجل اختبارها لتصنيع اللحم البقري الخطر من بقايا 
ارة سلامة وتفتيش إدتقوم (. 2015نيسان/أبريل  29)(،23761رقم  60)السجل الفدرالي 

 زيادة وتيرة تكرار مهمة اخذ العينات في بعض المؤسسات نتيجة هذه التغييرات.بالأغذية 

تطلب إدارة سلامة وتفتيش الأغذية من المؤسسات ان تحتفظ او تستمر في التحكم بمنتجات اللحم ه.   
على الإشريكية القولونية البقري النيء الذي اختبرته إدارة سلامة وتفتيش الأغذية لجهة احتوائه 

 سلبية.النتائج ال التي تفرز سموم شيغا بانتظار
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 إدارةمن قبل عينات الإشريكية القولونية التي تفرز سموم شيغا  خذمعايير الأهلية لأ -الفصل الثاني
 غذيةسلامة وتفتيش الأ

 العينات المحلية أخذ .1

عينات وتختبر  أخذت غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةيجب ان يدرك موظفو برنامج التفتيش ان  .أ
التي مصدر الومن بينها مواد  ،منتجات اللحم البقري النيء المؤهلة والمنتجة تحت التفتيش

 تستعمل فيما بعد في عمليات البيع بالتجزئة التي تجري في الموقع.خضعت للتفتيش والتي 

إدارة سلامة المؤسسات التي تذبح وتصنع لاحقًا اللحم البقري النيء قد تكون مؤهلة لبرامج  .ب
عينات الإشريكية القولونية التي تفرز سموم شيغا المتعددة. يجوز لهذه  خذوتفتيش الأغذية لأ

ك اللحم وغير ذلالبقري أو بقايا تقطيع  وبقايا تصنيع اللحما، مفرومالمؤسسات ان تنتج منتجًا 
 مل اللحم البقري. يجوز أن تستعمكونات أقراص النيء أو  مفروممن مكونات اللحم البقري ال

بقايا تقطيع اللحم أو منتجات اللحم غير منتجات  نتاجهذه المؤسسات منتجًا تم شراؤه لإ
، MT43عينات  خذلأن يستلم موظفو برنامج التفتيش مهمات ألذلك يجوز الصحيح النيء. 

MT60 ،MT64 ،MT65 .من خلال نفس نافذة أخذ العينات 

يجوز لبعض مؤسسات الذبح ان تنتج بقايا تصنيع اللحم البقري وغير ذلك من مكونات اللحم  .ج
نيء. في هذه الحالة  غير صحيحمنتج  إنتاجذلك المنتج او  وفرم خرىالنيء الأ مفرومالبقري ال

 أخذيع اللحم بموجب برنامج عينات من بقايا تصن أخذينبغي على موظفي برنامج التفتيش 
ومنتج اللحم البقري  MT64العينات  أخذبموجب برنامج  خرىوالمكونات الأ MT60العينات 

تحمل عينات  خذعندما يستلمون طلبات لأ MT43العينات  أخذالنيء بموجب برنامج  مفرومال
 هذه الرموز.

في حال استعملت أنواعًا معينة  MT60 و MT65العينات  أخذتكون المؤسسات مؤهلة لبرامج  .د
( ومواد المصدر من عمليات الذبح التي MT65) بقايا تقطيع اللحم نتاجمن المنتج المشترى لإ

 .(في هذا الفصل 1( )أنظر الشكل MT60بقايا تصنيع اللحم ) نتاجتقوم بها لإ

 أخذمن برامج  وصفًا عامًا للمنتجات المؤهلة لكل واحدعلى الصفحة التالية،  1 - يزود الشكل .ه
. على موظفي برنامج التفتيش (MT60, MT64, MT65, and MT43)العينات المحلية الروتينية 

 عينات محلية روتينية. خذالضرورة، عندما يستلمون طلبات لأ، عند الرجوع إلى هذا الشكل

اللحم عينات اختبارات تجميع  غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارة، تجري 1الشكل في وكما يلاحظ  .و
العينات الروتينية والمتابعة للإشريكية القولونية  أخذبموجب برامج  ةالبقري النيء المجمع
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O157:H7 بقايا تصنيع اختبارات ل غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةتجري أيضًا كما  .مونيلاوالسل
عدم احتوائها على الإشريكية القولونية للتأكد من في الموقع تذبح اللحم البقري من المواشي التي 

 . O157التي تنتج سموم شيغا من غير النوع

أنصاف ذبائح أو  مؤسسة تصنيع شقيقة من ذبائح اي تنتجهتلحم البقر الالتصنيع البقايا تخضع ملاحظة:
عينات بموجب البرنامج  خذشركتها لأ يةمؤسسة ذبح فردية ضمن هيكلمزودة من او أرباع ذبائح 

MT60  الإشريكية القولونية التي تفرز سموم شيغاتخضع لاختبار في مؤسسة التصنيع الشقيقة. لكن لن 
 في الموقع. تمن ماشية ذبح تصدرلأن بقايا اللحم البقري لم  O157 من غير النوع 
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MT60- بقايا تصنيع اللحم البقري 
شيغا ال، السلمونيلا والإشريكية القولونية التي تفرز سموم  O157لإشريكية القولونية لتحليلها 

 O157 من النوع
المنتجات المؤهلة من الماشية )بضمها العجول( المذبوحة في الموقع وتلك التي تنوي المؤسسة 

منتج للحم البقري المفروم النيء او عندما يكون الاستعمال المقصود غير  نتاجاستعمالها لإ
 واضح تشمل:

اديق او علب تنوي نصجم كان في أجزاء اللحم البقري الخالية من العظم من أي  .1
 اللحم البقري المفروم النيء. نتاجمؤسسة الذبح المنتجة استعمالها لإ

منتج لحم بقري  نتاجاجزاء من اول تصنيع تنوي مؤسسة الذبح المنتجة استعماله لإ .2
 مفروم نيء.

مشوي من ربع الذبيحة القطعتان كبيرتان )مثل قسم الضلع وقطعة من الذراع للحم  .3
 الامامية موضب بصورة افرادية وموضوع في نفس الحاوية و

 مًا من بقايا التقطيع من ثاني تقطيعجقطع اصغر  .4
بقايا تقطيع تنتجها مؤسسة تصنيع شقيقة من ذبائح كاملة، انصاف ذبائح أو أرباع  ملاحظة:

العينات  أخذلبرنامج  عضواحدة ضمن هيكل تأسيسها كشركة تخح تزودهم مؤسسة ذبح ذبائ
MT60  في مؤسسة التصنيع الشقيقة، لكنها ليست محللة لجهة عدم وجود الإشريكية القولونية

 O157:H7التي تفرز سموم الشيغا 

MT64- المطحون النيء غير بقايا التقطيع اللحم البقري مكونات 
 السلمونيلاو ، O157:H7لجهة الإشريكية القولونية  تم تحليلها

 المنتجات المؤهلة من الماشية )بضمها العجول( المذبوحة في الموقع تشمل:
من اللحم البقري المطحون النيء المنتجة من أبقار  أخرىمكونات  .1

 مذبوحة في الموقع تشمل:
 لحم الوجنتين .أ
 لحم الرأس .ب
 لحم الضلع .ج
 لحم القلب .د
 استعادة متقدمة للحم أنظمةمنتج من  .ه
منتجات مطراة تحت درجة حرارة منخفضة مثل شرائح اللحم  .و

البقري المزال منها الدهن والأنسجة الدهنية للحم البقري المزال 
كل بدقة الخالي من العظام الدهن جزئيًا واللحم البقري المش منها

 والمطرى تحت درة حرارة منخفضة 
مونيا المنتجة من مؤسسات الذبح منتجات اللحم البقري الممزوجة بالا .2

 وغير الذبح

MT65-  ماشية غير المذبوحة في الموقعالبقايا التقطيع المنتجة من 
 ، والسلمونيلاO157:H7تم تحليلها لجهة الإشريكية القولونية 

 بقايا التقطيع منتج مستمد من الماشية غير المذبوحة في الموقع تشمل بقايا التقطيع المؤهلة:
مًا من جبقايا التقطيع الثانوية وقطع أصغر  نتاجتستعمله المؤسسة لإالمنتج المشترى الذي  .1

بقايا اللحم كما قطع كبيرة. شرائ لحم بقري وغيرها من أول تقطيع او ثاني تقطيع لم تكن 
لبقايا تصنيع اللحم  MT64العينات  أخذالعينات بموجب برنامج  خذمؤهلة حتى الآن لأ
للحم البقري المطحون النيء  خرىللمكونات الأ MT64العينات  أخذالبقري، وبرنامج 

مًا من بقايا التقطيع او جقطع اصغر  نتاجوالتي يستلمها معالج لاحق ويستعملها لإ
 منتج آخر مفروم نيء. نتاجيستعملها لإ

ذبائح المشتراة كاملة او نصفية او المن اول تقطيع ومن ثاني تقطيع مستمدة من  أقسام .2
لحم  نتاجاول تقطيع وثاني تقطيع لإ أقسامالج اللاحق استعمال ربعية شرط ان ينوي المع
اول تقطيع وثاني تقطيع كاملة التي  يقوم المعالج اللاحق  أقسامبقري مفروم نيء )مثلًا 

 بطحنها(.

MT43- ء في مؤسسات يمنتجات اللحم البقري المطحون الن
 تطحن او تنتج فطائر محشوة باللحم البقري

 مونيلاوالسل O157:H7تم تحليلها لجهة الإشريكية القولونية 
 

تشمل المنتجات المؤهلة المنتجات المدرجة أدناه التي 
تشكيل فطائر محشوة باللحم البقري تنتج من طحن او 

 باستعمال مواد متوفرة في المؤسسة او مواد مشتراة.
1. 9 CFR319.15(A)-لحم بقري مقطع أو مطحون 
2. 319.15(b)همبرغر 
3. 319.15(c) فطائر محشوة باللحم البقري 
منتجات أخرى من اللحم البقري النيء التي لا تلبي  .4

مواصفات التعريف للحم البقري المقطع او 
لمطحون، الهمبورغر، او الفطائر المحشوة باللحم ا

 البقري ولكنها منتجة بصورة مماثلة مثل:
منتجات لحم بقري مطحون مع مكونات أو  .أ

توابل )مثل فطائر محشوة بلحم البقر مع كرز 
 وخلالئط من الفطائر المحشوة بلحم البقر.

من  أكثرلحم بقري مطحون مع واحد أو  .ب
الأنواع المختلفة بحيث يكون اللحم البقري 
منتشراً )مثل لحم بقري مطحون مع لحم 

 (%1خنزير مضاف بنسبة 
لحم بقري مطحون غير جاهز للأكل يتلقى  .ج

معالجة حرارية ولكنه ليس مطهيًا بالكامل 
)مثل فطائر محشوة باللحم البقري معالجة 

بحرارة منخفضة دون ان تكون مطهية 
تج من نع شرائح الدجاج المقلية بالكامل، من

او شرائح لحم بقري داخل رغيف يتم معالجتها 
 ساخنة ولكنها ليست مطهية بالكامل(

 

: الاهلية لأخذ العينات ووتيرة الشهرية القصوى لأخذ العينات لكل 1الشكل 

 MT43و MT65, MT64, MT60واحد  من برامج أخذ العينات الروتينية 

العينات  أخذالعينات الشهرية لكل من برامج  خذوتيرة التكرار القصوى لأ
MT60, MT64, MT65 وMT43 

 

 المنتج المؤهل رطل/يوميًا

 صغير               وسط            كبير             صغير
 جدًا

مشترى ماشية لم تذبح في 
 الموقع

 مستمدة من الماشية اتمنتج
 الموقعمذبوح في ال

داخلية أتت من ماشية 
 مذبوحة



9 
 

 



10 
 

 لمتابعةالمحلية ]خذ عينات ابرامج الأدناه وصفًا عامًا لكل واحد من  1 -جدولاليزود  .ز
(MT44, MT52, MT53, MT44T) برامج ال. في حال وجود عينة إيجابية من أي واحد من

متابعة في المؤسسة. الغرض من التم جدولة عينات ، سوف تروتينيةالالعينات المحلية  خذلأ
جدولة عينات المتابعة هو تحديد ما إذا كانت المؤسسة تعالج بفعالية الإشريكية القولونية 

إذا دعت التي تفرز سموم شيغا. على موظفي برنامج التفتيش الرجوع إلى هذه القائمة، 
 متابعة.العينات  أخذالضرورة، عندما يستلمون طلبات 

 غذيةسلامة وتفتيش الأ دارةمتابعة للمنتجات المحلية لإالعينات  أخذبرامج  -1الجدول 
 الوصف العينات أخذبرنامج 
MT44 عند وجود نتيجة النيء  مفرومعينات المتابعة من منتج اللحم البقري ال أخذ 

في منتج  (AMS)التسويق الزراعي إدارة أو  MT43إيجابية لبرنامج التفتيش 
 المؤسسات فدراليةلدى النيء  مفروماللحم البقري ال

MT52 أخرىو مكونات موردي بقايا تصنيع اللحم البقري أعينات المتابعة لدى  أخذ 
 العينات  أخذفي برنامج  مفروماللحم البقري ال مورديمن 

MT43, MT65   التسويق الزراعي.إدارة أو 
MT53 لدى المؤسسة  أخرىبقايا تقطيع اللحم او مكونات من عينات المتابعة  أخذ

في اللحم نتيجة إيجابية لاختبار بقايا تقطيع عند وجود ت المنتج أنتجالتي 
 التسويق الزراعي. إدارةأو   MT60, MT65, MT64العينات  أخذبرنامج 

MT44T و اللحم أبقايا تقطيع أو النيء،  مفرومعينات المتابعة للحم البقري ال أخذ
التي   MT52و  MT44, MT53العينات  أخذخارج مشاريع برامج  أخرىكونات م

 جمعها موظفو برنامج التفتيش من مؤسسة تخضع للتفتيش الفدرالي.
 

 العينات الروتينية أخذعينات لبرامج ال أخذوتيرة . 2

لديها حد أدنى لوتيرة  غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةن أالتفتيش درك موظفو برنامج ي نأيجب  .أ
 عينات من كل مؤسسة: غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارة أخذسوف ت العينات لكل مؤسسة. أخذ

 . الأقلنيء ثلاث مرات في السنة على  مفرومتنتج منتجات لحم بقري  .1

النيء او  مفروممن اللحم البقري ال أخرىمكونات أو اللحم البقري، تقطيع تنتج بقايا  .2
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 في كل سنة لكل منتج. الأقلبقايا تصنيع اللحم البقري مرة واحدة على 

يقرروا  أنب جالعينات ي أخذفي حال لم يستلم موظفو برنامج التفتيش العدد الأدنى من مهام  .ب
أولًا ما إذا كانت لديهم المعلومات الضرورية للمنتج المكتمل في نبذة نظام معلومات الصحة 

 العينات )أنظر الفصل الثالث(. خذمعينة لأمهمات  ءلإنشاالعامة 

عليهم الاتصال  ،إذا كانت المعلومات في نبذة نظام معلومات الصحة العامة دقيقة .1
 العينات" أخذمن خلال فئة " (RIMS)الابتكارات والأداء و  بموظفي دائرة المخاطر،

(sampling) امج نر لبaskFSIS  عينات. أخذلطلب مهمات 

إذا أجرى موظفو برنامج التفتيش تغييرات على نبذة نظام معلومات الصحة العامة  .2
الابتكارات و المخاطر  ةر عليهم الاتصال بموظفي دائ، عيناتال أخذمهمات  لإنشاء

 يومًا. 45العينات خلال  أخذوالأداء في حال لم يكونوا قد استلموا مهمات 

 الإنتاجحجم المعينين في المؤسسات ذات ن يتلقى موظفو برنامج التفتيش أ لممن المحت .ج
العينات من موظفي برنامج التفتيش المعينين في  أخذ اتاكبر من مهم اعلى عددً لأا

 أدنى. إنتاج حجممؤسسات ذات 

لكل برنامج روتيني  العينات أخذمعلومات حول العدد الأقصى لمهمات  1 - يزود الشكل .د
 إنتاجحجم ن يستلمه موظفو برنامج التفتيش شهريًا استنادًا إلى المحتمل أالعينات  خذلأ
اللحم تقطيع العينات تتعلق ببقايا  أخذالقصوى لمهمات للوتيرة التغييرات الوحيدة  لمؤسسة.ا

(MT65)  من المكونات الأخرى للحم البقري المفروم النيء  العينات خذلأ أخرىوبرامج 
(MT64) العينات هذه  أخذت على برامج دخلأ  التصميم التي في لتغييرات انتيجة  تأتي وهي

 (.2صل الثاني، القسم الف.ج ود. و 4، القسم الأول)أنظر الفصل 

كان حال العينات الروتينية. في  أخذ تنطبق فقط على برامج 1 -القصوى في الشكل الوتيرةملاحظة: 
إدارة  او غذيةسلامة وتفتيش الأ دارةلإمتابعة استجابة لنتيجة إيجابية  عينات أخذمن الضروري 

 الوتيرةاكبر من العينات  أخذسوف يستلم موظفو برنامج التفتيش عدد من مهمات التسويق الزراعي، 
حسب المطلوب )أنظر الفصل السابع، وينبغي عليهم جمع العينات  .1 -شكلقصوى المدرجة في الال

 .ج.2القسم 

 العينات أخذوأهلية  المقصود. الاستعمال 3

سلامة وتفتيش  إدارةفي تحديد ما إذا كانت  ارئيسيً  لاً الاستعمال المقصود للمنتج عاميشكل  .أ



12 
 

عينات من منتجات يقصد  غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارة أخذتجمع عينات. تس غذيةالأ
أو المطرى ميكانيكيًا، أو ، مفروم)مثل اللحم الات نيئة غير صحيحة استعمالها في منتج
المنقوع مع سحب الهواء( أو عندما يكون استعماله المقصود غير أو المطرى بالإبرة، 

 واضح.

في عينات من منتج تنوي المؤسسة استعماله  أخذلا ينبغي على موظفي برنامج التفتيش  .ب
 أخرىفي مؤسسة ، أو في منتج سيخضع لمعالجة جرثومية و جاهز للأكلمنتج صحيح أ

في جرثومية كاملة ري ان يتلقى المنتج معالجة إذا كان من الضرو  .خاضعة للتفتيش الفدرالي
ن موظفي برنامج التفتيش التحقق من أينبغي على  ،خاضعة للتفتيش الفدرالي أخرىمؤسسة 

هذه ن المنتج مقصود لواحد من أيظهران الانسيابي للمؤسسة مخطط التحليل المخاطر و 
تحكم تؤمن استعمال المنتج آليات ن المؤسسة تملك أللتحكم ومن التي تخضع الاستعمالات 

على موظفي برنامج التفتيش جمع  الأمر كذلك، ينبغيذا لم يكن ا  كما هو مقصود. و 
غير الطهي التصنيع تحت الجرثومية الكاملة لمعالجات يمكن أن تشمل أمثلة االعينات. 

شرط ان يكون لدى المؤسسة وثائق داعمة تظهر ان  بالأشعةضغط عالي والمعالجة 
مع المعالم متوافقة للسلمونيلا وتطبق المعالجة بصورة  10g-5تحقق تخفيض المعالجة 

 التشغيلية الحرجة لديها.

عندما لا تحتفظ المؤسسات بسجلات واضحة تتعلق بالاستعمال المقصود لمنتج اللحم  .ج
للحم البقري  أخرىو مكونات أاللحم تقطيع بقايا  وألحم البقايا تصنيع أو النيء،  مفرومال
ت مقصودة هذه المنتجا أنيجب على موظفي برنامج التفتيش أن يعتبروا  ،النيء ممفرو ال

عينات  أخذمثل هذه المنتجات الى  . تخضعغير صحيحة ات نيئةمنتج إنتاجلاستعمال في 
 لإشريكية القولونية التي تفرز سموم شيغا.واختبارها ل غذيةسلامة وتفتيش الأ دارةلإ

عينات  أخذعينات منه، ينبغي على موظفي برنامج التفتيش  خذيخضع لأسإذا كان منتج  .د
ى ولو قررت المؤسسة تغيير الاستعمال المقصود للمنتج )مثلًا، طهي كل تمن المنتج ح

 إدارةلطهيه بعد أن تجمع  أخرىمؤسسة  إلىالمنتج  إرسالالمنتج الذي تمثله العينة أو 
يجب على موظفي برنامج التفتيش ان  ،في هذه الحالة (. العينات غذيةسلامة وتفتيش الأ

 لتحليلها. غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةلى مختبر إيباشروا بتقديم العينة 

 المؤسسةرير ما إذا كانت منتجات لتق 1 -على موظفي برنامج التفتيش استعمال الشكل .ه
 إجراءومن ثم  غذيةسلامة وتفتيش الأ دارةلإالعينات والاختبار الروتيني  خذخاضعة لأ
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 "خرىكونات الأم"تحديث نبذة ال كذلكالنيء" و  مفرومنبذة منتجات اللحم البقري الل"تحديث 
 كما جرى وصفه في الفصل الثالث.

 ة.عينات من اللحوم المستورد أخذ. 4

العينات الروتينية  أخذأدناه وصفًا عامًا للمنتجات المؤهلة لكل واحد من برامج  2 -يزود الجدول رقم
الى هذا الجدول،  ةم المستوردو ن يرجع موظفو تفتيش اللحيجب أ(. MT08و MT51للحم المستورد )

 .ةالمستورد اتعينات من المنتج خذحسب الضرورة، عندما يتلقون مهمات لأ

 غذيةسلامة وتفتيش الأ دارةلإالمستوردة لمنتجات من ا عينات أخذبرامج  -2الجدول 
 الوصف العينات أخذبرنامج 
MT51   أخرىبقايا تصنيع اللحم البقري المستورد ومكونات من عينات  أخذبرنامج .

لإشريكية لاختبارها لمن بقايا تصنيع اللحم البقري المستورد تؤخذ عينات 
غير من شيغا  مالإشريكية القولونية التي تفرز سمو و  O157:H7القولونية 

لاختبار الإشريكية  أخرىعينات من مكونات مستوردة  أخذ. يتم O157 النوع
 والسلمونيلا. O157:H7القولونية 

MT08  

 
النيء المستورد. يتم تحليل  مفروملمنتجات اللحم البقري ال يناتعال أخذ برنامج

لاشريكية القولونية لاختبارها لالنيء المستورد  مفروملحم البقري الالمنتجات 
O157:H7. 
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 عامة مسؤوليات نظام معلومات الصحة العامةالنبذة ال -الفصل الثالث

 نظام معلومات الصحة العامةلالنبذة العامة  إدارة .1

ن أعلى موظفي برنامج التفتيش المعينين لدى المؤسسات التي تنتج منتجات لحم بقري نيء  .أ
 ".مفروممنتجات اللحم البقري ال –بحثوا عن مهمة "تحديث النبذة العامة ي

عينات  خذإذا كانت المؤسسة تنتج منتجات مؤهلة لأأن يحددوا على موظفي برنامج التفتيش  .ب
عليهم بعد و في الفصل الثاني(  2 -)نظر الشكل  MT43النيء  مفروملحم البقري الالمنتجات 

 خذلأتخضع العامة للمؤسسة وتحديثها حسب الضرورة لجعل المؤسسة النبذة ذلك مراجعة 
هذه المهمة خلال  إكمالأيضًا عليهم . و (3-من الجدول  MT43)أنظر قسم   MT43عينات 

 يومًا بعد صدور هذه التوجيهات. 30من  أكثرلا 

النيء" ينبغي على  مفرومخلال تنفيذ مهمة "تحديث النبذة العامة لمنتجات اللحم البقري ال .ج
 مؤسسات: فيموظفي برنامج التفتيش المعينين 

عادة توضيبها فقطالنيء  مفرومحم البقري المنتجات الل تقوم بتقسيم .1  .إلى حصص وا 

تستلم بقايا تصنيع اللحم البقري المشتراة التي ترافقها شهادات تحليل مع نتائج  .2
الإشريكية القولونية التي  جرثومة )أو O157:H7اختبار سلبية للاشريكية القولونية 

  . (تفرز سموم شيغا أو علامات الفوعة

 اةالمطر المفرومة خشنة منتجات النيئة مشتراة )مثل غير صحيحة تستلم منتجات  .3
 مفروملصنع منتجات اللحم البقري ال ابكامله اتالمنتجه ميكانيكيًا( وتستعمل هذ

في الفصل الثاني وهذا  - 1ن يستعملوا المعلومات الواردة في الشكل النيء. يجب أ
 و  MT43العينات  لأخذلا تخضع كانت المؤسسة تنتج منتجات إن لتحقق لالقسم 
MT65  هعلى موظفي برنامج التفتيش في هذ. عينات أخذمهمات خطأ وتستلم 

جة في النبذة مدر ال خرىالأالنيء  مفرومالمؤسسات ان يحذفوا منتجات اللحم البقري ال
تتوقف ، كي مناسبًاذلك ما يكون ، كصحة العامةالالعامة لنظام معلومات 

 .عن خطأعينات  أخذالمؤسسات عن استلام مهمات 
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تقوم فقط بتقسيم الحصص أن المؤسسات التي الى برنامج التفتيش  وموظفأن ينتبه يجب  .د
عادة ال  .MT43العينات  أخذمهمات خطأ النيء تستلم  مفروممنتج اللحم البقري اللتوضيب وا 

إلى نظام معلومات  إضافيةمجموعة منتجات  غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةلقد أضافت 
هذه لتحديد  -المقسّم الى حصصالنيء  مفروممنتج اللحم البقري ال -العامة الصحة

هذه المؤسسات عن استلام في المؤسسات كي يتوقف موظفو برنامج التفتيش المعينين 
سلامة وتفتيش  دارةة لإالنبذة العام يقوموا بتحديث بعد أن  MT43عينات  أخذ مهمات

 م وصفه في هذا القسم.ما تك غذيةالأ

 

ن المصنعين اللاحقين الذين يستلمون بقايا الى أموظفو برنامج التفتيش  ينتبهيجب أن  .ه
تصنيع اللحم البقري المشترى التي ترافقها شهادات تحليل مع نتائج اختبار سلبي للاشريكية 

)أو الإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا أوعلامات الفوعة(  O157:H7القولونية 
 غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةلقد أضافت  .MT65العينات  أخذمهمات خطأ يستلمون 
 مفروم"منتج اللحم البقري الوهي - نظام الصحة العامةالى منتجات اضافية من المجموعة 

لتحديد  – هادة تحليل، بدون بقايا اللحم المقطع"شالمرفق مع النيء المنتج من مواد المصدر 
هذه المؤسسات عن تسلم في ن وقف موظفو برنامج التفتيش المعينو هذه المؤسسات كي يت

ن يحدثوا النبذة العامة لنظام أبقايا اللحم المقطع بعد من   MT65عينات  أخذمهمات 
 ما تم وصفه في هذا القسم.كمعلومات الصحة العامة 

 

مؤسسات تنتج منتجات اللحم البقري في امج التفتيش المعينون نر موظفو ببحث ي نأيجب  .و
" على قائمة المهمات وجدولتها على أخرىالنيء عن مهمة "تحديث النبذة العامة ومكونات 

عينات  خذج منتجات مؤهلة لأما إذا كانت المؤسسة تنت ن يقررواأعليهم و المهمات.  رزنامة
في الفصل  1 -)انظر الشكل  MT64النيء  مفرومم البقري الللحالمكونات الأخرى امن 
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لمؤسسة وتحديثها لالثاني( يجب عليهم بعد ذلك مراجعة النبذة العامة حححححححححححح 
في الجدول   MT64)انظر القسم   MT64العينات  خذعل المؤسسة عرضة لأحسب اللزوم لج

يومًا بعد 60( يجب ان يكمل موظفو برنامج التفتيش هذه المهمة خلال وقت لا يتجاوز 3
 صدور هذه التوجيهات.

يجب إكمال هذه المهمات فقط مرة واحدة لكل مؤسسة نشطة، ينبغي على موظفي برنامج  .ز
ة مهمات "جدول  FSIS PHIS Directive 13,000.1التفتيش اتباع التعليمات في التوجيهات 

التفتيش داخل المؤسسة في نظام معلومات الصحة العامة" عند جدولة مهمات التفتيش 
المقررة لهم، يجب عليهم ان يحددوا أية مهمات غير مجدولة لم يكملوها على انها "غير 

النيء" او "تحديث النبذة  مفروممنفذة كنتيجة تحديث النبذة العامة لمنتجات اللحم البقري ال
ت حق أخذ". ينبغي عليهم ان ينتقوا "المهمة التي تحمل أولوية اعلى أخرىكونات م-العامة

 الاسبقية" كرمز للسبب.

في المؤسسات التي يعمل فيها مفتشون متعددون/ونوبات عمل متعددة يجب أن  .1
 يقرر المفتش المسؤول أي موظف في برنامج التفتيش يجب ان يكمل هذه المهمات.

يها نوبات عمل متعددة مع وجود موظف واحد لبرنامج في المؤسسات التي تعمل ف .2
أي واحد من موظفي  الأولالتفتيش في كل نوبة عمل يجب ان يحدد المشرف 

 برنامج التفتيش يجب ان يكمل هذه المهمات.

في المؤسسات التي تعمل منها نوبات عمل متعدد، ينبغي على موظفي برنامج  .3
لتي سوف يتم خلالها تنفيذ المهمات تعليم التفتيش غير المعينين الى نوبة العمل ا

 المهمة على انها "غير منفذة" وان ينتقوا التبرير "أوكلت المهمة إلى مفتش آخر."

تفتيش المعينون لدى مؤسسة تعمل فيها نوبة عمل اليجب على موظفي برنامج  .4
الذي تم خلاله تعيينهم الى المرفق في  الأول سبوعواحدة اكمال المهمة خلال الأ

 حال كانت المهمة قد اكتملت من قبل موظف برنامج التفتيش.

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش ان يدخلوا كل منتج تنتجه المؤسسة طبقًا للاستعمال  .ح
 في الشهر الذي ينتج فيه هذا المنتج. يامالمقصود وعدد الأ
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تغييرات في النبذة العامة للمؤسسة ينبغي عليهم تبادل  عندما يجري موظفو برنامج التفتيش .ط
ي، إذا لم توافق المؤسسة على سبوعالمؤسسة خلال الاجتماع الأ إدارةالتغييرات مع 

ش عندئذ ان يحدثوا النبذة العامة مع تغييرات التفتيالتغييرات يجب على موظفي برنامج 
 دقة(. أكثر نتاجم الإجل المؤسسة اثبات صحتها )مثل معلومات حو  إدارةتستطيع 

تغير المؤسسة المنتجات النهائية التي تنتجها او الاستعمال المقصود للمنتج، يجب  عندما .ي
على موظفي برنامج التفتيش، كجزء من المهمة الشهرية حول النبذة العامة لنظام معلوما 

النبذة العامة  إدارة"  PHIS Directive 5,300.1 غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةالصحة العامة 
للمؤسسة في نظام معلومات الصحة العامة لتحديث المعلومات حول المنتجات النهائية في 

 أخذالنبذة العامة لنظام معلومات الصحة العامة يجب ان تكون المؤسسة خاضعة لمهمات 
 العينات الصحيحة.

 FSIS Directiveيجب على موظفي برنامج التفتيش اتباع التعليمات المزودة في التوجيهات  .ك

العينات في المؤسسات الرسمية باستعمال نظام معلومات  أخذ، تنفيذ مهمات  13,000.2
عينات عندما يكون المقصود استعمال المنتج في  أخذإلغاء مهمة الصحة العامة من اجل 

منتج جاهز للاكل او لاستلام منتج آخر عولج معالجة كاملة للمواد الفتاكة في مؤسسة 
(. كما ينبغي عليهم الغاء مهمة 3، القسم الأولأنظر الفصل 0فتيش الفدرالي فقط تخضع للت

عينات عندما لا يحمل المنتج علامة تفتيش لانه عولج صناعيًا بموجب استثناء للبيع  أخذ
من ماشية ذبحت تحت استثناء جمركي. لا يمكن ان يعالج  أنتجبالتجزئة او لان المنتج 
 ناعيًا داخل مؤسسة رسمية.لاحقًا مثل هذا المنتج ص

عينات لم تكن  أخذعينات لبرنامج  أخذفي حال استلم موظفو برنامج التفتيش مهمة  .ل
ة/المنتج لم يذبح/لم ينتج"كسبب شيروا "عينة مطلوبالمؤسسة مؤهلة له، يجب عليهم ان ي

ال وفي ح إضافيةعينات  أخذلغاء المهمة. ينبغي التبرير لا يضمن عدم استلامهم مهمات لإ
جراءعينات ولم تكن المؤسسة مؤهلة للتأكد من انها دقيقة و  أخذاستلموا مهمة  التغييرات  ا 

 الضرورية لتصحيح الوضع في النبذة العامة.
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يظهر مجموعات المنتج التامة الصنع في نظام معلومات الصحة العامة التي  3الجدول رقم  .م
حول كيف يجب مات مفصلة معلو  1ة. يزود المرفق عينات محدد أخذسوف تولد مهمات 

صحة العامة كي العلى المنتجات التامة الصنع ان تظهر في النبذة العامة لنظام معلومات 
  MT43 و MT60, MT65, MT64العينات  أخذيتم الإقرار بان المؤسسات خاضعة لمهمات 

معلومات تصف كيفية حذف منتجات تامة الصنع )الشكل  1حسب الاقتضاء. يزود المرفق 
ضافة، و 2 د( يشمل المرفق أيضًا لقطات لشاشة الكمبيوتر تظهر 3-أ3منتجات )الاشكال  ا 

كل لموظفي برنامج التفتيش كيفية إدخال منتجات تامة الصنع ومقصودة لان تكون جاهزة للأ
 العينات. أخذالمؤسسات الى مهمات  ، كي لا تخضع19)الشكل 

 أخذمجموعات منتجات تامة الصنع لنظام معلومات الصحة العامة التي تولد مهمات  -3الجدول 
 للأشكال المشار إليها 1العينات. انظر المرفق 

 المنتجات النهائية العينات أخذبرنامج 
بقايا تصنيع اللحم 

 (MT60)البقري 
 

هذه المنتجات ملاحظة: 
ة من مواد منتج

المصدر متوفرة في 
المؤسسة ما عدا بقايا 
التقطيع المنتجة من 

 مؤسسات تصنيع شقيقة

 (4بقايا تصنيع اللحم البقري )الشكل 
 (5بقايا تقطيع اللحم البقري من لحم مفروم )الشكل 

 في المؤسسة مفروممواد المصدر لمنتجات اللحم البقري ال
 (7البقر )الشكل رغر/فطائر محشوة بلحم همب منتج

من مواد المصدر في المؤسسة  أخرىموحد مع انواع  مفروماللحم البقري ال
 (8)الشكل 

من مواد  أخرىرغر/فطائر محشوة بلحم البقر موحدة مع أنواع همب
 (9)الشكل  المؤسسة المصدر في
مفرومة )نقانق طازجة، لحم مفروم مطهي في قالب، لفائف  أخرىمنتجات 

 (10لحم، كرات لحم( )الشكل 
 (11منتجات مطراة ميكانيكيًا من مواد المصدر في المؤسسة )الشكل 

 (12بقايا تقطيع منتجة من قبل مؤسسة تصنيع شقيقة )الشكل 
 (MT65)بقايا التقطيع 

 
 (13بقايا التقطيع )بقايا من حيوانات لم تنتج في المؤسسة )الشكل 

م بقري مفروم لم يذبح في المؤسسة )الشكل بقايا التقطيع )مستمدة من لح
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هذه المنتجات  ملاحظة:
مصدر ت من مواد أنتج

 مشتراة

14) 
(. ملاحظة: ينبغي على 5بقايا التصنيع من لحم بقري مفروم )الشكل 

المنتجات المكتملة موظفي برنامج التفتيش استعمال هذه المجموعة من 
 ج مطرى ميكانيكيًا(ى بقايا التقطيع المستمدة من منتللتعريف عل

 (15منتج لحم بقري مضمون من مواد مصدر مشتراة )الشكل 
من مواد المصدر مشتراة )الشكل  أخرىممزوج مع أنواع  مفروملحم بقري 

16) 
 (7رغر/فطائر محشوة باللحم البقري )الشكل همب

مفرومة )نقانق طازجة، فطائر محشوة باللحم، كراة اللحم  أخرىمنتجات 
 (10وغير ذلك )الشكل 

 (18منتجات مطراة ميكانيكيًا من مواد مصدر مشتارة )الشكل 
من  أخرىمكونات 

 مفروماللحم البقري ال
 (MT64)النيء 

 (20لحم الرأس )الشكل 
 (21لحم الوجنتين )الشكل 
 (22لحم القلب )الشكل 
 (23لحم الضلع )الشكل 

 (6ر، متوفرة في المؤسسة )الشكل من مواد المصد مفرومنتج لحم بقري م
 (24لحم بقري ممزوج بالامونيا )الشكل 

 (25)الشكل  (AMR)استرجاع متقدم للحم 
منتج مطرى تحت درجة حرارة منخفضة، لحم بقري مقطع بصورة دقيقة 

 (26)الشكل 
نسيج دهني للحم بقري مزال منه  -حرارة منخفضةمنتج مطرى تحت درجة 

 27الدهن جزئيًا )الشكل 
منتج مطرى تحت درجة حرارة منخفضة، لحم بقري مقطع مزال منه 

 (28الدهون جزئيًا )الشكل 
 مفروممنتج لحم بقري 

 (MT43)نيء 
 (7رغر/ مقطع فطائر محشوة باللحم البقري )الشكل همب

 (6من مواد المصدر متوفرة في المؤسسة )الشكل  مفروممنتج لحم بقري 
 (15من مواد المصدر مشتراة )الشكل  مفروممنتج لحم بقري 
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من مواد المصدر المتوفرة في  أخرىممزوج مع أنواع  مفروملحم بقري 
 (8المؤسسة )الشكل 

من مواد المصدر المتوفرة في  أخرىممزوج مع أنواع  مفروملحم بقري 
 (16المؤسسة )الشكل 

من مواد  أخرىئر محشوة باللحم البقري ممزوجة مع أنواع اطرغر/فهمب
 (9المصدر المتوفرة في المؤسسة )الشكل 

من مواد  أخرىرغر/فطائر محشوة باللحم البقري ممزوجة مع أنواع همب
 (17المصدر المشتراة )الشكل 

 

عينات محددة في نظام معلومات الصحة العامة  أخذالمؤسسات خاضعة لمهمات  لن تكون ملاحظة:
العينات في النبذة  أخذإذا كانت مجموعات المنتجات التامة الصنع مؤهلة بموجب معايير جدولة 

 معلمة ب "مقصودة لتكون جاهزة للأكل فقط". غذيةسلامة وتفتيش الأ دارةالعامة لإ

 المتعلقة بهذه النبذة العامةالمسؤوليات الإشرافية  .2

منتجات اللحم -يجب ان يتأكد موظفو برنامج الإشراف من ان مهمات "تحديث النبذة العامة .أ
" تكتمل من خلال مراقبة أخرىمكونات  -"تحديث النبذة العامةالبقري المطون النيئة"، و

 تقرير نظام معلومات الصحة العامة "موجز المهمات لدائرة".

موظفو الإشراف النبذات العامة لنظام معلومات الصحة العامة للمؤسسة يجب ان يراجع  .ب
وا بصورة دقيقة معلومات النبذة العامة أدخلوعليهم ان يتأكدوا من أن موظفي برنامج التفتيش 

من هذا الفصل، كي  1في نظام معلومات الصحة العامة حسب ما جرى وصفه في القسم 
العينات  خذومات الصحة العامة على أنها مؤهلة لأيتم الإقرار بالمؤسسات في نظام معل

MT43  و MT64 قتضاءحسب الا. 

 إعداد جمع العينات -الفصل الرابع



21 
 

الإعداد لجمع عينة من منتج ينء لاختبار التحقق من الإشريكية القولونية التي تفرز سموم  .1
 الشيغا.

تفظ بالدفعة ينبغي على موظفي برنامج التفتيش تزويد وقت كافٍ للمؤسسة لكي تح .أ
ت منها العينات ولكن ليس وقت كافٍ لتغيير العملية بغية تزويد أخذالتي 

ت منها عينات ينبغي على أخذالمؤسسات بوقت كافٍ للاحتفاظ بالدفعة الكاملة التي 
 موظفي برنامج التفتيش أن:

 التي تتبعها المؤسسة. نتاجيكونوا مضطلعين بشأن ممارسات الإ .1

فٍ لكي المسبق كا شعارلمدة يوم واحد إذا كان مثل هذا الإ إشعارتزويد  .2
ت منها العينات. يجوز أيضًا لموظفي أخذ يتتحتفظ المؤسسة بالدفعة ال

لمدة يومين عند الضرورة. وكمية الوقت  إشعاربرنامج التفتيش تزويد 
 غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةالمؤسسة بعد تأخير قدرة  شعارالمطلوبة لإ

التي تتبعها  نتاجنشاطات تحقق تمثل الممارسات الفعلية للإ ءإجراعلى 
لمدة ويم واحد مشقة للمؤسسة  إشعارالمؤسسة. في حال احتمال عدم تسبب 
اقل من يوم واحد قبل ان تجمع  إشعاريجوز لموظفي برنامج التفتيش تزويد 

التي عينة لاختبارها لجهة الاشريكية القولونية  غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارة
 تفرز سموم الشيغا.

لمدة تزيد عن يومين قبل جمع العينة استنادًا  شعاردرس طلبات المؤسسة لإ .3
ا  ٍٍ لى ‘إلى منتج المؤسسة وانسياب العمليات. في بعض الحالات، استنادً

ا لمدة إشعار هذا الاعتبار، يجوز لموظفي برنامج التفتيش الموافقة على ان 
المثال، في حال صنعت المؤسسة تزيد عن يومين ضروري. فعلى سبيل 
ا لمدة يومين قبل ان إشعار عطائها إمنتجًا جاهزًا للحالة وتطلب من المفتش 

 نتاجالمفتش عينة وذلك لكي تتمكن المؤسسة من تعديل مستويات الإ أخذي
ت منها أخذ يتلكمنها لا تزال تحتفظ بالدفعة اللديها لتلبية الطلبات و 

لدى هذا الطلب اذا كان  ندئذ التكيف معالعينات، ينبغي على المفتش ع
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 إشعارالمؤسسة لطلب وقت  أساسحول موظفي برنامج التفتيش اسئلة 
 .askFSISاطول ينبغي عليهم تقديم هذه الاسئلة اليهم عبر البرنامج 

 نتاجلديها لتحديد دفعة الإ ساسابلاغ المؤسسة بأنها مسؤولة عن اسناد الأ .4
 ت منها العينة(.أخذالممثلة بالعينة )مثلًا الدفعة التي 

ت أخذالتحكم بالدفعة التي  إبقاءإبلاغ المؤسسة بأن عليها الاحتفاظ او  .5
العينات لاختبار  غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةمنها العينات عندما تجمع 

ج الإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا الى ان تصبح متوفرة النتائ
 السلبية.

لا  غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةيجب على موظفي برنامج التفتيش ان يدركوا بأن  .ب
يمكن دعمه  أساستعترف بالمبدأ "من عملية تنظيف الى عملية تنظيف" لوحدة ك

 .نتاجعن جزء آخر من الإ نتاجلتمييز جزء من الإ

وف التي قد تحدد يجب على موظفي برنامج التفتيش ان يدركوا بان العوالم او الظر  .ج
 ت منها العينات تشمل:أخذالدفعة التي 

عينات علمي يستند الى الاحصائيات لاختبار الإشريكية  أخذأية برامج  .1
 أقسامالقولونية التي تفرز سموم الشيغا الذي تستعمله المؤسسة للتمييز بين 

 .نتاجالإ

ج ات التشغيل القياسية وفق شروط النظافة الصحية ان أي برنامإجراء .2
لوب مسبقًا آخر استعمل للتحكم بانتشار التلوث العرضي للاشيركية \مط

. يجوز نتاجبين مكونات اللحم البقري النيء خلال الإ O157:H7القولونية 
ان يقود ما يلي الى التلوث العرضي بين مكونات اللحم البقري النيء خلال 

 :نتاجالإ

 مناسبة.ات التقطيع وفق شروط النظافة الصحية غير إجراء .أ

غير الصحية على المعدات كالآلات والعدد  طح تلامس المنتجاس .ب
 اليدوية للموظف
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 النظافة الصحية للموظف غير مناسبة .ج

تدخلات التصنيع التي تحد أو تتحكم بتلوث اختبار الإشريكية القولونية التي  .3
 تفرز سموم الشيغا.

بقايا تقطيع اللحم البقري عند التصنيع وتلوثات اللحم البقري النيء او إعادة  .4
 .أخرىإلى  إنتاجالعمل المنفذ من فترة 

منتجة من مواد المصدر  مفرومإذا كانت الدفعات المتعددة من منتج اللحم البقري ال .د
شريكية ووجد بعض هذا المنتج إيجابيًا تجاه الإ من مزود واحد نتاجمن نفس دفعة الإ

ركوا بأن القولونية التي تفرز سموم الشيغا يجب على موظفي برنامج التفتيش ان يد
نيء منتج لدى  مفرومبرير لماذا يجب عدم اعتبار أي منتج تلا علميًا ضروريًا أساس

 الطاحن من مواد المصدر هذه على انه مغشوشًا.

تحديد او دعم المؤسسة  في حال كان لدى موظفي برنامج التفتيش أسئلة حول .ه
ت منها العينات ينبغي عليهم الاتصال بضابط فرض التطبيق أخذ يتللدفعة ال

جراءو   التحقيق والتحاليل عبر سلسلة القيادة لديهم، لطلب المساعدة. ا 

عندما يتم تعيين موظفي برنامج التفتيش للعمل في مؤسسة غير مألوفة يجب ان يباشروا ملاحظة: 
المؤسسة خلال اجتماع الدخول. وكجزء من هذه المناقشة ينبغي عليهم تحديد مدة العينات مع  أخذ
 للمؤسسة قبل جمع عينة. شعارالإ

 جدولة العينات في نظام معلومات الصحة العامة .2

عينات لاختبار الإشريكية القولونية التي تفرز سموم  أخذعند تكليف موظفي برنامج التفتيش مهمات 
العينات ضمن نافذة  أخذت الصحة العامة، ينبغي عليهم ان يجدولوا مهمة الشيغا في نظام معلوما

 FSISالعينات. يجب على موظفي برنامج التفتيش اتباع التعليمات المزودة في التوجيهات  أخذ

Directive 13,000.2   كمال مهمة وفي دليل  أخذالمستعمل لنظام معلومات الصحة العامة لجدولة وا 
 ظام معلومات الصحة العامة.العينات باستعمال ن
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 العينات أخذطلب تجهيزات  .3

 FSIS Directiveجيب ان يتبع موظفو برنامج التفتيش التعليمات لامزودة في التوجيهات  .أ

العينات لاختبار الإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا  أخذوطلب تجهيزات   13,000.2
 من التاريخ المحدد لجمع العينة. الأقلساعة على  72وذلك قبل 

العينات عند الوقت  أخذبصورة آلية تجهيزات  غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةلني رسل مختبر  ملاحظة:
 العينة. خذالمقرر لأ

 خذلأ إضافيةوتجهيزات  N60بوا مجموعات الإمداد لطموظفي برنامج التفتيش ان ي يجب .ب
سلامة وتفتيش  دارةبريد أوتلوك لإالإلى المختبر الغربي باستعمال صندوق  N60العينات 

 (FSIS - Sampling Supplies – Western Lab)المختبر الغربي -العينات أخذمدادات إ – غذيةالأ

العينات الروتينية لاختبار الإشريكية القولونية التي  خذالعينات لأ أخذتعليمات عامة حول  .4
 تفرز سموم الشيغا

المؤسسة قبل جمع العينات وعليهم ان يعلموا  إدارةينبغي على موظفي برنامج التفتيش إبلاغ  .أ
سلامة وتفتيش  دارةالمؤسسة عن سبب جمعهم للعينة )مثل اختبار التحقق الروتيني لإ

عينات المتابعة استجابة لنتيجة ايجابية لاختبار الاشريكية القولونية التي  أخذ، أو غذيةالأ
هيئة التسويق الزراعي او  غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةتفرز سموم الشيغا من اختبار 

(AMS). 

 خذلأ نتاجللانتقاء العشوائي لدفعة الإ أسلوبينبغي على موظفي برنامج التفتيش استعمال  .ب
العينات  أخذعليهم ان ينتقوا عشوائيًا يومًا، نوبة عمل ووقت ضمن نافذة  العينات منها. يجب

بعد تاريخ جمع العينات المحددة في نظام معلومات الصحة العامة. ويتوجب عليهم جمع 
الجمعة في الانتقاء  أياموتشمل  العينات من جميع نوبات العمل التي تديرها المؤسسة

العينات خلال أي نوبة  أخذوية لان تحصل عملية العشوائي. يجب ان يتأمن فرصة متسا
 عمل خاصة.
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العينات خلال نفس  خذمن مهمة واحدة لأ أكثريجوز تكليف موظفي برنامج التفتيش بتنفيذ  .ج
النيء او مكونات الفطائر  مفرومالعينات في مؤسسة تنتج منتج للحم البقري ال أخذنافذة 

 المفروم النيء من منتج مشترى. المحشوة باللحم البقري، بقايا تقطيع المنتج

النيء من نفس  مفرومينبغي على موظفي برنامج التفتيش جمع عينة اللحم البقري ال .1
النيء، بقايا اللحم  مفرومدفعة مواد المصدر )مثلًا، بقايا تصنيع اللحم البقري ال

موظفو برنامج التفتيش  أخذالنيء( او  مفرومللحم البقري ال أخرىالمقطع او مكونات 
 آخرون عينات منها.

الف رطل من المنتج او اقل على يومين او فقط على  جإذا كانت المؤسسة تنت .2
مع عينة واحدة فقط. يجب ان جمتقطع ينبغي على موظفي برنامج التفتيش أساس 

 .MT60العينات  أخذوا عينة من بقايا تصنيع لحم البقر بموجب برنامج أخذي

كميات موظفي برنامج التفتيش الدخول الى  جرى وصفه في الفصل الثالث، يجب على كماملاحظة: 
 دخال المنتجات في نظام معلومات الصحة العامة.إفي الشهر التي يتم فيها  ياموعدد الأ نتاجالإ

د عينات لاختبار مجمعوا من منتج طازج وليس مجعلى موظفي برنامج التفتيش ان ي ينبغي .د
 جالقولونية التي تفرز سموم الشيغا. يجب عليهم ان يجمعوا فقط عينة من منتالاشريكية 

ذا كان لدى المؤسسة نقطة تحكم حرجة للتجميد في خطتها لتحليل المخاطر ونقطة إمجمد 
التحكم الحرجة وكان التجميد عملية نشطة تحقق تخفيضًا في الإشريكية القولونية التي تفرز 

 لولبي(.سموم الشيغا )مثلًا مجمد 

دفعة )حسب ما  إنتاجيجب ان يجمع موظفو برنامج التفتيش العينة بعد ان تكمل المؤسسة  .ه
تعينه المؤسسة وبعد ان تكون قد طبقت جميع المعالجات لمضادات الجراثيم على المنتج 

 الذي ستؤخذ منه العينة.

ة الكاملة للمواد تطبق معالجة بمضادات الجراثيم )غير المعالجة التي تحقق المعالج ملاحظة:
 العينات الروتينية. أخذالفتاكة( لا يستثنى المنتج من 
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أو الإشعاع يمكن تطبيقه بطريقة تحقق المعالجة الكاملة للمواد الفتاكة او تطبيق بحيث   HPP .و
.ب، 3لا تتحقق المعالجة الكاملة للمواد الفتاكة. وكما جرى وصفه في الفصل الثاني، القسم 

ج في مؤسسة تخضع كاملة للمواد الفتاكة على المنت ي تنفيذ معالجةضرور الا كان من ذإ
تيش التحقق من ان تحليل المخاطر تفللتفتيش الفدرالي، ينبغي على موظفي برنامج ال

ليات لهذا الاستعمال ومن ان المؤسسة تملك آ مقصود جوالمخطط الانسيابي يظهران ان المنت
خارج الموقع لمعالجته  المنتج إرسالد. اذا تم سب المقصو ح تحكم تضمن ان يستعمل المنتج

الاشعاع لا تتحقق المعالجة الكاملة للمواد الفتاكة يجب ان يتحقق او   HPPيتدخل )مثلًا 
سة يظهران انه موظفو برنامج التفتيش ان تحليل المخاطر والمخطط الانسيابي لدى المؤس

حكم تضمن المؤسسة تملك آليات تلات وان من خلال أحذ هذه التدخ يجري معالج المنتج
تطبيق التدخل ولا تكمل المؤسسة المراجعة قبل الشحن الى ان يتم تطبيق هذه العلاجات. 

سجلات من ان المؤسسة الينبغي على موظفي برنامج التفتيش التحقق، من خلال مراجعة 
ذا كان الامر يتلقى تدخلًا خارج الموقع. فإ ق كافية لدعم تأكيدها بان المنتجتحتفظ بوثائ

 عينة من المنتج. أخذكذلك فلا يجب على موظفي برنامج التفتيش 

تتلقى الرسالة رسائل ضمان تظهر على ان جميع المنتجات تعامل بتدخل وتحتفظ بسجلات  مثال:
 قق من ان جميع منتجاتها تعالج بهذا التدخل.حتوثق الاتصال الجاري مع المؤسسة المستلمة للت

بعد تطبيق  عينات من المنتج أخذسة المستلمة التفتيش في المؤس على موظفي برنامج .ز
 التدخل الذي لا يحقق معالجة كاملة للمواد الفتاكة.

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش جمع عينة حتى ولو كانت مؤسسة قد اختبرت دفعة  .ح
 لجهة اختبار الإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا. نتاجالإ

اذا نفذت المؤسسة اختبار المنتج لجهة وجود اية مادة تسبب غش لاختبار الاشريكية  .ط
القولونية التي تفرز سموم الشيغا قبل اكمال المراجعة السابقة للشحن يجب على موظفي 
برنامج التفتيش عدم انتظار تلقي المؤسسة نتائج الاختبار قبل ان يجمعوا العينة. كل مرة 

ت لاختبار الإشريكية القولونية التي تفرز سموم أخذعينات التفتيش يجمع موظفو برنامج 
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ت أخذ الشيغا ينبغي عليهم التحقق من ان المؤسسة تحتفظ او تواصل تحكمها بالدفعة التي
 نات منها.يعال

 إدارةفي حال لم تحتفظ المؤسسة او تواصل تحكمها بالمنتج الذي جرى اختباره من قبل  .ي
جهة الإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا يجب على موظفي ل غذيةسلامة وتفتيش الأ

 تبلغ شبكة إدارةبرنامج التفتيش كتابة مذكرة عدم امتثال لان المؤسسة سخنت المنتج قبل ان 
بان المنتج لم يكن مغشوشًا ولأن المؤسسة لم تكمل المراجعة الكاملة  غذيةسلامة وتفتيش الأ

 9سب ما تم النص عليه في افة نتائج الاختبارات المعنية ح رالسابقة للشحن في اعقاب توف

CFR 417.5(c).  في هذه الحالة يتوجب على موظفي برنامج التفتيش الاتصال بمكتب
 المنطقة.

 (MT43)نيء  مفروملحم بقري  العينات من منتج خذات بديلة لأإجراء .5

 عام .أ

لحم  جمن منت (MT43)العينات  أخذالعينات تنطبق فقط على  خذات بديلة لأإجراء .1
 نيء. مفرومبقري 

 4العينات عن التجميع البديل الموصوف في القسم  خذات البديلة لأجراءتختلف الإ
 خذبديلة لأالمن هذا الفصل. ينبغي على موظفي برنامج التفتيش اتباع التعليمات 

العينات عند جمع عينة لحم  خذات البديلة لأجراءوالإ العينات هذه المدرجة ادناه
شرط ان تلبي المؤسسات المتطلبات  MT43العينات  خذنيء لأ مفرومبقري 
 العينات. خذبديل لأ إجراءددة الكاملة للتطبيق على كل حالم

 عينة: خذات البديلة لأجراءتشمل الإ .2

 ضمن دفعة دنيا من المنتج .أ

  نتاجعينات من الدفعة عند بدء الإ أخذ .ب

سلامة  إدارةفي حال وجود نتيجة إيجابية يجب على موظفي برنامج التفتيش ان يدركوا بان  ملاحظة:
نيء  مفروممنتج لحم بقري  نتاجتعتبر جميع مواد المصدر المتماثلة المستعملة لإ غذيةوتفتيش الأ
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ال باستعم نتاجي للتمييز بين دفعات الإأساسعلى أنه إيجابي ما لم يكن لدى المؤسسة نظام علمي 
عينات من مواد المصدر المنتج التام التصنيع او تطبيق تدخل مضاد  أخذد المصدر )مثلًا، نفس موا

للجراثيم يثبت علميًا على مواد المصدر أو ان المنتج التام الصنع او تطبق تدخل بمضادات الجراثيم 
 عم لدى المؤسسة(.تثبت علميًا على مواد المصدر او المنتج التام الصنع استنادًا إلى وثائق الد

 إدارةطحن دفعة دنيا من المنتج. يجوز ان تطلب مؤسة ان تؤخذ عينة المنتج لاختبار  .ب
من دفعة دنيا من المنتج التي تمثل الدفعة التامة على جهاز طحن  غذيةسلامة وتفتيش الأ

 مًا.جاصغر 

 في هذه الحالة، ينبغي على موظفي برنامج التفتيش التحقق من أن: .1

ات مكتوبة لطحن دفعة دنيا من المنتج التي تمثل إجراءلك المؤسسة تم .أ
 مًاجالمؤسسة في جهاز طحن خارج الخط اصغر  إنتاجعملية 

في  نتاجتملك المؤسسة وثائق تصف كيف تمثل دفعة دنيا من عملية الإ .ب
المؤسسة. كجزء من عملية التحقق بأن الدفعة الدنيا تمثل عملية التصنيع 

ان يتحقق موظفو برنامج التفتيش من ان الوثائق  الاعتيادية لمؤسسة. يجب
تشمل نسبة ملائمة من جميع الانواع ومزودي بقايا التقطيع المستعملة 

 . ونتاجدفعة الإ نتاجلإ

 رطلًا. 50ب ان تكون الدفعة الدنيا ليس اقل من جي .ج

أعلاه، يجب على موظفي  1في حال لبت المؤسسة المعايير المدرجة في الفقرة ب. .2
وا عينات من هذه الدفعة الدنيا من المنتج بعد الانتقاء أخذالتفتيش ان ي برنامج

بلاغ المؤسسة كما جاء في القسمين  من  4و 1العشوائي لليوم، نوبة العمل والوقت وا 
هذا الفصل. وفي حال تخلفت المؤسسة عن تلبية المعايير يجب على موظفي 

 الفصل الخامس.برنامج التفتيش ان يجمعوا العينة حسب ما وصف في 

سلامة  إدارة أخذ. يجوز لمؤسسة ان تطلب بان تنتاجعينات من دفعة عند بدء الإ أخذ .ج
 .نتاجالنيء عند بدء الإ مفرومعينتها من دفعة من منتج اللحم البقري ال غذيةوتفتيش الأ
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في هذه الحالة، يتوجب على موظفي برنامج التفتيش ان يتحققوا من ان المؤسسة  .1
 .نتاجتحدد المكنات المحددة المستعملة في اوقات محددة للإ إنتاجتملك جداول 

ب على موظفي جمن هذا النوع، ي ولفي حال كانت المؤسسة تعمل وفقًا للجدا .2
 برنامج التفتيش.

نات على تقويم يعضمن نافذة جمع ال نتاجخ ووقت الإأن ينتقوا عشوائيًا تاري .أ
 المهمات في نظام معلومات الصحة العامة.

العينات يكون بعد بداية العمليات. في حال كان  خذلأ إنتاجنتقوا وقت أن ي .ب
لدى المؤسسة وثائق تثبت بانها جدولت طحن دفعة محددة من المنتج عند 

امج التفتيش ان يسمحوا للمؤسسة ب على موظفي برنجمحدد، ي إنتاجوقت 
حن تلك الدفعة من المنتج في بداية العمليات في اليوم الذي يجدول عنده ط

 أخذنظام معلومات الصحة العامة موظفي برنامج التفتيش للقيام بمهمة 
 العينات. و

التي  مفرومأن يتحققوا من ان المؤسسة لا تعامل مواد المصدر للمنتج ال .ج
ة مختلفة عن مواد العينة منها بصور  غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارة أخذت

استلمت للطحن. فعلى سبيل المثال، ينبغي على موظفي  أخرىمصدر 
برنامج التفتيش التحقق من ان المؤسسة لا تستعمل التدخلات على مواد 

الذي سوف  مفرومالمصدر التي لا تستعملها بصورة اعتيادية على المنتج ال
 منه عينات. غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارة أخذت

اللحم  جعينة من منت غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارة أخذطلبت مؤسسة ان تفي حال  .3
ولبت جميع هذه المعايير، يجب على موظفي  نتاجالتي عند بداية الإ مفرومالبقري ال

. وفي حال تخلفت المؤسسة عن نتاجبرنامج التفتيش جمع العينات عند بداية الإ
ش جمع العينات كما تم وصفه في تلبية المعايير يتوجب على موظفي برنامج التفتي

 .5الشكل 
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من بقايا  (MT43)النيء  مفرومعينات من المنتج البديل لمنتج اللحم البقري ال أخذ .6
 (MT64)النيء  مفرومللحم البقري ال خرىمن المكونات الأ (MT60)تصنيع اللحم البقري 
 (MT65)ومن بقايا التقطيع 

ع او وحدة وحدة )مثلا م صندوق التجميجم دفعتها الى جمؤسسة تخفيض يجوز أن تطلب  .أ
من اللحم  أخرىم البقري المطرى النيء، بقايا تصنيع اللحم البقري، مكونات صندوق اللح

 غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةالنيء وبقايا التقطيع في اليوم الذي تجمع فيه  مفرومالبقري ال
 العينات.

 التحقق من ان المؤسسة:امج التفتيش نر في هذه الحالة ينبغي على موظفي ب .ب

تملك تدخلًا مثبتًا علميًا لاختبار الإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا عند  .1
نقطة التحكم الحرجة في خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة التي ينتج 

 مفروممن اللحم البقري ال أخرىبموجبها بقايا تصنيع اللحم البقري مع مكونات 
او تطلب من مزوديها ان يكون لديهم نقطة تحكم حرجة حيث تطبق النيء. تنتج 

تدخل مثبت علميًا على مواد المصدر المستعملة لصناعة منتجات اللحم البقري 
 النيء او بقايا التقطيع. مفرومال

لجهة اختبار الإشريكية القولونية التي تفرز  إنتاجعينات وتختبر كل دفعة  أخذت .2
النيء بقايا  مفرومعامة عيناتها من اللحم البقري ال سموم الشيغا وتجمع بصورة

النيء او بقايا التقطيع  مفرومللحم البقري ال أخرىتصنيع اللحم البقري ومكونات 
 العينات. خذلأ أخرىعبر صندوق التجميع او وحدات 

 مفرومم دفعة المنتج الج تالمذكورة في الفقرة ب أعلاه وخفضفي حال لبت مؤسسة المعايير  .ج
م جالى  أخرىمن بقايا التقطيع من مواد المصدر، بقايا تقطيع اللحم البقري او مكونات 

عينات  غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارة أخذصندوق تجميع واحد او وحدة عينات واحدة عندما ت
من المنتج، ينبغي على موظفي برنامج التفتيش جمع عينة من صندوق تجميع واحد أو 

تلبي المؤسسة المعايير ينبغي على موظفي برنامج التفتيش جمع  وحدة عينات في حال لم
 العينات حسب ما ورد في الفصل الخامس.
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 جمع معلومات حول المزود .7

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش جمع المعلومات حول مواد المصدر والمزودين عندما  .أ
ومن بقايا التقطيع  (MT43)النيء  مفروميجمعون بصورة روتينية عينة من اللحم البقري ال

(MT64) عينات المتابعة لهذه البرامج ) أخذكما عندما يقومون بMT44, MT44T, MT52   أو
MT53 التوجيهات 1( المرفق ،FSIS Directive 10,010.3   منهجية اقتفاء الأثر للإشريكية"

النيء وبقايا التقطيع، يزود موظفي  مفرومفي منتجات اللحم البقري ال O157:H7القولونية 
المعلومات حول المزود ومواد المصدر التي يتوجب عليهم جمعها ومن جمع برنامج التفتيش 

سلامة وتفتيش  إدارةالنيء وبقايا التقطيع. تمكن هذه المعلومات  مفرومعينات اللحم البقري ال
بح )المسلخ( الأصلية. يستطيع ذية من اقتفاء أثر المادة الخام رجوعًا إلى مؤسسة الذغالأ

  إدارةتستطيع  موظفو برنامج التفتيش ان يحتفظوا بالطاقة الفعلية من الرزم الفارغة.
المؤسسة تزويد معلومات حول مواد المصدر. فيما يخص مواد المصدر المستوردة ينبغي 

 على موظفي برنامج التفتيش تسجيل رقم شهادة التفتيش.

التفتيش توثيق هذه المعلومات في مذكرة مقابلة، )انظر  ينبغي على موظفي برنامج .ب
من نظام سلامة الغذاء في مؤسسة". يجب اني  "التحقق FSIS Directive 5000.1التوجيهات 

شمل موظفو برنامج التفتيش "معلومات المزود" حول الموضوع المذكور في مذكرة المقابلة. 
ومات فيد بان المؤسسة عاجزة عن ينبغي عليهم ايضًا تسجيل ملاحظات حول أية معل

المؤسسة، المعلومات  إدارةالتزويد ويجب عليهم ان يزودوا نسخة من مذكرة المقابلة الى 
الواردة في مذكرة المقابلة سوف تتوفر للاستعمال من قبل موظفي برنامج التفتيش او 

جراءالمسؤولين عن فرض التطبيق و  تحقيقات حسب ما التحقيق والتحاليل خلال اقتفاء اثر ال ا 
  .FSIS Directive 10,010.3تم وصفه في التوجيهات 
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 جمع العينات -الفصل الخامس

 ات جراءالإ

 عام .1

عينات. ينبغي على  خذمن برنامج واحد لأ كثرمن المحتمل ان تكون المؤسسة مؤهلة لأ .أ
عينات من مكونات اللحم البقري، بقايا تصنيع اللحم البقري  أخذموظفي برنامج التفتيش 

العينات الخاصة بهم باتباع التعليمات  أخذوبقايا التقطيع بصورة منفصلة وبموجب رموز 
الواردة في هذا الفصل. عندما تنتج المؤسسة أنواعًا متعددة من بقايا التقطيع أو المكونات 

نتقوا عشوائيًا بقايا تصنيع اللحم البقري، بقايا ان يينبغي على موظفي برنامج التفتيش 
العينات الخاصة بها  أخذالتقطيع ومكونات اللحم البقري وان يجمعوا العينات بموجب رموز 

عين، يجب ان يجمع موظفو برنامج التفتيش نوعًا واحدًا فقط بالنسبة لحدث جمع عينات م
لقصد من ذلك هو انه من خلال الانتقاء من البقايا او نوع المكون حيثما كان ذلك ممكنًا. ا

العشوائي سوف يتم انتقاء جميع المنتجات المؤهلة التي تنتجها المؤسسة مع مرور الوقت. 
حتى ولو كانت المؤسسة  MT65يجب ان يتأكدوا انهم يجمعون بقايا التقطيع بموجب الرمز 

 قد مزجت بقايا من حيوانات ذبحت في الموقع.

ج التفتيش جمع عينات من دفعة استنادًا الى ممارسات تشكيل يجب على موظفي برنام .ب
 الدفعات التي تتبعها المؤسسة.

 يجب على موظفي برنامج التفتيش شمل تقنية ارتداء القفازات عند جمع العينات. .ج

العينات لاختبار الإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا من  أخذالتدريب على فيديو  .د
للحصول على معلومات  6ء المحلي يتوفر على الانترنت. انظر المرفق اللحم البقري الني

 حول كيفية الحصول على الثناء لإكمال التدريب الاختياري.

 أخذات جمع العينات خطوة إثر خطوة حسب برنامج إجراءتتوفر مرفقات تحتوي على  .ه
، لبقايا MT60ي ات لجمع العينات لبقايا تصنيع اللحم البقر إجراءيزود  2العينات. المرفق 

لغير مكونات اللحم  MT64مع العينات ل ات جإجراءيزود  3. المرفق MT65التقطيع 
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 مفرومبقري الالات جمع العينات لمنتج اللحم إجراءيزود  4، المرفق خرىالبقري النيء الأ
 . MT43النيء 

 التوضيب النهائي في رزم .2

كلما أمكن  نهائية زمةز في  المفروماللحم  منتجات جمعينبغي على موظفي برنامج التفتيش  .أ
 بحيث وتعبئتها المنتجات العدد المناسب من جمع. يجب على موظفي برنامج التفتيش ذلك

 رطلين. العينة تساوي

ات النهائية المجمعة وتوضيبها في كيس المنتج وضعينبغي على موظفي برنامج التفتيش  .ب
وتعبئتها  المنتجات عند جمع  ®Whirl-pak أكياس عدم استخدامكبير معقم. وينبغي عليهم 

 .النهائيوتوضيبها 

 N60عينات  أخذ أسلوب .3
الذي ينبغي على موظفي برنامج التفتيش استعماله  سلوبالعينات هو الأ خذلأ N60 أسلوب .1

عند جمع عينات من بقايا تصنيع اللحم البقري بوقايا التقطيع بكميات كبيرة تكفي لاختبارها، 
على موظفي برنامج التفتيش المعينين في مؤسسات تنتج بقايا تصنيع اللحم البقري وبقايا 

وصغيرة جدًا لاختبارها باستعمال  N60 سلوبم كافٍ لاختبارها باستعمال الأجالتقطيع ب
، إذا N60 سلوبات الأإجراءطاوع الذي ي عوا العينات من المنتج، ان يجمN60 سلوبالأ

مزجت المؤسسة سوية كلا نوعي البقايا، اينما كان ذلك ممكنًا، ينبغي على موظفي برنامج 
 قبل المزج. N60 سلوبات الأإجراءالتفتيش جمع عينات من المنتج الذي يطاوع 

م صغير جالمؤسسة تنتج فقط بقايا تصنيع اللحم البقري وبقايا التقطيع التي هي بإذا كانت ملاحظة: 
، يجب على موظفي برنامج التفتيش جمع عينات N60 سلوبعينات منها باستعمال الأ خذجدًا لأ

 من هذا الفصل. 4البقايا خالية من الجراثيم )أنظر القسم 

من مكون آخر عند جمع عينات  N60 أسلوبموظفو برنامج التفتيش يجب ان لا يستعمل  .2
. يجب ان يجمعوا عينات من مكون آخر من خلال (MT64)النيء  مفرومللحم البقري ال

 من هذا الفصل(. 4عينات التقاط خالية من الجراثيم )أنظر القسم  أخذ
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شريحة رقيقة من السطح الخارجي لأنسجة اللحم  60جمع  N60جمع العينات  أسلوبيشمل  .3
 8/1بوصات تقريبًا وعرض بوصة واحدة وسماكة  3البقري. يجب ان تكون كل عينة بطول 

رقيقة لأن سطح ذبيحة اللحم البقري يمكن بوصة كما هو مبين أدناه. من المهم جمع شرائح 
لنظافة الصحية. يجب أن يجمع ات تقطيع وفق شروط اإجراءان تتكون من خلال استعمال 

قطعة من البقايا. يجب ان  60موظفو برنامج التفتيش. شريحة عينة واحدة من كل من ال 
وا عينات متعددة من قطعة واحدة من بقايا تصنيع اللحم البقري ما لم يتكون فدعة أخذلا ي
ل إلى ح الخارجي يوصفردية. جمع شرائح رفيعة من السط قطعة 60من اقل من  نتاجالإ

احتمال العثور على ت منه العينات، وهذا مما يزيد أخذة السطح الذي الحد الاقصى لمساح
 جراثيم ممرضة في حال كانت موجودة.

 

الثلاث. عند   Whirl-Pakمن نوع  سابرنامج التفتيش ان يستعملوا اكي فييجب على موظ .4
 30يجب ان يضع موظفو برنامج التفتيش  .N60 سلوبات الأإجراءجمع عينات باستعمال 

 .Whirl-Pakقطعة ي كل من الكيسين من نوع 

من شريحة عينة كيسًا واحدًا  30مفروض ان تملأ الم الصحيح من جعها وفق الطقعند ملاحظة: 
حتى خط الملء وفي الكيس الثالث ينبغي عليهم أن يجمعوا عينات خالية من  Whirl-Pak نوع 

مًا جباستعمال تقنية التقاط العينات. بالنسبة لقطع البقايا الأكبر  نتاجالجراثيم من بقايا نفس دفعة الإ
-Whirlعوا قطعة البقايا بحيث توضع في الكيس من نوع ش ان يقطالتفتييجب على موظفي برنامج 

Pak الأقلبوصات على  3-2م جحيّز في الكيس ب إبقاءع م. 

 لأبعاد شريحة عينة واحدةمثال: 
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واحدة اسنادًا  إنتاجيجب ان يجمع موظفي برنامج التفتيش بصورة عشوائية عينات من دفعة  .5
إلى ممارسة المؤسسة في ترتيب الدفعات مع إعطاء كل دفع فرصة متساوية في ان تنتقى 

 .نتاجالنظر عن موقع الإ ضبغ

حاويات يجب على موظفي  5من ما يملأ في  أكثرالمحددة  نتاجإذا كانت دفعة الإ .1
 صول كل حاويةعينات مع ح خذحاويات لأ 5وائيًا برنامج التفتيش ان ينتقوا عش

 على فرصة متساوية في ان تنتقى.

حاويات او اقل، ينبغي على موظفي برنامج  5المحدد للمؤسسة هو  نتاجإذا كان الإ .2
ب جمعها من كل لتحديد عدد قطع العينات الواج 4 التفتيش ان يرجعوا الى القائمة

 حاوية.

 عدد قطع العينات الواجب جمعها لكل حاوية -4الجدول 
 عدد قطع العينات لانتقاء من كل واحدة عدد الحاويات

 قطعة 12 5
 قطعة 15 4
 قطعة 20 3
 قطعة 30 2
 قطعة 60 1

الى حاوية واحدة وتلبي تحديد الدفعات البديل  نتاجم دفعة الإجإذا خفضت المؤسسة  .3
 . يجب ان يجمع موظفو برنامج التفتيش من تل الحاوية.4ي الفصل الرابع، القسم 

توجد  أخرى)المسالخ( بقايا تصنيع اللحم البقري الى مؤسسة  الذبحقد تنقل بعض مؤسسات  .6
الذبح بجدار واحد فقط و منفصل عن مرفق أح المبنى الذي توجد فيه مؤسسة الذبفي نفس 

لمزج المنتج بالامونيا )النشادر(. في بعض مؤسسات ذبح وتقطيع الذبيحة يجب تحريك 
المنتج المقصود استعماله في منتج ممزوج بالامونيا على سير نقال مباشرة الى مؤسسة 

ي وا عينات من بقايا تصنيع اللحم البقري فأخذثانية. يجب على موظفي برنامج التفتيش ان ي



36 
 

مؤسسة الذبح )المسلخ( تمامًا كما لو كان محتملًا ان ترسل المؤسسة هذا المنتج الى موقع 
 .أكثربعيد 

أول  أقساملجمع عينات من  N60 سلوبالتفتيش استعمال الأ ينبغي على موظفي برنامج .7
الميكانيكي لمنتجات مطراة قبل التطرية اذا كان  نتاجتقطيع او من ثاني تقطيع استعملت للإ

اول تقطيع  أقساموظفو برنامج التفتيش يستطيعون القيام بذلك بصورة آمنة. عند استعمال م
ت من ماشية ذبحت في الموقع ينبغي منتج مطرى بصورة ميكانيكية أخذ نتاجوثاني تقطيع لإ

اول تقطيع وثاني تقطيع بموجب  أقسامعينات من  أخذعلى موظفي برنامج التفتيش 
 أخرىاول تقطيع وثاني تقطيع او أي مادة مصدر  أقساموعند استعمال  MT60 سلوبالأ

منتجات مطراة ميكانيكًا من منتج تم شراؤه، يجب على موظفي برنامج  نتاجاستعملت لإ
 أخرىاول تقطيع وثاني تقطيع او من مادة مصدر  أقساموا عينات من أخذالتفتيش أن ي

 .MT65 سلوباستعملت بموجب الأ

ن الى مؤسسات تتبع نظام مضادات الجراثيم ي برنامج التفتيش المعينيلى موظفيجب ع .8
نفق مغلق او بشكل خزانة ان يسألوا المؤسسة ما إذا كانت تملك القدرة ونظام تطرية في 

وسوف توافق على الايقاف المؤقت لمكون التطرية كي يتمكن موظفو برنامج التفتيش الجمع 
الجراثيم وقبل عملية التطرية. في حال كان لدى  الآمن للعينة بعد المعالجة لمضادات

المؤسسة هذه القدرة وتوافق على القيام بذلك يجب على موظفي برنامج التفتيش جمع العينة 
لدى خروج المنتج من النفق او الخزانة بعد استلامه معالجة بمضادات الجراثيم. بعد ان 

تستطيع المؤسسة  N60 سلوبالأ اتإجراءيجمع موظفو برنامج التفتيش العينة باستعمال 
 عند ذلك تمرير الكمية الباقية من المنتج الذي سوف يعالج عبر مكون التطرية.

المؤقت لمكون التطرية او لا توافق على  بقاءفي ال لم تكن المؤسسة تملك القدرة على الإ .9
القيام بذلك ينبغي على موظفي برنامج التفتيش جمع العينات من المنتج المطرى ميكانيكًا 

وشمل ذلك في نظام معلومات الصحة العامة بأن المتج  N60 سلوبات الأإجراءباستعمال 
 ت منه عينات.أخذالمطرى ميكانيكيًا قد 

 من الجراثيم عينات التقاط خالية أخذ .4
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يجب على موظفي برنامج التفتيش ان يجمعوا عينات التقاط خالية من الجراثيم وعدم  .أ
 مفرومعند جمع عينات من مكون آخر للحم البقري ال N60العينات  أخذ أسلوباستعمال 
 .(MT64)النيء 

عند يجب على موظفي برنامج التفيتش ان يجمعوا بصورة خالية من الجراثيم عينات الالتقاط  .ب
 النيء في حاويته النهائية ا وان الرزمة كبيرة جدًا. مفرومعدم توفر منتج اللحم البقري ال

بالنسبة لعينات الالتقاط الخالية من الجراثيم ينبغي على موظفي برنامج التفتيش جمع كمية  .ج
حتى خط الملء.   Whirl-Pakكافية من المنتج لملء كل واحد من الاكياس الثلاث من نوع 

قلوب يجب ان يجمع موظفو برنامج التفتيش قطعة واحدة او مًا كالجسبة لمكونات أكبر بالن
فوق خط الملء   Whirl-Pakالثلاث من نوع  او ما يكفي لملء كل واحد من الاكياس  أكثر

 .MT64 سلوببوصة في أعلى الكيس عند جمع عينات وفق الأ 3-2ولكن مع ترك فراغ 

 امة تتعلق بمادة العينةأسئلة نظام معلومات الصحة الع .5

  MT60, MT52 العينات أخذتقطيع اللحم البقري التي جمعت وفق برامج من بقايا  لكل عينة .1
،  يجب على موظفي برنامج التفتيش ان يجيبوا على الأسئلة التالية في مهمة جمع  MT53و

غير محددة لعينات  أخرىالى أية أسئلة  ضافةالعينات لنظام معلومات الصحة العامة بالإ
. ردود موظف برنامج O157اختبار الإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا غير 

 غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةالتفتيش مهمة لأنها تحدد أية تحاليل سوف تقوم بها مختبرات 
)فقط عندما يكون الجواب على جميع الأسئلة "نعم" سوف يتم تحليل العينة لغير اختبار 

 .O157الإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا 

فيما يلي بعض خيارات الاجابة هي ارشاد لمساعدة موظفي برنامج التفتيش في عملية انتقاء  .2
 الجواب.

ت منها العينات بقايا تصنيع اللحم البقري من ماشية أخذهل تحتوي الدفعة التي  .1
 ذبحت في الموقع؟

 نعم .أ

 كلا .ب
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موظفو برنامج التفتيش الذين جمعوا بقايا التقطيع لدى مؤسسات معالجة  ملاحظة:
شقيقة. يجب ان يجيبوا ب "كلا" على هذا السؤال كي لا يتم تحليل العينة في المختبر 

 .O157 STECالشيغا  ملاختبار غير اختبار الإشريكية القولونية التي تفرز سمو 

ي فقط بقايا تصنيع لحم بقري ولا توجد ت منها العينات تحتو أخذهل ان الدفعة التي  .2
 فقط( MT53و MT52ين سلوب)عينات الأ أخرىمكونات 

": ينبغي على موظفي برنامج التفتيش اختيار "نعم" عندما يتحققون بان نعم" .أ
ت منها العينات تتكون فقط من بقايا تقطيع اللحم أخذالدفعة الكاملة التي 

 .أخرىأو مادة  خرىأالبقري ولا تحتوي أية كمية من مكونات 

ش اختيار "كلا" عندما تحتوي يتوظفي برنامج التف"كلا": ينبغي على م .ب
ت منها العينات على اية كمية من مادة غير بقايا تصنيع أخذالدفعة التي 
 اللحم البقري.

إذا كان لدى موظفي برنامج التفتيش هواجس بأن المؤسسة في صدد تغيير ممارسات ترتيب  .3
سلامة  إدارةالدفعات او ممارسات تشغيلية اعتيادية )بضمنها ترتيب الدفعات( لتحديد 

الإشريكية القولونية التي تفرز سموم عن اختبار اللحم البقري لغير اختبار  غذيةوتفتيش الأ
 .O157 STECالشيغا 

 توقيت "شحن العينات" .6

تيش ان يستعملوا فقط مواد الشحن المزودة من المختبر وان يجب على موظفي برنامج التف .أ
"استعمال اختام العينة لعينات البرنامج  FSIS Directive 7335.1يرجعوا الى التوجيهات 

 .للحصول على تعليمات كاملة حول الاستعمال الصحيح لاختام العينة أخرىوتطبيقات 

 تقييم نتائج الاختبار .7

يجب على موظفي برنامج التفتيش الحصول على نتائج العينات من خلال الوصول الى  .أ
سوف تبلغ المختبرات  (Direct-(LIMS))موقع "نظام اداء معلومات المختبر لكل عينة قدمت 

 النتائج حول جميع اختبارات الإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا وغير اختبار
 .LIMS-Directالإشريكية القولونية لكل عينة في 
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القسم "تحليل  LIMS-Directسوف يستمر عرض النتائج للسلمونيلا على الموقع  تحت  ملاحظة:
 النتائج: نتيجة غير تنظيمية وسوف تعرض على انها إما "إيجابية او سلبية".

نتائج اختبار إيجابية "غير مقبولة للإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا يبلغ عنها في  .ب
يجابًا في اختبار إيل ومراجعته. فإذا أكدت العينة لححال ما يكتمل الت LIMS-Directموقع 

المجموعات  LIMS-Directغير الإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا سوف تعرض 
التي تكون إيجابية. لا تبلغ عن نتائج الاختبار  O157 STECالمحددة غير اختبار  "المصلية
لكن بعد اكتمال تحليل جميع العينات وكانت النتائج تذعن للمتطلبات  LIMS-Direct"مقبول. 

 .غذيةسلامة وتفتيش الأ دارةالتصحيحية لإ

غا. ينبغي على موظفي برنامج الشي ماستلام نتائج اختبار الإشريكية القولونية التي تفرز سمو  .ج
جب عليها الاستمرار في الاحتفاظ به إذا كانت ة تحتفظ بمنتج لا يتو التفتيش ان يبلغوا مؤسس

نتيجة الاختبار سلبية للإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا. يجب على موظفي برنامج 
 نتائج ع عندما تكونالمنتجب مؤسسات الاحتفاظالالتفتيش ان يدركوا بانه لا يطلب من 

تيش نتائج السلموينلا قبل تفمعلقة. في حال استلم موظفو برنامج اللا تزال السلمونيلا 
بعد استلامهم  إلى ماينبغي عليهم الانتظار لابلاغ المؤسسة  O157:H7الاشريكية القولونية 

 نتائج اختبار الإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا.

عينة قدمت لاختبار  غذيةسلامة وتفتيش الأ دارةللعينة: إذا طرح جانبًا مختبر لإالطرح جانبًا  .د
 إدارةالاشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا، ينبغي على موظفي برنامج التفتيش إبلاغ 

المناسب استنادًا إلى  جراءالمؤسسة كي يمكن الافراج عن المنتج. ينبغي عليهم اتخاذ الإ
لجانبي للعينة عندما يصبح قابلًا للتنفيذ. يتوجب عليهم مراجعة السبب للطرح السبب للطرح ا

ختمها وشحنها بغية الجانبي للعينة واتخاذ التعديلات الضرورية في طريقة جمع العينات، 
التوضيب غير التأكد من ان المختبر لا يطرح جانبًا عينات في المستقبل بسبب المناولة او 

 المناسبين.
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ن المحتم وجود أسباب للطرح الجانبي للعينات )مثلًا، مسائل الشحن في شركة فيديكس( مملاحظة: 
 التي تتجاوز نظام تحم موظفي برنامج التفتيش.

سلامة  دارةاستجابة الى نتائج اختبار لإ غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةات إجراء -الفصل السادس
الإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا لهيئة ، اختبار فدرالي او اختبار غذيةوتفتيش الأ
 الولايات.

 نتائج الاختبار السلبية .1

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش إبلاغ المؤسسة فورًا بالنتائج السلبية للاختبار كي تتمكن 
 المؤسسة من الإفراج عن المنتج.

 نتائج الاختبار الايجابية المفترضة .2

 إدارةلنظام  (BITES)عندما يستلم مكتب المنطقة المعلومات البيولوجية للنقل ونظام البريد الإلكتروني 
ا بأن عينة إيجابية بصورة مفترضة ينبغي عليه اتباع التعليمات إشعار  (LIMIS)معلومات المختبر 

 .FSIS Directive 10,010.3المزودة في التوجيهات 

 المثبتةنتائج الاختبار الايجابية  .3

النيء او بقايا التقطيع او مكونات  مفرومفي حالة وجود نتيجة إيجابية مثبتة في منتج للحم البقري ال
وشة، ينبغي شغت منها عينات مأخذن الدفعة التي يقصد استعمالها في منتج مفروم نيء تكو  أخرى

برنامج التفتيش على الشخص المسؤول من الاتصال في مكتب المنطقة ان يبلغ فورًا بذلك موظف 
دارةالمعين في تلك المؤسسة و  واردة الالمؤسسة، ينبغي على موظفي برنامج التفتيش اتباع التعليمات  ا 
للاستجابة إلى   10,010.2 غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارة، من توجيهات 1في الفصل الثالث، القسم 
 النتائج الايجابية المثبتة.

سلامة وتفتيش  دارةيجة اختبار ايجابية مثبتة لإمسؤوليات مكتب المنطقة استجابة لنت .4
 غذيةالأ
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 عام .أ

مكتب المنطقة معلومات في نظام اقتفاء اثر موردي المنتج الايجابي يدخل  .1
سلامة  دارة( استنادًا إلى نتيجة إيجابية للإSTEPS) O157:H7للإشريكية القولونية 

. في حال (AMS)او الى نتيجة إيجابية لهيئة التسويق الزراعي  غذيةوتفتيش الأ
قادت نتيجة إيجابية فدرالية او في الولاية إلى استرجاع يجب ان يدخل مكتب 

 استنادًا إلى نتائج الطرف الثالث هذه. STEPSالمنطقة المعلومات في 

لا توجد  STEPSفي نظام  أكثرمكتب المنطقة مؤسسة واحدة او  أدخلفي حال  .2
ب المنطقة المناسب بصورة آلية مكت STEPSضمن منطقة سوف يبلغ النظام 

بلاغ تكرار الخطوات أعلاه المنطقة هذا الذي يستلم الإ بتوينبغي على مك
ضافةللمؤسسات الموجودة ضمن منطقة و  في النظام  إضافيةية معلومات أ ا 

STEPS. 

ينات متابعة من المؤسسة التي سوف يتم إبلاغ موظفي برنامج التفتيش فقط بجمع ع .3
 ت المنتج الإيجابي المثبت ومؤسسات الذبح الأصلية )أنظر الفصل السابع(.جنتأ

مثبتة ينبغي على مكتب المنطقة  غذيةسلامة وتفتيش الأ دارةاستجابة لنتيجة عينة ايجابية للإ .ب
 أن:

 STEPSات النظام إجراء، فتح ملف قضية للحدث واتباع STEPSيصل إلى نظام  .1
 و

 توجيه موظفي برنامج التفتيش للقيام بالمهمات في مؤسسات التوريد. .2

يجب على مكتب المنطقة توجيه موظفي برنامج التفتيش في جميع  .أ
المؤسسات التي زودت المنتج الممثل بالعينة الايجابية، من ضمنها 

لتنفيذ  STEPSصلية التي جرى تعريفها في النظام مؤسسات الذبح الأ
مهمات تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة وفق شروط النظافة الصحية 

 من هذا الفصل. 6و 5وفقًا لما جاء في القسمين 
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ينبغي على مكتب المنطقة توجيه موظفي برنامج التفتيش في مؤسسات  .ب
 صلية لتنفيذ مهمة موجهة للتقطيع وفق شروط النظافة الصحية.الذبح الأ

، وبعد إكمال هذا التقييم (PHRE)سبب خاطر على الصحة العامة لجدولة تقييم الم .3
ات فرض التطبيق المناسبة، إذا كانت مبررة او جدول تقييم سلامة إجراءأن يتخذ 

"المسؤول  FSIS Directive 5100.4سب ما تم وصفه في التوجيهات حالغذاء لسبب، 
جراءعن فرض التطبيق و  جية تقييم المخاطر في منه (EIAO)التحقيق والتحاليل  ا 
 على الصحة العامة".

التحقيق  إجراءات فرض التطبيق المناسبة )مثل إجراءينبغي على مكتب المنطقة اتخاذ  .ج
على او تعليق الفحص، إعادة التعليق إلى الوضع السابق( اذا كانت مبررة  بقاءوالتحاليل، الإ

جراءاستنادًا إلى نتائج المسؤول عن فرض التطبيق و  والتحاليل.او موظفي برنامج  التحقيق ا 
"نظام الإبلاغ عن فرض  FSIS Directive 5100.3التفتيش حسب ما تم وصفه في التوجيهات 

 ".(AER)داري التطبيق الإ

. مسؤوليات موظفي برنامج التفتيش في المؤسسات لاتي وجدت فيها نتيجة اختبار إيجابية 5
 فدرالية او تابعة للولايات. أخرى، هيئة غذيةسلامة وتفتيش الأ دارةمثبتة لإ

نيء او بقايا اللحم البقري  مفرومفي منتج لحم بقري  في حال وجود نتيجة إيجابية مثبتة .أ
مقصودة للاستعمال في منتج مفروم نيء، تكون الدفعة التي  أخرىالمقطع او مكونات 

 ت منها العينات مغشوشة.أخذ

موجهة لتحليل المخاطر ونقطة  مهمة تحقق إجراءينبغي على موظفي برنامج التفتيش  .ب
متثال ثبتت نتيجة إيجابية وتوثيق عدم الاأالمحددة التي  نتاجالتحكم الحرجة لدفق لدفعة الإ
 .10,010.2 غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةتوجيهات حيث يلزم كما تم وصفه في 

جع حسب ما تم وصفه في التوجيهات لى موظفي برنامج التفتيش تنفيذ تحقيق مرتينبغي ع .ج
FSIS Directive 10,010.3  سلامة وتفتيش  إدارةة إيجابية مفترضة لاختبار يجاستجابة لنت

او بقايا اللحم البقري  مفرومالبقري ال فدرالية او تابعة للولاية للحم أخرىاو هيئة  غذيةالأ
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مرتجع لتنفيذ مهمة التحقق يق القحالمعلومات التي جمعوها خلال الت المقطع في استعمال
الحالة يكون المطلب التنظيمي الموجهة لتحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة. في هذه 

سابقًا بصورة احتمالية  حيد لتحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة الذي لم يتم التحقق منهالو 
ظفي برنامج خلال عملية التحقيق المرتجعة هو العمل التصحيحي. ولذلك ينبغي على مو 

طلبات التنظيمية المتبقية لتحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة تالتفتيش التحقق من ان الم
خلال مهمة التحقق الموجهة لتحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة )انظر الفصل الثاني، 

 (.10,010.2 غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارة من توجيهات 3القسم 

ات التشغيل القياسي وفق شروط النظافة إجراءيجب على موظفي برنامج التفتيش تنفيذ مهمة  .د
ات التشغيل إجراءالصحية ويجب عليهم التحقق من ان المؤسسة تطبق بصورة صحيحة 

 FSIS Directiveالقياسية وفق شروط النظافة الصحية كما هو منصوص عليه في التوجيهات 

5000.1. 

لحم البقري وفق شروط البرنامج التفتيش تنفيذ مهمة موجهة لتقطيع ينبغي على موظفي  .ه
التحقق من  .FSIS Directive 6410.1النظافة الصحية حسب ما تم وصفه في التوجيهات 

جراءالتقطيع وفق شروط النظافة الصحية و  ات التحكم بالعملية من قبل موظفي برنامج ا 
عمر. في حال كانت النتيجة إيجابية من أي الخط في عملية ذبح الماشية من  التفتيش خارج

 المنتج من عملية الذبح التي تقوم بها المؤسسة.

يجب أن يجمع موظفو برنامج التفتيش عينات متابعة حسب ما جرى وصفه في الفصل  .و
 السابع.

. مسؤوليات موظفي برنامج التفتيش المعينين في مؤسسات زودت مواد المصدر المستعملة 6
 المنتج الإيجابي نتا لإ 

يجب على موظفي برنامج التفتيش المعينين في مؤسسات توريد الذبائح والمعالجة والتصنيع  .أ
 اللاحق ان يقوموا بما يلي:
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تحكم الحرجة حسب ما تم وصفه تنفيذ مهمة تحقق موجهة لتحليل المخاطر ونقطة ال .1
المحددة لمواد  نتاجلدفعة الإ 10010.2 غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةتوجيهات في 

 المنتج الذي اظهر الإيجابية عند الاختبار. و نتاجالمصدر المستعملة لإ

ات التشغيل القياسية وفق شروط النظافة الصحية لمراجعة إجراءتنفيذ مهمة  .2
المنتج ايجابيتها  نتاجثبتت مواد المصدر المستعمل لإأالتي  يامالسجلات لليوم او الأ

 في الاختبار.

 ي برنامج التفتيش المعينين في مؤسسات توريد الذبائح أن:ينبغي على موظف .ب

 ينفذوا مهمة موجهة لتقطيع اللحم البقري وفق شروط النظافة الصحية. .1

 عينات متابعة حسب ما تم وصفه في الفصل السابع. أخذعملية  إجراء .2

 عينات المتابعة أخذات إجراء -الفصل السابع

 عام .1

لنتائج الايجابية ايجب على موظفي برنامج التفتيش جمع عينات المتابعة استجابة إلى  .أ
وقت ممكن بعد  سرعأاو هيئة التسويق الزراعية ب غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةلاختبار 
أي منتج للحم البقري النيء  إنتاجعلى النتائج الايجابية ما لم تتوقف المؤسسة عن  الحصول

عينات المتابعة هو  أخذبقري المفروم النيء: الغرض من الالمقصود للاستعمال في اللحم 
لتقرير ما إذا كانت عملية التقطيع للمؤسسة تعالج بفعالية اختبار الاشريكية القولونية التي 

 تفرز سموم الشيغا.

بعة من نفس نوع المنتج الذي اثبت يجب ان يجمع موظفو برنامج التفتيش عينات المتا .ب
ايجابية في الاختبار في حال تفوره. إذا كانت المؤسسة لا تنتج المنتج المطلوب، يجب على 
موظفي برنامج التفتيش جمع عينات المتابعة من بقايا عملية تصنيع اللحم البقري اذا كانت 

 المؤسسة تنتجها.
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ت ايجابية في الاختبار او بقايا عملية تصنيع في حال لم تكن المؤسسة تنتج المنتج الذي اثب .ج
 أخرىاللحم البقري، يجب على موظفي برنامج التفتيش جمع عينات المتابعة من مكونات 

 النيء او بقايا التقطيع، اذا كانت موجودة. مفرومللحم البقري ال

ية ات تصحيحإجراءيجب على موظفي برنامج التفتيش عدم الانتظار إلى ان تتخذ المؤسسة  .د
 عمالها التصحيحية فعالة لجمع عينات المتابعة.أاو كانت واثقة من ان 

عينات المتابعة إلى ان تكتمل  أخذيجب على موظفي برنامج التفتيش جمع العينات لمهمة  .ه
المجموعة. بصورة محددة، يجب على موظفي برنامج التفتيش مواصلة جمع عينات المتابعة 

عينات سلبية متتالية، انظر القسم  8أو  16طبيق اللعينات )العدد الكامل للت إلى ان يتم جمع
 عينات المتابعة. أخذإطلاق مجموعة من هذا الفصل لكل  2

يمكن تحديد وضع مجموعة عينات المتابعة من خلال تقرير لنظام معلومات الصحة لعامة ملاحظة: 
 يشمل إنذارات التحديث المقررة.

مكتب دمج البيانات ووقاية الغذاء جعل تعيين عينات المتابعة في نظام معلومات الصحة  .و
العامة بصورة آلية. تولد مجموعات عينات المتابعة استجابة لكل نتيجة ايجابية من برامج 

في المؤسسة التي استلمت نتائج  غذيةسلامة وتفتيش الأ دارةالعينات الروتينية لإ أخذ
 إيجابية.

أو هيئة التسويق الزراعية سوف يقود  MT43من  مفروميجابية للحم البقري النتيجة إ .1
ما لم تكن المؤسسة مؤسسة موحدة  MT44عينات المتابعة  أخذإلى مجموعة 

منتج اللحم البقري  إنتاجية المستعملة في الأولللذبح/التصنيع التي تزود المواد 
نظام معلومات الصحة العامة  النيء الايجابية في هذه الحالة سوف يولد مفرومال

 .MT53عينات متابعة  أخذمجموعة 

أو هيئة التسويق  MT60نتيجة إيجابية من بقايا تصنيع اللحم البقري من عينات  .2
او للفطائر  مفرومللحم البقري ال أخرىأو مكونات  (MT65)الزراعية، بقايا التقطيع 
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عينات  أخذسوف تقود إلى مجموعة  (MT64)المحشوة باللحم البقري النيء 
 .MT53ة عبالمتا

عينات المتابعة في مؤسسات  أخذيضًا مجموعات أ غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةتجدول  .ز
أو  MT43النيء من  مفرومالذبح الموردة استجابة إلى نتيجة إيجابية من عينة للحم البقري ال

 .(MT65)هيئة التسويق الزراعية وبقايا التقطيع 

تم مناقشة مجموعات  MT52عات عينات المتابعة للمورد لها رمز المشروع مجمو  .1
 من هذا الفصل. 2عينات المتابعة للمورد بتفصيل اكبر في القسم 

مجموعة عينات متابعة  غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةفي حالة محددة، سوف تجدول  .2
لمؤسسة دمج موردة استجابة لنتيجة ايجابية في منتج ممزوج بالامونيا. )أنظر القسم 

 .د من هذا الفصل(.2

 (MT44T) متابعةأيضًا جدولة مجموعة عينات  غذيةسلامة وتفتيش الأ دارةكما يجوز لإ .ح
 رجاع.هذه مثل استجابة لتفتيش او للاست متابعةعينات ال أخذخارج مشاريع 

يضيف  أخرىكل نتيجة ايجابية في مجموعة عينات المتابعة تحفز كمجموعة عينت متابعة  .ط
كافية لكي يجمع  متابعةعينات ال أخذنظام معلومات الصحة العامة بصورة آلية مهمات 

موظفو برنامج التفتيش العدد المرغوب من النتائج السلبية المتتالية لاكمال مجموعات عينات 
 المتابعة.

( ان يتوقع استلام مجموعة عينات Inspector In- Chargeجب على المفتش المسؤول )ي .ي
متابعة خلال يومين من ظهور النتيجة الايجابية للعينة. إذا لم يستلم موظفو برنامج التفتيش 

يجب على المفتش المسؤول الاتصال  ينت المتابعة خلال هذا الاطار الزممجموعة عينا
العينات للبرنامج  أخذمن خلال فئة " (RIMS)تكارات والأداء بموظفي المخاطر، الاب

askFSIS .لطلب مجموعة عينات متابعة 

كارات والاداء عبر يش الاتصال بموظفي المخاطر، الابتيجب على موظفي برنامج التفت .ك
العينات ومن صحتها ما إذا كان  أخذاذا كانت لديهم اسئلة تتعلق ب askFSISبرنامج 

ب جمعه جالعدد المقرر، وما هي المنتجات الواو  المشروع لمجموعة عينات المتابعة رمز
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عينات منها. كما يتوجب على موظفي برنامج التفتيش أيضًا الاتصال بموظفي المخاطر، 
إذا كان الغاء  عينات المتابعة من اجل تحديد ما أخذالابتكارات والأداء قبل ان يلغوا مهمة 

 عينات المتابعة مناسبًا. أخذمهمة 

ب برنامج التفتيش بالمكونات الواج ة يبلغ موظفيمإنذار رمن نظام معلومات الصحة العا .ل
 عينات منها استنادًا إلى المعلومات في قاعدة البيانات. أخذ

 ة عند الموردينعبعينات المتا أخذ. 2

من نوع واحد من مواد المصدر المستعملة في  أكثرإذا زودت مؤسسات الذبح الأصلية  .أ
او بقايا التقطيع سوف تولد نظام معلومات الصحة  مفرومالعينة الايجابية للحم البقري ال

 عينات لكل نوع من مواد المصدر. أخذالعامة مهمات 

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش جمع عينة واحدة متابعة او عينات متابعة متعددة في  .ب
عينات  أخذمؤسسات المورد حسب التكليف. لا يكلف نظام معلومات الصحة العامة مهمات 

من اللحم البقري اول او ثاني  أقسامالمتابعة في المؤسسات التي تنزع العظام او تصنع 
المواشي باستثناء بقايا اللحم البقري الممزوج بالامونيا )أنظر الفقرات  تقطيع ولكنها لا تذبح

 من هذا القسم( لأن عينات المتابعة للمورد تستهدف مؤسسة الذبح الموردة. 5و 4ج.

اصلية كانت المورد الوحيد او اية  لومات الصحة العامة ان مؤسسة ذبحإذا حدد نظام مع .ج
ضمن  STEPSنت مورد تم لتعريف عليه في الاختبار واحدة منم مؤسسات الذبح الاصلية كا

او بقايا  مفروميومًا( من ظهور نتيجة إيجابية لمنتج اللحم البقري ال 120اشهر )او  4حوالي 
استجابة للاختبار الايجابي  8)أو  16التقطيع الجارية، يكلف نظام معلومات الصحة العامة 

ج اقل من الف رطل يوميًا من المنتج الذي لهيئة التسويق الزراعية او المؤسسة التي تنت
لمؤسسات الذبح الاصلية. يتم  MT52عينات المتابعة  أخذاظهر نتيجة ايجابية( مهمة 

النيء او  مفرومالتعريف على عينات المتابعة لكل مكون استعمل في منتج اللحم البقري ال
 منتج اللحم المقطع الايجابي.
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يكلف  STEPSا واو موردًا متكررًا في اختبار في حال لم يكن المورد مزودًا وحيدً  .1
كون عينات متابعة واحدة للمورد لمكل م أخذنظام معلومات الصحة العامة مهمة 

 حم المقطع.النيء او منتج بقايا الل مفروممستعمل في اللحم البقري ال

النيء ايجابية تجاه الاشريكية  مفرومفي حال كانت نتيجة عينة من اللحم البقري ال .2
بموجب برنامج شراء السلع الهيئة التسويق الزراعية يكلف  O157:H7القولونية 

الى مؤسسات  MT52عينات متابعة  أخذمهمات  8نظام معلومات الصحة العامة 
مع عينات المتابعة لمواد جالذبح الاصلية.  ينبغي على موظفي برنامج التفتيش 

الذي وجدت هيئة التسويق  مفرومال جالمنت نتاجالمستعملة لإالمصدر المطلوبة 
الزراعية انه ايجابي إلى ان تستلم عينات سلبية في ثماني مرات بغض النظر عن 

 ة ايجابية لهيئة التسويق الزراعية.يجم المؤسسة استجابة لنتج

 ارةإدتضم عمليات الذبح/التصنيع اذا وجدت وكالة فدرالية غير  تيفي المؤسسات ال .3
ايجابي تقبل النتائج  مفروماو هيئة في الولاية ان المنتج ال غذيةسلامة وتفتيش الأ

ت مواد المصدر أنتجمؤسسة التي الو  غذيةسلامة وتفتيش الأ إدارةمن قبل 
 أخذيكلف نظام معلومات الصحة العامة مهمات  مفرومالمنتج ال نتاجالمستعملة لإ

 ./التصنيعالذبحإلى المؤسسة التي تضم عمليات  MT53عينات 

استنادًا  MT53عينة  16او  8يجب ان يجمع موظفو برنامج التفتيش اما  .أ
ي منتج اللحم البقري سسة ونوع مواد المصدر المستعملة فم المؤ جإلى 
 النيء الايجابي. مفرومال

البقري  يجب ان لا يجمع موظفو برنامج التفتيش عينات متابعة لمنتج اللحم  .ب
 النيء. مفرومال

النيء من المطاحن التي استعملت  مفروميجب جمع عينات المتابعة لمنتج اللحم البقري ال ملاحظة:
 من هذا الفصل(. 1.و1مواد مصدر مشتراة )أنظر القسم 
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 (LTR)درجة حرارته منخفضة إذا كان قد استعمل منتج ممزوج بالامونيا جعلت  .4
النيء الذي كانت نتيجة اختباره ايجابية  مفرومالبقري اللحم الكمكون في منتجات 

سلامة  إدارةعينة منه من قبل  أخذعند  O157:H7قولونية التجاه الاشريكية 
يكلف نظام معلومات الصحة  أخرىأو هيئة فدرالية أو من الولاية  غذيةوتفتيش الأ

ش عينات . يجب ان يجمع موظفو برنامج التفتيMT53عينات  أخذالعامة مهمات 
للنسيج البقري الطري الخالي من العظام الممزوج بالامونيا  MT53للاختبار 
(BLBT)  ج الممزوج بالامونيا الذي جعلت درجة ت المنتأنتجفي المؤسسة التي

 صلية.أحرارته منخفضة حتى ولو لم تكن تلك المؤسسة مؤسسة ذبح 

 بالامونيا الذي جعلت درجة حرارتهت المنتج الممزوج أنتجإذا لم تكن المؤسسة التي  .5
منخفضة ليست مؤسسة ذبح موردة اصلية، لن يطلب نظام معلومات الصحة العامة 

ت مواد المصدر أنتجفي مؤسسات لاذبح التي  MT53عينات  أخذتنفيذ مهمات 
 (LTR)المستعمل في المنتج الممزوج بالامونيا الذي جعل درجة حرارته منخفضة 

 من هذا القسم. 3يده في الفقرة د.باستثناء ما تم تزو 

علت درجة حرارته منخفضة ايجابية بالامونيا الذي جارات المنتج الممزوج بتاخ إذا أثبتت .د
 .MT53ينات التحقق ع أخذموجب برنامج ب

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش جمع معلومات حول المورد من المؤسسة التي  .1
 علت درجة حرارته منخفضة.ت المنتج الممزوج بالامونيا الذي جأنتج

 .STEPSيجب ان يدخل مكتب المنطقة المؤسسات الموردة في اختبار  .2

إلى مؤسسات  MT52عينات  أخذيكلف نظام معلومات الصحة العامة مهمات  .3
مونيا الذي جعلت ت مواد المصدر المستعملة في المنتج الممزوج بالاأنتجالذبح التي 

 ضة.فخدرجة حرارته من

لمكونات اللحم البقري غير المفرومة التي لم  (MT52)عينات المتابعة  خذخاصة لأتعليمات . 3
 يقصد منها ان تستعمل في منتج مفروم نيء
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النيء او  مفروماللحم البقري ال في حال جرى استعمال منتج غير مفروم كمكون في نسيج .1
ة القولونية كان قد اخذت منه عينات كبقايا اللحم المقطع ووجد أنه إيجابي للإشريكي

O157:H7  يجب على موظفي برنامج التفتيش انتقاء ذبيحة )بدلًا من المكون للذبيحة( في
 مؤسسة الذبح الاصلية لاخذ عينات المتابعة تحت الشروط التالية:

الشراء سجلات خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة وسجلات مواصفات  .1
ظهر ان المنتج غير المفروم لم يكن للمنتج المصنوع في مؤسسة الذبح الأصلية ت

بلغت المشترين بان المنتج ليس أمقصودًا لطحنه او لمنتج مفروم وان المؤسسة 
 مقصودًا للطحن. و

ذبيحة بطريقة تقلل إلى أدنى حد المزج الاستمدت المؤسسة المنتج غير المفروم من  .2
آخر بدون ’فصلة عن منتج مع منتج آخر وان المؤسسة وضبت المنتج بصورة من

مزج )مثلًا، قطع بدون عظم وضعت على سير ناقل وافرغت بعد ذلك للتو للتغليف 
 بدون مزج مع منتج آخر(.

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش التحقق من ان الشروط في )أ( أعلاه قد تمت تلبيتها.  .2
إذا كانت الشروط في )أ( قد تمت تلبيتها ينبغي عليهم جمع العينات في مؤسسة الذبح 

ية ذبيحة معلقة في المبرد قبل التقطيع استنادًا إلى ممارسات أو أالأصلية من ذبيحة واحدة 
 يم الدفعات.المؤسسة في تنظ

ينبغي على موظفي برنامج التفتيش عدم الانتظار إلى ان تقطع المؤسسة الذبيحة  .1
 إلى أقسام من أول تقطيع ومن ثاني تقطيع لجمع عينات المتابعة.

لجمع الشرائح من سطح  N60 أسلوبينبغي على موظفي برنامج التفتيش استعمال  .2
 مفروممنتج اللحم البقري ال نتاجلإالذبيحة من نفس الجزء من الذبيحة الذي استعمل 

 النيء او بقايا اللحم المقطع، اذا كان معروفًا.

إذا كان الموقع على الذبيحة غير معروف يجب عندئذ على موظفي برنامج  .أ
 التفتيش اخذ عينات من:

 شريحة داخلية من اللحم البقري .1
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 شريحة خارجية من اللحم البقري .2

 سرةالصفيحة  .3

 الصدر .4

 اميةمعظمة الساق الأ .5

شارت مؤسسة الذبح إلى اكثر من ذبيحة واحدة كدفعة ينبغي عندئذ أإذا  .ب
على موظفي برنامج التفتيش جمع العينات من اكثر من ذبيحة واحدة وكما 

 يلي:

 : عدد قطع العينات الواجب جمعها من الذبائح 5الجدول 
 عدد قطع العينات الواجب جمعها  دفعة ذبائح او اكثر

 قطعة 12 ذبائح أو أكثر 5
 قطعة 15 4
 قطعة 20 3
 قطعة 30 2
 قطعة 60  1

 

أخذوا عينات ي برنامج التفتيش ان يإذا لم يكن كلا الشرطين في )أ( أعلاه ينبغي على موظف .3
النيء أي منتجات  مفرومم البقري الاللح نتاجمفرومة التي استعملت لإمن المكونات غير ال

 .N60 سلوببقايا اللحم المقطع الايجابية باستعمال الأ

إذا كانت نتيجة العينة التي اختبرتها إدارة سلامة وتفتيش الأغذية إيجابية في )ب( سوف يتم  .4
خذت منها العينة فقط لان تلوث الإشريكية القولونية التي أ يتصورة عامة اشراك الذبيحة الب

هو تلوث من نقطة المصدر الذي يحدث بصورة متقطعة كعاقبة لمناولة تفرز سموم الشيغا 
خلال نزع الجلد وتقطيع الذبيحة لكن ان لم تمنع المؤسسة اختلاط الذبائح او لم يكن لديها 

فردية لاخذ آليات تحكم لمنع التلوث المستعرض بين الذبائح لن تتمكن من تحديد ذبيحة 
 العينات منها.
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منتجات  نتاجاستعمالها لإ سة إتلاف الذبيحة المتورطة اويجوز ان تقرر المؤس .1
 .سوف تعالج للقضاء على المادة الممرضة )مثل الطهي(

لأن المؤسسات تنزع لحم الرأس والوجنتين، القلب او بقايا الذبيحة خلال عملية الذبح  .2
وتعالجها بصورة منفصلة عن بقية الذبيحة لن تعتبر إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 

ذه الإجراءات مترافقة مع النتيجة الإيجابية لاختبار الاشريكية القولونية التي تفرز ه
جراءات التقطيع وفق شروط السلامة إيوجد التلوث المتقاطع في سموم الشيغا ما لم 

 على انها غير كافية او آليات تحكم غير كافية لمنع التلوث.

اخذ عينات من منتج للحم البقري المخصصة للبرنامج الوطني للغذاء في المدارس  -الفصل الثامن
(NSLP) 

 عام .1

أن تنتج مؤسسات منتجًا للبرنامج الوطني للغذاء في المدارس التي تدير هيئة الغذاء  يجوز
برنامج بموجب ال ولة عن اختبار المنتجمسؤ  (AMS). هيئة التسويق الزراعية (FNS)والتغذية 

 الوطني للغذاء في المدارس.

 مسؤوليات موظفي برنامج التفتيش بالتحقق .2

مؤسسات تعالج بدرجة كافية الإشريكية القولونية التي اليتحقق موظفو برنامج التفتيش من ان  .1
تفرز سموم الشيغا من خلال جمع عينات في المؤسسات التي تولد منتج اللحم البقري 

 عت المؤسسة عينة لاختبارها لبرنامج هيئة التسويق الزراعية.. حتى ولو جمNSLPللبرنامج 

عندما يستلم موظفو برنامج التفتيش مهمة اخذ عينات في مؤسسة تنتج منتجات لكل  .1
ولاحقًا لمعالجات اخرى إضافية، يجب ان يضع موظفو برنامج التفتيش  NSLPمن 

متوفرًا في  NSLPبرنامج ، إذا كان متوفرًا. أذا كان منتج الNSLPأولوية للمنتج غير 
نافذة اخذ العينات يجب على موظفي برنامج التفتيش ان يجمعوا عينات من منتج 

 .NSLPالبرنامج 
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عندما تنتج مؤسسة لحمًا بقريًا مفرومًا نيئًا او لحم بقري غير مفروم نيء مقصود  .2
فلقط، ينبغي على موظفي برنامج التفتيش جمع  NSLPللاستعمال المفروم لبرنامج 

عينات حسب المطلوب، في هذه الحالة ينبغي عليهم جمع العينة حتى ولو كانت 
لاختبار هيئة التسويق الزراعية  نتاجالمؤسسة تجمع عينات من نفس دفعة الإ

 للبرنامج الوطني للغذاء في المدارس.

واستعمال المعلومات الواردة فيه  6ل يجب على موظفي برنامج التفتيش مراجعة الجدو  .2
 لمساعدتهم عند جمع البيانات بموجب البرنامج الوطني للغذاء في المدارس.

ما هي العينة الواجب جمعها في المؤسسات التي تنتج منتجات للبرنامج الوطني  -6الجدول 
 للغذاء في المدارس وفقًا للاختبار الروتيني لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية

ما هو المنتج المتوفر 
 في وقت جمع العينة

السيناريو الاول: 
المؤسسة تنتج منتجات 
للبرنامج الوطني للغذاء 

 في المدارس فقط

السيناريو الثاني: 
المؤسسة نتج منتجات 
للبرنامج الوطني للغذاء 
في المدارس وغيره من 

 العملاء

السيناريو الثالث: 
المؤسسة تنتج منتجات 

 لعملاء آخرين

هو المنتج الذي  ما
يتوجب على موظفي 
 برنامج التفتيش جمعه

: المنتج 1الاستجابة 
جمع للبرنامج الوطني 

 لتغذية المدارس

: تجمع 2الاستجابة 
المنتج لزبائن آخرين 
)إذا توفر ذلك، ومنتج 
للبرنامج الوطني لتغذية 

 المدارس

: جمع 3الاستجابة 
 المنتج لعملاء آخرين

 

مجمعة بموجب البرنامج الوطني لتغذية المدارس إيجابية، يجب ان العندما تكون العينة  .3
ج لاخذ عينات متابعة من منتج البرنامج الوطني لتغذية يجمع موظفو برنامج التفتيش المنت

ضفاء صفة الأولوية لاخذ عينات من منتجات إالمدارس أو منتج آخر. ينبغي عليهم عدم 
 لتغذية المدارس.لعملاء آخرين على منتج للبرنامج الوطني 
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العينات التي جمعت أيضًا لاختبارات البرنامج الوطني لتغذية المدارس لا تستطيع الحلول  ملاحظة:
 محل العينات المجمعة من قبل إدارة سلامة وتفتيش الأغذية لاخذ عينات المتابعة.

جابية، ينبغي على وطني لتغذية المدارس على انها إيعندما تختبر عينة مجمعة للبرنامج ال .4
، عالٍ  إنتاجعينات متابعة حتى في المؤسسات ذات حجم  8موظفي برنامج التفتيش جمع 
 ج موضوع اخذ العينات من قبل هيئة التسويق الزراعية.لان الاختبار الاخر لذلك المنت

ة ايجابية عمال التصحيحية لنتيجتحقق من الأيكون موظفو برنامج التفتيش مسؤولين عن ال .5
جمعتها المؤسسة لاختبار هيئة التسويق مة وتفتيش الأغذية او لعينة ة لإدارة سلالعين

ة من العينات الزراعية، بضمنها التحقق المناسب من المنتج. نتيجة ايجابية من أي واحد
غشوش وانه يتوجب على موظفي برنامج التفتيش اتباع التعليمات سوف تعني ان المنتج م
 لعينات.بشأن النتائج الإيجابية ل

يجابية مثبتة قامت به هيئة التسويق المقاطعة استجابة لنتيجة اختبار إمسؤوليات مكتب  .3
 الزراعية

 ينبغي على مكتب المنطقة اتباع التعليمات المزودة في الفصل السادس من هذه التوجيهات.

 اخذ عينات من المواشي المستوردة -الفصل التاسع

 المستوردةمن المواشي  تحديدات لأخذ عينات .1

يصدر نظام معلومات الصحة العامة تكليفات لأخذ العينات لاختبار الإشريكية القولونية التي  .أ
شحن )مثل العلميات، فئة المنتج، مجموعة المنتج( التستند إلى بيانات  تفرز سموم الشيغا

لى عادة التفتيش المكلفة إعامة. المستويات الثلاث لإالالمدخلة في نظام معلومات الصحة 
 زائد، ومكثف. ،عاديصحة العامة هي المن قبل نظام معلومات  نوع التفتيش

مشاريع اخذ العينات للمنتجات المستوردة المختبرة لاختبار الإشريكية القولونية التي تفرز  .ب
 سموم الشيغا:
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1. MT08 نوع التفتيش ومشروع اخذ العينات للإشريكية القولونية .O157:H7 
النيء المستورد )يشمل  مفرومفي منتج اللحم البقري الالجرثومة المسببة للمرض 

 العجول( والمكلف عند مستويات إعادة التفتيش الاعتيادي، المزاد او المكثف.

2. MT51ختبار الإشريكية القولونية . نوع التفتيش ومشروع العينات لاO157:H7 
قولونية التي تفرز سموم الشيغا غير الاشريكية الواختبار الإشريكية القولونية 

O157:H7 ي بقايا التصنيع للحم البقري النيء المستورد والإشريكية القولونية ف
O157:H7  في مكونات أخرى للحم البقري التي يكلف إجراءها عند مستويات إعادة

 التفتيش الاعتيادي، المزاد، المكثف.

تي تفرز سموم منتج اللحم البقري النيء المستورد المجمع لتحليل الإشريكية القولونية ال .ج
 سوف تحلل أيضًا لجهة السلمونيلا. MT51و MT08الشيغا بموجب برنامجي اخذ العينات 

 اخذ عينات عامة لمنتج اللحم البقري التي جمعت في مؤسسات الاستيراد .2

يتوفر على الانترنت فيديو التدريب لاخذ عينات للاشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا  .أ
للحصول على معلومات حول  6د، أنظر المرفق المستور من منتجات اللحم البقري النيء 

 ثناء لاكمال هذا التدريب الاختياري.كيفية الحصول على 

 MT51لبرنامج اخذ العينات  N60لأخذ عينات إجراءات جمع العينات  5يزود المرفق  .ب
 لبقايا تصنيع اللحم البقري المجمد المستورد  وغير ذلك من المكونات المجمدة.

 O157:H7ما يكلف نظام معلومات الصحة العامة نوع التفتيش للاشريكية القولونية عند .ج
جات المستوردة ينبغي لتحليل الإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا إلى دفعة من المنت

 على موظفي برنامج التفتيش أن:

إبلاغ إدارة المؤسسة المستوردة سبب جمع عينة لاختبار الاشريكية القولونية  .1
O157:H7 ات إعادة التفتيش اعتيادية، مزادة، مكثفة( وما إذا كان يو )عند مست

الشيغا )دفعات  سيتم ام لا تحليلها لاختبار غير الإشريكية القولونية التي تفرز سموم
 خذت منها عينات تحتوي فقط بقايا تصنيع اللحم البقري(.أ

 اتباع تعليمات أخذ العينات للمشروع المناسب. .2



56 
 

سوف يحتفظ  (IOR)عند قابلية التطبيق الاستفسار عما إذا كان المستورد المسجل  .3
بالدفعة في الموقع عند المؤسسة الرسمية لتفتيش المستوردات او خارج الموقع تحت 

علم المستورد المسجل. عند الاحتفاظ بالدفعة خارج الموقع يحجب على موظفي 
إدارة  –المستوردات تسجيل الموقع في مربع الملاحظات في صحة جمع العينات 

 عامة.العينات في نظام معلومات الصحة ال

 محددة. إنتاججمع عينات من رمز او تاريخ دفعة  .4

 في نظام معلومات الصحة العامة ينبغي على موظفي تفتيش المستوردات القيام بما يلي: .د

 Sample)للمختبر، النقر على مربع استمارة العينة  (TOI)من شاشة نوع التفتيش  .1

Form) عليمة "ولد عينة" جمع العينة سوف تظهر وجود الت –، صفحة إدارة العينة
(Generate sample) .مفتوحة 

في الحالة النادرة حيث تكون قد قدمت العينة إلى المختبر على استمارة صدرت لاخذ  ملاحظة:
العينات عبر نظام معلومات الصحة العامة لان نظام معلومات الصحة العامة كان في الاسفل خلال 

م موظفو تتفيش الاستيرادات العينة خارج نظام مستويات إعادة التفتيش المكثف او المزاد وقد
حقق في المربع "هل شارة تمعلومات الصحة العامة، يجب ان يضع موظفو تفتيش الاستيرادات إ

 جرى قبل ذلك إرسال العينة إلى المختبر باستعمال شكل غير نظام معلومات الصحة العامة.

 

كانت المعلومات غير  التحقق من صحة المعلومات المعروضة على الشاشة. إذا .2
 صحيحة، إجراء التصحيحات قبل المعالجة.
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 التحقق من صناديق "التحاليل" المناسبة كما يلي لنوع التفتيش المكثف أجراؤه: .3

 .O157:H7للإشريكية القولونية  MT08برنامج اخذ العينات  .أ

 

للإشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا  MT51برنامج اخذ العينات  .ب
 ا التصنيع بدون عظام()بقاي

 

)غير بقايا  O157:H7للاشريكية القولونية  MT51برنامج اخذ العينات  .ج
 التصنيع بدون عظام(
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 الوزن المناسب للعينة واحتفظ بالمعلومات. ادخل .4

 بعد فتح لوحة بيانات جمع العينات "اكمل الحقول المطلوبة" .5

 

ذا لم  نتاجلحقل تاريخ الإ بالنسبة .6 "إذا كان رمز المنتج تاريخ تقويم، انتقِ التاريخ. وا 
يكن الرمز تاريخ تقويم يجب ان يطبع موظفو تفتيش المستوردات "رمز المنتج" في 
مربع "ملاحظات" على لوحة "بيانات جمع العينات" يتبعها رمز المنتج وانتقاء تاريخ 

 .نتاجاليوم لحقل تاريخ الإ
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اية معلومات إضافية قد تكون مفيدة للمختبر. عندما يتم في مربع الملاحظات ادخل  .7
الاحتفاظ بالدفعة خارج الموقع إلى تاريخ الابلاغ عن نتائج المختبر يجب ان يدخل 

إلى انه سوف يتم  IORموظفو تفتيش المستوردات اسم وعنوان الموقع حيث تشير 
 .(Select Save & Continue)الاحتفاظ بالدفعة "اختر حفظ ومتابعة" 

انقر على الزر "خذ  (Additional Info)بعد فتح لوحة "معلومات إضافية"  .8
ذا طلب منك ذلك احتفظ بالتغييرات.(Take Questionnaire)الاستبيان"   . وا 

 

 ستظهر على الشاشة. يتع التعليمات الالإكمال والاحتفاظ بالاستبيان اتبأجل  من .9

الرجوع إلى لوحة جمع البيانات على شاشة عينات المختبر وانتقِ التعليمة "اطبع  .10
ذا كان دقيقًا اطبعه. (Print Form)الشكل"   راجع الشكل على الانترنت وا 

وادخل عنونهم  (Submit to Lab)يمة "قدم إلى المختبر" لعلنقر على التقبل ا .11
 والتاريخ ومن ثم قدم إلى المختبر.

-LIMS)ظفي تفتيش المستوردات الوصول إلى نظام إدارة معلومات المختبر ينبغي على مو  .ه

Direct)  لاسترجاع نتائج المختبر وتزويد النتائج إلى إدارة المؤسسة المستوردة حتى ولو
 استلمت المؤسسة إشعارات بالبريد الإلكتروني.

امة للتحقق ينبغي على موظفي تفتيش المستوردات الوصول إلى نظام معلومات الصحة الع .و
ساعة  48من انه تم إدخال النتائج في الدفعة في نظام معلومات الصحة العامة خلال 

 وينبغي على موظفي التفتيش تقديم بطاقة النبذات.
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يجب على موظفي تفتيش المستوردات عدم تنفيذ نوع التفتيش في نظام معلومات الصحة  .ز
جرى طرحها  IORحفوظة تحت تحكم العامة عندما يتم ابلاغهم بان عينة اخذت من دفعة م

جانبًا ولن يتم تحليلها من قبل مختبر إدارة سلامة وتفتيش الأغذية. ينبغي على موظفي 
 الافراج عن المنتج. IORالتفتيش إبلاغ المؤسسة الرسمية لتفتيش المستوردات مكي يتمكن 

ة لتقديم يجب على موظفي تفتيش المستوردات الوصول إلى نظام معلومات الصحة العام .ح
عينة ثابتة عند إبلاغهم بان عينة مختبر من دفعة تحتفظ بها تحت حكم إدارة سلامة 

وتفتيش الأغذية قد جرى طرحها جانبًا ولن يتم تحليلها من قبل مختبر إدارة سلامة وتفتيش 
الأغذية. ينبغي على موظفي تفتيش المستوردات ابلاغ المؤسسة الرسمية لتفتيش المستوردات 

بأنه سيستمر الاحتفاظ بالدفعة إلى ان يتم الابلاغ عن نتائج  IORمكن من إبلاغ مكي تت
 العينة الثانية.

لإدارة سلامة وتفتيش  3-9770يجب على موظفي تفتيش المستوردات تقديم استمارة مكتملة  .ط
الأغذية "تقرير ونتائج العينة التي طرحت جانبًا" للعينات التي ابلغ مختبر إدارة سلامة 

رف بعد إكمالها. على موظفي تفتيش المشيش الأغذية على انها طرحت جانبًا إلى وتفت
 المستوردات المعينين إلى مؤسسة الاستيراد التي ارسلت منها العينات اكمال الاستمارة.

ش المستوردات ان يبادروا إلى ادخال مرفوض في نظام معلومات يتيجب على موظفي تف .ي
منها العينات اذا كانت نتائج العينة ايجابية. إذا كان قد  الصحة العامة للدفعة التي اخذت

جرى الاحتفاظ بالدفعة خارج المؤسسة، يجب على موظفي تفتيش المستوردات ابلاغ إدارة 
يعيد المنتج إلى المؤسسة الرسمية لتفتيش  IORالمؤسسة المستوردة ان تطلب من ان 

اء، اذا كانت الشحنة من كندا واعيدت المستوردات من اجل تعليمها والتخلص منها. الاستثن
. FSIS Directive 9900.6المشار اليها في التوجيهات  Jجراءات الملحق إإلى كندا بموجب 

"برنامج اخذ عينات المختبر للحوم، الدواجن ومنتجات البيض المستورد" لن يكون من 
 الضروري ارجاع الشحنة لتعليمها والتخلص منها.

ش المستوردات ابلاغ المشرف عليهم فورًا بعد ان يصبحوا على علم ينبغي على موظفي تفتي .ك
دخالها في استمارة. IORبأن   لم تحتفظ بالدفعة وا 
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يجب على موظفي تفتيش المستوردات التحقق من تعليم والتخليص من الدفعات بسبب  .ل
الدواجن، ، "اللحوم  FSIS PHIS Directive 9900.8دفعات دخول مرفوضة بموجب التوجيهات 

 ا الولايات المتحدة.التي رفضت دخوله بقشره منتجات البيض، البيض غير

 (MT51)برنامج اخذ العينات لبقايا تصنيع اللحم البقري المستورد ومكونات أخرى  .3

في مؤسسات التفتيش  MT51المنتج الذي اخذت منه العينة بموجب برنامج اخذ العينات  .1
الرسمية للمستوردات يجوز ان يحتوي بقايا تصنيع اللحم البقري ومكونات اخرى )مثل لحم 
الوجنتين، لحم الرأس، او مكونات اخرى مذكورة في هذه التوجيهات( ينبغي اختيار الدفعات 

 O157:H7التي اخذت منها عينات غير بقايا تصنيع اللحم البقري لجهة الاشريكية القولونية 
والسلمونيلا فقط، في حين ان الدفعات التي تحتوي بقايا تصنيع اللحم البقري يجب أيضًا 

اختبارها لجهة عدم وجود الاشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا استنادًا إلى الإجابات 
 سئلة في جزء او استبيان للوحة معلومات إضافية من نظام معلومات الصحة العامة.على الأ

الذي يجب ان  مفرومالبقري ال اللحمبالنسبة لبقايا تصنيع الحم البقري وغير ذلك من مكونات  .2
ساليب الموضوعة الطازجة )غير المجمدة( اتباع الأ مستورداتلليتبع موظفو التفتيش 

 للتفتيش المحلي.

من أجل اخذ عينات من بقايا تصنيع اللحم البقري المجمعة وغير ذلك من مكونات اللحم  .3
حاويات من الدفعة.  5النيء ينبغي على موظفي تفتيش المستوردات انتقاء  مفرومالبقري ال

قطعة فردية من  60او التاريخ. يجب ان يجمعوا  نتاجيجب ان تملك الحاويات نفس رمز الإ
النيء حسب  مفرومبقايا تصنيع اللحم البقري المجمعة وغير ذلك من مكونات اللحم البقري ال

 .5ي المرفق ما تم وصفه ف

 MT51قري التي جمعت بموجب برنامج اخذ العينات بلكل عينة من بقايا تصنيع اللحم ال .4
يجب على موظفي تفتيش المستوردات الاجابة على السؤال التالي على استمارة جمع العينات 

ابة موظفي تفتيش المستوردات على السؤال مهمة نظرًا جلنظام معلومات الصحة العامة. إ
حدد اية تحاليل ينبغي على مختبرات إدارة سلامة وتفتيش الاغذية ان تقوم بها. فقط لانها ت
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عندما يكون الجواب على السؤال في الفقرة )ه( أدناه "نعم" سوف يتم تحليل العينة لغير 
 (.O157 STECاختبار الاشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا )

منها العينات بقايا تصنيع اللحم البقري فقط بدون  السؤال هو: هل تحتوي الدفعة التي اخذت .5
 :اية مكونات أخرى

يجب ان ينتقي موظفو تفتيش المستوردات "نعم" عندما يتأكدون من ان الدفعة  .1
الكاملة التي اخذت منها العينات تتكون فقط من بقايا تصنيع اللحم البقري ولا تحتوي 

 اية كمية من مكونات أخرى او مواد أخرى.

على موظفي تفتيش المستوردات انتقاء "كلا" عندما تحتوي الدفعة التي اخذت  ينبغي .2
 منها العينات اية كمية من مادة غير بقايا تصنيع اللحم البقري.

 الحصول على نتائج العينات .4

-LIMS)موظفي تفتيش المستوردات الوصول إلى نظام إدارة معلومات المختبر مباشرة ينبغي على 

Direct) على نتائج العينات حسب ما تم وصفه للعينات المحلية. للحصول 

 الأعمال الواجب اتخاذها استنادًا إلى النتائج .5

لا تخضع الدفعة  O157:H7عندما تكون اختبارات العينة سلبية لجهة الإشريكية القولونية  .أ
ظفي تفتيش المستوردات الافراج و التي اخذت منها العينات إلى اختبار لاحق ويجب على م

عادة التفتيش إها اذا كانت في حوزة إدارة سلامة وتفتيش الأغذية وكانت جميع معايير عن
 خرى مقبولة.الأ

 إيجابية بصورة مفترضة .ب

 –معلوما المختبر نقل المعلومات البيولوجية والبريد الإلكتروني عندما يبلغ نظام  .1
ي والمشرف( إدارة تفتيش المستوردات في مكتب العمليات الميدانية )المكتب المركز 

بان عينة هي ايجابية بصورة مفترضة ينبغي على المشرف إبلاغ موظفي تفتيش 
المستوردات بان العينة تملك وصفًا إيجابيًا مفترضًا. وينبغي على موظفي المركز 
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قني في مكتب العمليات الميدانية اتباع الرئيسي لادارة الاسترجاع والتحليل الت
 .FSIS Directive 10,010.3ات التعليمات المزودة في التوجيه

 ينبغي على موظفي تفتيش المستوردات: .2

بلغوا ما إذا ي إبلاغ إدارة المؤسسة بالنتيجة الايجابية المفترضة وعليهم ان .أ
كانت الدفعة في حوزة المستورد المسجل او إدارة سلامة وتفتيش الأغذية 

 وموقع وجود الدفعة إلى المشرف عليهم.

ي وثيقة أخرى تتعلق بالدفعة أمن الشهادة الصحية و تزويد المشرف بنسخة  .ب
لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية  9540.1وبضمنها نسخ من الاستمارة 

واستمارة المختبر التي يمكن ان تكون مطبوعة من نظام معلومات الصحة 
 العامة.

إبلاغ إدارة مؤسسة الاستيراد بأن موظفي  IORإذا كانت الدفعة في حوزة  .ج
وردات يضعون المنتج في حوزة إدارة سلامة وتفتيش الأغذية. تفتيش المست

يجب على موظفي تفتيش المستوردات ان يطلبوا ان تتصل إدارة مؤسسة 
بلاغه بالنتيجة الايجابية المفترضة ومن ان المنتج موجود لإ IORالاستيراد 

غ المشرف عليهم في حوزة إدارة سلامة وتفتيش الأغذية. يجب عليهم ابلا
 في حوزة إدارة سلامة وتفتيش الأغذية. لمنتج موجودبأن ا

 زالت في حال لم تكن الدفعة في حوزة إدارة سلامة وتفتيش الأغذية بل لا .د
راد، يجب على موظفي تفتيش المستوردات الاحتفاظ يتفي مؤسسة الاس

بلاغه لإ IORراد الاتصال مع نتج والطلب من إدارة مؤسسة الاستيبالم
المفترضة واحتفاظها بالمنتج. يجب عليهم ان يبلغوا  بالنتيجة الايجابية

 المشرف عليهم بان المنتج محتفظ به.

ونقلت من المؤسسة الرسمية للتفتيش إلى  IORإذا كانت الدفعة في حوزة  .ه
 راد ان:يتخارجي يجب على إدارة مؤسسة الاس موقع

 لإبلاغه بالنتيجة الايجابية المفترضة. IORالاتصال مع  .1
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موظفي تفتيش المستوردات وضعوا المنتج في  انب IORابلاغ  .2
 وقفوا أي نقل لاحق للمنتج.أسلامة وتفتيش الأغذية و  ةحوزة إدار 

طلب معرفة الموقع خارج المؤسسة للمنتج. ينبغي على موظفي  .3
ج إلى المشرف ردات الابلاغ عن موقع وجود المنتتفتيش المستو 

 عليهم.

الميدانية ابلاغ مسؤولي برنامج  يجب على المركز الرئيسي لمكتب العمليات .و
نتيجة  التفتيش بالدولة المصدرة المتوردة حالما يبلغ مختبر الوكالة عن

من الدولة ايجابية مفترضة من اجل التعريف ما إذا كانت المؤسسة 
ف عنها ر عن الدفعة الايجابية المفترضة المالمصدرة تلك أي منتج اخر م

 في الولايات المتحدة.

 جابية المثبتةالنتائج الاي .ج

عندما يتم التثبت بان عينة هي ايجابية لجهة الإشريكية القولونية التي تفرز سموم  .1
 الشيغا ينبغي على موظفي تفتيش المستوردات أن:

المبادرة برفض الدخول وفقًا  IORبالنسبة لدفعة موجودة مبدئيًا في حوزة  .أ
نات. إذا كانت لنظام معلومات الصحة العامة للدفعة التي اخذت منها العي

الدفعة محتفظ بها خارج المؤسسة، الطلب من إجارة مؤسسة الاستيراد 
لإبلاغه بالنتيجة الايجابية والطلب بإعادة الدفعة إلى  IORالاتصال ب 

 المؤسسة الرسمية لتفتيش المستوردات بأسرع وقت ممكن.

مبادرة فيما يخص دفعة توجد مبدئيًا في حوزة إدارة سلامة وتفتيش الأغذية ال .ب
برفض الدخول وفقًا لنظام معلومات الصحة العامة، يحجب إلى موظفي 

تفتيش المستوردات اتباع إجراءات الدخول المرفوض المعرفة في التوجيهات 
FSIS PHIS Directive 9900.8. 

صال بموظفي إدارة الاستراجع الاتصال بالمشرفعليهم الذي يتوجب عليه الات .ج
انت الدفعة قد  نقلت إلى كفي طلب استرجاع اذا حليل التقني للمبادرة والت
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ان  مدير المنطقة لمكتب العمليات الميدانيةينبغي على السوق التجاري، 
 FSIS Directive ع حسب ما ورج في التوجيهاتاجيتابع اجراءات الاستر 

 استرجاع اللحوم ومنتجات الدواجن" في القسم د. أدناه." 8080.1

الرئيسي لتفتيش المستوردات ابلاغ المسؤولين عن يتوجب على موظفي المركز  .2
برنامج التفتيش بالدولة المصدرة المنخرطة حالما يبلغ المختبر عن نتيجة ايجابية 

بغية تحديد ما إذا كان للدولة الأجنبية اية دفعات انتاج اخرى من الدفعة المعرفة تم 
الدولة الأجنبية من نفس تصديرها إلى الولايات المتحدة. في حال تم التحديد من قبل 

 المنتج ومن نفس رمز الانتاج ينبغي على مكتب العمليات الميدانية أن:

يطلب استرجاع المنتج اذا كان موظفو تفتيش المستوردات قد أجازت المنتج  .أ
 تحت إعادة تفتيش المستوردات. و

لم يكن موظفو تفتيش المستوردات قد أجازا المنتج  رفض دخول المنتج الذي .ب
 إعادة تفتيش المستوردات.تحت 

جب ان يصدر ات في مكتب العمليات الميدانية يالمركز الرئيسي لتفتيش المستورد .3
انذارًا لموظفي تفتيش المستوردات لرفض دخول نفس الدفعة من المنتج مع نشر 

دات للإدارة ر و لمستعادة تفتيش اإجنبية لعملية رمز الانتاج التي تقدمها الدولة الأ
الأغذية بعد الحصول على نتيجة ايجابية مثبتة وعند الضرورة  سلامة وتفتيش

 توجيهات موظفي تفتيش المستوردات بان يتخذوا عملًا إضافيًا في هذا الخصوص.

س رموز الانتاج او نفس تواريخ المنتج الذي اختبر على انه إذا كان المنتج المتمثل بنف .د
ادخل إلى السوق التجارية الشيغا مغشوشًا إيجابي تجاه الاشريكية القولونية التي تفرز سموم 

 ، عندئذ:IORمن قبل 

 9540.1نيبغي على موظفي تفتيش المستوردات ارسال نسخة مكتملة من الاستمارة  .1
-720 (202)لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية والشهادة الصحية الاجنبية عبر الفاكس 

 إلى المركز الرئيسي لتفتيش المستوردات في مكبت العمليات الميدانية.  6050
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ينبغي على المركز الرئيسي لتفتيش المستوردات في مكتب العمليات الميدانية ابلاغ  .2
 التيالمصدر وممثل هيئة الزراعة الاجنبية في الدولة  ريس هيئة التفتيش في بلد

شريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا وصل منها المنتج الايجابي المثبت تجاه الإ
المغشوش. كما يتوجب على المركز الرئيسي لتفتيش المستوردات في مكتب 

ان يبلغهم أيضًا ما إذا كانت إدارة سلامة وتفتيش الأغذية سوف  العمليات الميداني
استرجاع اية كمية من المنتج المطبق في السوق التجارية. يتوجب  IORتطلب من 

لمركز الرئيسي لتفتيش المستوردات في مكتب العمليات الميدانية ان يطلب ان على ا
تجري الدولة الاجنبية عملية تقديم سلامة الغذاء او إجراء مماثل في المؤسسة 

المنتجة واختبار عينات المتابعة من مرفق الطحن او مؤسسات الذبح المصدر التي 
 انتجت المنتج الايجابي.

نتج لحم بقري نيء من دفعة واحدة شحنتين منفصلتين تحملان علامات شحن تم استيراد م مثال:
مختلفة. اختبرت إدارة سلامة وتفتيش الأغذية فقط إحدى الشحنتين ووجدتها إيجابية ورفضت دخول 
الشحنة. المنتجات التي اخذت إدارة سلامة وتفتيش الأغذية العينات منها وأفجرت عنها كانت في 

ذلك لم يتم توزيعها. أرادت الشركة ان تنقل ذلك المنتج إلى مؤسسة رسمية للمعالجة التخزين البارد ول
رجة او مراجعة قبل لتحليل المخاطر ونقطة التحكم الحبتطبيق عامل مضاد للجراثيم. لا توجد خطة 

الشحن تترافق مع المنتج الذي اصبح محليًا الآن سوف ينبغي في هذا المثال نقل المنتج فقط تحت 
إدارة سلامة وتفتيش الأغذية نظرًا لعدم وجود مؤسسة محلية مزودة للتحكم بالمنتج بموجب  ختم

 التعليمات الواردة في هذه التوجيهات.

 تحليل البيانات -الفصل العاشر

يجب على أعضاء مكتب علوم الصحة العامة الإبلاغ عن نتائج اختبار مختبر إدارة سلامة وتفتيش 
النيء، بقايا  مفرومالشيغا لمنتجات اللحم البقري الالأغذية حول الاشريكية القولونية التي تفرز سموم 

النيء على الموقع الإلكتروني لإدارة سلامة  مفرومالتصنيع وغير ذلك من مكونات اللحم البقري ال
مكتب دمج البيانات وحماية ضمن  (DAIS)والدمج  توتفتيش الأغذية، موظفو تحليل البيانا
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سوف يحتسبون تقديرات الانتشار السنوية للاشريكية القولونية التي  (ODIFP)الأغذية 
نيع اللحم البقري. سوف النيء وبقايا تص مفرومتفرز سموم الشيغا في اللحم البقري ال

 MT55يقارن أيضًا موظفو تحليل البيانات والدمج معدلات الجمع لمهمتي اخذ العينات 
ويقرروا ما إذا  MT64و MT65مع معدلات الجمع لمهمتي اخذ العينات  MT54و

كانت معدلات الجمع تحسن نتيجة إعادة تصميم برامج اخذ عينات بقايا التصنيع وغير 
 النيء. مفروماللحم البقري الذلك من مكونات 

 الأسئلة -الفصل الحادي عشر

وجّه الأسئلة المتعلقة بهذه التوجيهات إلى شعبة المخاطر والابتكارات والإدارة من خلال الموقع 
askFSIS  عند تقديم سؤال، استعمل التبويب 1-080-233-5393أو عبر الهاتف على الرقم .

Submit a Question .وادخل المعلومات التالية في الحقول المخصصة 
 .10,010.1التوصية حقل الموضوع: أدخل 

 حقل السؤال: ادخل السؤال مع اكبر قدر ممكن من التفاصيل.
 من القائمة المنسدلة. General Inspectionحقل المنتج: انتق 
 من القائمة المنسدلة  Sampling  E. coli O157:H7حقل العينة: انتق 

 من القائمة المنسدلة. Domestic (US) onlyخلية السياسة: انتق 
  enutionCوعندما تكتمل كافة الحقول اكبس على زر 

 .Finish Submitting Question الشاشة التالية اكبس على الزر  وعند
 askFSISالموقع ، "استعمال  FSIS Directive 5620.1إرجع الى التوجيهات ملاحظة: 

 معلومات إضافية حول طرح الأسئلة. للحصول على 
 

 
 مساعد المدير

 مكتب السياسة وتطوير البرنامج
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تحديث النبذة العامة لمؤسسة لنظام تعليم الصحة العامة للتأكد من أن المؤسسات  -1المرفق 
لبقايا  MT65لبقايا تصنيع اللحم البقري ولمهمة اخذ العينات  MT60مؤهلة لمهمة أخذ العينات 

 مفروملمكونات اللحم البقري ال MT64النيء و مفروملمنتج اللحم البقري ال MT43التقطيع و
 النيء، حسب الملائمة.

ضافة منتجات )الاشكال 2يصف هذا المرفق كيفية حذف منتجات مكتملة )الشكل  د. كما  3-أ3( وا 
ة في نظام معلومات تظهر لقطات الشاشة حول كيف يجب ان تظهر النبذة العامة عن المؤسس

( للتأكد من ان 21-4)الاشكال  6الصحة العامة بالنسبة لكل منتج مكتمل مدرج في الجدول 
المؤسسات معترف بها من قبل نظام معلومات الصحة العامة على انها مؤهلة لبرامج اخذ العينات 

 لاختبار الاشريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا حسب الملاءمة.

: كيفية حذف منتج في صفحة منتجات النبذة العامة للمؤسسة. انتقي ايقونة علبة القمامة 2الشكل 
 )السهم الاصفر( لحذف المنتج.

 

د: كيفية إضافة مجموعة منتجات جديدة إلى صفحة النبذة العامة للمؤسسة. اتبع 3-أ3الشكل 
و من اجل إضافة مجموعة  3أ إلى 3الخطوات المبينة في الرسم التخطيطي في الاشكال من 

)حفظ  Saveمنتجات جديدة إلى النبذة العامة للمؤسسة. بعد الانتهاء تأكد من الكبس على الزر 
 ي اسفل الشاشة(.الموجود ف
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 أ: على لوحة المنتجات انتقِ "اضف مجموعة منتجات جديدة" )السهم الاصفر(3الشكل 

 

ب: على اللوحة "علامة التبويب السهم الاسفر أجل فئة تحليل المخاطر ونقطة التحكم 3الشكل 
 Raw intactالحرجة وخطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة لفئة المنتج التام الصنع. ادخل 

beef (المربع الأحمر) ""لحم بقري غير مفروم نيء. 

 

ب انتقل لمجموعة المنتجات الملائمة. في هذا المثال  3ج: بعد اكمال الخطوات في الشكل 3الشكل 
 "بقايا تصنيع اللحم البقري" )السهم الاصفر( Beef Manufacturing Trimmingsانتقِ 
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 Average)د: لكل مجموعة منتجات ثم انتقاؤها داخل متوسط اللحم البقري، رطل في اليوم 3الشكل 

Daily Volume)   المربع الاحمر(. بالنسبة للاستعمال المقصود من المنتج المفروم النيء )مثل لحم(
عمال المقصود نيء. منتج مطرى ميكانيكيًا، منتج مفرغ من الهواء( او عندما يكون الاست مفرومبقري 

 )السهم الاصفر(  ”Other“ غير واضح انتقِ التعليمة غير معروف
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"بقايا   Beef Manufacturing Trimmingsهـ: في هذا المثال اضيفت مجموعة المنتجات  3الشكل 
 تصنيع اللحم البقري" )المربع الاحمر( إلى النبذة العامة للمؤسسة

 

لاحجام" وتحقق من ان أحجام تحليل المخاطر ونقطة التحكم "ا Volumesو: انتقِ تعليمة  3الشكل 
 الحرجة صحيحة. ف يحال النفي راجع الاحجام.
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"نيء" لفئة تحليل المخاطر ونقطة  RAW، على لوحة MT60: بقايا تصنيع اللحم البقري 4الشكل 
ء" وادخل "غير مفروم ني Raw intact beefأو  "ذبح" Slaughterالتحكم الحرجة، انتقِ تعليمة 

 Rawاسم خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة للمؤسسة بالنسبة لفئة المنتج المكتمل، انتقِ 

intact beef  ِلحم بقري نيء" بالنسبة لمجموعة المنتجات انتق"Beef Manufacturing 

Trimmings  بقايا تصنيع اللحم البقري". ادخل المتوسط اليومي للحجم وعد الايام في الشهر التي"
 "آخر" Otherيتم عدها انتاج المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود انتقِ التعليمة 
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 Raw( على لوحة MT65و MT60: بقايا تقطيع اللحم البقري من اللحم البقري المفروم )5الشكل 
"نيء مفروم" وأدخل اسم  Raw non intactيل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة انتقِ "نيء" لفئة تحل

خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة للمؤسسة. بالنسبة لفئة المنتجات المكتملة انتقِ التعليقة 
 ,Raw ground, comminutedنيء مقسم إلى اجزاء صغيرة أو بخلاف ذلك  مفروم"لحم بقري 

or otherwise non-intact beef بالنسبة لمجموعة المنتجات، انتقِ التعليمة .Beef 

Trimming from non-intact beef   بقايا اللحم من اللحم البقري المفروم" أدخل متوسط الحجم"
اليومي وعدد الأيام في الشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود انتقِ التعليمة 

Other ."آخر" 
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 MT60و MT43من مواد المصدر متوفر في المؤسسة ) مفروم: منتج لحم بقري 6الشكل 
 Raw-Non"نيء" لفئة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة انتقِ  Raw( على اللوحة MT64و

Intact  نيء مفروم" وادخل اسم خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة للمؤسسة. بالنسبة لفئة"
 Raw ground, comminuted, or otherwise non-intactالمنتجات المكتملة انتقِ التعليمة 

beef  مقسم إلى أجزاء صغيرة او بخلاف ذلك لحم ببقري مفروم". بالنسبة لمجموعة  مفروم"نيء
 Ground Beef Product from in-house source materials، انتقِ التعليمة المنتجات

"منتج لحم بقري من مواد المصدر متوفر في المؤسسة" ادخل متوسط الحجم اليومي وعدد الأيام في 
 "آخر" Otherالشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود انتقِ  التعليمة 
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( على لوحة MT65 و MT43, MT60/منتج فطائر محشوة باللحم البقري ): همبرغر7الشكل 
Raw  ْانتقِ "نيء" لفئة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة انتقRaw-Non Intact  نيء"

مفروم" وادخل اسم خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة للمؤسسة. بالنسبة لفئة المنتجات 
 Raw ground, comminuted, or otherwise non-intact beefالمكتملة انتقِ التعليمة 

مقسم إلى أجزاء صغيرة او بخلاف ذلك لحم ببقري مفروم". بالنسبة لمجموعة المنتجات،  مفروم"نيء 
. "همبرغر/منتج فطائر محشوة باللحم البقري" Hamburger/Beef Patty Productانتقِ التعليمة 

ام في الشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال ادخل متوسط الحجم اليومي وعدد الأي
 "آخر" Otherالمقصود انتقِ  التعليمة 
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 MT43ممزوج مع أنواع اخرى من مواد المصدر المتوفرة في المؤسسة ) مفروم: لحم بقري 8الشكل 
 Raw-Nonانتقِ "نيء" لفئة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة  Raw( على لوحة MT60 و

Intact  نيء مفروم" وادخل اسم خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة للمؤسسة. بالنسبة لفئة"
 Raw ground, comminuted, or otherwise non-intactالمنتجات المكتملة انتقِ التعليمة 

beef  ممزوج مع أنواع أخرى من مواد المصدر المتوفرة في المؤسسة". ادخل  مفروم"لحم بقري
وسط الحجم اليومي وعدد الأيام في الشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود مت

 "آخر" Otherانتقِ  التعليمة 
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: همبرغر/فطائر محشوة باللحم البقري ممزوجة مع أنواع أخرى من مواد المصدر المتوفرة 9الشكل 
"نيء" لفئة تحليل المخاطر ونقطة التحكم  Raw( على لوحة MT60 و MT43في المؤسسة )
"نيء مفروم" وادخل اسم خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم  Raw-Non Intactانتقِ الحرجة انتقْ 

 ,Raw ground, comminutedالحرجة للمؤسسة. بالنسبة لفئة المنتجات المكتملة انتقِ التعليمة 

or otherwise non-intact beef  إلى أجزاء صغيرة او بخلاف ذلك لحم مقسم  مفروم"نيء
 Hamburger/Beef Patty combinedبقري مفروم". بالنسبة لمجموعة المنتجات، انتقِ التعليمة 

with other species from in-house source materials " همبرغر/فطائر محشوة باللحم
دخل متوسط الحجم اليومي . ا"البقري ممزوجة بأنواع أخرى من مواد المصدر متوفرة في المؤسسة

 Otherوعدد الأيام في الشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود انتقِ  التعليمة 
 "آخر"
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لى أخره( )10الشكل   و MT60: منتجات أخرى مفرومة )نقانق طازجة، كرات لحم، لفائف لحم وا 
MT65 على لوحة )Raw  انتقِ "نيء" لفئة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجةRaw-Non 

Intact مفروم" وادخل اسم خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة للمؤسسة. بالنسبة  -"نيء
 Raw ground, comminuted, or otherwise non-intactلفئة المنتجات المكتملة انتقِ 

beef  مقسم إلى أجزاء صغيرة او بخلاف ذلك لحم بقري مفروم". بالنسبة لمجموعة  مفروم"نيء
 ,Other Non-Intact Product (fresh sausage, meat loaf, gyrosالمنتجات، انتقِ 

meat balls, etc)  نقانق طازجة، "مجموعة المنتجات وغير ذلك من منتج اللحم البقري المفروم
لى آخر  . ادخل متوسط الحجم اليومي وعدد الأيام في الشهر التي ينتج "هكرات لحم، لفائف لحم وا 

 ."آخر" Otherالتعليمة لنسبة للاستعمال المقصود انتقِ عندها المنتج. با

 

  



79 
 

(. على لوحة MT60: منتجات مطراة ميكانيكيًا من مواد المصدر متوفرة في المؤسسة  )11الشكل 
Raw  انتقِ "نيء" لفئة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجةRaw-Non Intact مفروم"  -"نيء

وادخل اسم خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة للمؤسسة. بالنسبة لفئة المنتجات المكتملة 
مقسم  مفروم"نيء   Raw ground, comminuted, or otherwise non-intact beefانتقِ 

رة او بخلاف ذلك لحم بقري مفروم". بالنسبة لمجموعة المنتجات، انتقِ إلى أجزاء صغي
Mechanically tenderized products from in-house source materials " منتجات

. ادخل متوسط الحجم اليومي وعدد الأيام في "مطراة ميكانيكيًا من مواد المصدر متوفرة في المؤسسة
 "آخر". Other. بالنسبة للاستعمال المقصود انتقِ التعليمة الشهر التي ينتج عندها المنتج
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"نيء"  Raw(. على لوحة MT60: بقايا تقطيع منتجة من قبل مؤسسة تصنيع شقيقة )12الشكل 
"نيء غير مفروم" وادخل اسم خطة  Raw Intactانتقِ لفئة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة 

 Raw intactتحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة للمؤسسة. بالنسبة لفئة المنتجات المكتملة انتقِ 

beef  "انتق "لحم بقري نيء غير مفروم .Trim produced by sister processing 

establishment.  "ادخل متوسط الحجم . "بقايا تقطيع منتجة من قبل مؤسسة تصنيع شقيقة
اليومي وعدد الأيام في الشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود انتقِ التعليمة 

Other ."آخر" 
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(. على MT65: بقايا التقطيع )بقايا تصنيع من حيوانات غير مذبوحة في المؤسسة )13الشكل 
"نيء غير  Raw Intactانتقِ "نيء" لفئة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة  Rawلوحة 

مفروم". وادخل اسم خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة للمؤسسة. بالنسبة لفئة المنتجات 
لمجموعة المنتجات انتق  لحم بقري نيء غير مفروم". بالنسبة" Raw intact beefالمكتملة انتقِ 

Bench Trim (trimmings from animals not slaughter at est)   بقايا التقطيع )بقايا(
تصنيع من حيوانات لم تذبح في المؤسسة"(. ادخل متوسط الحجم اليومي وعدد الأيام في الشهر 

 "آخر". Otherالتي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود انتقِ التعليمة 
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 Raw(. على لوحة MT65يع )مستمدة من لحم بقري مفروم لم في المؤسسة ): بقايا التقط14الشكل 
"نيء مفروم". وادخل   Raw Non-Intactانتقِ "نيء" لفئة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة 

اسم خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة للمؤسسة. بالنسبة لفئة المنتجات المكتملة انتقِ 
Raw ground, comminuted, or otherwise non-intact beef   مفروملحم بقري نيء ،

لمجموعة المنتجات انتق  مقسم الى أجزاء صغيرة أو بخلاف ذلك لحم بقري مفروم". بالنسبة
Bench Trim (derived from non-intact beef not slaughter at the est)   بقايا"

ي مفروم لم يذبح في المؤسسة(". ادخل متوسط الحجم اليومي وعدد التقطيع )مستمدة من لحم بقر 
 "آخر". Otherالأيام في الشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود انتقِ التعليمة 
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"نيء" لفئة  Raw(. على لوحة MT65من مواد المصدر مشتراة ) مفروم: منتج لحم بقري 15الشكل 
"نيء مفروم". وادخل اسم خطة   Raw Non-Intactانتقِ تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة 

 Rawتحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة للمؤسسة. بالنسبة لفئة المنتجات المكتملة انتقِ 

ground, comminuted, or otherwise non-intact beef   من  مفروم"لحم بقري نيء

 Ground Beefلمجموعة المنتجات انتق  المصدر مشتراة لم تذبح في المؤسسة". بالنسبةمواد 

Product from purchased source materials   من مواد المصدر  مفرومم بقري "منتج لح
ة". ادخل متوسط الحجم اليومي وعدد الأيام في الشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة ار مشت

 "آخر". Otherود انتقِ التعليمة للاستعمال المقص
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(. MT65و MT43مواد المصدر مشتراة )ممزوج مع أنواع أخرى من  مفروم: لحم بقري 16الشكل 
"نيء   Raw Non-Intactانتقِ "نيء" لفئة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة  Rawعلى لوحة 

مفروم". وادخل اسم خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة للمؤسسة. بالنسبة لفئة المنتجات 
"لحم   Raw ground, comminuted, or otherwise non-intact beefالمكتملة انتقِ 

 من مواد المصدر مشتراة لم تذبح في المؤسسة". بالنسبةممزوج مع أنواع أخرى  مفرومبقري نيء 
   Ground Beef Product from purchased source materialsموعة المنتجات انتق لمج

من مواد المصدر مشتارة". ادخل متوسط الحجم اليومي وعدد الأيام في  مفروم"منتج لحم بقري 
 "آخر". Otherالشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود انتقِ التعليمة 
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 MT43همبرغر/فطائر محشوة باللحم البقري مع أنواع أخرى من مواد المصدر مشتراة ): 17الشكل 
-Raw Nonانتقِ "نيء" لفئة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة  Raw(. على لوحة MT65و

Intact   وادخل اسم خطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة للمؤسسة. بالنسبة مفروم"نيء ."
 Raw ground, comminuted, or otherwise non-intactلمكتملة انتقِ لفئة المنتجات ا

beef   مقسم إلى أجزاء صغيرة أو بخلاف ذلك لحم بقري مفروم". بالنسبة مفروم"لحم بقري نيء 
 Hamburger/Beef Patty combined with other speciesلمجموعة المنتجات انتق 

from purchased source materials   همبرغر/فطائر محشوة باللحم البقري ممزوجة مع أنواع"
أخرى من مواد المصدر مشتراة". ادخل متوسط الحجم اليومي وعدد الأيام في الشهر التي ينتج 

 "آخر". Otherعندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود انتقِ التعليمة 

 

  



86 
 

"نيء"  Raw(. على لوحة MT65شتراة )من مواد المصدر ممنتجات مطراة ميكانيكيًا : 18الشكل 
". وادخل اسم مفروم"نيء   Raw Non-Intactانتقِ لفئة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة 

 Rawخطة تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة للمؤسسة. بالنسبة لفئة المنتجات المكتملة انتقِ 

ground, comminuted, or otherwise non-intact beef  " مقسم إلى أجزاء صغيرة أو  مفروملحم نيء

 Mechanically tenderizedلمجموعة المنتجات انتق  بخلاف ذلك لحم بقري مفروم". بالنسبة

products from purchased source materials  " من مواد المصدر مشتراة". منتجات مطراة ميكانيكيًا
لتي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال ادخل متوسط الحجم اليومي وعدد الأيام في الشهر ا

 "آخر". Otherالمقصود انتقِ التعليمة 
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: مثال نبذة عامة لنظام معلومات الصحة العامة لمنتج مقصود ان يستعمل في منتجات 19الشكل 
 جاهزة للأكل ي مؤسسة أخرى خاضعة للتفتيش الفدرالي. لا تنتقي اية استعمالات أخرى مقصودة.

لن يتم اخضاع المؤسسة لمهمات أخذ عينات محددة في نظام معلومات الصحة العامة إذا  ملاحظة:
كانت جميع مجموعات المنتج المكتمل المؤهلة بموجب معايير جدولة اخذ العينات في النبذة العامة 

"مقصودة للاستعمال الجاهز  intended for RTE onlyلنظام معلومات الصحة العامة معلمة بـ 
 للأكل".
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 Raw"ذبح" و Slaughter"نيء" انتق التعليمة  Raw. في اللوحة (MT64): لحم الرأس 20الشكل 

intact beef   نيء غير مفروم". لفئة  تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة، انتق خطة"
HACCP   للمؤسسة. اختار فئة المنتج المكتملRaw intact beef   ."لحم بقري نيء غير مفروم"

"لحم الرأس". ادخل متوسط الحجم اليومي وعدد الأيام في  Head Meatانتقِ مجموعة المنتج 
 "آخر". Otherالشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود انتقِ التعليمة 
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"ذبح"  Slaughter"نيء" انتق التعليمة  Raw. في اللوحة (MT64) وجنتين: لحم ال21الشكل 
"نيء غير مفروم". لفئة  تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة، انتق خطة   Raw intact beefو

HACCP   للمؤسسة. اختار فئة المنتج المكتملRaw intact beef   ."لحم بقري نيء غير مفروم"
ل متوسط الحجم اليومي وعدد الأيام في ". ادخوجنتين"لحم ال Cheek Meatانتقِ مجموعة المنتج 

 "آخر". Otherالشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود انتقِ التعليمة 
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 Raw"ذبح" و Slaughter"نيء" انتق التعليمة  Raw. في اللوحة (MT64) قلب: لحم ال22الشكل 

intact beef  ونقطة التحكم الحرجة، انتق خطة  "نيء غير مفروم". لفئة  تحليل المخاطر
HACCP   للمؤسسة. اختار فئة المنتج المكتملRaw intact beef   ."لحم بقري نيء غير مفروم"

". ادخل متوسط الحجم اليومي وعدد الأيام في قلب"لحم ال Heart Meatانتقِ مجموعة المنتج 
 "آخر". Otherتقِ التعليمة الشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود ان
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 Raw"ذبح" و Slaughter"نيء" انتق التعليمة  Raw. في اللوحة (MT64) الرقبة: لحم 23الشكل 

intact beef   نيء غير مفروم". لفئة  تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة، انتق خطة"
HACCP   للمؤسسة. اختار فئة المنتج المكتملRaw intact beef   ."لحم بقري نيء غير مفروم"

". ادخل متوسط الحجم اليومي وعدد الأيام في رقبة"لحم ال Weasand Meatانتقِ مجموعة المنتج 
 "آخر". Otherالشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود انتقِ التعليمة 
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 -Raw"نيء" انتق التعليمة  Raw. في اللوحة (MT64): لحم بقري ممزوج بالأمونيا 24الشكل 

Non Intact   نيء غير مفروم". لفئة  تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة، انتق خطة"
HACCP   للمؤسسة، واختار فئة المنتج المكتملRaw ground, comminuted, or 

otherwise non-intact beef   مقسم إلى أجزاء صغيرة أو بخلاف ذلك لحم  مفروم"لحم نيء
"لحم بقري ممزوج بالأمونيا". ادخل   Ammoniated beefبقري مفروم". انتقِ مجموعة المنتج 

متوسط الحجم اليومي وعدد الأيام في الشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود 
 "آخر". Otherانتقِ التعليمة 
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"نيء" انتق التعليمة  Raw. على اللوحة (MT64) (AMR)سترجاع المتقدم للحم : الا25الشكل 
Raw- Non Intact   نيء غير مفروم". لفئة  تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة، انتق خطة"

HACCP   للمؤسسة، واختار فئة المنتج المكتملRaw ground, comminuted, or 

otherwise non-intact beef  مقسم إلى أجزاء صغيرة أو بخلاف ذلك لحم  مفروميء "لحم ن
"الاسترجاع المقتدم    Advanced Meat Recovery (AMR)بقري مفروم". انتقِ مجموعة المنتج 

للحم". ادخل متوسط الحجم اليومي وعدد الأيام في الشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة 
 ر"."آخ Otherللاستعمال المقصود انتقِ التعليمة 
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. على (MT64)  (FTB): منتج مطرى تحت درجة حرارة منخفضة للحم البقري المركب 26الشكل 
"نيء مفروم". لفئة  تحليل المخاطر ونقطة   Raw- Non Intact"نيء" انتق التعليمة  Rawاللوحة 

 ,Raw groundللمؤسسة، واختار فئة المنتج المكتمل   HACCPالتحكم الحرجة، انتق خطة 

comminuted, or otherwise non-intact beef   مقسم إلى أجزاء صغيرة  مفروم"لحم نيء
 Low Temperature Renderedأو بخلاف ذلك لحم بقري مفروم". انتقِ مجموعة المنتج 

Product- Finely Textured Beef (FTB)   لحم بقري مركب بدقة". ادخل متوسط الحجم"
يام في الشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود انتقِ التعليمة اليومي وعدد الأ

Other ."آخر" 
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 (PDBFT): منتج مطرى تحت درجة حرارة منخفضة للحم البقري المزال منه الدهن جزئيًا 27الشكل 
(MT64) على اللوحة .Raw  نيء" انتق التعليمة"Raw- Non Intact  ئة  تحليل "نيء مفروم". لف

 Rawللمؤسسة، واختار فئة المنتج المكتمل   HACCPالمخاطر ونقطة التحكم الحرجة، انتق خطة 

ground, comminuted, or otherwise non-intact beef   مقسم إلى  مفروم"لحم نيء
 Temperatureأجزاء صغيرة أو بخلاف ذلك لحم بقري مفروم". انتقِ مجموعة المنتج 

Rendered Product- Partially Defatted Beef Fatty Tissue (PDBFT)   منتج مطرّى"
نسيج دهن للحم البقري المزال منه الدهن جزئيًا". ادخل متوسط الحجم  -تحت درجة حرارة منخفضة

قِ التعليمة اليومي وعدد الأيام في الشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود انت
Other ."آخر" 
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زال منه الدهن جزئيًا قطع الم: منتج مطرى تحت درجة حرارة منخفضة للحم البقري الم28الشكل 
(PDBFT) (MT64) على اللوحة .Raw  نيء" انتق التعليمة"Raw- Non Intact   ."نيء مفروم"

للمؤسسة، واختار فئة المنتج   HACCPلفئة  تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة، انتق خطة 
 مفروم"لحم نيء   Raw ground, comminuted, or otherwise non-intact beefالمكتمل 

 Low Renderedمقسم إلى أجزاء صغيرة أو بخلاف ذلك لحم بقري مفروم". انتقِ مجموعة المنتج 

Product- Partially Defatted Chopped Beef (PDCB)  " ل منه الدهن جزئيًا". ادخل مزالحم بقري مقطع
متوسط الحجم اليومي وعدد الأيام في الشهر التي ينتج عندها المنتج. بالنسبة للاستعمال المقصود 

 "آخر". Otherانتقِ التعليمة 
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وأسلوب  N60باستعمال الأسلوب   (MT65)/بقايا التقطيع (MT60)بقايا جمع عينات تصنيع اللحم البقري  -2المرفق 
 الإمساك بقوة بالعينة.

اتبع التعليمات المزودة في  :N60لجمع العينات باستعمال أسلوب 
 .14حتى  3الفقرات 

اتبع التعليمات المزودة في الخطوات  لجمع العينة بالإمساك بقوة:
 .15والخطوة  4-7
 

 مجموعة التجهيزات الأساسية لأخذ العينات:
 مة تغلق عند خط الملءمعق ®Whirl-Pakأكياس من نوع   3
 بوصة معلم ببطاقة "غير معقم" 18×  13كيس يقفل بزمام  2
 زوج قفازات معقمة 1
  (EL, MWL, WL)اختام فيديكس قابلة للفوترة  3

 )مجموعة اختام العينة(  FSIS Form 7355-2A/ABاستمارة  1
 بوصة 12×6كم بلاستيكي قياس  1
 حاوية شحن 1
 كمادة مبرد هلامي 1
 فاصل كرتوني 1
 حشوة ماصة 1
 سدادة رغوية 1
 

 )تتوفر عند الطلب من المختبر الغربي( N60مجموعة التجهيز 
 علبة صغيرة 1
 سكين لنزع العظام 1
 كلاب  1
قفاز مقاوم للقص مشبك، حجم كبير )متوفر الأحجام الصغيرة،  1

 المتوسطة، والكبيرة جدًا عند الطلب(
 مشبك  1
الأزرق لوزارة الزراعة الأميركية )بعرض  N60قالب شريحة عينة  1

 بوصة 8/1بوصات وبسماكة  3بوصة واحدة، وبطول 
 

* تشمل المجموعة أيضًا التجهيزات المدرجة في مجموعة التجهيزات 
 الأساسية لأخذ العينات 

 

 )تتوفر عند طلبها في المختبر الغربي( تجهيزات إضافية
 شريط قياس فولاذي 

 كسوة معقمة 

 لعظامسكين لنزع ا 

 ملقط جراحة 

 مادة تطهير السطح 

البنود الفردية المدرجة على قائمتي مجموعة التجهيزات  ملاحظة:
 تتوفر عند طلبها. N60الأساسية لأخذ العينات ومجموعة التجهيزات 
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 يناتعلا ذاستلام تجهيزات اخ عند
تحقق من استلام جميع التجهيزات الضرورية  -1

 لتنفيذ اخذ العينات.

أخرج كمادات المبرد الهلامية من حاوية الشحن  -2
ساعة على  24وضعها في جهاز التجميد قبل 

 الاقل من اخذ العينات. برّد مسبقًا حاوية الشحن.
 

 في يوم اخذ العينات:
جد موقع عمل مناسب بجوار منطقة الانتاج  .1

 لوضع معداتك.

نظّف وطهّر موقع العمل والعلبة ودعهما يجفان  .2
 بالهواء

 
حال عدم توفر سطح يمكن تطهيره بجوار  في

المنطقة حيث ستقوم بأخذ العينات استعمل الكسوة 
البلاستيكية المعقمة لايجاد سطح عمل لمعداتك 

 المطهرة لاخذ العينات.
طهّر السكني، وشريط القياس الفولاذي والكلاب  .3

 ودعمهم يجفون بالهواء.

 استعمل نفس المحلول المطهر المستعمل من ملاحظة:
قبل المؤسسة، إذا كانت تستعمل هذا المحلول المطهر، 

وفقًا للتعليمات الموجودة على البطاقة. اذا كانت المؤسسة 
تستعمل فقط الماء الساخن، عندئذ استعمل الماء الساخن 
ال فقط لتطهير معدات اخذ العينات. في حال عدم استعم

ي اسلوب تطهير عندئذ استعمل محلول المؤسسة لأ
المتوفر من المختبر الغربي للإدارة سلامة وتفتيش التطهير 
 الأغذية.

 

 

 اغسل وجفف يديك .4

بغية   ®Whirl-Pakافتح الاكياس المعقمة من نوع  .5
بقوة فتحها انزع شريحة التمزق من الاعلى امسك 

تين وافصل بينهما. بالعروتين البيضاويتين الصغير 
 لا تلمس السطح الداخلي للكيس.

المنطقة بجوار  ®Whirl-Pakثبت الكيس من نوع  .6
قعر مقوى خذ العينات، للكيس حيث سوف تأ

 كذا عند إضافة منتج سوف يقف مستقيمًا.وه
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ضع القفازات الشبكية على يدك التي لا تحمل  .7
 السكين وارتدي القفازات المعقمة.

اجمع بصورة معقمة بقايا التصنيع مع دفعة انتاج،  .8
في  استعمل الكلاب المعقم لتثبيت قطعة لحم

 اعلى الحاوية. 

بالنسبة لبقايا التقطيع الأكبر حجمًا قد تريد ان 
لابًا قصيرًا كتستعمل سكينًا مقوسة لنزع العظام و 

لنزع العظام بدلًا من الكلاب القياسي والسكين 
القياسية لنزع العظام. اجمع العينات من السطح 

 الخارجي الأصلي للذبيحة.

 

 N60 60، يشمل الاسلوب N60استعمل اسلوب  .9
شريحة رقيقة من السطح الخارجي لانسجة اللحم 
 3البقري. يجب ان تكون كل شريحة بطول حوالي 

 8/1بوصات وبعرض بوصة واحدة وبسماكة 
بوصة. من المهم جمع شرائح رقيقة لان سطح 
ذبيحة البقر يمكن ان يتلوث من خلال إجراءات 

لجعل  قطع وفق شروط نظافة صحية غير ملائمة
عملية القطع اكثر سهولة اخدش سطح اللحم 
بعمليتي تقطيع متوازيتين. يجب ان تكون هذه 

القطعات بعيدة الواحدة عن الاخرى مقدار بوصة 
بوصات. يجعل ذلك من  4إلى  3واحدة وبطول 

 الاسهل قطع شريحة العينة وفق القياس الصحيح.

 

 
 

 

تكون تقريبًا بعرض  يتشريحة السطح ال اقطع .10
 8/1بوصات وبسماكة  3بوصة واحدة وبطول 

بوصة. تذكر وجوب التركيز على شرائح رقيقة 
من نسيج السطح الخارجي. اجمع شريحة عينة 

واحدة فقط من كل واحدة من الستين قطعة 
فردية من بقيا التقطيع. لا تجمع شرائح عينة 

 ع واحدة ما لم تكن متعددة من قطعة بقايا تقطي

 مثال للابعاد لشريحة عينة واحدة
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قطعة من  60دفعة انتاج تتكون من اقل من 
 بقايا التقطيع

تقدم اكبر من المهم إبقاء الشرائح رقيقة جدً وان ملاحظة: 
جي. انتبه للتأكد من العينات ر اقدر ممكن من السطح الخ

دهنًا تحتوي بعض اللحم لانه في حال كانت العينة 
 ينة.ع الدهن ان يتدخل في تحليل العيطيست

معقم،   ®Whirl-Pakضع كل شريحة في كيس نوع  .11
استمر في تنفيذ هذه العملية إلى ان يكتمل جمع 

 .®Whirl-Pakقطعة في كيس واحد نوع  30

حتى تكمل  11إلى  9كرر تنفيذ الخطوات من  .12
يحتوي كل  ®Whirl-Pakجمع كيسين اثنين من نوع 

 شريحة. 30واحد منهما 

 

 
عند قطعها حسب القياس الصحيح من  ملاحظة:

شريحة عينة كيسًا واحدًا من نوع  30المفروض ان تملأ ك
Whirl-Pak® .حتى خط الملء 

  

 
 الصحيحة لكل حجم العينة صورة تظهر

 بجوار القالب مقارنة N60 اختبار قطعة

 

 ®Whirl-Pakالثالث المعقم من نوع في الكيس  .13
اجمع بصورة معقمة عينات من بقايا التقطيع من 
نفس دفعة الانتاج باستعمال تقنية الامساك بقوة 
للعينة. ليس من الضروري عد عدد القطع او 

قص القطع بحجم معين، اجمع العينات مع اكبر 
 قدر ممكن من السطح الخارجي.

 
بالنسبة لقطع بقايا التقطيع الاكبر حجمًا قص 

 



101 
 

حجمًا لكي يتناسب إدخالها في القطعة الاكبر 
كيس العينات ولكن عليك ان تتأكد من ترك حي 

بوصة على الاقل في اعلى الكيس وطرد  2-3
اكبر قدر ممكن من الهواء من الكيس قبل ان 

 تغلقه.
بعد أن يكتمل جمع العينات اطرد بعناية الهواء  .14

من كيس العينات والويه بإحكام في الأعلى اربع 
اثنيه فوق العروات الجانبية لتأمين  مرات ومن ثم

 بقاء العينات في مكانها، لا تربط النهايتين.

إذا كانت قطعة التقطيع المتوفرة صغيرة جدًا  .15
اجمع بصورة معقمة العينات  N60لاخذ العينات 

الممسوكة بقوة. املأ كيس من الاكياس الثلاثة 
حتى خط الملء. اجمع  ®Whirl-Pakمن نوع  

 قدر ممكن من السطح الخارجي. القطع مع اكبر

لغلق  14اتبع التعليمات المعطاة في الخطوة  .16
 .®Whirl-Pakوتأمين سلامة الاكياس من نوع 
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 (MT64)النيء الأخرى  مفرومروتينية من مكونات اللحم البقري الجمع عينات  -3المرفق 
النيء لحم  مفرومتشمل مكونات أخرى للحم البشري ال ملاحظة:

الوجنتين، لحم الرأس، لحم الرقبة، لحم القلب منتج من انظمة متقدمة 
. منتجات مطراة تحت درجة حرارة منخفضة (AMR)لاستعادة اللحم 

مثل اللحم البقري المقطع المزال منه الدهن جزئيًا، النسيج الدهني 
 للحم البقري المزال منها لدهن جزئيًا واللحم البقري المركب بدقة

 الخالي من الدهن والمطرى تحت درجة حرارة منخفضة.
 

 مجموعة تجهيزات أخذ العينات:
 معقمة تغلق عند خط الملء ®Whirl-Pakأكياس من نوع   3
بطاقة "غير لصق عليه بوصة م 18×  13 حجم كيس يقفل بزمام 2

 معقم"
 زوج قفازات معقمة 1
  (EL, MWL, WL)اختام فيديكس قابلة للفوترة  3

 )مجموعة اختام العينة(  FSIS Form 7355-2A/ABاستمارة  1
 بوصة 12×6كم بلاستيكي قياس  1
 حاوية شحن 1
 مبرد هلامي 1
 فاصل كرتوني 1
 حشوة ماصة 1
 سدادة رغوية 1

 

 
 
 
 
 

 يناتعلا ذاستلام تجهيزات اخ عند
تحقق من استلام جميع التجهيزات الضرورية  -3

 لتنفيذ اخذ العينات.

أخرج كمادات المبرد الهلامية من حاوية الشحن  -4
 24لمدة لا تقل عن وضعها في جهاز التجميد 

 اخذ العينات. برّد مسبقًا حاوية الشحن. قبلساعة 
 في يوم اخذ العينات:

جد موقع عمل مناسب بجوار منطقة الانتاج  .1
 لوضع معداتك.

نظّف وطهّر موقع العمل والعلبة ودعهما يجفان  .2
 بالهواء

 
حال عدم توفر سطح يمكن تطهيره بجوار في 

المنطقة حيث ستقوم بأخذ العينات استعمل الكسوة 
البلاستيكية المعقمة لايجاد سطح عمل لمعداتك 

 المطهرة لاخذ العينات.

 
 
 

  اغسل وجفف يديك .3
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بغية   ®Whirl-Pakافتح الاكياس المعقمة من نوع  .4
بقوة فتحها انزع شريحة التمزق من الاعلى امسك 

تين وافصل بينهما. بالعروتين البيضاويتين الصغير 
 لا تلمس السطح الداخلي للكيس.

بجوار المنطقة  ®Whirl-Pakثبت الكيس من نوع  .5
قعر مقوى حيث سوف تاخذ العينات، للكيس 

 كذا عند إضافة منتج سوف يقف مستقيمًا.وه

ضع القفازات الشبكية على يدك التي لا تحمل  .6
 المعقمة. السكين وارتدي القفازات

وضع قفاز شبكي قبل  ليس من الضروري ملاحظة:
ارتداء القفازات اذا كانت عملية جمع العينات لا 

تتطلب اية قطع لمكونات اللحم البقري من اجل تسهيل 
 وضعها في أكيسا العينات

 
وضع قفاز شبكي قبل  ليس من الضروري ملاحظة:

ارتداء القفازات اذا كانت عملية جمع العينات لا 
تتطلب اية قطع لمكونات اللحم البقري من اجل تسهيل 

 وضعها في أكيسا العينات

 
 
 

انتق عشوائيًا نوع مكون واحد تنتجه المؤسسة. لا  .7
تشمل أنواع مكونات متعددة في عينة حيثما يكون 

 ذلك ممكنًا.

 مفروممن مكونات اللحم البقري ال عند أخذ عينات .8
النيء غير بقايا التقطيع، يمكن ان تحتاج إلى 

قطع هذه المكونات )مثل لحم الرأس، لحم 
الوجنتين، لحم الرقبة او لحم القلب( في أحجام 

اصغر لكي تناسب إدخالها في الاكياس من نوع 
Whirl-Pak®  سوف لن تستعمل اسلوب اخذ العينات

 ت أخرى.لجمع عينات مكونا

بالنسبة للمكونات الأكبر حجمًا كالقلوب اجمع  .أ
قطعة واحدة او اكثر او ما يكفي لملء كل 

 ®Whirl-Pakواحد من الأكياس الثلاثة من نوع 
-2إلى فوق خط الملء، ولكن مع ترك حيز 

 بوصات على الاقل في أعلى الكيس. 3

عينات من مكونات اصغر حجمًا  1عند اخذ .ب
جات مطرات تحت او منت AMR)مثل منتج 

 
 

 
 

 لحم الوجنتين

 لحم القلب
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درجة حرارة منخفضة( اجمع بصورة معقمة 
عينات الامساك واملأ كل واحد من الاكياس 

 حتى خط الملء ®Whirl-Pakالثلاثة من نوع 

 
الأكياس الهواء من  أكبر كمية ممكنة مناطرد  .9

على الاقل. لا تملأ  مراتلي الأعلى أربع  موأحك
الوي العروتين الجانبيتين  الأكياس بصورة مفرطة. 

 لتثبيت الطيات في مكانها. لا تربط النهايات.

 

 
 

  

 لحم الرقبة
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في التوضيب النهائي وحسب  (MT64)النيء   مفرومالروتينية من منتجات اللحم البقري العينات الجمع  -4المرفق 
 عينة الإمساك بقورة
 نيء في حزمته النهائية حيثما امكن ذلك مفرومجمع منتج لحم بقري  برنامج التفتيشينبغي على موظفي 

 
عند عدم توفر منتج في حزمته النهائية أو في حال كانت الرزمة كبيرة جدًا يتوجب على موظفي برنامج التفتيش الجمع 

 .9-3بصورة معقمة عينات الإمساك بقوة حسب ما تم وصفه في الخطوات 
 :النيء مفرومللحم البقري ال أخذ العيناتتجهيزات 

 معقمة تغلق عند خط الملء ®Whirl-Pakأكياس من نوع  3
بطاقة "غير لصق عليه بوصة م 18×  13 حجم كيس يقفل بزمام 2

 معقم"
 زوج قفازات معقمة 1
  (EL, MWL, WL)اختام فيديكس قابلة للفوترة  3

 ام العينة()مجموعة اخت  FSIS Form 7355-2A/ABاستمارة  1
 بوصة 12×6كم بلاستيكي قياس  1
 حاوية شحن 1
 مبرد هلاميكمادة  1
 فاصل كرتوني 1
 حشوة ماصة 1
 سدادة رغوية 1

 

 
 
 
 
 

 يناتعلا ذاستلام تجهيزات اخ عند
تحقق من استلام جميع التجهيزات الضرورية  -1

 لتنفيذ اخذ العينات.

أخرج كمادات المبرد الهلامية من حاوية الشحن  -2
 24لمدة لا تقل عن وضعها في جهاز التجميد 

 اخذ العينات. برّد مسبقًا حاوية الشحن. قبلساعة 

 

 في يوم اخذ العينات:
جد موقع عمل مناسب بجوار منطقة الانتاج  .1

 لوضع معداتك.

نظّف وطهّر موقع العمل والعلبة ودعهما يجفان  .2
في حال عدم توفر سطح يمكن تطهيره بالهواء. 

بجوار المنطقة حيث ستقوم بأخذ العينات استعمل 
الكسوة البلاستيكية المعقمة لايجاد سطح عمل 

 لمعداتك المطهرة لاخذ العينات.
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 نيء في حزمته النهائية مفروماجمع عينة لحم بقري  -أ
في حزمته  مفروممع لحم بقري عند ج .1

النهائية اجمع العدد المناسب من 
المنتجات الموضبة بحيث يصل وزن 

 العينة إلى رطلين اثنين.

 
 مفروماللحم البقري الإذا كان  ملاحظة:

موضبًا في علب سعة رطل واحد اجمع 
 علبتين سعة رطل واحد.

 

ضع المنتج المجمع في حزمته النهائية  .2
م في الكيس الأكبر حجمًا، غير المعق

المزود من تجهيزات اخذ العينات. لا 
 . ®Whirl-pakتستعمل الأكياس من نوع 

 
 نيء مفرومب. جمع عينة إمساكلحم بقري 

استعمل هذا الأسلوب لجمع عينات  ملاحظة:
نيء اذا كان غير  مفروممنتج لحم بقري 

متوفر في حزمته النهائية او كانت الحزمة 
 كبيرة جدًا

 اغسل وجفف يديك .3

 ®Whirl-pakافتح الاكياس من نوع  .4
المعقمة من أجل فتحها انزع شريحة 

التمزيق من الاعلى وامسك بقوة 
بالعروتين البيضاويتين الصغيرتين 
وافصل بينهما. لا تلمس السطح 
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 الداخلي للكيس.

قريبًا  ®Whirl-pakثبّت الكيس من نوع  .5
من المنطقة حيث سوف تأخذ عينات، 

ند إضافة للكيس قعر مستوٍ بحيث ع
 منتج سوف يقف باستقامة.

 ارتدي القفازات المعقمة. .6

اجمع بصورة معقمة عينات الامساك  .7
 النيء.  مفروممن اللحم البقري ال

كمية كافية من اللحم البقري اجمع  .8
النيء لملء كل واحد من  مفرومال

حتى  ®Whirl-pakالأكياس الثلاثة نوع  
خط الملء. لا تملأ الكيس بصورة 

 او مفرطة.ناقصة 

 
بعد أن يكتمل جمع العينات اطرد   .9

بعناية الهواء الزائد من كل كيس 
واحكم لي  ®Whirl-pakعينات نوع 

الاعلى اربع مرات على الاقل ثم الوي 
العروتين البيضاويتين الجانبيتين لتثبت 
 الطيات في مكانها. لا تربط النهايات.
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لبقايا اللحم البقري المجمد المستورد وغير ذلك من المكونات  N60باستعمال الأسلوب عينات الجمع  -5المرفق 
 (MT51)المجمدة 

 

 مجموعة التجهيزات الأساسية لأخذ العينات:
 معقمة تغلق عند خط الملء ®Whirl-Pakأكياس من نوع   3
بطاقة "غير ملصق عليه بوصة  18×  13 حجم كيس يقفل بزمام 1

 معقم"
 قفازات معقمةزوج  1
  (EL, MWL, WL)اختام فيديكس قابلة للفوترة  3

 )مجموعة اختام العينة(  FSIS Form 7355-2A/ABاستمارة  1
 بوصة 12×6كم بلاستيكي قياس  1
 حاوية شحن 1
 مبرد هلامي 1
 فاصل كرتوني 1
 حشوة ماصة 1
 سدادة رغوية 1
 

 ربي()تتوفر عند الطلب من المختبر الغ N60مجموعة التجهيز 
 علبة صغيرة 1
 سكين لنزع العظام 1
 كلاب  1
قفاز مقاوم للقص مشبك، حجم كبير )متوفر الأحجام الصغيرة،  1

 المتوسطة، والكبيرة جدًا عند الطلب(
 مشبك  1
الأزرق لوزارة الزراعة الأميركية )بعرض  N60قالب شريحة عينة  1

 بوصة 8/1بوصات وبسماكة  3بوصة واحدة، وبطول 
 

* تشمل المجموعة أيضًا التجهيزات المدرجة في مجموعة التجهيزات 
 الأساسية لأخذ العينات 

 

 )تتوفر عند طلبها في المختبر الغربي( تجهيزات إضافية
 شريط قياس فولاذي 

 كسوة معقمة 

 سكين لنزع العظام 

 ملقط جراحة 

 مادة تطهير السطح 

التجهيزات  البنود الفردية المدرجة على قائمتي مجموعة ملاحظة:
 تتوفر عند طلبها. N60الأساسية لأخذ العينات ومجموعة التجهيزات 

 
 مجموعة تجهيزات أساسية لأخذ العينات

 
 N60مجموعة التجهيزات 

 
 تجهيزات إضافية

 يناتعلا ذاستلام تجهيزات اخ عند
تحقق من استلام جميع التجهيزات الضرورية  -1

 لتنفيذ اخذ العينات.

المبرد الهلامية من حاوية الشحن أخرج كمادات  -2
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ساعة على  24وضعها في جهاز التجميد قبل 
 الاقل من اخذ العينات. برّد مسبقًا حاوية الشحن.

 في يوم اخذ العينات:
جد موقع عمل مناسب بجوار منطقة الانتاج  .1

 لوضع معداتك.

نظّف وطهّر موقع العمل والعلبة ودعهما يجفان  .2
 بالهواء

 
سطح يمكن تطهيره بجوار  في حال عدم توفر

المنطقة حيث ستقوم بأخذ العينات استعمل الكسوة 
البلاستيكية المعقمة لايجاد سطح عمل لمعداتك 

 المطهرة لاخذ العينات.
طهّر السكني، وشريط القياس الفولاذي والكلاب  .3

 ودعمهم يجفون بالهواء.

استعمل نفس المحلول المطهر المستعمل من  ملاحظة:
إذا كانت تستعمل هذا المحلول المطهر،  قبل المؤسسة،

وفقًا للتعليمات الموجودة على البطاقة. اذا كانت المؤسسة 
تستعمل فقط الماء الساخن، عندئذ استعمل الماء الساخن 
ال فقط لتطهير معدات اخذ العينات. في حال عدم استعم

ي اسلوب تطهير عندئذ استعمل محلول المؤسسة لأ
مختبر الغربي للإدارة سلامة وتفتيش التطهير المتوفر من ال

 الأغذية.

 
 

 

انتقِ عدد الحاويات للمنتج المجموع من نفس  .4
الدفعة. يجب ان تكون الحاويات المنتقاة من نفس 
رمز او تاريخ الانتاج. في حال توفر ذلك انتقِ 

 حاويات للعينات. 5عشوائيًا 

 
خذ الحاويات للمنتج المتجمد إلى المنطقة حيث 

  خذ العيناتسيتم ا

أخرج الكتلة المتجمدة من المنتج من حاويتها  .5
 وضعها في المنطقة المخصصة لاخذ العينات.

 
إذا كان من غير الممكن اخراج المنتج المتجمد 
منم حاوية )مثل علبة مليئة بالمنتج المتجمد( 
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ينبغي عندئذ تثبيت وضع الحاوية بقرص السطح 
 الاعلى من لاكتلة المتجمدة.

 
 

 
 اغسل وجفف يديك .6

 
بغية   ®Whirl-Pakافتح الاكياس المعقمة من نوع  .7

بقوة فتحها انزع شريحة التمزق من الاعلى امسك 
تين وافصل بينهما. بالعروتين البيضاويتين الصغير 

 لا تلمس السطح الداخلي للكيس.

المنطقة بجوار  ®Whirl-Pakثبت الكيس من نوع  .8
مقوى  قعرخذ العينات، للكيس حيث سوف تأ

 كذا عند إضافة منتج سوف يقف مستقيمًا.وه

ضع القفازات الشبكية على يدك التي لا تحمل  .9
 السكين وارتدي القفازات المعقمة.

 

 



111 
 

معقمة العينات باستعمال الكلاب اجمع بصورة  .10
والسكين، اقطع شريحة من السطح تكون بعرض 

بوصات وبسماكة  4إلى  3بوصة واحدة وبطول 
 بوصة. 8/1

 
من المهم ابقاء الشرائح رقيقة جديدًا وان تقدم  ملاحظة:

اكر قدر ممكن من السطح الخارجي. تأكد من ان العينات 
تحتوي بعض اللحم لانه في حال كانت العينة دهنًا 

 يستطيع الدهن ان يتدخل في تحليل العينة.
 

 
 

 
 

اجمع العدد المناسب من العينات من كل كلة  .11
دد الحاويات المتوفرة من مجمدة استنادًا إلى ع

 الدفعة المحددة.

 
من كل واحد من الحاويات الخمس اجمع العينات 

موقعًا موزعين بصورة متساوية حول  12من 
سطح الكتلة المتجمدة. خذ عينة من السطح بأكبر 
قدر ممكن. الرسم البياني يظهر كيفية جمع عينة 

درجة لسطح الكتلة المجمدة  30عند كل نقطة 
 .الكاملة

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ابقي على الشرائج رقيقة جدًا وتأكد من ان  .12

العينات تحتوي بعض اللحم وليست نسيجًا 
 دهنيًا.

 
الدهن يستطيع ان يتدخل في تحليل  ملاحظة:
 العينة.

 

عدد قطع العينات  دفعة ذبائح او اكثر
 الواجب جمعها 

 قطعة 12  5
 قطعة 15 4
 قطعة 20 3
 قطعة 30 2
 قطعة 60  1
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 الصحيحة لكل حجم العينة صورة تظهر

 بجوار القالب مقارنة N60 اختبار قطعة

 
ضع كل شريحة في احد الاكياس المعقمة  .13

واستمر في تنفيذ هذه العملية إلى ان تكتمل 
-Whirlقطعة في كيس واحد من نوع  30جمع 

Pak®. 
ان تكمل جمع  13إلى  10كرر الخطوات من  .14

 30كيسين اثنين يحتوي كل واحد منهما على 
 قطعة

  
تقطع ادخل الحجم الصحيح من  عندماملاحظة: 

شريحة عينة كيسًا واحدًا نوع  30المفروض ان تملأ 
Whirl-Pak®  حتى خط الملء 

 

 

 

 ®Whirl-Pakفي الكيس الثالث المعقم من نوع  .15
اجمع بصورة معقمة عينات من بقايا التقطيع 

من نفس دفعة الانتاج باستعمال تقنية الامساك 
بقوة للعينة. ليس من الضروري عد عدد القطع 
او قص القطع بحجم معين، اجمع العينات مع 

 اكبر قدر ممكن من السطح الخارجي.

 
بالنسبة لقطع بقايا التقطيع الاكبر حجمًا قص 

مًا لكي يتناسب إدخالها في القطعة الاكبر حج
كيس العينات ولكن عليك ان تتأكد من ترك حي 

بوصة على الاقل في اعلى الكيس وطرد  2-3
اكبر قدر ممكن من الهواء من الكيس قبل ان 

 تغلقه.
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بعد أن يكتمل جمع العينات اطرد بعناية الهواء  .16
من كيس العينات والويه بإحكام في الأعلى اربع 

اثنيه فوق العروات الجانبية لتأمين مرات ومن ثم 
 .ياتانات في مكانها، لا تربط النهبقاء العي
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: كيفية الوصول إلى دورات تدريب اختيارية عبر الفيديو. اخذ العينات لاختبار الإشريكية 6المرفق 
شريكية القولونية التي تفرز سموم الشيغا لمنتجات اللحم البقري النيء وأخذ العينات لاختبار الإ

 القولونية التي تفرز سموم الشيغا لمنتجات اللحم البقري النيء
 

 %70نقاط الاختبار:
 AgLearnالدرجة النهائية إلى  CFLسوف شحن 

 استعادة لقطات غير محددة
 سجل داخل الموقع الإلكتروني لإدارة سلامة وتفتيش الأغذية  1

  :إذهب الى داخل موقع إدارة سلامة وتفتيش الأغذية
http://inside.fsis.usda.gov  

  انقر علىLogin Using your USDA eAuthentication Level 2 

Credential   

 

 
 لوزارة الزراعة الأميركية 2)سجل باستعمال إدارة الاعتماد للتصديق المستوى 

سجل لمشاهدة العرض الكامل لموقع موظفي إدارة سلامة وتفتيش الأغذية على الانترنت. 
تتمكن من التجوال عبر مجموعة واسعة من موارد الوكالة بضمنها معلومات حول سوف 

 الموارد البشرية وتخطيط المهنة، ارشاد الامتثال التنظيمي، نتائج اخذ العينات واكثر.(
 

  بعد قراءة صفحة التحذير الأمني ادخل هوية المستعمل وكلمة السر الخاصة بك
الأحرف ويجب إدخالها بصورة دقيقة كما تذكر ان كلمات السر هي حساسة تجاه 

 وضعت. 
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 وأخيرًا انقر على زر هوية وكلمة سر المستعمل 

 حدد موقع الدورة 2
 تفتح صفحة جديدة داخل الموقع الإلكتروني 

 
  تجول في الصفحة إلى أن تجدEmployee Services   " خدمات المواطنين" ثم

 "تدريب"  Trainingانقر على الرابط 

 
  انتقل إلى أسفل الصفحة وجدFeatured CFL Courses and Programs  

 ()يوجد الرابط قرب اسفل الصفحة المعروضة" CFL"دورات وبرامج 

 
   القولونية التي تفرز سموم اخذ العينات لاختبار الإشريكية فيديو التدريب على

 .الشيغا لمنتجات اللحم البقري النيء المحلي

https://www.youtube.com/watch?v=BlV_GpoTpUU&amp;feature=youtu.be
https://www.youtube.com/watch?v=BlV_GpoTpUU&amp;feature=youtu.be
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   أخذ العينات لاختبار الإشريكية القولونية التي تفرز سموم فيديو التدريب على
 .المستوردالشيغا لمنتجات اللحم البقري النيء 

 اكمل الدورة 3
  ردت يمكنك إعادة عرض الدورة. عندما تشعر بأنك أشاهد شريط الفيديو، اذا

 جاهز لأخذ الامتحان اخرج من الشاشة.

  انقر على التعليمةSTEC Sampling of Domestic Raw Beef 

eef B awR edtpormIof  nglipmaSC ETS ro stoducrP

Products Quiz عينات لإختبار الإشريكية القولونية التي تفرز خذ أان ح"امت
سموم الشيغا لمنتجات اللحم البقري النيء المحلي واخذ عينات لاختبار الإشريكية 
 القولونية التي تفروز سموم الشيعغا في اللحم البقري النيء المستورد. حظًا سعيدًا!

 < Toolsانقر على  قبل مشاهدة شريط الفيديو يجب عليك وقف عمل جهاز السد البارز.

Pop Up Blocker> Turn Off Pop Up Blocker> Yes 
 تعليمات إضافية 4

  قبل ان تنقر على الزرSubmit  قدم" تأكد من أنك تحفظ"“Save”  إجاباتك في
 ملف.

  بعد ذلك افتح البرنامجOutlook  لديك واربط ملف الاجابة على بريد الإلكتروني
FSISAgLearn@fsis.usda.gov  

  أضف موضوعًا ورسالة ثم انقر على زرsend 

  اعد تنشيط برنامج السد الظاهر. انقر على التعليمةTools> Pop Up 

Blocker> Turn On Pop Up Blocker> Yes . 
 اطبع شهادة الاكمال 5

لنتائجك تصبح جاهزًا لطبع شهادة    AgLearnبعد اجتياز الامتحان وتسجيل البرنامج 
 الاكمال.
 اذهب إلى AgLearn  على الموقع الإلكترونيwww.aglearn.usda.gov  

  انقر على زر التسجيل 

  بعد قراءة صفحة التحذير الأمني ادخل هويتك وكلمة السر الخاصة بك، تذكر ان
 كلمات السر هي حساسة تجاه الاحرف ويجب إدخالها بصورة دقيقة كما وضعت.

https://www.youtube.com/watch?v=biOEcfsAtrc&amp;feature=youtu.be
https://www.youtube.com/watch?v=biOEcfsAtrc&amp;feature=youtu.be
https://www.youtube.com/watch?v=biOEcfsAtrc&amp;feature=youtu.be
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  اذهب إلىAgLearn  على الموقع الإلكترونيwww.aglearn.usda.gov  

  انقر على زر التسجيل 

  بعد قراءة صفحة التحذير الأمني ادخل هويتك وكلمة السر الخاصة بك، تذكر ان
 كلمات السر هي حساسة تجاه الأحرف ويجب إدخالها بصورة دقيقة كما وضعت.

 
  بعد ذلك انقر على الزرLOGIN   .سجل" لهوية وكلمة سر المستعمل" 
  يفتح صفحة جديدة على الشاشة، ابحث عن عمود وضع التعليمةLearning 

Status     ثم انقر على الأيقونةCompleted Work    "اكتمل العمل" 
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 طباعة شهادة إنجاز )تابع( 5

 

 المنجزة الأعمال تدعى الشاشة، على جديدة صفحة تفتح (Completed Work.)  
 

 .أخذ  حرك الماوس فوق المسار المسمى سترى على الصفحة جدولا بسيطا
عينات لاختبار الاشريكية القولونية الي تفرز سموم شيغا من منتجات لحوم البقر 

او أخذ (STEC Sampling of Domestic Raw Beef Products) المحلية النيئة
عينات لاختبار الاشريكية القولونية الي تفرز سموم شيغا من منتجات لحوم البقر 

 . (STEC Sampling of Imported Raw Beef Products)دة النيئة المستور 
 

 طباعة زر على انقر بالماوس الشاشة، على صغير مربع يظهر ذلك، بعد 

 (.Print Certificate) الشهادة
 

  كسجل وأحفظهااطبع الشهادة. 
 

 


