GUIA DE CONFORMIDAD DE UNIDAD DE SACRIFICIO MOVIL

Este documento de guia sigue los procedimientos de los documentos guia de la Oficina de
Administracion y Presupuesto (OMB, por sus siglas en inglés) “Boletin final de Buenas Practicas de
Guianza para Agencias”. Puede encontrar mas informacion sobre las politicas y los procedimientos

de la OMB en la pagina web del FSIS: www fsis.usda.gov/Significant_Guidance/index.asp

El FSIS recomienda a aquellos que poseen o gestionan unidades de sacrificio méviles
gue hagan uso de esta guia para cumplir con los requisitos reglamentarios pertinentes.

En este documento se incluyen recomendaciones y no requisitos reglamentarios.

El FSIS solicita que todas las personas interesadas remitan comentarios sobre
cualquier aspecto de este documento, incluyendo pero no limitandose al: contenido,
legibilidad, aplicabilidad y accesibilidad. El periodo para comentarios sera de 60 dias.
El documento se actualizara en respuesta a las observaciones.

Los comentarios se pueden enviar por cualquiera de los siguientes medios:

Portal Federal de eRulemaking: este sitio web proporciona la posibilidad de escribir
comentarios breves directamente en el campo de comentario de esta pagina web o
adjuntar un archivo con comentarios mas largos. Visite http://www.regulations.gov

Siga las instrucciones en linea dispuestas en ese sitio para enviar comentarios.

Correo, incluyendo disquetes o CD-ROM, y articulos entregados en mano o por mensajeria:
Envielo al Secretario de Expediente, Departamento de Agricultura de los EE.UU. (USDA), FSIS,
Room 2-2127, George Washington Carver Center, 5601 Sunnyside Avenue, Mailstop 5474,
Beltsville, MD 20705-5474.

Instrucciones: Todos los elementos enviados por correo o correo electrénico deben incluir el
nombre de la Agencia y el numero de expediente FSIS-2010-0004. Los comentarios recibidos se
pondran a disposicion de la inspeccion publica y se publicaran sin cambios, incluyendo cualquier
informacion personal, en http://www.regulations.gov
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|. DEFINICION

Unidad de sacrificio movil: Una unidad de sacrificio mévil (MSU, por sus siglas en inglés) es una
instalacion de sacrificio autocontenida que puede trasladarse de un sitio a otro.

Il. PROPOSITO

Esta directriz esta dirigida a los propietarios y gerentes de las MSU de carne roja 0 aves que sean nuevas
0 existentes y que deseen que su establecimiento se someta a la inspeccion Federal y continlie sus
operaciones de acuerdo con las regulaciones del Servicio de Inocuidad e Inspeccion de Alimentos (FSIS).
Los operadores de las MSU estan sujetos a los mismos requisitos reglamentarios que aplican para las
instalaciones fijas ("fisicas”). Esta directriz incluye los procedimientos necesarios para recibir una
concesion Federal de inspeccion, las inquietudes particulares que pueden surgir con respecto a las
unidades de sacrificio méviles y los enlaces para revisar los requisitos y recursos reglamentarios.

lll. VENTAJAS DEL SACRIFICIO MOVIL

Las industrias carnica y de aves se han consolidado cada vez mas y a su vez el interés de los
consumidores en productos locales y especializados ha seguido creciendo®. La consolidacién de la
industria ha dado lugar a una falta de establecimientos, inspeccionados por el Departamento de
Agricultura de los Estados Unidos (USDA) 6 por el Estado, que se encuentran disponibles para los
peguefios productores de ganado y aves en algunas zonas remotas 0 poco pobladas. Estos pequefios
productores a menudo atienden las necesidades de su comunidad y la demanda creciente de productos
de carne y aves alimentados con forraje, naturales y organicos. Las MSUs pueden prestarle el servicio a
multiples productores pequefios en areas donde los servicios de sacrificio pueden ser inasequibles o no
estan disponibles. Por lo tanto, las MSU pueden ayudar a los pequefios productores a satisfacer esta
demanda, ampliar sus negocios y crear valor en las comunidades rurales.

Las ventajas de las MSU frente a las estructuras fijas incluyen menores costes de procesamiento,
reduccion del estrés en los animales, menor inversion de capital y menos resistencia por parte de los
municipios y los vecinos®.

IV. LO QUE SE REQUIERE PARA OPERAR UN MSU BAJO LA INSPECCION FEDERAL
A. Concesion de Inspeccién

Pdngase en contacto con la Oficina de Distrito (DO) que tenga jurisdiccion sobre el area geografica en la
gue principalmente operara la MSU. La DO le enviara un paquete informativo y una Solicitud para la
Inspeccion Federal de Carne, Aves o Importacion, Formulario FSIS 5200-2. Un listado de ubicaciones de
DOsy la informacién de contacto se encuentra disponible (consulte

http:/Amww.fsis.usda.gov/Contact Us/Office_Locations & Phone Numbers/index.asp).
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Existen siete pasos basicos necesarios para obtener la inspeccion Federal de carne y
aves en la Guia de Concesion de Inspeccidn Federal (consulte
http://www.fsis.usda.gov/Regulations_&_ Policies/Grant_of_Inspection_Guideline/

index. asp).

Al hacer clic en el titulo de cada vifieta que se encuentra bajo los Pasos Requeridos para
Obtener la Inspeccion Federal de Carne y Aves, podra ver una descripcion detallada de cada
paso, incluyendo las citas normativas, los formularios y los formularios de muestra.

Los pasos son:

. Radicar una Aplicacion para Inspeccion

. Las Instalaciones Deben Cumplir con los Estandares de Desempefio Reglamentarios
. Obtencién de Etiquetas o Marcas Aprobadas

. Obtencion de la Carta de Aprobacion de Fuente de Agua

. Obtencién de la Carta Aprobacion del Sistema de Desagtie

. Proporcionar un Procedimiento Operativo Estandar Escrito para el Saneamiento

. Proporcionar un Andlisis de Riesgos Escrito y un Plan HACCP

~NoO o WNE

Solo se debe remitir la solicitud para la Concesion de Inspeccion Federal a la DO. Todos los demas
documentos incluidos en la lista anterior se mantendran en el expediente en las instalaciones y se
podran consultar a peticion del personal de los programas de inspeccion (IPP) para su examinacion.
Los representantes de la DO estan disponibles para asistirle en el proceso de solicitud y para
responder a cualquier pregunta adicional que pueda tener sobre los requisitos reglamentarios.

Habiendo recibido su solicitud y completado los elementos preliminares, una persona
designada por la DO revisara la MSU. Si toda la documentacion y la instalacion cumple
con los requisitos reglamentarios, se emitira una concesion de inspeccién condicional
para darle 90 dias para validar su programa HACCP.

Funcionamiento en Multiples Distritos:

En el caso de una MSU que operara en mas de un distrito, el propietario debe primero
presentar una solicitud de inspeccién en la Oficina Principal del distrito donde la unidad estara
operando principalmente. La Oficina Principal de la DO le asignara el nUmero de
establecimiento primario (por ejemplo, Est. 00). A continuacion, el propietario de la MSU le
envia una aplicacion distinta a cada distrito adicional donde estara operando. Los distritos
restantes utilizaran el mismo ndmero de establecimiento, pero con un sufijo alfabético adicional
(por ejemplo, 00 A, 00 B, etc.) que identifica el establecimiento cuando opera dentro de ese
distrito especifico. Los perfiles de planta en cada distrito indicaran que la MSU esté “operando
bajo la designacion” 00, 00 A, 00 B.

La Oficina Principal del DO puede designarle un contacto o un especialista del caso para coordinar
el intercambio de informacion entre los distritos en relacién con las actividades de la MSU y el
estado de cumplimiento Esto también facilitara las evaluaciones de salubridad de alimentos, que
seran la responsabilidad primordial de la Oficina Principal de la DO. (Una evaluacion de la
salubridad de alimentos considera todos los aspectos relativos a la seguridad alimentaria que se
refieren a un establecimiento y a su entorno, a la naturaleza y la fuente de todos los materiales
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recibidos, y los procesos y productos de la planta.)

El titular de la concesion debe garantizar que el IPP tenga acceso a la MSU en todo
momento siempre que se solicite el acceso, de conformidad con la Ley Federal de
Inspecciéon de Carne, Sec. 606 ("acceso en todo momento, dia o noche, ya sea que el
establecimiento esté operando o no”) y la Ley de Inspeccion de Productos de Aves,
Sec. 11 ("acceso a sus lugares de operacion y facilidades para examinar ...”).

Programacion:

Cada vez que el MSU se traslada a una ubicacion distinta, y antes de llevar a cabo cualquier
operacién de sacrificio, el operador de la MSU que supervisa dicha locacién notificara al respectivo
DO. EI FSIS entiende gque la programacion ordinaria descrita en las normativas puede no ser
aplicable a la mayoria de MSU. Sin embargo, el operador de la MSU tiene que proporcionar a
cualquier distrito en el que operara un calendario de dias y horas de operacion, de conformidad con
el titulo 9 del Cddigo de Reglamentos Federales (9 CFR) 307.4 (d) (1) para carne o

381.37 d) (1) para aves. El calendario de operaciones debe proporcionarse con la mayor antelacion
posible, lo que permitira disponer del tiempo suficiente para que la DO genere la programacion de
los procedimientos de asignacion de personal y de inspeccion necesarios para los servicios del
FSIS. Se recomienda al menos dos o cuatro semanas de antelacion, en funcion del grado de
previsibilidad y coherencia de las operaciones de la MSU. La programacion de trabajo presentada
debe especificar las horas diarias de trabajo en las operaciones y los periodos de almuerzo. Los
cambios que se produzcan en la programacién deben ser aprobados por la DO.

Si la MSU funcionara unicamente por temporadas, se especificaran las fechas de
operacion a la DO. La suspension voluntaria de las operaciones para cubrir los
periodos inactivos temporales que no superen los 120 dias calendario se puede
solicitar por escrito a través de los canales de la DO.

NOTA: La asignacion de personal a unidades moviles de sacrificio puede representar
un reto para el FSIS. Puede ser dificil que la Agencia encuentre personal que
proporcione inspeccion en la ubicacion en la que una unidad pretende funcionar.

Por lo tanto, la comunicacién con la DO por parte del operador de la unidad movil es
especialmente importante.

B. Requisitos de Saneamiento

Los establecimientos de carne y aves con una concesion de inspeccion del FSIS deben llevar a cabo sus
operaciones conforme a todas las disposiciones de 9 CFR Parte 416 -- Saneamiento (véase

http:/Aww.access.gpo.gov/nara/cfriwaisidx_07/9cfr416_07.html).
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Una explicacion detallada de los reglamentos de higiene, incluyendo los métodos ya
probados para cumplir con los requisitos reglamentarios, se encuentra en la Guia de
Conformidad con los Estandares de Desempefio en Saneamiento (consulte
http://www.fsis.usda.gov/Regulations_& Policies/Sanitation_Performance_Standards/

in dex.asp).

1. Desemperfio en Saneamiento y Consideraciones Especiales para las MSUs

a. Agua

Con el fin de recibir una concesion de inspeccion, todos los establecimientos
federales deben proporcionar al personal del FSIS la documentacion que certifique que
el suministro de agua, sin importar cual sea la fuente, cumple con las normas Nacionales
de Agua Potable Primaria (40 CFR, parte 1410). La MSU puede operar en una
ubicacién donde pueda utilizar directamente un suministro de agua municipal o bien
agua de un pozo privado. Como alternativa, es permisible transportar agua en un tanque
al lugar de sacrificio mientras exista un informe de agua que certifique la potabilidad de la
fuente de agua. Esta documentacion debe estar disponible para su revision por el FSIS
en todas las ubicaciones operativas antes de iniciar las actividades de sacrificio en ese
sitio especifico. Para el caso de un pozo privado, esta documentacién se renovara
semestralmente para cualquier lugar de sacrificio recurrente (por ejemplo, un rancho o
una granja en concreto donde la MSU opera en varias ocasiones a lo largo del afio).
Algunas MSUs trabajaran en conjunto con una instalaciéon de fabricacion (oficial)
inspeccionada por el FSIS, lugar de donde obtienen su agua. En todos los casos, la
disponibilidad de la documentacién que certifique que las fuentes de agua son potables
es un requisito permanente. Por medio de las normas de saneamiento en 9 CFR 416.2
0) (1), se establecen los requisitos de abastecimiento de agua. La IPP verificara que la
MSU cumple con estos requisitos de acuerdo con la Directiva 5000.1 del FSIS (consulte

http:/Aww.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/5000.1Rev3.pdf).

b. Eliminacién de Aguas de Desaglie y Aguas Residuales

El operador de la MSU debe proporcionarle al FSIS una carta de aprobacion de la
autoridad sanitaria local para todo lugar de sacrificio especifico. Por lo general, una MSU no tendra
instalaciones de desagiie tradicionales a menos que haya acceso a un sistema séptico privado
gue funciona en el sitio de sacrificio. Algunas MSUs pueden tener un tanque colector y
transportaran el agua residual para su descarga en una estacion de acoplamiento de MSU. Como
alternativa, la eliminacién de aguas residuales pueda adaptarse a la situacion especifica. Por
ejemplo, la sangre y el agua residual pueden ser dispersadas en la propiedad del productor lejos
de cualquier corriente o drenaje, siempre que la autoridad sanitaria local lo permita. En cualquier
caso, el operador de la MSU debe presentar una carta
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de la autoridad sanitaria local en relacion con el manejo de aguas residuales en cualquier lugar
operacional especifico. Esto es necesario para obtener y cumplir con los términos de la concesion.

c. Terreno e Instalaciones

Las paredes, suelos y techos de la MSU deben ser construidos con materiales
duraderos impermeables a la humedad y que pueden ser limpiados y esterilizados cuando
se requiera para evitar la adulteracion del producto o la creacion de condiciones insalubres
(9 CFR 416.2 (b) (1y 2)). El calor y el aislamiento adecuados ayudaran a evitar el
congelamiento de las tuberias de agua durante la operacion en clima frio.

El operador debe realizar mantenimiento a la MSU e implementar un programa
para evitar la entrada de plagas o que les sirvan de refugio. Los métodos para evitar la
entrada de plagas pueden incluir: 1) Mantener las puertas y ventanas cerradas tanto como
sea posible. 2) Usar ventiladores de alta potencia para evitar la entrada de insectos
voladores. 3) Spray y cebo para las moscas antes del dia de la matanza. 4) Aplicar un
agente tensoactivo en spray 0 una mezcla de agua y aceite mineral al cuero del ganado
antes de descuerar para reducir el riesgo de que las moscas contaminen el producto
comestible. 5) Control de los roedores en las estaciones de acoplamiento o en cualquier
otra zona de operacion, y donde se almacene la MSU durante las horas en que no opere.

Las sustancias de control de plagas deben ser aprobadas por la Agencia de
Proteccion Ambiental (EPA, por sus siglas en inglés) para su uso en entornos de
procesamiento de alimentos y ser utilizadas de una manera que no adultere el producto o
genere condiciones insalubres. En virtud de la Ley Federal de Insecticidas, Fungicidas y
Rodenticidas (FIFRA), la EPA revisa la formulacién de los plaguicidas, el uso previsto y
otra informacion; registra todos los pesticidas para su uso en los Estados Unidos; y
prescribe los requisitos reglamentarios de etiquetado, uso y otros requisitos reglamentarios
para evitar efectos adversos no razonables en el medio ambiente, incluyendo a los seres
humanos, la fauna, la flora y la propiedad. Cualquier establecimiento de carne o aves que
utilice un pesticida debe cumplir con los requisitos de la FIFRA.

Los terrenos que rodean directamente al sitio de operacion de la MSU seran objeto
del mantenimiento para evitar la creacion de condiciones insalubres que puedan llevar a la
adulteracion del producto. Posicionar la MSU sobre una placa de concreto o grava bien
drenada puede ser til para controlar el estiércol, el lodo, el agua acumulada y otros
problemas de saneamiento. Se recomienda desangrar los animales en una placa de
concreto inclinada con lineas que lleven a un campo de drenaje, o como alternativa, un
lecho de grava puede permitir que la sangre y el agua drenen y se evita la acumulacion.
La posicion de las puertas dentro de la MSU debe considerarse con relacion a los vientos
dominantes para ayudar a controlar el polvo transportado por el aire, los productos
guimicos agricolas o los olores asociados con el lugar de operacion. Si se utiliza un
generador de motor de combustion como fuente de energia para la MSU, las emisiones
de gases de escape no deben crear olores que afecten la operacion sanitaria de la MSU.



La ventilacién adecuada en el pequefio espacio de una MSU es de maxima
importancia para controlar los olores, vapores y condensacion para evitar la adulteracion del
producto (9 CFR 416.2 (d)).

b. Instalaciones Sanitarias y Espacios de Oficina para el Personal de Inspeccion

Las instalaciones de lavado de manos y lavabos se requieren para los empleados
de IPP yla MSU (9 CFR 416.2 (h) (1-2)) Si bien estas instalaciones posiblemente no
pueden ubicarse dentro de la MSU, deben estar disponibles a una distancia “razonable”.
Por ejemplo, los inodoros portatiles y el desinfectante de manos fuera de la MSU
instalaciones de lavado de manos disponibles dentro de la unidad se considerarian
adaptaciones razonables. Algunas MSUs operaran en la propiedad del productor y las
instalaciones de aseo de la granja pueden ser suficientes si se encuentran a una distancia
razonable. Otras MSUs posiblemente operen en proximidad cercana a un edificio publico, o
una instalacién de fabricacion oficial asociada, donde se encuentran estos servicios. En
todos los casos, la DO determinara lo que constituye un servicio “razonable”.

Los inspectores no necesitan tener una oficina oficial dentro de una MSU si opera como
parte de una combinacion o como patrullaje asignado. Como alternativa, el inspector del
USDA puede tener acceso a una oficina en una instalacion de fabricacion oficial asociada.
Cualquier otro arreglo equivalente al espacio de oficina y a las instalaciones requeridas de
conformidad con 9 CFR 307.1y 2, 0 381.36, son aceptables si son aprobados por un
designado de la DO. Sin embargo, se recomienda que la MSU proporcione un escritorio con
suficiente iluminacion, silla, nevera o refrigerador para almacenar muestras de laboratorio
(por ejemplo, muestras de residuos o especimenes microbioldgicos) recogidas por el IPP, y
un gabinete que se pueda poner bajo llave para almacenar la marcas y documentos
oficiales del USDA. La DO determinara la logistica caso por caso para las comunicaciones
telefénicas con el IPP (por ejemplo, el uso de teléfonos celulares), asi como los mecanismos
para el envio al FSIS de muestras de laboratorio (ya sea directamente desde el sitio de
operaciones de la MSU o cuando los inspectores transportan las muestras a una ubicacion
central de recogida de paquetes).

2. Procedimientos Operativos Estandar de Saneamiento (SOPs de Saneamiento)

Una MSU inspeccionada federalmente debe cumplir con 9 CFR 416.11 y 416.12, los cuales requieren
gue los establecimientos desarrollen, implementen y mantengan procedimientos operativos estandar por
escrito para el saneamiento. Todos los requisitos de registro en 9 CFR 416.16 aplican a una MSU. Los
registros se conservaran en la MSU y se ponen a disposicién del IPP cuando se solicitan.

Se puede encontrar informacion adicional sobre los SOPs de Saneamiento en las Preguntas Comunes
de Plantas Pequefias y Muy Pequefias sobre Procedimientos Operativos Estandar de Saneamiento

(consulte http://iwww.fsis.usda.gov/Help/FAQs _SSOP_3/index.asp).
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C. Sistemas Andlisis de Riesgos y Puntos Criticos de Control (HACCP)

Debe desarrollarse un andlisis de riesgos y un plan HACCP de sacrificio por escrito adaptados a su MSU
por un individuo entrenado en los principios del HACCP antes de que se le conceda la inspeccién federal
(9 CFR 304.3 (b) 0 381.22 (b)), y posteriormente tendra que implementarlos y mantenerlos para poder
continuar con la operacion.

El andlisis de riesgos es el proceso utilizado para determinar los riesgos de salubridad de alimentos con
probabilidad razonable de que se produzcan en el proceso de produccion y para identificar las medidas
gue el establecimiento puede aplicar para controlar esos riesgos. Siempre que un analisis de riesgos
identifique un riesgo de salubridad de alimentos con probabilidad razonable de que se produzca, se debe
desarrollar un plan HACCP escrito. Los riesgos de sacrificio tipicos pueden incluir, pero no se limitan a: 1)
Control de las heces, ingesta o contaminacion de la leche; 2) Microorganismos causantes de
enfermedades (E. coli O157:H7; Salmonella); y 3) Residuos quimicos, pesticidas o medicamentos.

El enfriamiento y el almacenamiento en frio del producto pueden realizarse dentro de la MSU o en una
instalacion de fabricacion asociada, dependiendo de las decisiones del analisis de riesgo. El operador de
la MSU no esta obligado a producir canales completas o parciales Unicamente, pero cualquier actividad
de proceso adicional se debe incluir en el plan HACCP y en los documentos de soporte asociados.
Ademas, todos los requisitos de registro en 9 CFR 417.5 aplican a una MSU.

El andlisis de riesgos y el plan HACCP para una MSU no deben ser excesivamente complicados. Sin
embargo, un operador de una MSU puede optar por usar a un consultor externo que no esta empleado
por el establecimiento para desarrollar su sistema de salubridad de alimentos. La oficina de Promocion del
FSIS (consulte http://mww.fsis.usda.gov/About FSIS/OOEET/index.asp) puede proporcionar informacion

sobre los talleres de HACCP, asi como una guia y videos de autoaprendizaje. También pueden asistirle
brindandole los contactos con relacion a la Ley de Aplicacion Justa de Regulaciones para Pequefias
Empresas (SBREFA, por sus siglas en inglés). Adicionalmente, cada Estado asigna Coordinadores
HACCP para ayudar a los establecimientos con el desarrollo de programas HACCP (consulte

http://www.fsis.usda.gov/contact_us/state _haccp_contacts & coordinators/index.asp).

D. Inquietudes Reglamentarias de Sacrificio

1. Carne (Ganado): los operadores de MSU deben cumplir con todos los reglamentos de
sacrificio de ganado descritos en 9 CFR Partes 307 a 314. Esto incluye los requisitos de
pruebas microbioldgicas tales como la prueba de E. coli genérica (9 CFR 310.25 (a)). El
Sacrificio Humanitario de Ganado se trata en 9 CFR Parte 313. El FSIS recomienda que
las instalaciones de sacrificio, incluyendo las MSU, utilicen un abordaje sistematico para
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el sacrificio humanitario, enfocado en tratar el ganado de una manera que incluya la
minimizacion de la excitacion, la incomodidad y las lesiones accidentales cuando se
desembarquen o arreen los animales. El operador de la MSU se hace responsable de
cumplir todos los requisitos reglamentarios para el sacrificio humanitario de ganado y
debe considerar cuidadosamente el disefio de cualquier corral de estancia, pasarelas y
rampas disponibles en cualquier sitio operativo especifico, asi como los métodos
usados para contener adecuadamente a los animales y producir la insensibilidad
inmediata al realizar el aturdimiento. En la mayoria de las circunstancias, si se utiliza un

arma de fuego, la cabeza puede usarse en el producto comestible, excepto la lengua.
La autoridad que ejerce el FSIS para hacer cumplir los requerimientos de manejo
humanitario inicia cuando los animales comienzan a ser manipulados por el operador de la
MSU o el propietario del ganado, cuando se preparan para el sacrificio. Las Directivas FSIS
6900.1 y 6900.2 contienen informacion adicional sobre el manejo humanitario (consulte

http://www fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/6900.1Rev1.pdf
http://www fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/6900.2Rev1.pdf).

Cada sitio de operaciones de la MSU es debe disponer de un corral de estancia donde el IPP
pueda observar los animales vivos en reposo y en movimiento, asi como un corral de estancia
para los animales designados como Sospechosos EE.UU. Los animales enfermos con
discapacidades que requieran una inspeccion adicional dispondran de un corral que les provea
suficiente proteccién de las condiciones climaticas adversas.

Las canales de ganado de especies variadas, o las canales de sacrificio especializado tenidas y
transportadas en la MSU, deben tener una separacién adecuada o envolturas protectoras con el
fin de minimizar la posible contaminacion cruzada causada por el contacto de canal a canal. Los
articulos no comestibles deben ser desnaturalizados y manipulados conforme a 9 CFR 325.11y
325.13.

2. Poultry: los operadores de las MSU deben cumplir con todas las normas de sacrificio de aves en 9
CFR Part 381, incluyendo el sacrificio de conformidad con la buenas préacticas comerciales, tal
como se describe en 9 CFR 381.65 (b). Los requerimientos de pruebas de E. coli genéricas
aplican de acuerdo a 9 CFR 381.94(a). Los articulos no comestibles deben ser desnaturalizados
y manipulados conforme a 9 CFR 381.95 y 381.193.

3. Las declaraciones especiales en el etiqguetado (como “completamente natural”) de productos de
carne y aves requieren la aprobacion previa de la Division de Etiquetado y Desarrollo de
Politicas (LPDD) (ph: 301-504-0878, FAX: 301-504-0873). Usted debe remitirle a esa oficina una
copia de la etiqueta y también los documentos de soporte o las declaraciones que sustenten
cualquier declaracion especial. Los enlaces se encuentran en el sitio web www.fsis.usda.gov
para: Declaraciones de Cria de Animales, Declaraciones de Natural y Organico, y “Organico
Certificado”. (vease


http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/6900.1Rev1.pdf�
http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISDirectives/6900.2Rev1.pdf�

http://www.fsis.usda.gov/Requlations & Policies/claims guidance/index.asp).

4. El desecho de las canales y despojos puede lograrse de varias maneras. Pongase en
contacto con la autoridad sanitaria reguladora local para obtener mas informacion sobre las
alternativas en su area. Por ejemplo, se puede permitir gue la carne desnaturalizada o los
despojos de aves permanezcan en la granja para ser compostados para ser utilizados
como correccion de suelos cuando lo permitan las regulaciones locales. Muchos
productores prefieren esta practica porque se aumentan los nutrientes del suelo, y se
evitara el aumento del coste de transformacion.

5. Si el producto retenido por el FSIS para una examinacion adicional se va a transportar en la
MSU a una instalacion oficial para la determinacion del desecho del producto por un
Veterinario de Salud Publica, el establecimiento debe obtener la aprobacion del FSIS de los
medios utilizados para sujetar la canal y sus partes conforme a 9 CFR 307.2 (h) y 310.3, 0
381.77.

6. Los animales exdticos (por ejemplo, bisonte, alce) o aves (por ejemplo, anseriformes
migratorias, aves de caza) sacrificadas bajo la inspeccion federal voluntaria deben cumplir
con 9 CFR Parte 352 o Parte 362, respectivamente.

V. Informacién Adicional

La Red de Asistencia al Procesador de Carne tipo Nicho, patrocinada en parte por la Agencia de
Desarrollo Rural del USDA y por el Servicio Cooperativo de Investigacion, Educacion y Extensién
del Estado (CSREES) proporciona adicional informacion util para el disefio de una unidad, los
asuntos de gestion de la fuerza de trabajo y otra informacién no regulatoria (consulte

http:/Mww.extension.org/pages/Mabile _Slaughter/Processing Units).
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