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Sach Hwéng dan Chuan bi

Cac Ké hoach HACCP




Muc dich

Sach hwéng dan nay danh cho cac co s& nhd va rat nhd. Sach hwéng dan lam ré cac
yéu cau cla Bo luat Quy dinh Lién bang 9 (CFR) Phan 417 Hé thdng Phan tich Mbi
nguy va Diém Kiém soat Téi han (HACCP) va cung cip hudng dan vé cach thirc cac
co s& co thé phat trién cac ké hoach HACCP dap &ng cac nhu cau dé.

Cac co s& phai tuan theo cac yéu cau clia 9 CFR Phan 417. Cac quy dinh nay duoc
bao gom trong van ban cua tai liéu nay va kha dung qua céac lién két hoat dong
(govinfo.gov). Khéng c6 yéu cau méi dwoec trinh bay trong sach huwédng dan nay.

Sach huwéng dan nay cung cép céach thire phat trién ké hoach HACCP trinh bay céac
bién phap FSIS khuyén nghj dwa trén cac xem xét khoa hoc va thyc tién. Khéng yeu
cau céac bién phap, cach thwc hién va biéu mau dwoc dung dé dién giai viéc phat trién
ké hoach HACCP.

Cac co sé co thé tuy chon cach tiép can khong duoc dién giai trong sach hwéng dan.
Cac bién phap, cach thyc hién va biéu mau dwoc st dung trong tai liéu nay khoéng dai
dién cho cac yéu cau phai dap (rng, va hwdng dan khéng co hiéu lwc phap luat.

Diéu gi xay ra néu t6i van muén dat cau héi sau khi Téi doc xong sach hwéng dan
nay? ) .

Quy vi c6 thé tim kiém phan Héi & Dap (H&i Bap) céng khai trén trang askFSIS cla
FSIS hoac gwi cau héi ctia chinh quy vi.
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Dé gl cau hai, vui long nhép chudt vao D&t cau hdi, va nhap théng tin trong cac 6 nay:
Chu dé: Sach hwdng dan Phé duyét Hé théng HACCP
Cau héi: (nhap céu héi cu thé)
San pham: Nhap vao Chinh sach Kiém dich Chung tlr menu dang tha.
Hang muc: Nhép vao HACCP —-HACCP Chung tir menu dang tha.
Pham vi Chinh sach: Nhap vao Chi Néi dia (Hoa ky) tr menu dang tha.

Ban sao dién ti bd sung ciia Sach Hwéng dan Chuén bj K& hoach HACCP va Mé hinh
HACCP Chung kha dung trén trang web FSIS tai
https://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/requlatory-compliance/guidelines



https://askfsis.custhelp.com/app/utils/login_form/redirect/ask
https://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/regulatory-compliance/guidelines

Bo Nong Nghiép Co quan Kiém dich va Washington, D.C.
Hoa Ky An toan Thwc pham 20250

Co quan Kiém dich va An toan Thyc phdm (FSIS) da ban hanh quy dinh chinh thirc vé
Hé théng Phan tich Méi nguy va Kiém soat Diém Téi han/Gidam Mam bénh vao ngay 25
thang Sau nam 1996. Ké tlr thoi diém dé, HACCP dwoc st dung rong rai trong viéc
kiém soat qua trinh trong nganh céng nghiép ché bién thuwc phdm. Sach hwéng dan
nay va mé hinh HACCP duwoc két hop chung sé dwoc chinh stra va cap nhat dinh ky dé
phan anh cac thay dbi trong chinh sach FSIS va cac bai gidng da tim hiéu vé trién khai
HACCP ké tw khi bat dau.

Sach Hwéng dan Chuan bi Ké hoach HACCP trinh bay vé nén tang HACCP va bay
nguyén tac cia HACCP duogrc thiet lap trudc do bai Uy ban CO van Quoc gia ve Tiéu
chuan Vi sinh cho Thwec pham (NACMCEF).

Sach hwéng dan nay va mé hinh HACCP chung dung cho cac chi s& hivu va nha van
hanh méi va trong twong lai clia cac co s& cd san pham thit (bao gdbm san phdm C4 Da
tron va ca), gia cdm va trirng da dwoc ché bién'. Cac tuy chon phirc tap hon cé thé
duwoc tim thiy trong hwéng dan tuan tha trén trang web ctia USDA FSIS trong phan
Phu luc Hwéng dan Tuan thd. Hwéng dan nay chi tiét véi cac san phdm va cac quy
trinh cling nhw cung cép chi tiét hon vé cac quy dinh va phwong phap thwc hién tét
nhat d& dap ng cac yéu cau do.

Quy tdc PR/HACCP ciing yéu cdu mdi co s& can xay dwng va thyc hién cac quy trinh
van hanh tiéu chuan vé sinh bang van ban (SOP Vé sinh). Trong cac phu luc quy tac
PR/HACCP, Co quan da cung cap huéng dan vé cach thirc cac so s& riéng 1& co thé
phat trién cac SOP vé sinh ctia ho. Hwéng dan vé sinh d6 da dwoc strva ddi. M6 hinh
Quy trinh Van hanh Tiéu chuan Vé sinh mé&i cung cap tdng quan vé cac yéu cau cua
Quy trinh Van hanh Tiéu chuan Vé sinh (SOP Vé sinh) va mé hinh SOP Vé sinh.

1FSIS dé xuét stra d6i cac quy dinh vé kiém duyét sdn pham trirng vao ngay 13 thang Hai ndm 2018.
Quy dinh dwoc dé xuét yéu ciu cac nha may chinh thirc ché bién cac san phdm trirng phat trién va thuc
hién hé théng HACCP va Quy trinh Van hanh Tiéu chuén Vé sinh (SOP Vé sinh) va dé dap &ng duoc
cac yéu cau vé sinh khac phu hop véi quy dinh dwoc dé xuét.

Ban slra doi twong lai clia cac tai liéu nay sé cung cap thém théng tin cu thé hon lién quan dén cac san
ph&m trirng da ché bién va ké hoach HACCP két hop khi quy dinh chinh thirc di vao hiéu lwc. Vui long
xem Séach hwéng dan An toan Thwe phdm cho San phdm Trirng cia FSIS ).
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Sach Hwéng dan Chuan bi Ké hoach HACCP
Gi®i thidu

Co quan Kiém dich va An toan Thyc pham (FSIS) cua B6 Ngong nghiép Hoa Ky
(USDA) da ban hanh quy dinh chinh thirc vé Hé théng Giam Mam bénh; Phan tich
Méi nguy va Diém Kiém soat Téi han (HACCP) (PR/HACCP) (61 FR 38806) vao
ngay 25 thang Bay nam 1996. Quy dinh PR/HACCP yéu cau cac co s& thit va gia cAm
phong ngtra hodc loai bd viéc nhiém ban cla cac san phém thit va gia cam véi cac tac
nhan gay bénh, la cac vi khuan gay bénh, cling nhw dé _phong ngtra, hoac dé giam
thiéu dén mot mirc dod cé thé chap nhan dwoc, viéc nhiém ban véi cac méi nguy sinh
hoc, hoa hoc va vat ly.

HACCP la hé théng kiém soat quy trinh khoa hoc da dwoc sir dung lau dai trong san
xuét thwc phdm. Hé théng ngan nglra cac van dé vé an toan thyc phadm béng cach ap
dung kiém soat tai cac diém dwoc xac dinh trong qua trinh san xuat thuwc phdm véi cac
mébi nguy co thé dwoc ‘ngan ngtra, kiém soat, loai bo hoac giam thiéu & mirc d6 chép
nhan duoc. Mot hé théng HACCP hiéu qué bao gom:

Mot ké hoach HACCP;

M6t phan tich méi nguy;

Tai lieu khoa hoc hé tro;

Quy trinh Van hanh Tiéu chuan Vé sinh (SOP Vé sinh), v

Cac chuwong trinh tién quyet bat ky tuan tha cac quy dinh bat budc va phong
nglra tap nhiém cta san pham.

9 CFR Phéan 417 phéc thdo cac yéu cau vé HACCP cho cac san pham thit va gia cam.

Ngan ngtra si nhiém ban b&i cac mdi nguy nay la chia khia trong viéc gidm sb ca t&r
vong, bénh tat, thu hdi va thwong tich lién quan dén cac san pham thit va gia cam.
Phan mé& dau cho quy dinh chinh thirc dya trén bay nguyén tdc HACCP phéc thdo bdi
NACMCF, s& mo ta toan bo hé thong trong dé cac bién phap phong nglra va khac phuc
dwoc cAu thanh trong méi phan cua qua trinh san xuét thwe phdm noi cac mébi nguy an
toan thuwc pham dwoc cho rang co thé dién ra mét cach hop ly.

Khai niém
Vé muc dich cua tai liéu nay, cac khai niém sau sé ap dung.

Diém Kiém soat T&i han (CCP): Mot budc trong qua trinh san xuét thyc pham
ma kiém soat cé thé dwoc ap dung dé ngan chan, loai bd hoac giam thiéu moi
nguy an toan thwc phdm & mirc do chap nhan duoec.

Gl&i han T&i han: Cac tham sé chi ra bién phap kiém soat do lwdng tai moét
CCP la thudc hay ngoai kiém soat. Cac mdi nguy vat ly, sinh hoc hodc hoa hoc
phai duwoc kiém soat tai mdt CCP trong gia tri hoac pham vi téi da hoac tdi thiéu,
vi du gi¢i han dé& ngan chan, loai bd hoac gidm thiéu & mét mirc dd cho phép



https://www.govinfo.gov/content/pkg/FR-1996-07-25/pdf/96-17837.pdf
https://www.govinfo.gov/content/pkg/CFR-2020-title9-vol2/pdf/CFR-2020-title9-vol2-part417.pdf

xuét hién mdi nguy an toan thwc phdm dwoc xac dinh.

Hanh déng Khac phuc: Hanh déng duoc dwa ra khi do Iéch hodc mbi nguy
khéng lvong treée dwoe xuat hién.

Do léch: Khong dat gidi han t&i han.

An toan thyc pham: Xt ly, chuan bj va bao quan thuc pham theo cach giam
thiéu rai ro tot nhat cho cac ca nhan co thé bi dm tir cac bénh do thwe pham gay
ra.

MGi nguy an toan thuc pham: Bat ky vat pham sinh hoc, hoa hoc hodc vat Iy co
thé khién thwrc pham mat an toan v&i ngudi str dung.

Thwe hanh San xuéat Tét (GMPs): Mot chuong trinh tién quyét bang van van
trinh bay cac diéu kién téi thiéu va cung cip nén tang cla hé théng HACCP.

Hé théng HACCP: Hé théng HACCP dwoc dinh nghia la ké hoach HACCP trong
hoat dong, bao gém ca ké hoach HACCP d6. Ké hoach HACCP trong hoat déng
bao gédm phan tich mbi nguy, cac tai liéu hd tro bat ky bao gém céac chuwong trinh
tién quyét hé tro cac quyét dinh trong phan tich mdi nguy va trong tat ca hd so
HACCP.

Méi nguy: (xem Mbi nguy An toan Thyc pham)

Chuwong trinh Tién quyét: Cac hoat déng va quy trinh cu thé la thanh phan cla
hé thong HACCR va duwoc lwa chon/phat trién trong suét,viéc phan tich moi nguy
dé ngan chan mébi nguy do xay ra trong qua trinh san xuét.

Bién phap Phong ngwa Bién phap vat ly, hoa hoc hoac bién phap khac ma co
s& co thé st dung dé kiém soat mdi nguy an toan thwc phadm cé thé xay ra trong
qua trinh san xuat mét cach hop ly.

DPanh gia lai: Danh gia lai hé théng HACCP (rng phé v&i cac tinh hudng co thé
tac dong t&i tinh hiéu qua ctia hé théng HACCP hoéc kha néng thuc hién cta co
s&. Quy vi phai danh gia lai cac ké hoach HACCP it nhat hang nam va bat c
khi nao co sy thay ddi tac dong dén phan tich mbi nguy hodc thay dbi ké hoach
HACCP, bao gdm nhwng khoéng gi¢i han thay dbi vé thiét bi, thanh phan hoac
quy trinh.

Nhan vién Co’ s& Phu trach: Ca nhan di thAm quyén tai chd cla co s& hodc
can b co6 cap bac cao hon tai do.

Phé duyét: Day la quy trinh dién giai rang hé thong HACCP duoc thiét ké co thé
kiém soat méi nguy tiém &n mot cach hop ly dé san xuét san phadm an toan va
khéng bi tap nhiém.

Phé duyét Ban dau (thiét ké) la hé tro khoa hoc hodc ky thuat cho thiét
ké hé thbng HACCP. N6 bao gébm cac nguyén tac ly thuyét, tw van chuyén
gia tr cac don vi ché bién, sé lieu khoa hoc hodc ky thuat, cac bai bao
dwoc danh gia khoa hoc trén cac tap chi, cac chwong trinh mé phong
mam bénh, hodc cac théng tin khac thé hién cac bién phap klem soat quy
trinh riéng c6 thé ngan ngtra, gidm thiéu hoéc loai bd cac méi nguy cu thé
mét cach hop ly (9 CFR 417.4 (a)(1) va 9 CER 417.5(a)(1)).



https://www.govinfo.gov/content/pkg/CFR-2020-title9-vol2/pdf/CFR-2020-title9-vol2-sec417-4.pdf
https://www.govinfo.gov/content/pkg/CFR-2020-title9-vol2/pdf/CFR-2020-title9-vol2-sec417-5.pdf

Phé duyét tai nha may (trién khai) la cac quan sat, cac bién phap, két
qua kiém tra vi sinh, va théng tin khac thé hién cac bién phap kiém soat
trong hé théng HACCP ¢6 thé thyc hién nhw mong doi dé dat dwoc muc
tiéu an toan thwc phdm theo dw dinh (9 CFR 417.4 (a)(1).
Phé duyét Tiép tuc: Cac hoat ddng nhw hiéu chinh, quan sat truc tiép, va danh
gia cac hd so cling nhw cac 1an kiém tra doc lap khac nhw la kiém tra dworc thiét
ké dé dam bao hé théng HACCP dang phat huy chirc nang nhw dy dinh trén co
s& tiép tuc.

Phat trién Ké hoach HACCP

Sach hwéng dan Chuan bi Ké hoach HACCP nay cung cp théng tin cé thé hiru ich
cho cac co s& khi phat trién cac ké hoach cu thé cho qua trinh san xuét va khi trién khai
hé thdng an toan thwc phdm. FSIS phat trién mé hinh HACCP. M&i méd hinh chung
bao gébm céc théng tin vé mét hoac nhiéu san phdm. Nhém HACCP cla co s& cé thé
nghién cru cac mé hinh khi ho phat trién cac ké hoach.

Co s& van phai tao 1ap ké hoach phu hop v&i diéu kién cu thé cta chinh san phadm va
quy trinh san xuét ctia minh. Ngoai ra, cac k& hoach HACCP chi tiét véi cac san pham
clia co s& van phai dap rng cac yéu ciu phé duyét va kiém dich dwoc miéu ta trong
Phé duyét Hé théng HACCP Sach Hwéng dan Tuan thd cta FSIS. Mac du cac md
hinh chung chira nhiéu théng tin chi tiét hon, chung khéng dworc thiét ké dé sir dung
nhw vay.

Tai nguyén
FSIS c6 mét vai tai nguyén vé phat trién va trién khai HACCP kha dung cho céac co sé':

1. askFSIS 1a céng cu truc tuyén cho co s& nghién clru cac cau hdi hodc dat
cau hai vé viéc phat trién va trién khai HACCP. Céc cau héi givi di duwoc
chuyén t&i nhan sy chuyén gia theo Chi dan FSIS 5620.1.2

2. FSIS thiét Iap danh ba HACCP tai méi co quan cla tiéu bang, dé cac co s&
c6 thé glri cac cau hdi cu thé. Danh ba HACCP va Piéu phdi vien HACCP
Tiéu bang cung cép tw van ky thuat, hé tro, tai nguyén va thwc hién cac cong
viéc dé hé tro viéc trién khai HACCP trong cac nha may nhé va rat nhé.

3. Huéng dan Tuan thu Phé duyét Hé théng HACCP cua FSIS: Tai liéu hwong
dan nay dugc thiet ke dé hé tro cac co sé thit va gia cAm dap &ng cac yéu
cau phé duyét ban dau trong 9 CFR 417 .4

4. Cac huong dan tuér] tha khac danh cho cac co s& trong viéc chuan bi hé
thong HACCP c6 thé tim kiém tai: Hwéng dan

5. Trang web tai nguyén Nha may nhé va rat nhd va Bd phan Tro giip Nha may
Nho: 1-877-374-7435

2Chi dan FSIS 1a cac hudng dan danh cho nhan sy ctia FSIS, nhung co s ¢6 thé tim kiém thong tin hitu ich.
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6. H‘u’(ynq dan Xac dir)h Mbi nguy Vi siqh cho Thanh phan San pham Thit va Gia
cam Duwoc San xuat bdi Nha may Rat Nhé cua FSIS

7. Hwdng dan Tuan thi cho Céac Co s& Giét md hodc Ché bién Tiép theo Ca Da
tron va San pham cua FSIS

8. Tailiéu tham khao Ghi nhan va Phé duyét Nhan: trang chung nay danh cho
viéc ghi nhan FSIS c6 cac thong tin vé phé duyét chung va riéng, tiéu chuén
nhan dién, hé thong phé duyét dang ky nhan, v.v.

Cac bwdc So bd

FSIS va hau hét cac chuyén gia HACCP déu dong y rang, néu mét co sé thwc hién cac
bwéc so bd, co s& sé lam tot hon viéc phat trién cac ké hoach HACCP clia minh.

/Vi du vé Cac buwéc So bd \

e Phat trién Chwong trinh Tién quyét Nén tang

e Thiét 1ap Nhém HACCP, bao gém it nhat mét nguwdi dwoc dao tao vé
HACCP

oMb ta thwec phdm va phwong phap san xuét va phan phdi san phdm
e Phat trién va phé duyét so dé quy trinh

e M0 ta cach thirc sdn phdm c6 thé dwoc nhom lai bang cach st dung
hang muc quy trinh trong 9 CFR 417.2(b)(1)

& /

1. Phat trién Chwong trinh Tién quyét Nén tang.

Chuong trinh tién quyét nén tang trong hé théng an toan thyc phdm dién ta cac hoat
dong cua co s¢ ¢ thé dwoc str dung dé hé tro dwa ra cac quyét dinh trong phan tich
mébi nguy, va cac chuong trinh nay tré thanh mot phan cia hé théng HACCP.

M6t vai chwong trinh tién quyét 1a cac yéu cau bat budc, nhw 1a SOP Veé sinh, va dwoc
nhan biét trwdc khi bat dau ké hoach HACCP. Tuy nhién, hau hét cac chwong trinh
tién quyét dwoc phat trién khi co s tién hanh phan tich méi nguy va xac dinh cac kiém
soat bb sung can thiét d& dam bao tham sbé an toan thuc phdm dwoc ap dung va thuc
té cho cac co s& dé ké hoach HACCP cé thé hoat ddng mét cach hiéu qua.

Viéc sr dung cac chuwong trinh,néy tao n@n moét méi trvdng trén toan co s& nhém ngan
chan cac moi nguy tiém tang bat ky co6 thé xay ra. Cac chwong trinh tién quyét nay sé
dworc thoa luan chi tiet hon trong tai liéu nay.
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Vi du vé cac chwong trinh tién quyét nén tang co thé bao gom:

1. Thwc hanh San xuét Tét (GMPs);
2. Quy trinh Van hanh Tiéu chuan (SOPs);

Kiém soat nguyén ligu song nhw |4 tiép nhan va bao quan, Chirng chi Phan
tich t nha cung cap, chi s mua hang, 1dy mau kiém soat dw lwong, v.v;

4. Kiém soat lam lai;

5. SOP Vé sinh (9 CFR 416.12-17);
6. Duy tri Ngan ngwra;
7
8
9

. Vé sinh Nhan vién;
Kiém soat va Bao quan Hoa hoc;
Kiém soat Chat gay di rng;
10. Kiém soat Cén trung Dich hai;
11. Truy suét nguén gbc va thu hdi; va
12. Chwong trinh Listeria monocytogenes (Lm).

FSIS da ban hanh tai liéu hwong dan khac cung cap chi tiét hon vé
cac chua de trén. Vui long xem trang Hwéng dan.

2. Thiét 1ap nhém HACCP, gém cé it nhat mét ca nhan dwoc dao tao vé HACCP.

Truwdce khi thiét 1ap nhom HACCP, hay dam bang rang co' s& ctia quy vi thuc thi van hoa
an toan thwc phdm moét cach day dd. Van hoa an toan thwe phdm bao gbm gia tri mét
co s& dat vao thai d6, hanh dong va giao duc nhan vién vé thye hanh an toan thuc
phdm. Diéu nay duwoc thé hién trong tai liéu rang hanh vi ctia nhan vién khéng an toan
c6 thé san xuét thwe phdm khong an toan. Quy vi c6 thé khuyén khich thwc hanh an
toan thwe pham, tiép sirc cho nhan vién 1&n tiéng khi ho quan sat thy cac van dé an
toan thwc pham, tang cwdng an toan thyc pham trong cac budi hop lam viéc va cung
cap dao tao an toan thwc pham lién tuc.

Pé danh gia van hoa an toan thuwc phdm trong co s, vui long dat cau héi twong tw
duoi day.

Nhan vién cta quy vi sé 1am gi néu kiém tra giam sat khéng dat?

Nhan vién sé& duoc trao quyén dé 1én tiéng?

Nhan vién cla quy vi dwoc dao tao vé an toan thuwc phdm khong?

Nhan vién cta quy vi dwoc khen thuwédng vi hanh vi an toan thuwc pham tich
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cwc khéng?

- Nhan vién ctia quy vi c6 nhan thay an toan thwc pham 1a mét phan ctia méi
trwong lam viéc khong?

FSIS khuyén nghi cac co s& phan coéng tr mét ngudi tré 18n trong viéc phat trién hé
théng HACCP. Can c6 nhiéu kién thirc va kinh nghiém dé phat trién mot hé théng
HACCP hop ly, vi vay hay sap xép nhan sw cho nhém HACCP |a nhitng ngudi cd
nhiéu linh vrc chuy&én mén khac nhau, nhw la san xuét, ché bién, bao tri, vé sinh, quan
ly, chat lwong, an toan, marketing, v.v. Néu mét co sé chi c6 vai ngwdi lién quan, ho
déu can phai cé trong nhém HACCP b&i vi hoc ¢6 thé cé nhiéu vai trd va trach nhiém
trong van hanh cua co sé.

Ngoai ra, néu chuy@n mén ndi bd clia co' s& bj gi¢i han, thi hdy xem xét cac tai nguyén
bén ngoai nhw la cac chuyén gia tir td chirc nghiép doan, cb van HACCP, diéu phdi
vién HACCP tiéu bang (xem phan Tai Nguyén), hodc nhan vién khuyén néng cla cao
dang hoéc dai hoc, tat ca nhirtng ngudi cé chuy&n mén trong hé thdng kiém soat quy
trinh HACCP.

M6t ngudn tai r]guyén ma quy vi phai c¢6 la mét ca nhan dwgc dao tao trong HACCP
theo cac yéu cau cta 9 CFR 417.7(b):

(b) Ca nhan thuc hién cac churc néng duoc liét ké trong doan (a) cua phéan nay sé
hoan thanh toan dién khoa hoc cla vién trong viéc ap dung 7 nguyén tdc
HACCP vé ché bién san pham thit hoac gia cam, bao gobm hang muc phat trién
ké hoach HACCP cho sdn phdm cu thé va theo dénh gié hé so.

Ca nhan nay khéng can la nhan vién cong ty nhwng can phai s&n cé véi quy vi dé phat
trién k& hoach HACCP va céc chirc nang nhét dinh khac nhw la danh gia lai ké hoach
HACCP cua quy vi. FSIS khéng xac nhan hoac cung cap khoa dao tao HACCP cho
cac nhan vién cla co s&. Quy vi c6 thé nhan khoa dao tao trwc tuyén HACCP bao gém
7 nguyén tdc HACCP truc tuyén hodc théng qua nhan vién khuyén néng cla dai hoc
dia phwong va td chirc nghiép doan.
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ﬁréch nhiém quan trong n,hét ctia nhém HACCP la dat dwoc va duy tri quan ly clia
co' s& dé phat trién mét ké hoach HACCP hop Iy va cam két tiép tuc voi an toan
thye pham.

Khéc hoa hé thdng an toan thwc pham cla co s& theo hinh kim tw thap duwédi (xem
bén dwdi). K& hoach HACCP & trén cuing cuia kim tw thap. Bén dwéi 1a cac SOP va
cac chuong trinh tién quyét khac hé tro' ké hoach HACCP va cung cap mot moi
trwdng an toan thwc phadm toan co sé.

Nén tang cta bat ky hé thong HACCP - dwoc thé hién & phan dudi ciing clia kim tu
thap — la cam két ctia co s& khéng dao déng viéc san xuat va phan phoi thyec pham
an toan.

Thwe hanh San xuat Tét (GMPs) la mét phan quan trong ctia cam két do.

-
s
R
A

Thap An Toan Thwc pham
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3. M6 ta san pham va phwong phap san xuat va phan phéi san pham; phan biét
muc dich str dung va ngwei tiéu dung san pham.

Bwoc so bd tlep theo 1a c6 moét nhom HACCP mé ta san pham va phwo’ng phap san
xuat, phan phdi va muc dich st dung cta san phdm. Néu nhém cla quy vi cé nhiéu
nguwoi tir cac phong ban hoat dong nam bat moi th& lam viéc nhw thé nao, ho co thé
phat trién md ta nay cung nhau. Ho can cé tirng bwéc trong quy trinh.

Céc trang tinh tuy chon nay cé thé gitp quy vi d@m bao bao ham tat ca cac théng tin:

Mo ta sén phdm

Danh sach Thanh phan va Nguyén liéu Dau vao cta San phdm
So dd Quy trinh

Phan tich Mbi nquy va Bién phap Phong ngira

Xac dinh CCP

Gi¢i han T¢i han, Giam sat va Hanh dong Khac phuc,

Kiém duyét va Lwu trir H6 so

Trang Téng hop HACCP

ONoGhWN =

Trang tinh 1 (M6 ta san pham): M6 ta ngan gon san pham, dong goi, bao quan, phan
phoi va muc dich str dung. Tra I&i cac cau hodi sau day trong ban mé ta cia quy vi.

1. DAau la tén goi chung va théng thwdng cia san phdm?

2. Thanh phan ctia san pham, bao gém ca hoat dong nwéc (aw), pH, v.v., néu c6?
Do la san pham an san hay khéng an san?

3. San phém sé duoc ban & dau? Aila ngwoi tiéu dung muc tiéu (dac biét quan
trong néu lién quan den nhém dan cw cé nguy co cao, nhw la tré em di hoc,
ngwoi & vién duwdng lao, bénh nhan tai bénh vién, v.v)?

4. Muc dich st dung ctia thanh pham Ia gi, vi du: dé ché bién tiép tai cac co s&
cua USDA, chi str dung trong cac vién, dé ban lé hoac nguwoi tiéu dung cudi,
v.v?

5. D06 bén cuia déng goi la gi? Diéu kién bao quan la gi, vi du, kiém soat nhiét do?

6. Vong do&i mong doi clia s&n pham la bao 1au? Tai nhiét d6 nao?

7. Théng bao ghi nhan dac biét can co 1a gi, vi du canh bao chét gay di rng, canh
bao san xuat dong vat, hoac khéng co gluten.

8. Kiém soat phan phéi dat biét can cdé la gi trong qua trinh phan phéi, vi du, kiém
soat nhiét do?

Danh sach cac thanh phan clia san pham, vat liéu dong goi va nguyén liéu song dau
vao (xem trang tinh tuy chon (Danh sach Thanh phan va Nguyén liéu Bau vao cua San
pham). Sau khi nhém clia quy vi nhan dién san phdm dwoc miéu ta trong M6 ta San
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pham va Danh sach Thanh phan va Nguyén liéu Bau vao cta San pham, nhom c6 thé
tiep tuc budc so bo tiep theo.

4. Phat trién va Phé duyét so d6 quy trinh.

So dd quy trinh la viéc trinh bay béng van ban, hinh anh va biéu do hoéc trinh bay
bang van ban vé quy trinh co' s& cla quy vi str dung dé san xuat ra san pham. So do

quy trinh can phai chinh xac, chi tiét va Ia ban tém tat
ré rang vé cac budc va quy trinh lién quan dén san Hay ghi nhé rang quy vi chiu
xuat. M&i buwérc la mot diém hay mét hoat dong trong trach nhiém cho viéc dam béao
qua trinh san xuét can thiét cho viéc san xuét phu hop. thwe hanh vé sinh dwoc tuan
N ) . ) tha bi tat ca ca nhan quy vi
MOGi co s& phai nhan biét dwoc cac bwdc can thiét cho moi vao trong khu vuc san

hoat déng cla ho. Bao gom tirng budc trong so do xuét thuc phdm clia quy vi.

quy trinh. Quy vi co6 thé két hgp nhiéu hoat ddng trong

mot buéc chi can cac bwéc can thiét dwoc tach

riéng dé dam bao phan tich méi nguy phu hop. Co s& can xem xét c6 hay khoéng cac
mdi nguy sinh hoc, hoa hoc hay vat ly dwoc két hop véi cac hoat ddng chung tai cac
bwédc ché bién (theo 9 CFR 417.2(a)(2)).

Trang tinh tuy chon So' @& Quy trinh (Tép dinh kém 3) la so dd quy trinh don gian
minh hoa cho quy trinh ché bién xuc xich xay twoi twong dbi don giadn. Khi quy vi phat
trién so 6 quy trinh HACCP cuia quy vi, bao gdm ludng quy trinh va bét ky luéng vat
liéu déng goi, nguyén liéu séng, can thiép va lam lai xay ra trong qua trinh.

Dé dam bao so' d6 quy trinh chinh xac, hay dé nhom HACCP phé duyét no. Hay dé
ho giai thich can than gilup co s& dé dam bao so do quy trinh ¢6 tat ca cac bwéc trong
quy trinh va theo th ty chinh xac.

Phé duyét ciing 1a mét bién phap trong d6 nhan sw kiém dinh va kiém toan vién th& ba
phé duyét so db t chirc la chinh xac va toan dién. So d6 quy trinh rat thiét yéu dé
dam bao rang béat ky mbi nguy tiém tang nao lién quan dén cac quy trinh déu dwoc
danh gia chinh xac.

Néu bat ky phan nao cla quy trinh thay dbi sau khi k& hoach HACCP cta quy vi duwoc
hoan thanh, quy vi phai diéu chinh so' d& quy trinh va danh gia lai ké hoach HACCP.
Céc vi du thay ddi c6 thé bao gdbm can thiép thém, cac qua trinh, cac budc hodc cac
thay ddi trong nha cung cip nguyén liéu séng, thanh phan hoac thiét bj.
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KKhi quy vi lap so d6 quy trinh: \

e Quan sat van hanh
e V& so db quy trinh
e Kiém tra cin than van hanh dé phé duyét so d6

quy trinh
J

Khi quy vi chac chan rang so do quy trinh clia minh da chinh xac va nhom clia quy vi
da phé duyét cac bwéc chinh xac, thi da dén luc chuyén den bwdc so bé tiép theo.

e Diéu chinh so db quy trinh néu can

5. Quyét dinh phwong thirc san pham dwoc nhém lai bang cach str dung hang
muc quy trinh trong 9 CFR 417.2(b)(1).

9 CFR 417.2(b)(1) liét ké cac vi du vé 9 hang muc san pham trong do cac san pham
thit va gia cam co thé duwgc nhém lai:

(i)  Giét mb — tét ca céc loai duoc giét mé: bo, lon, ctru, dé va gia cdms3

(i)  San phém séng* — khdéng con nguyén; vi du bao gbém céc sén phdm nghién,
bit tét dwoc lam mém bdng méay

(iii) San pham séng— khéng con nguyén; vi du bao gém thjt ban nguyén thuy,
bit tét nguyén co, nwong va than thit

(iv) Dl‘,F_O’C ché bién nl::iét — VO trung thuong m@i trong can,rl_o, ﬁoég tui; vi du bao
goém thijt va gia cém dong hop va thue pham dwoc ché bién san hay khai vi
co thjt hodc gia cam

(v)  Khéng xi¥ ly nhiét — c6 thoi han béo quan én dinh; vi du bao gém xtic xich
mua he va xuc xich khd

(vi) Xt ly nhiét — ¢6 thoi han bdo quéan 6n dinh; vi du bao goém do thijt/gia cam
khé va do an vat dang que

(vii) Burgc ndu chin — khong c6 théi han bdo quan on dinh; vi du bao gom xtc
xich, bit tét nwwong, dam béng nau chin, dé khai vi déng lanh, va ga vién nau
chin

3Ca da tron khéng dwoc co trong hang muc giét md bai vi FSIS nhan thay hoat dong glet md ca thong
thwong la quy trinh tw dong va duoc sép xép phu hop két hop viéc giét mé voi che bién trong van hanh
lién tuc giong nhau, giong nhw hoat déng chi ché bién thit hon |4 hoat dong glet md céc loai khac tuan
theo FIMA (xem Thay déi Pham vi Kiém dich trong Co s& Chinh thirc G|et mo Ca thudc BO Ca Da tron.
49 CFR 417.2(b)(1) liét ké “San pham song ngh|én” thay vi san pham sdng- khéng nguyén” va “San
pham sdng- khéng nghién” thay vi “San pham song nguyén.” Cac hang muc déu nhw nhau. Tuy nhién,
FSIS phan loai cac hang muc dé bao gdm cac san pham hat chan khong va lam mém béng may trong
hang muc khéng nguyén. Vui long xem Dang ky Lién bang / B6 64, S6 11 /Thi Ba, Ngay 19 Thang Mot

nam 1999.
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(viii) Dung nhiét nhung khong néu chin — khdng co thoi han bdo quén én dinh; vi
du bao gobm cha va thijt x6ng khéi nau chin mét phan

(ix) San pham co chét trc ché thir cap Product with secondary inhibitor
— khdéng tw 6n dinh; vi du bao gébm bo bap va Iuéi bo wép mudi

Hé théng HACCP c6 thé kiém soat mét hang muc quy trinh gidbng nhau bang cach st
dung moét ké hoach HACCP riéng 1&, néu cac quy trinh déu can thiét nhw nhau. Diéu
nay c6 loi cho nhirng co' s& nhé san xuat mot vai san phdm khac nhau. Néu cac san
pham d6 chi khac nhau vé d&c tinh sé khong tac ddng dén an toan — nhw 1a lweng hodc
loai chat lam ngot dwoc st dung, vi du, ndng hodc trung tinh — va néu méi nguy an toan
thwe pham, diém kiém soat t¢i han, gi¢i han t&i han, va cac quy trinh dwoc liét ké trong
9 CFR 417.2 (c) déu giébng nhau, sau dé cac san pham cung thudc hang muc quy trinh
nhw nhau va cé thé duwoc dé cap trong ké hoach HACCP (9 CFR 417.2 (b)(2)).

Quyét dinh vé hang muc quy trinh hoan thién cac buéc so bd chuan bi cho quy vi phat
trién hé thc“'mg HACCP. Quy vi hoan thanh cac budc tir 1 tdi 5 trong so dd sau. Bay
gi nhém clia quy vi ap dung bay nguyén tac ctia HACCP (bwdc 6 dén budce 12) va
phat trién ké hoach HACCP chi tiét cho co s& cla quy Vi. Bay phan tiép theo ctia sach
hwéng dan dé cap téi bay nguyén tc va gitp quy vi ndm bét quy trinh phat trién mot ké
hoach HACCP.
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Tap hop nhém HACCP

]

M6 ta san pham

1

Xac dinh Muc dich st dung

|

Xay dwng so do quy trinh

|

Xac nhan tai ché so d6 quy trinh

|

Liét ké tat ca cac moi nguy tiém tang
Tien hanh phan tich moi nguy
Xém xét cac bién phap kiem soat

!

Xac dinh cac CCP

!

Thiét l1ap cac gi®i han t&i han cho tirng CCP

!

Thiét 1ap hé thong kiém soat cho tirng CCP

!

Thiét 1ap cac hanh déng khac phuc

|

Thiét l1ap cac quy trinh kiém duyét

|

Thiét 1ap ho so’ va lwu trir ho so
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Ap dung Bay Nguyén tac HACCP

ﬂBéy Nguyén tdc HACCP: \

e Nguyén tic 1: Tién hanh Phan tich Méi nguy

e Nguyén tic 2: Xac dinh Diém Kiém soat T¢i han

e Nguyén tic 3: Thiét 1ap Gi¢i han Téi han cho Tirng Diém Kiém
soat T&i han

e Nguyén tic 4: Thiét 1ap Quy trinh Giam sat

e Nguyén tic 5: Thiét 1ap Hanh déng Khac phuc

e Nguyén tic 6: Thiét 1ap Quy trinh Phé duyét

\ e Nguyén tac 7: Thiét lap Quy trinh Lwu trir H6 so /

Bay Nguyén tac HACCP dwoc miéu ta trong cac quy Sach huona din na
dinh. V&n ban dwoc in nghiéng dwéi day chi dan cac th,“’h g il y
quy dinh tr 9 CFR 417.2 (c) va (d). g,':; c;‘; ygf‘ccaualfét

(c) Noi dung cua ké hoach HACCP. Ké hoach it | Pu¢c cua d CFR Part
nhat HACCP s6: L (e T G 6T

dung bay nguyén tac

HACCP hop ly.

(1) Liét ké cac moi nguy thuc phdm duoc xac
dinh theo doan (a) cua phan nay, phai
duwoc kiém soat trong tung quy trinh.

(2) Liét ké QCP cho tirng méi nguy an toan thyuc phédm duoc xac dinh, bao
gém, néu phu hop:

(i) Céac CCP duoc thiét ké dé kiém soat mbi nguy thurc pham co thé
dwoc dwa vao trong co so, va

(i) Cac CCP duogc thiét ké dé kiém soat moi nguy an toan thuc pham
dwoc dua vao ttr bén ngoai co s¢, bao gom moi nguy an toan
thuree pham xay ra triée day, hién tai va sau khi xuat hién tai co
SO;

(3) Liét ké cac gidi han toi han phai dwoc dap tng 6 tirng CCP. Cac gidi han
t6i han sé toi thiéu duoc thiét ké dé dam bao muc tiéu cé thé 4p dung
hodc tiéu chuén thurc hién duoc FSIS thiét Iap va bat ky céc yéu cau khac
duwroc néu ra trong chuong nay lién quan dén quy trinh hodc sén phdm cu
thé, déu duoc dép tng;

(4) Liét ké cac quy trinh, va tan suat cac quy trinh do sé duoc thuc hién, sé
dwoc str dung dé giam sat tteng CCP dé dam bao cac gidi han téi han déu
duwoc dap tng;

17



https://www.govinfo.gov/content/pkg/CFR-2020-title9-vol2/pdf/CFR-2020-title9-vol2-sec417-2.pdf

(5) Bao gom tat ca cac hanh déng khac phuc dugc phat trién theo § 417.3(a),
phﬁi duwoc tuén theo dé dap trng bat ky do Iéch tir gidi han toi han tai diém
kiém soat toi han; va

(6) Cung cép hé thong luu trir hé so tai liéu cho viéc giam sat CCP. Ho so sé
chtra cac gia tri va quan sat thue té dat duoc trong suét qua trinh giam
sat.

(7) Liét ké cac quy trinh phé duyét, va tan suat ma cac quy trinh sé duoc thyrc
hién, dé co s¢ sé str dung theo § 417.4.

(d) Ky va ghi ngay ké hoach HACCP.

(1) Ké hoach HACCP sé duoc ky va ghi ngay boi ca nhan chiju trach nhiém
clia co s6. Chira ky nay sé chi ra rdng co s& chap nhan va sé thuc hién
ké hoach HACCP.

(2) Ké hoach HACCP sé duoc ky va ghi ngay:
(i) Theo phé duyét ban dau;
(i) Theo lan stra déi; va

(iii) It nhat mét ndm moét 1an, theo lan déanh gié lai, theo yéu céu tai §
417.4(a) (3).

Nguyén tac 1: Trién khai Phan tich Méi nguy

9 CFR Phéan 417 bao gdbm céc dinh nghia ciing nhw cac diéu khoan cu thé tac dong
t&i cach thire nhdm HACCP phai tiép tuc tién hanh phan tich méi nguy. Trwéc khi bat
dau quy trinh, nhém cla quy vi nén xem xét cac dinh nghia vé méi nguy an toan
thwe pham va bién phap phong ngtra va cé cai nhin cu thé vé cac yéu cau trong 9
CFR 417.2(a).

§ 417.2 Phan tich Méi nguy va Ké hoach HACCP.

(a) Phan tich méi nguy.

(1) Méi co sé& chinh thire sé trién khai, hodc da trién khai, mét phan tich méi
nguy dé xéc dinh cac méi nguy an toan thuc phédm cé thé xay ra trong
qué trinh san xuét mot cach hop ly va xac dinh cac bién phap phong
ngtra cé thé ap dung dé k/em soéat nhitng moi nguy do. Phan tich méi
nguy sé bao gébm cac méi nguy an toan thuc pham c6 thé xay ra truéc
do, trong qua trinh va sau khi xuét hién tai co sé&. Moi nguy an toan thuc
phém c6 thé xdy ra la mét ly do dé co sé than trong sé thiét Iap cac kiém
S0at béi vi trong qué khir diéu doé da timg xay ra, hodc béi vi c6 kha
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ndng hop ly réng diéu dé sé xay ra véi mot loai san phém riéng duoc
ché bién ma khdéng co cac kiém soat do.

(2) So’ do quy trinh mé ta céc burc cla tirng quy trinh va dong san pham trong
co §é Sé dwoc chuan bi, va muc dich sty dung hodc nguwoi tiéu dung cta san
phéam hoan thién sé duwoc xac dinh.

Trién khai phan tich méi nguy thwdng la mét quy trinh hai bwéc. Buwdc dau tién la xac
dinh mdi nguy vé&i strc khoé con ngudi, diéu cé thé dwoc xuéat hién trwdce, trong qua
trinh va sau khi san xuat. Cac co s& thuwéng tap trung vao mdi nguy “trong qua trinh
san xuat”. Tuy nhién, d& ddm bao san pham an toan, quy vi
phai co “trwdc” va “sau” san xuat khi quy vi tién hanh phan
tich mdi nguy. Cac méi nguy tiém tang nay dwoc nhom lai
thanh ba hang muc: Sinh hoc (bao gém vi sinh), Hoa hoc va
Vat Iy.

Céac hang muc mbi
nguy sinh hoc, hoa
hoc va vat ly dugc
viéttdtlaB,CvaP

Khi cac mdi nguy do duoc xac dinh, buac th hai dé xac dinh | frong cot 2 (Moi

kiém soat cho cac méi nguy d6. Sach huéng dan Méinguy va | NQUY tiem tang) cta
Kiém soat Thit va Gia cAm clia FSIS, Sach hwdng din Xac mau phan tich moi
dinh Méi nguy Vi sinh cho Thanh phan Thit va Gia cdm cua nguy.

San phdm Puwoc san xuat bdi Nha may Rat Nhd clia FSIS, va
Hwéng dan Tuan thd danh cho Co sé Giét md hodc Ché bién
Tiép Cé da tron va San pham Céa déu |a cac cong cu hivu ich dé xac dinh cac mbi nguy
tiém tang lién quan dén quy trinh cla quy vi. Ca hai déu cung cap vi du vé quy trinh dé
kiém soat cac méi nguy do.

1. Méi nguy Sinh hoc

Méi nguy sinh hoc |a cac vat thé sbng cé thé lam thwec phadm khéng an toan khi an. Mbi
nguy sinh hoc bao gédm vi khuén, vi triing va vi-rat. Céc hat truyén nhiém ho&c prion cé
chtra protein, nhw 1a nhirng th& dwoc lién két B&nh Bo Dién (BSE), cé thé duwoc bao
gdm trong hang muc nay. Tuy vao cach co s& giét mb/ché bién bo x(r ly Vat liéu Buoc
chi dinh Ri ro (SRM), cac co s& cé thé tham khao vé prion nhuw médi nguy sinh hoc
hoac vat Iy.

Méi nguy sinh hoc thwerng dugc két hop véi gia suc va chim. Mdi nguy sinh hoc ciing
c6 thé dwoc xuéat hién trong qua trinh ché bién san pham thit va gia cAm. Ngoai ra, mdi
nguy sinh hoc c6 thé dwgc dwa vao béi nhivng c& nhan lién quan dén viéc ché bién,
thiét bi, cac thanh phan khac trong san pham, va/hoéac chinh quy trinh ctia hoc.

M6t vai mam bénh 1&6n cé thé dwoc két hop voi sédn pham thit va gia cam sé co:
Salmonella, Campylobacter, Escherichia coli Sinh ra doc t6 Shinga (STEC) (bao gém
bay nhém huyét thanh STEC Ion O157:H7, 026, 045, 0103, 0111, 0121 and O145),
mam bénh Listeria, doc té Clostridium, va vi khuén Yersinia enterocolitica.
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Viéc giét mé gia suc va gia cdm c6 thé xuét hién médi nguy sinh hoc nhw 1a Salmonella,
Campylobacter va E. coli 0157:H7. Ngudn chinh cho tat c& cac mam bénh nay thuéng
la ddong vat khoé co6 thé mang theo cac vi khuén trong phan cla ching. Khi bam trén
cac than trong subt qua trinh giét md, cac vi khuan nay co thé dwoc chuyén tir chd &n
nép va thira t&i chd than thit gay nén nhiém ban. Huéng dan Méi nguy Thit va Gia cam
va Kiém soat cung cép tan suét kiém soat dwoc thworng xuyén st dung dé gai quyét
lwong mam bénh dang dién ra & khau giét md.

Khi san xuat san pham séng, cac mbi nguy tiém tang va nhiém chéo ciia phan nhiém
ban v&i phan khdng nhiém ban véi phan khéng nhiém bén, va phat trién ctia mam bénh
khi ching c6 thé xuat hién v&i sb lwong rat nhd. Nhiém chéo va phat trién ctia mam
bénh phai thé hién bang nhitng con s6 rat nhd. Sy phat trién clia nhiém chéo va mam
bénh phai dwoc xem xét trong phan tich mbi .nguy cho ché bién, bado quan, lam tan va
bat ky buédc nao cé thé cho phép gia ting mém bénh.

Khi san xuét cac s&n pham an san, sy xuat hién cia mam bénh da thé hién cac mbi
nguy. Mam bénh dang lo ngai c6 c& Salmonella, E. coli O157:H7 va Listeria
monocytogenes. Nhin chung, cac san phdm &n sdn khong duoc ndu trwde khi dn. Vi
vay, sw xuat hién cia mam bénh cé thé gay bénh.

Nhan biét cac méi nguy sinh hoc cu thé trong qua trinh san xuét cta quy vi 1a nhiém vu
quan trong nhét, viéc do yéu cau tat ca chuyén gia tir nhém HACCP. Bai vi san pham
thit va gia cam déu lién quan dén sw bung phat dich bénh, nén can quan ngai nhiéu dén
mdi nguy vi sinh lién quan dén cac sé&n pham nay.

TAt ca cac co s& giét mb lon can phai phat trién, thue hién va duy tri cac quy trinh bang
van ban dé& phong ngtra nhiém khuan cda than thit va cac phan do mam bénh duwdng
rudt va phan théng qua hoat déng giét mé va pha ché. Dé dién giai hiéu qua cho cac
quy trinh bang cach sr dung hé théng HACCP clia ho, cac co so phai lay mau vat thé
vi sinh va phan tich két qua tai cac noi quy dinh va tan suét dé danh gia nang lwc cla
co s& duy tri kiém soat quy trinh.

Céc co s& van hanh theo Hé théng Kiém dich Giét mé Heo Mé&i (NSIS) vira bd sung
trach nhiém d&m béo nhirng con lon cho c6 dau hiéu hap héi (gan chét), réi loan hé
thdng than kinh trung wong, hodc sbt (nhiét dd co thé cao) dwoc phan loai véi nhivrng
con lon khac mang di giét mé. Lon khéng khoé manh cé thé mang theo mam bénh cé
kha nang gay bénh cho con nguoi.

Tét ca cac co s& giét mb gia cAm, ngoai trir cac co sé giét md chudt, déu phai phat
trién, thwe hién, va duy tri cac quy trinh bang van ban dé phong ngtra nhiém béan than
thit va cac phan do mam bénh dwédng rudt va phan trong quan trinh thwc hién giét mé
va pha ché (9 CFR 381.65(q)). Téi thiéu, cac quy trinh phai bao gdbm viéc lay mau va
phan tich vat thé vi sinh tai cac dia diém theo quy dinh va tan suat dé giam sat nang lwc
cla co s& nham duy tri kiém soat quy trinh dé& phong ngra nhiém ban mam bénh
dwong rudt (nhw la Salmonella va Campylobacter) va phan.
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Céc co s& hoat dong theo Hé thdng Kiém dich Gia cadm Mé&i (NPIS) da bd sung trach
nhiém dam bao than thit cla gia cdm c6 nhirng tinh trang nhw Nhiém trung
huyé&t/Nhiém doc mau (Sep/Tox), khdi u, viém tai khi dwoc loai bd khéi san xuét truéc
khi than thit dworc dwa téi nha kiém dich tryc tiép ctia FSIS. Than thit gia cdm c¢6 tinh
trang nay cé thé mang mam bénh c6 kha nang gay bénh cho con ngudi.

Trong cac co s& giét md gia suc, viéc nhiém ban cla than thit va cac phan t phan,
thirc an va sira la nhirng con duong I&n chinh cuta viéc phat tat mam bénh. Cac mam
bénh cé thé tri ngu trong phan ca trong duong tiéu hoa va bé méat bén ngoai clia con
vat chuan bi mang di giét mé. Tuyen vU dang cho con bu va tuyén va bj bénh cla gia
suc, ctru, lon, va dé co thé chira mi hodc cac chat gay hai khac. Khi sira tiép xuc voi
than thit, phan cla than thit bi nhiém ban sé dwoc cat bé khdi bj nhiém ban.

Phan c6 thé &n dwoc clha than thit co thé tré nén nhiém khuén c6 kha ndng sinh bénh
gay han cho con ngudi. Khi dwoc dwa vao trong mdi tredng clia co s&, cac vat thé cé
thé phat tan tir than thit nay t&i than thit khac hodc bang cac phwong tién khac. FSIS
yéu cau tiéu chuan “khéng sai 1éch” cho phan hién hiru, thirc &n va siva trén than gia
suc va phan tai thoi diém kiém dich. Do d6, cac mdi nguy nay phai dwoc trinh bay
trong phan tich méi nguy.

9 CFR 310.18(a) néu rd: Than thijt, cac bo phan va cac phan khéc sé duoc xi ly mét
céch vé sinh dé phong ngtra nhiém ban ttr phan, nuéc tiéu, mat, 16ng, chat ban hodc
chét bén ngoai: tuy nhién, néu xay ra nhiém ban, ching sé duoc loai bé dung cach
dé dap tmg nha kiém djch.

Tét ca cac co s& giét mb gia cAm khong phai chudt can phai duy tri quy trinh bang van
ban dé ddm bao cac than thit gia cAm bi nhiém ban phan hivu hinh khéng dwoc cho vao
hé théng lam lanh (9 CFR 381.65(f)). Céac quy dinh y&u cau cac quy trinh bang van ban
duoc lién két trong “Hé théng HACCP”. Hé théng HACCP bao gébm ké& hoach HACCP
hoac SOP Vé sinh hay chwong trinh tién quyét khac.

9 CFR 381.65(f) néu ro: Céac quy trinh kiém soé&t nhiém ban phan hiu hinh. Céc co
s& giét mé gia caAm chinh thirc phai phéat tr/en thure hién va duy tri cac quy trinh
béng vén ban dé dam bao than thit gia cam bi nhiém ban phén hiru hinh sé khéng
duroc dua vao hé théng lam mat. Céc co s& phéi két hop cac quy trinh nay trong
céc ké hoach HACCP, hodc SOP vé sinh hay céc chuong trinh tién quyét khac cua
ho.
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Kiém soat méi nguy sinh hoc bao gém thic hanh san xuét, quy trinh vé sinh, vé sinh
nhan vién, phan biét khéng gian an san va khéng an san, can thiép vi sinh, hoac ky

/Méi nguy Sinh hoc Phé bién Lién quan dén Mét s6 San phém\
Thit va Gia cam

e Listeria monocytogenes — San pham An sé&n Sau khi Khir doc bi
phoi nhiém. Vi du la xdc xich va thit nguéi.

e E. coli0157:H7 va STECS — s&n pham sbng, nghién ho&c
nguyén, muc dich str dung khéng nguyén

e Salmonella — gia cadm sbéng va RTE, bd, Ca da tron va thit lon
e Campylobacter — gia cam sbng
e Staphylococcus aureus enterotoxin — xuc xich khé, thit kho

& /

thuat thanh tring sau khi diét khuan. Dé biét thém chi tiét, vui long tham khao cac
huwdng dan xac dinh moi nguy trong phan mé dau cda phan nay.

2. Méi nguy Hoa hoc

M&i nguy hoa hoc co thé la két qua clia mét vai thir xay ra ty nhién trong thyc pham, da
st dung hoac dugc thém vao trong qua trinh ché bién thwc phdm, hodc dwoc duoc st
dun cho ddng vat song.

Chét hoa hoc gay hai dwoc két hop voi cac =
ca cap tinh vé bénh do thwc phdm ciing Tham khao: rﬁ::: https://www.
nhw thuong tich va bénh mén tinh. Ngoai HACCP Hai L::, fda.gov/Food/G
ra, dv lvgng hoa hoac va thudc ngoai gioi san va r”l:: uidanceRequlati
han,do’Co’ quan xBao ve Mobi trwo;ng quCuc Pao luat Hién =§= on/GuidanceDo
Quan ly Thyc pham va Dwoc pham thiét ) ,7: = cumentsRequlat
lap cling thé hién méi nguy an toan thuc dai hoa An =i :
2 toan Th == orylnformation/u
pham. oan lnwc ==
E ” =

Céac mbi nguy hoa hoc xay ra tw nhién co6
thé xuét hién do diéu kién bao quan ctia mot sd san pham, nhw la ddc té6 nAm méc
duwoc sinh ra bdi moét sb loai nAm (ndm). Nam c6 thé san sinh doc t& nAm mébc phat
trién trén nhiéu loai thwc phdm. Aflatoxins la mot loai ndm moc va dugc sinh ra boi
nam Aspergillus. Aspergillus co thé tac dong dén ngo, lua my, dau nanh, gia vi va hat
cay. Cac mébi nguy hoa hoc khac déi khi lién quan dén chinh san pham, nhuw la thuy
ngan trong ca.

Thanh phan clia thwe phdm hodc chat hoa hoc dwoc str dung trong qua trinh ché bién

c6 thé tr& thanh ngudn gbc ctia méi nguy hod hoc. Viéc nay bao gom st dung trai
phép hoac Iwvgng chat bao quan nhu la sulfite, nitrit/nitrat, mét so chat ho trg ché bién
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nhét dinh, chang han nhw cac bién phap can thiép khang khuan, va mau séc, chat
nhudm hoac phu gia nwédc. Tai liéu lién

quan dén trang web Chi dan 7120.1 cla

X . A N ‘ N r:]“r . ;
FSIS ve,Thanh phan Arj toan va Phu hop Tham khao: = httgs.//wm//w.fs;s.
Duwoc St dung trong San xuat San pham Chi d3n il USI2.-GOVIWPS/
Thit, Gia cam va Tring liét ké céc chat va L e - = wem/connect/bab
mirc d6 st dung trong san pham thit, gia 0.1 cua : == 10e09-aefa-483b-
cam va trirng. Thanh phan An toan _ii _  8be8-809a1f051

va Phu hop Buwoc == d4c/7120.1.pdf?

MGt trong nhirng hang muc dwoc xem xeét St dung trong San :ZI:; MOD=AJPERES
ky lwGng nhat la chat gay di ing. Thuc xuét San pham Thit, ™"
pham nhat dinh — hoac chinh céac thanh s

Gia cam va Tring

m
|

phan cta thuc pham gay ra phan tng dj

tng cho mot sO ngwdi can dugce xem la

mdi nguy hoa hoc tiém tang. Tam loai thwc phdm phd bién nhéat gay ra phan ng di
&ng bao gébm dau phung, dau nanh, hat cay, trirng, sira, giap xac (déng vat cé vd), ca
vay, va lua mi.

Cac thanh phan c6 thé gay ra phan (ng trai nguoc dwoc kiém soat dé phong ngira
nhiém cheéo va dugc thong bao trén nhén. Cac co s& can phai thdng bao tat ca cac
thanh phan trén nhan néu ching cé trong céng thirc san pham (theo 9 CFR 317.2 va
381.118).

Néu chét gay di trng khdng duoc thédng bao, san phdm dwoc coi 1a gid va ghi sai nhan
hiéu. D& biét thém hwéng dan lién quan dén kiém soat chat gay di tng, vui ldng tham
khao Huéng din Tuan thu cha FSIS vé Chét gay di dirng va Thanh phan Gay lo ngai
vé Sirc khoé Coéng ddng: Nhan biét, Phong ngtra va Kiém soat, va Théng bao Nhan
dan.

Tham khao: r:i]'f
, x. , , N , % A E=—3
9 guy g ouc thu cua FSIS: rp::rg usda.gov/wps/wcm/c

thém vao ban phdm mét cach vo y
trong qua trinh nudi, thu hoach,
b&o quan, ché bién, dong g6i hoac
khau phan phdi ctia san xuét.
Nhém méi nguy hoa hoc nay rét
réng va co thé bao gdbm cac thanh
phan cla vat nuéi hay nwéc udng,

Chét gay di ’ng VA m=t=m onnect/facbb0ed-
Thanh phan Gay lo =™ 6b4d-4132-ae27-
ngai vé Strc khoé ™™ 53e0b52e840e/
Coéng déng: Nhan F—WE Allergens-

biét, Phong ngiva gl 5 Inaredients.pdf?

va Kidm soat, va = 1= MOD=AJPERES

thU,6C thu y, thUéC trir sau hay hoa Théng bao Nhan l"i_ii - |
chat dwgc str dung trong co' s& dan .
ché bién nhuw la chat bbi tron, chat Era

vé sinh, chat khir triing, son va
chat phu.

3. Méi nguy Vat ly
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Mbi nguy vat ly la thanh phan vat ly cia thwe phdm khéng nhw mong muébn va cé thé
gay thwong tich cho ngudi str dung san pham, nhw 14 gay nget hay cét vao miéng hoac
hong. Vat liéu bén ngoai nhv la kinh, kim loai hay xwong trong san pham khéng co
xwong, hay nhwa déu la mdi nguy vat ly tiém tang trong cac san pham thit va gia cam.
Chung thi thoang dwoc tim théy la do quy trinh ho&c mét loai thiét bi khéng dwoc duy tri
va giam sat trong khi thwe phdm dang dwoc san xuét. Vi du, trang stre, gang tay, vat
liéu/nhwa dong goi, cong cu, hoac cac thanh phan cua may moc co thé roi vao san
pham khi nhan vién bao tri gap van dé va&i thiét bi. Chat nhiém ban thuc pham cling co

thé xuat hién qua thwc hién x& ly sdn pham kém.

C6 bay tinh hudng déng gép vao médi nguy vat ly trong thwc phdm, bao gébm:

Nguyén liéu séng Bi nhiém bén;

Thiét ké kém hodc co s& vat chat
va thiét bi dwoc bao tri kém:;

Vat lieu dong géi bi nhiém béan; va
Thyc hanh vé sinh Xt ly Thuc
pham Kém

Xem xét kha nang ai d6 co thé
cd tinh lam nhiém ban san pham
dé gay hai cho cong ty, nhan
vién cla ho, hoac cdng déng.
FSIS khuyén nghi cac co s&
phat trién K& hoach Phongngtra

Thye phdm. Xem Phong ngiva
Thwc pham va Ung pho [(hér]
cap cua FSIS va Phat trien Ké

hoach Phong ngtra Thwc phadm
cho Nha may Giét md va Ché
bién Thit va Gia cam.
Xac dinh mdi nguy ké hop vé&i qua trinh san xuét \ /
clia quy vi c6 thé [a moét phan thach thirc. Nhém
HACCP clia quy vi c6 thé str dung so dd quy trinh va mé ta sdn phdm ma quy vi da tao
lap ra trong cac buéc so bd dé xem xét mot cach hé théng nhirng gi c6 thé xay ra &
trng bwdc trong qua trinh.

Kiém soat cac médi nguy vat ly bao gém cac quy
trinh cho viéc quan sat bang mat, vé sinh, SOP
xt ly sa&n pham va kiém dich, va phat hién chét
bén ngoai.

4. Quy trinh Phan tich Méi nguy

Tép dinh kém 4 14 trang tinh tuy chon v&i cac cau hdi cé thé giip nhdm ctia quy vi xem
xét ky lwdng cac mbi nguy cé thé dwoc két hop véi qua trinh clia quy vi va xac dinh cac
bién phap kiém soat phu hop. Dau tién, hdy xem xét tivng bwédc clia quy trinh trong so
dd quy trinh ctia quy vi. Liét ké bat ky méi nguy sinh hoc, hoa hoc hay vat ly cé thé bj
dwa vao, kiém soat hodc tang cudng & budc do, vi du, phat trién cia mam bénh tang
lén. Néu khéng cé méi nguy nao quy vi cé thé xac dinh dwoc & budc do, hay viét 1a
“khéng.”

Néu c6 mét mébi nguy sinh hoc, hoa hoc hodc vat ly dwoc xac dinh, hay quyét dinh cac

24



https://www.fsis.usda.gov/shared/PDF/Food_Defense_Plan.pdf
https://www.fsis.usda.gov/shared/PDF/Food_Defense_Plan.pdf
https://www.fsis.usda.gov/shared/PDF/Food_Defense_Plan.pdf
https://www.fsis.usda.gov/shared/PDF/Food_Defense_Plan.pdf

m0| nguy do cé thé xay ra hay khong (RLTO)5trong san pham hoac qua trinh va chird
“c6” hoac khong V&i cau tra |oi “co” hoac “khong”, hay viét ngan gon dién giai cho
quyét dinh ctia quy vi va chi dan t&i cac tai liéu hé tro lién quan bét ky.

Cudi cung, hay liét ké cac bién phap cé thé dwoc sir dung dé kiém soat, gidm mirc do
cho phép, hoac loai bd moi nguy. Neu nhém cla quy vi tra 1&i dwoc cau hai la co, thi
mOi nguy c6 thé xay ra mot cach hop ly, vay sé can cé diém kiém soat t¢i han tai buwdc

d6 hoac mét bwéec nao sau doé trong quy trinh.

Mot bién phap phong ngtra tré 1én ¢ thé can c6 dé kiém soat méi nguy an toan thuc
pham va moét méi nguy an toan thwe pham tré [&n c6 thé dwoc kiém soat béi mét bién

phap phong ngtra cu thé.

Khi xac dinh mdi nguy co6 kha nang xay ra hay khong, ching toi khuyén nghi nhung
khéng bat budc rang quy vi nén liét k& moi nguy thwc té hoac doi twong dang quan

ngai. Vi du:

e Vatly: nhiém kim loai tir thiét bi;
e Hoa hoc: chat gay di ’ng (dau); va

e Sinh hoc: Salmonella, Escherichia coli o1 57:H7, STEC, Campylobacter jejuni,
Listeria monocytogenes hoac cac moi nguy mam bénh khac, hoac dv lvong cu
thé dwoc cho la tim thiy trong mét san pham twong tw.

Quy vi sé& tim thay thong tin hibu ich vé mdi nguy bang cach tim ho so tai liéu hé tro
phu hop khi thye hién danh gia lai hang nam hoac khi do 1éch hoac moi nguy khéng

lwdng trwdc xuat hién.

Déi voi tat ca cac cau trd 16i “co” trong cot 3 “cd thé
xay ra phu hop,” quy vi phai cung cép tai liéu khoa
hoc va ky thuat hé tro chi ra rang bién phap kiém
soat dwgc chon cé thé duwoc ap dung dé ngan
chan, loai bd hodc giam thiéu méi nguy dén mirc do
c6 thé chdp nhan dwoc. Ching minh hodc co sé&
cta quy vi cho quyét dinh dwoc ghi chép trong cot
4. Bién phap kiém soat clia quy vi dwoc ghi chép
trong cot 5. Dbi vdi tt ca cac cau tra 1&i “khéng”
trong cot 3, vui ldng ghi lai chwong trinh tién quyét
hoac bién phap khac trong cét 4.

Tai liéu hé tro cho quyét
dinh va chirng minh cta
nhéom HACCP trong qua
trinh Phan tich Méi nguy 1a
mot phan quan trong cla
quy dinh bat budc cla viéc
lwu trir hé so (9 CFR
417.5(a)(1)).

Quyét dinh vé thiét ké hé
théng HACCP c6 thé dwoc
dwa ra bang cach st dung
hd tro khoa hoc hodc ky

thuat, nhw la cac nguyén tac ly thuyét, tw van chuyén gia tlr cac nha ché bién, sé liéu

5 Méi nguy an toan thwc pham c6 thé xay ra hop ly 1a mdi nguy mét co' s& than trong sé thiét [ap kiém soat béi vi digu
do da tirng xay ra tai co s& bét ky (khéng chi cé s& cla quy VI) san xuét loai quy trinh hodc san pham, hay co kha
nang hop ly ring diéu dé sé xay ra trong mét loai hinh san xuét riéng dang duoc xt ly ma khong cé sw kiém soat dé.
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khoa hoc hoac ky thuat, cac bai bao duwgc danh gia khoa hoc trén cac tap chi, chwong
trinh I4y mau mam bénh, hoac thong tin khac dién giai rang bién phap kiém soat quy
trinh riéng c6 thé ngén chan, giam trir hodc loai bd cac mdi nguy cu thé mét cach hop

ly.

Ho so, tai liéu hodc cac théng tin lich st clia co' s& vé qua trinh ciing cé thé duoc st
dung trong qua trinh dwa ra két qua, nhwng ching can duoc lwu trir thwe té 1am tai liéu
hd tro. Qua trinh dwoc miéu ta trong tai liéu ky thuat va khoa hoc phai rat phu hop voi
qua trinh thwc té clia co s&. Mt ban tém tat thong tin dwoc thu thap trong qua trinh
duwoc hiéu |a phé duyét ban diu tré thanh mot phan ctia hd so hd tro nhém quyét dinh.
Hwéng dan Tuén thi Phé duyét Hé théng HACCP ctia FSIS ¢6 nhiéu théng tin chi tiét
hon lién quan dén phé duyét ban dau va hoé so hé tro.

Boi khi, cac chuwong trinh tién quyet nén tang dwoc st dung trong phan tich méi nguy
dé chirng minh r&ng méi nguy tiém tang khong c6 kha nang xay ra mot cach hop ly
(NRLTO). Céac chuwong trinh tién quyét (nhw 12 SOP Veé sinh, quy trinh pha ché vé sinh,
chi s mua hang, can thiép vi sinh, chwong trinh chat gay di (rng, chwong trinh Listeria
monocytogenes v.v duoc liét ké trong Cac buéc So bo: phan Phat trién Chuong trinh
Tién quyét, & phai trén) cé thé ngan chan diéu kién khién cho méi nguy tlem tang co thé
xay ra. Vi vay, chwong trinh tién quyet dwoc str dung dé chirng minh rang méi nguy
khéng thé xay ra, tré thanh mot phan cltia hé thong HACCP va phai dwgc phé duyét
(xem Nguyén tic 6 HACCP v& Huéng din Tuan thi Phé duyét Hé théng HACCP cia
ESIS).

Khi cac co s& str dung chwong trinh tién quyét d& chirng minh cho méi nguy khéng cé
kha nang xay ra hop ly, cac co s& phai gilr cac béng chirng khoa hoc hoac hd tro’ kj
thuat cho thiét ké cia cac chwong trinh tién quyet bao gdm s6 liéu lich str dé hé tro
cac quyet dinh dwoc str dung trong phan tich moi nguy (xem Nguyén tac 6 Yéu td 1).
Cac co so¢ cling phai thu thap hod so kiém duyét dé dam bao cac chwong trinh tién
quyét dwoc thie hién theo thiét ké nham phong ngtra moi nguy (xem Nguyén tac 6 Yéu
to 2).

Di liéu lich st tlr chwong trinh tién quyét can chi ra rang méi nguy da xac dinh duoc
ngan chan xay ra hodc gidm thiéu t&i mirc dd cé thé chap nhan duoc trén co sé tiép
tuc khi chwong trinh dwoc tuan tha trong pham vi méi treong ciia co sé. Vi du, mét co
s& co thé két luan rang sw phat trién ctia mam bénh khéng cé kha ndng xay ra mot
cach phu hop trong cac san phdm nguyén sdng ctia ho b&i vi ho duy tri va cung cép tai
liéu chwong trinh tién quyét cho kiém soat nhiét dé toan co s&. Mat khac, mot ¢ s&
ché bién ga dwoc nau chin, RTE c6 thé két luan rang Listeria monocytogenes khong
thé xay ra mot cach hop ly trong quy trinh ctia ho bi vi ho tuan tht SOP vé sinh duoc
thiét két tét bao gdbm chwong trinh kiém thir méi triwdng va san pham (theo 9 CFR Part
430).

Chung ta khéng thé nhdn manh hét tdm quan trong clia néi déi véi nhém cla quy vi khi

phai suy tinh vé cac mdi nguy tiém tang xuyén sudt qua trinh phan tich méi nguy cia
ho. Diéu nay thwdong la moét bwédc khé khan va ton nhiéu théi gian cling nhw doi hdi cac
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tai nguyén ky thuat va khoa hoc thi quy vi méi cé thé cé dwoc. Quy vi khong thé mong
chd viéc phat trién mét hé théng HACCP hiéu qua néu quy vi khéng can trong va thau
dao trong phan tich méi nguy. Hwéng d&dn Mbi nguy Thit va Gia cam cua FSIS (Stra
dbi ndm 2018) va Hwéng dan Xac dinh Mbi nguy Vi sinh cho Thanh phan ctia San

Thuc hién Phan tich M6i nguy la cot 16i clia phat trién Hé
thong va ké hoach HACCP, hop Iy va viéc trién khai dé sé
dam bao san xuat thyrc pham an toan.

pham Thit va Gia cAm Do Cac Nha may RAt Nho San xuét clia FSIS ¢ thé 1a cac tai
nguyén hiru ich trong suot qua trinh.

Nguyén tac 2: Xac dinh Cac Diém Kiém soat T&i han

Nguyén tac thi hai ctia HACCP la dé xac dinh dwoc cac CCP trong quy trinh san xuét
thwe phdm. CCP la mét diém, bwéc hodc quy trinh trong quy trinh san xuat thwc pham
ma tai do kiém soat c6 thé dwoc ap dung va két qua 1a, cac mdi nguy an toan thuc
pham co thé dwoc phong ngtra, loai bé hoac giam thiéu t&i mirc d0 co thé chap nhan
dwoc. Cac CCP nham muc dich chi dé giai quyét méi nguy an toan thwe pham,
khéng phai cac tham sb chét lwong.

Trong phat trién ké hoach HACCP, nhém HACCP cuia quy vi da xac dinh cac méi nguy
sinh hoc, hoa hoc va vat ly tiém tang trong nguyén liéu tho va cac thanh phan ma quy vj
st dung, cling nhw trong cac buwdc cta quy trinh. DAi v&i tirng moi nguy an toan thyc
pham cé kha nang xay ra mot cach hop ly, quy vi pha| xac dinh CCP dé kiém soat mbi
nguy hodc & bwdc ma mbi nguy dwoc xac dinh hodc & budc tiép theo sau do trong quy
trinh.

Budc tiép theo ctia quy vi la di tim cac diém tdi han trong quy trinh ma cac bién phap
phong ngtra phai dwoc ap dung. Quy vi co6 thé sir dung Tép dinh kéem 4, mét trang tinh
tuy chon.

Dbi v&i mbi cau tra 1&i “cd” dwoe néu trong cot ‘co kha nang xay ra mot cach hop ly’ tai
Tép dinh kém 4, mét CCP phai dwoc xac dinh. CCP ¢6 thé giai quyét mdi nguy tai
budc xtr ly cu thé hoac tai buwéc tiép theo sau dé trong quy trinh, nhwng phai cé6 mét
CCP trong quy trinh dé kiém soat méi nguy.

Déi voi twng quyét dinh quy vi dwa ra vé viéc ¢ xac dinh CCP hay
khéng, quy vi phai cung cap dan chirng tin cay, dugc cung cép tai
liéu, khoa hoc hoac ky thuat dé ho tro quyet dinh trong ké hoach
HACCP cua quy vi.

That may man la, mot lwong Ion cdng viéc da duoc hoénrthénh trong viéc‘ xac dinh cac
diém ma kiém soat t&i han c6 thé dwoc ap dung trong sudt quy trinh. Nhiéu diém duoc
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nhan dién chung trong hé théng ché bién va san xuét khac nhau.

Cac diém chung ma & dé kiém soat t&i han c6 thé dworc ap dung trong quy trinh
cua quy vi bao gom:

e Lam lanh t&i nhiét d6 dé giam thiéu sw phat trién cia mbi nguy (mam bénh) sinh
hoc;

e N&u chin t&i nhiét dd cu thé trong thdi gian quy dinh dé tiéu diét mam bénh;

e Sblan lam lanh va nhiét d6 d& phong ngtra sy phat trién ctia mam bénh va san
sinh ra chat doc;

e Cong thirc san xuat, chang han cay thém hoac diéu chinh pH hoéc hoat dong
cla nwéc dé tre ché sw phat trién cia mam bénh; va

e Cac quy trinh giét md pha ché vé sinh va can thiép chong khuan dé ngan ngtra
hodc giam thiéu sy xuat hién ctia mam bénh.

D6 1a mét vai vi du vé cac bién phap cé thé 1a cac CCP; con co nhiéu kha nang hon
nira. Cac co sd ha tAng khac nhau ché bién thuwc phdm gidng nhau cé thé khac nhau
vé sb Iwgng va loai CCP ho chon dé st dung. Diéu nay dwoc mong doi khi chuén bj
cac ké hoach HACCP cu thé clia co so.

Céac m6 hinh HACCP chung cta FSIS, ciing nhw cac méd hinh chung khéc, sé& cung cép
cho quy vi mét vai y twdng vé nhixtng CCP c6 thé van hanh trong cac hang muc quy
trinh khac nhau dwoc thdo ludn. Cac mé hinh chung ctia FSIS nham hé tro nhém cua
quy vi suy nghi tich cwc va can trong vé cac quy trinh ctia quy vi va cach thirc quy vi
mudn hé théng HACCP ctia minh lam viéc.

Tép dinh kém 5 1a trang tinh tuy chon theo cay quyét dinh NACMCF dé dua ra xac dinh
CCP (xem bi€u do & trang sau). Cay quyét dinh nay do NACMCF phat trién sé€ hiru ich
cho nhém HACCP clia quy vi khi xac dinh cac diém nao trong quy trinh thuc té la cac
CCP.

9 CFR 417.5 (a)(1) yéu cau cac co sé duy tri phan tich méi hai bang van ban va tat ca
hd so, bao gdm hd so hd tro phan tich mdi nguy. Thém vao d6, 9 CFR 417.5 (a)(2)
trich d&n rang cac co s phai lwu trir cac ké hoach HACCP cuia ho, bao gom tai liéu
dwa ra quyét dinh lién quan dén Iwa chon va phat trién cac CCP.
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Céu hoi 1. C4c bién phép kiém soét
ton tai cho moi nguy dugc xac dinh
khong?

Chinh stra budc, quy

coO KHONG trinh hodc san phém

A

A 4

Kiém soét & budc ndy ¢6 can thiét cho an J o
toan khong? "

A\ 4

Cau hoi 2. Bude nay c6 loai bo hodc giam thiéu kha nang
moi nguy xay ra téi mirc do c6 thé chap nhan dugc?

v
Q
(e}

[

}

\ 4

Cau hoi 3. Viée nhiém bin vai (cac) mbi nguy dugc xac dinh xay

ra vuot qua cac muc do co thé chép nhén duoc hodc cac mdi —@
nguy nay tang dén cac mirc do co6 thé chap nhan dugc khong ?

I !
Khoé hai mot CCP  —»| DUNG LAI*

A 4

Cau hoi 4. Bude }iép theo s& loai bo (cac) mbi nguy dugc xéc
dinh hodc giam thiéu khéa ning xdy ra téi mot mirc d6 c6 thé chap
nhan dugc nhan khong ?

Khong phai mot CCP —

\ 4 A

o oo

<

A 4

*Chuyén dén budrc tiép theo trong quy trinh dwe'c miéu té

Cay Quyét dinh CCP
Ngudn: NACMCF, 1992
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Nguyén tac 3: Thiét lap Gi&i han T&i han cho Tirng Piém Kiém soat Téi han

Nguyén tac thir ba cia HACCP hwéng dan nhém clia quy vi thiét ké cac gisi han téi
han cho tirng bién phap phong ngira ma quy vi sé thye hién tai t'ng CCP. Bwéc nay
lién quan dén viéc thiét 1ap tiéu chi phai dwoc dap (rng cho tirng bién phap phong ngira
két hop véi mot CCP. 9 CFR 417.1 xac dinh gi®i han t&i han la: gia tri hoac pham vi lon
nhét hodc nhé nhat ma mbi nguy vét ly, sinh hoc hodc hoé hoc phéi duoc kiém soét tai
diém kiém soét t6i han d'e phong ngtra, loai b hodc gidm thiéu téi mirc do cé thé chép
nhén duoc sw xdy ra moi nguy thuc phdm duoc xéc dinh.

Céc gidi han téi han la ranh gi¢i an toan dé cac bién phap phong ngtra thiét 1ap cac
CCP. MGt gigi han t¢i han thuwdng la mét gia tri doc hoac quan sat (vi du nhiét dd), thoi
gian, dac tinh san phadm (vi du hoat déng nwéc), hodc dac tinh hoa hoc (vi du clo sdn
c6, ndng dd mubi hoac pH). Céac gi¢i han t¢i han can dwoc chinh xac va cu thé.

Mot vai gi¢i han t6i han cho cac CCP da xac dinh moi duoc thiét lap, hoac thdng qua
cac yéu ciu bét budc, vi du dd léch bang khéng dbi véi nhiém phan trén gia cAdm xam
nhap vap hé thong lam lanh, hoac théng qua tai liéu ky thuat va khoa hoc.

FSIS ciing da ban hanh nhiéu tai liéu huéng

dén dé rg]]il]p cac}; co s& qhuyé’;\lﬂr’]h VI?ACéC ISCI“D Phu Iuc A: ;;::_ Phu luc B:
va gioi han t6i han cua ho. Nhom RCC; nén Hwénag dan mi®  Huéng dén
lam quen v&i nhirng hwéng dan do dé ho tro —g_Tuén tha g S Tuan tho dé
thiét 1ap cac gi¢i han t&¢i han nhw la nhiét do ——— A T
AP cac giol he ; L N&u Cac San gly Lamlanh

bén trong t6i thiéu va thoi gian cho céc san e e el S [ =l
pham phai dwoc ndu (Phu luc A — xem & bén ham Thitva = =an pham

phai), hodc thoi gian c6 thé troi di khi san pham | GiacamAn  [i7 Thitva Gia
dang dwoc lam lanh toi nhiét dd cu thé (Phy lyc | san(Sat eie LA
B — xem 6 bén phai). Gi¢i han Téi han phai thuong) rfiif: hhiét (On

dworc dap trng dé duy tri an toan thwc pham. dinh)

Khi quy vi dang quyét dinh cac gi¢i han téi han
cua quy vi la gi, thi quy vi nén xem xét mot vai
ngudn. Dau tién trong cac ngudn nay la cac yéu cau bat budc ap dung cho cac quy
trinh ctia quy vi. Ching phai dwoe dap (rng theo yéu cau bdi cac gIO’I han t&i han cua
9 CFR 417.2(c)(3) va lwu trir ho so 9 CFR 417.5(3). Vi dy, néu quy vi san xuat thit bo
néu chin, quy Vi phai co cac diém téi han dap (rng yéu cau béat budc cua FSIS danh cho
cac san pham dwoc dat ra trong 9 CFR 318.17. C6 thé cé cac ngudn khac vé gi¢i han
t&i han; chang cé thé dwoc dua trén théng tin khoa hoc va ky thuat ttr cac nghién ctru
hodc sach gido khoa vé ché bién thic phdm. Cac gi¢i han téi han ciing cé thé duoc
xac dinh tir cac bai nghién ciru mang tinh thach thirc cu thé hodc tir cac chuyén gia ndi
tiéng. Trong bat ké trudng hop nao, quy vi can thiét 1ap gi¢i han t&i han cho tirng bién
phap phong ngtra quy vi dinh ap dung cac CCP clia quy vi va hd tro hop Iy cho Iwa
chon gi¢i han t¢i han.
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Gid¢i han t&i han cé thé 1a mét gidi han cao hon, tai d6 lwong hodc mirc d6 dworc thiét
lap khoéng thé bi vt qua. Nguorc lai, gidi han téi han cling cé thé 1a mét gidi han thép
hon, tai lwong tdi thiéu dwoc bat budc dé tao ra tac dong an toan. Co6 nhivng mé hinh
trong d6 gi¢i han t¢i han cao hon hodc thap hon, dé 14, pham vi, nhw 13 nitrit can phai
vuot trén gi¢i han cu thé dé hé tro qua trinh, nhung khéng vurot qué gidi han béat budc.
Vi du, dé giai quyét méi nguy mam bénh, gi¢i han t&i han cao hon véi do léch CCP
bang khong 1a “khéng quan sat thay phan trén than thit”. Vi du khac vé giéi han t&i han
cao hon la nhiét dé phong nghién la 50° F dé kiém soat sy phat trién cia mam bénh.
Mét vi du vé giéi han t&i han thdp hon la bd sung chét axit hoa dé trc ché sy phat trién
cta vi khuan; ndng dé axit phai dat t&i mirc tdi thiéu cu thé dé hiéu qua trong viéc trc
ché mam bénh.

Gid¢i han t¢i han & dwdi mire nhw cau thanh nglr “qua nhiéu the tdt khéng phai ltc nao
ciing tét”. Vi dy, khanh sinh thuwéng cé pham vi hiéu qua tréng thay vé kiém soat mam
bénh dwgc miéu ta trong bai nghién ctru khoa hoc/ky thuat. St dung khanh sinh bén
ngoai pham vi tbi wu nay — bao gdm trén pham vi — c6 thé tac déng kém di trén mam
bénh va khéng gay ra tac déng mong doi.

Cac co sé ¢ thé mong mubn thiét 1ap cac gi¢i han muc tiéu nghiém ngat hon gi¢i han
th&p hon hodc cao hon dwoc ap 1a cac gidi han “t¢i han”. Vi du, néu gidi han t&i han
la ndu san pham t&i nhiét do bén trong 1a 155°F trong vong 22 gidy (xem lién két cla
Phu luc A & trang trwéc), gi¢i han muc tiéu cao hon cé thé 1a 160°F. Diéu d6 tao mot
bién dé an toan dam bao thém rang gi¢i han t&i han duwoc dap (rng. Hon niva, diéu doé
cho phép nhan biét cac xu huéng chi ra do 1&ch tiém tang trudc khi dd 1&ch thue té xuét
hién.

ﬂ mét co’ s& lwa chon hé tro’ khoa hoc dé quyet dinh CCP h
co’' SO va gioi han toi han (9 CFR 417. 5(3)(2)) dé phong ngwa giam
thiéu, hodc Ioa: bo méi nguy, sau dé tat ca cac tham soé van hanh

téi han nén d‘upc két hop chét ché véi gidi han té&i han cua CCP.

Tuy nhién, m6t co s& co thé xac dinh rang mét vai tham sbé cé thé dwoc
giam sat trén co s tiép tuc clia chwong trinh tién quyét. Mot co s&
ciling co thé xac dinh rang co s& chi can dam bao mét vai tham sbé van
hanh t&i han duoc thuc hién — nhat quan véi hé tro trong subt khoang
thoi gian phé duyét ban dau. Vi du, céu hinh khéng gian, loai thiét bi
t&i pham vi tac ddng cac théng sd khac, hodc céng thire thanh phan,
v&i diéu kién 1a né khéng thay ddi thi nén dwoc cé trong tai liéu dwa ra
quyét dinh nhwng khéng can dwoc giam sat sau 90 ngay phé duyét ban
dau trir khi co thay dbi.

N .

31




Néu moét co s& sl dung gi¢i han muc tiéu, co s& phai rd rang vé sé nao 1a Gii han T6i
> ~ X N N ~ « R X
han caa CCP va s0 nao la mét diem chat lvong.

Nguyén tic 4: Thiét 1ap Quy trinh Giam sat

Dbi v&i Nguyén tic 4 ciia HACCP, nhém cdia quy vi can thiét 1ap quy trinh giam sat.
Quy trinh giam sat 1am cac quy trinh dwoc thwe hién déu dén, b&i nhan vién hodc bién
phap ky thuat, dé do lwdng quy trinh tai bat ky CCP dwoc dwa ra va lwu hé so dé st
dung trong twong lai. Quy trinh giam sat bao gém quan sat hodc kiém tra dwoc nhan
vién thwe hién (vi du, kiém tra tai liéu di cing v&i nguyén liéu diu vao) va bang thiét bj
(vi dy, nhiét ké ghi chép lién tuc).

Giam sat lién tuc luén dwoc wu tién. Khi giam sat lién tuc khong khé’thi, nhém HACCP
cua quy vi can xac dinh cac quy trinh giam sat khong lién tuc, tan suat nhirng quy trinh
do sé dwoc thye hién nhw thé nao va thiét bi hiéu chuan sé dwoc dung lam gi dé giam
sat.

C6 mét vai van dé dé xem xét khi quyét dinh tan suét cla cac lan kiém tra giam sat
khéng lién tuc. Diéu quan trong nhét la quy trinh phai dwoc thwe hién da thweng xuyén
dé phan anh chinh xac quy trinh cé dwoc kiém soat hay khéng. L&i khuyén tor cac
chuyén gia trong thdng ké thwc hanh va kiém soat quy trinh théng ké 1a kha quan trong
trong viéc quy vi quyét dinh tan suét ctia quy trinh.

(" )

Khi mét co’ sé Iwra chon hé tror khoa hoc cho quyét dinh cia minh rang
mét méi nguy cho quyét dinh nay la KHONG c6 kha nang xay ra mét cdch
hop ly (9 CFR 417.5(a)(1)) bdi vi viéc thwe hién chwong trinh tién quyét
phong ngtra tinh huong khién méi nguy tiém tang c6 kha nang, thi sau dé
tat ca cac tham s6 van hanh nén dwoc két hop véi chwong trinh tién

quyét.
\_ W,

M6t van dé khac cho HACCP cda quy vi cAn xem xét la kha ndng cla co s& trong viéc
thire hién hanh dong khac phuc néu giam sat cho thay cac dé léch so vai gioi han toi
han. Khigiam sat cia quy vi phat hién d6 léch, theo 9 CFR 417.3, quy vi can ap dung
hanh dong khac phuc co tt ca cac san pham bj anh hwong Viéc nay bao gbm tt ca
cac san pham dwoc san xuat ké tir 1an giam sat co thé chap nhan dwoc gan nhat Vi
du, gia str quy trinh giam sat ctia quy vi da thyc hién kiém tra nhiét d6 nadu méi gi®r; néu
gi®i han t&i han khéng dwgc dap wng quy vi sé can hanh déng khac phuc cé hiéu lyc
héi d6 theo 1an kiém tra c6 thé chap nhan dwoc gan nhat — ly twdng nhat |a mot tiéng
tr& vé trwde. Nguoec lai, néu nhiét dd dwoc kiém tra mot 1an méi ca, lan san xuét cua
ca ca lam viéc dé sé dwoc gilr cho dén khi c6 hanh déng khac phuc.

Khi nhém HACCP cuta quy vi lwa chon cac quy trinh gidm sat va tan suét cta chung ,

viéc do phai xem xét nhu cau phan hoi nhanh theo thai gian thic té. Nhin chung, cac
quy trinh vat ly va hoa hoc dugc wu tién hon bién phap vi sinh dé giam sat béi vi cac
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quy trinh d6 cung cap phan héi nhanh hon.

Quy trinh giam sat can phai dwoc 18n ké hoach tét, cé thé hé tro va hiéu qua do hau
qua nghiém trong tiém an cua viéc mat kiém soat. Cac nhan vién giam sat cac CCP
phai dwoc dao tao vé cac kj thuat sé dwoc sir dung dé giam sat tirng gi¢i han tdi han.
Ho phai ndm bat du di muc dich va tAm quan trong cla giam sat va bao cao chinh
xac cac hoat déng giam sat va két qua khi ching xay ra.

Theo 9 CFR 417.2(c)(6) quy dinh, ngw&i thye hién giam sat phai ghi chép cac gia tri
chinh xac. Diéu dé cé nghia la gi¢i han t&i han khi nhiét dd bén trong téi thiéu, 1a
160°F, nguwoi giam sat sé ghi trong quan sat cia minh la nhiét d6 chinh xac dat dwoc,
thay vi “co/khéng” hay “OK.” Tham chi khi quy trinh gidm sat bao gébm danh gia cam
bién, nhw 1a thay d6i mau sac trén gidy quy tim, thay d6i do phai lién quan toi gia tri cu
thé.

Dao tao nhan vién clta quy vi ngudi dwoc phan giao thye hién va ghi chép két qua
giam sat. Dam bao rang ho biét cach lam va hiéu sy ket noi gitra trach nhiém giam sat
cua ho v&i an toan thuwc pham, dé ho ghi chép cac két qua chinh xac.

Theo 9 CFR 417.5 (b), Méi lan lwu ho so theo ké hoach HACCP sé duoc thurc hién vao
thoi diém suw kién cu thé xay ra va gom co ngay va gio duoc ghi chep sé duogc ky hodc
viét tat ho tén bdi nhan vién lwu trip cha co sé& mbi Ian nhap liéu.

Ngoai ra, ho phai biét can lam gi néu cac gioi han toi han khong dwgc dap tng hoéc
néu két qua giam sat ctia ho chi ra rang quy trinh c6 thé cé xu hwdng ngoai kiém soat.

Cac nhan vién gidm sat CCP nén gilr tat ca san pham bj anh
hwéng ngay bat ké khi nao mét Gi¢i han Téi han khéng duwoc dap
rng.

Tép dinh kém 6 la mét trang tinh tuy chon ma nhém HACCP ¢6 thé st dung dé hé tro
co s& quyét dinh cac quy trinh giam sat, vi tri nhan vién duwoc chi dinh dé thyc hién
chung va mtre 46 thwdng xuyén cac quy trinh dwoc thwe hién. Trang tinh ¢ thé dwoc
st dung dé liét ké cac hanh déng khac phuc néu cé dé léch.

Nguyén tac 5: Thiét 1ap Hanh déng Khac phuc

Débi v&i Nguyén tc 5 ciia HACCP, nhém cdia quy vi can thiét 1ap hanh déng khac phuc
dé tién hanh khi giam sat chi ra rang c6 do 1&ch so v&i gi¢i han téi han. Ngoaira, 9
CFR 417.3(a) xac dinh bén d&c diém trong hanh déng khac phuc cac nha diéu hanh
FSIS sé kiém duyét khi do I1éch so va&i gidi han téi han xuat hién:

(1) Nguyén nhan do Iéch dugc xac dinh va loai bo;
(2) CCP sé duwoc kiém soat sau khi hé~nh dong khac phuc dugc thyc hién;
(3) Cac bién phao dé ngan chan tai dién dworc thiét Iap; va
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(4) Khéng c6 san pham nao gay thwong tich cho strc khoé hodc tap nhiém do
do léch xuat hién trong thwong mai.

HACCP la hé théng phong nglra dé stra 16i khi ching tac déng t&i sy an toan cla thuwe
pham con nguoi tiéu dung. Cac dd léch so véi gidi han t¢i han co thé xay ra; vi vay,
quy vi can phai c6 ké hoach dam bao cac do léch do khdng dan dén cac san pham
khéng an toan trong thwong mai. Hanh déng khac phuc dwoc Ién ké hoach la cach dé
x ly vn d& nay: nhém HACCP cuia quy vi can biét mirc dd quan trong trong viéc thuc
hién nguyén tac dé.

Tham khao: § 417.3(a) ,
(a) Ké hoach HACCP béng van ban sé [F=—wi-# (1) Tach riéng va gitr san pham bj tac

xac dinh hanh déng khic phuc dé M | dong, it nhat cho dén khi céc yéu cau

duoc 1am theo khi img phé véi dé léch r—l |i ctia doan (b)(2) va (b)(3) cia phan nay

S0 VGi givi han t6i han. Ké hoach o duoc dap ung.

HACCP sé miéu ta hanh déng khac ’_'I ] - .

phuc duoc thuc hién va phan giao li==—3 (2 Thuo hicn dénh gia de xdc dinh

trach nhigm dé tién hanh hanh dong |7I? AiGooicothoiehdpinfignidingeiotia

khéc phuc, nhdm dam bao: 2 | | L san pham bj téc dong dé phan phoi.
(1) Nguyén nhén dé léch duwoc amtie ‘ ) L }
xac dinh va loai bo; —= " == (3) Hanh ddng khi can, lién quan dén

(2) CCP s dugc kiém soét sau khi [fi—w@) S&n pham bj tac dong dé dém bao

hanh déng khac phuc duoc thuc | khéng c6 sén pham nao gay thuong

hién; Fw &  tich cho strc khoé hodc bj tap nhiem do

(3) Céc bién phap dé ngén chan F" | g 90 léch c6 trong thurong mai.

tai dién duoc thiét 1ap; va; ———

(4) Khdng c6 sén phdm nao gay Ft”—f‘ (4) Thue hién hodc dat dugc danh gia
thuong tich cho strc khoé hoac tap || laibdica nhan duoc dao tao theo
nhiém do dé léch cé trong thuwong mai. Tot* &1 §417.7 trong phan nay, dé xéc dinh c6

Il _ hay khéng dé 16ch méi duoc phét hién
§ 41 7’.3(b) *—-I I == nén duwgc ké hop trong ké hoach
(b) Néu mot d6 Iéch khong duoc dam v HACCP.
béo bdi hanh déng khéc phuc cu thé |
hodc c6 méi nguy khéng luong truée Bt 2

Déi v&i trng CCP, nhdm cla quy vi can dét ra bd hanh déng tiéu chuan dé nhan vién
cong ty tuan thu khi co do léch so vai gioi han toi han. C6 mét vai cau hoi ho cé thé
héi trong phat trién hanh déng khac phuc:

e Moi ngudi sé dwoc théng bao nhw thé nao khi do léch xuat hién? Néu mot
ngwoi dang thwe hién quy trinh giam sat, ngudi do sé lién lac voi ai?

e Ai sé chiu trach nhiém kiém soat san phdm c6 thé bj anh hwéng béi do 1éch?
Nguwoi dé nén quyét dinh ra sao vé mirc d6 it nhiéu nhw thé nao san pham can
dwoc kiém soat?

34




e Aisé lién quan dén viéc quyét dinh viéc can lam véi sdn phdm c6 thé bi tac dong
b&i d6 léch?

e Chung t6i s& xac dinh nguyén nhan clia d6 léch nhw thé nao? Néu chung toi
can chuyén gia ky thuat bén ngoai cong ty, chung t6i c6 thé tim ho nhw thé nao?

e Khi 9hung téi phat hién ra nguyén nhan gt]a do léch, ai sé lién quan dén viép
quyét dinh cach dwa van hanh quay lai tam kiém soat va phong ngtra tai dién
cuia dg léch?

e Né&u cac ca nhan dwoc dao tao HACCP khong co san ngay trong co' 80, ching

t6i c6 thé nho chuyén gia HACCP dé hé tro néu ké hoach ctia ching téi can
chinh slra nhw thé nao?

e Aitrong cong ty can ky duyét trén cac chinh stra bat ky cho ké hoach clia chiing
t6i?

e Aisé chiju trach nhiém lwu trir hd so vé moi viéc ching téi lam dé ng phé voi
do léch so vo&i gidi han téi han tai CCP nay?

e Né&u khoéng c6 nguei chiu trach nhiém trong k& hoach hanh déng khac phuc cla
chung t6i, ai sé la ngwoi chiu trach nhiém?

e BO6 hanh dong khac phuc nay kha thi tai moi thoi diém phai khéng?

e Viéc tai dién sé dwoc phong ngtra nhw thé nao trong twong lai?

Nhan vién chiu trach nhiém giam sat va cac chirc nang khac trong ké hoach
HACCP nén dugc xac dinh bang chirc danh chir khong phai tén. Diéu nay cho
phép sw thay thé khi cac ca nhan khac khéng co san.

Tiép tuc v&i trang tinh tuy chon trong Tép dinh kém 6 dé hé tro nhom HACCP quyét
dinh ho phat trién hanh déng khac phuc phu hop cho tirng CCP. 9 CFR Phan 417 gdm
c6 cac yéu cau bat budc phai dwoc tuan tha khi do 1éch khéng dwoc dwa vao hanh
dong khac phuc cu thé (mdi nguy khéng lwdng trudc duwoc) xuat hien. Nhém cla quy vi
nén nghién ctu 9 CFR 417.3(b) dé biét cach lam gi khi diéu nay xay ra. V&i nhiéu
phwong phap, hanh dong dwoc tién hanh sé twong tw nhirng gi quy vi lén ké hoach dé
lam tai trng CCP bét ky vi du nhw kiém soat san phdm, phat hién nguyén nhan, quyét
dinh cach phong ngtra tai dién, quyét dinh cé stra ddi k& hoach HACCP hay khéng, v,v.
Tuy nhién, néu quy vi khéng gidi quyét mébi nguy trong ké hoach HACCP clia minh, quy
vi s& phai danh gia lai k& hoach d6. Nhém cla quy vi nén xem xét cach xt ly cac tinh
hudng d6 trwéc khi ching xay ra. Hay luén chi déng, dirng (ng phd, trong céach tiép
can cla quy vi v&i viéc phat trién HACCP.

Nguyén tac 6: Thiét lap Quy trinh Kiém duyét
§ 417.4 Phé duyét, Kiém duyét, Banh gia lai.

(a) Mo: co s& sé phé duyét tinh chinh xéc cua ké hoach HACCP trong giam sat
mdi nguy an toan thuc phdm duoc xéc dinh trong qua trinh phan tich méi
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nguy va sé kiém duyét ké hoach dang duorc thuc hién hiéu qua.

Nguyén téc 6 cia HACCP la dé thiét lap quy trinh kiém duyét dé& dam bao ké hoach

duwoc hoat ddng chinh xac. Kiém duyét 1a cac hoat dong khac giam sat, dé xac dinh
hiéu lwc cla k& hoach HACCP va hé théng dang van hanh theo dung ké hoach. Phé
duyét [a mét phan cla kiém duyét. Phé duyét |a thu thap va danh gia théng tin khoa
hoc va ky thuat dé xac dinh xem ké& hoach HACCP khi dwoc thye hién dung sé kiém
soat hiéu qua cac mdi nguy hay khéng.

Nhém clia quy vi can quyét dinh cac quy trinh ndo co s& sé thwc hién dé kiém duyét
rang hé théng HACCP dang lam viéc hiéu qua va mic dd thwong xuyén cac hanh déng
nay sé duoc thuc hién. Kiém duyét st dung cac bién phap, quy trinh, bai kiém thir bén
canh cac quy trinh dwoc st dung trong giam sat dé xem hé théng HACCP |am theo ké
hoach HACCP hay khéng hoac k& hoach HACCP can sira dbi hay khong.

C6 ba van dé cta phé duyét:

1. Phé duyét ban dau
2. Kiém duyét tiép tuc
3. Danh gia lai

1. Phé duyét Ban dau.

DAy |a phan ban dau trong k& hoach HACCP dworc kiém thir va danh gia. Quy vi phai
kiém thr cac quyét dinh dwa ra 1&p di 18p lai khi quy vi lam viéc qua cac bwéc so bd va
cac nguyén téc ciia HACCP. Trong subt phan nay, cac bai kiém thi vi sinh hay dw
luong c6 thé dwoc str dung dé phé duyét quy trinh c6 duoc kiém soat va dang san xuat
san pham an toan hay khéng. Viéc kiém thir nay cung cép bang chirng ré rang nhét vé
ky thuat va bién phap dwoc ap dung bdi co s& dé kiém soat méi nguy sé lam viéc trong
co s& cu thé cua quy vi va khéng chi hiéu qua trén ly thuyét.

(1) Phé duyét so bd. Khi hoan thanh phan tich méi nguy va phat trién ké hoach
HACCP, co s& sé thuc hién cac hoat déng theo thiét k& dé xac dinh ké hoach
HACCP dang phat huy chirc nang theo dw dinh. Trong sudt qua trinh phé duyét
ké hoach HACCP, co s& sé kiém thr nhiéu l1an dd chinh xac clta cac CCP, gidi
han t&i han, quy trinh giam sat va lwu trir hd so, va cac hanh déng khéc phuc
dwoc dé ra trong ké hoach HACCP. Phé duyét ciing bao gdbm cac danh gia
chinh céc hoé so, déu dan dwoc tao ra bédi hé théng HACCP, trong bbi canh cuia
cac hoat dong kiém duyét khac.

FSIS Huéng dén‘Tuén thi Hé thong HAQCP ctla FSIS Phé duyét Thang Tw nam 2015
md ta quy trinh gom hai bwéc: 1) Thiét ke va 2) Thuwc hién.

Thiét ké ké hoach HACCP Ia h6 tre khoa hoc hodc k¥ thuat cho thiét ké hé thong
HACCP — do Ia, cac nguyén tac ly thuyét, tw van chuyén gia ttr cac nha ché bién, so
liéu khoa hoc hoac ky thuat, cac bai bao dwoc danh gia khoa hoc trén cac tap chi,
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chuong trinh 1dy mau mam bénh, hodc thong tin khac dién gii bién phao kiém soat quy
trinh riéng c6 thé phong ngtra, gidm thiéu hodc loai bé cac mébi nguy cu thé mét cach
phu hop.

Thuwc thi ké hoach HACCP 13 sb liéu phé duyét tai nha may hoac qua sat tai nha may,
chi sb do lwdng, cac két qua kiém thir vi sinh, hodc cac théng tin khac dién giai bién
phap kiém soat trong hé théng HACCP ¢6 thé thwc hién nhuw mong doi trong pham vi
co s& rieng dé dat muc tiéu an toan thwec phdm theo dw dinh. Céc tai liéu hé tro phé
duyét nay cd tinh quyét dinh t&i thanh cdng ctia ké hoach HACCP va phai duwoc duy tri
cho sw sinh ton cla ké hoach.

Hwéng dan Tuan tha Phé duyét khuyén
nghi cac co sé& st dung gi¢i han t&i han tw

nghién ctu dwdi day thay vi chi st dung Tham khao: =

cac gioi han t&i han tir tai liéu dich vy Hwong dan rZHE https://www.fsis.

khuyén néng cta Trwdng Pai hoc. Tuan tha Hé =i usda.gov/wps/wc
théng HACCP Lii- m/connect/a70bb

Cac ép phé’m kpuyén néng ca Truong Dai clia ESIS Phéa ;V::f 780-e1ff-4a35-

hoc ciling cé thé dwoc trlqh danx nhw ho tro duyét Thang =ia 9ada-

khoa hoc; tuy nhién, cac an pham khuyén i "~ 3fb40c8fe584/H

néng thuong tham khao cac bai bao tap chi | "¢ NaM 2015 ==\ oop s\ ciems

nguyén ban da dwoc str dung dé phat trién !"T”'T. Validation.pdf?

hé trg. Trong mét vai trworng hop do, cac =™ MOD=AJPERES

| == ]
I

co s& nén lwu trlr cac bai bao tap chi thanh
tép tin dworc tham khado trong 4n pham
khuyén néng b&i vi cac 4n phdm khuyén néng thwdng khong cé tat ca cac tham sé van
hanh t&i han ma cac co s& can dé thuc hién. Cac co s& can thong tin vé tat ca cac
tham sb van hanh t&i han dé& xac dinh quy trinh trong 4n pham cé phu hop véi quy trinh
thyc cda ho hay khéng.

2. Kiém duyét Tiép tuc:

Kiém duyét Tiép tuc dam bao ké hoach HACCP dang van hang hiéu qua trén co s&
hang ngay sau khi phé duyét ban ddu dwoc hoan thanh. Loai kiém duyét nay bao gdm
cac nhiém vu nhw I3 hiéu chudn cac cbng cu giam sat, quan sat cac hoat déng giam sat
va hanh déng khac phuc, danh gia hd so HACCP dé xem ching duwoc thue hién va duy
tri theo ké hoach, giam sat gi¢i han t¢i han va tham sb cla chuwong trinh tién quyét dé
dam bao cac tham sb van hanh t&i han trong hd tro khoa hoc tiép tuc dwoc dap ing, va
kiém thtr cac mam bénh phu hop hodc cac vi sinh vat khac.
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Néu quy vi chi dwa vao sb liéu tir cac chuong trinh tién quyét
lam co s& cho viéc xac dinh médi nguy dwoc nhan dién khéng cé
kha nang xay ra mét cach hop ly, thi chinh chwong trinh tién
quyét phai dwoc phé duyét va quy vi phai lwu trir hd so cac
chwong trinh dwoc thye hién va thiét ké dong nhat va lién tuc.

Tiéu dé 9 CFR 417.4(a)(2) bao gdbm cac yéu cau bat budc cu thé vé phé duyét lién tuc:

(2) Céc hoat dong Tiép tuc Kiém duyét. Céc hoat dong Tiép tuc Kiém duyét bao
gom, nhung khong gidi han:
(i) Hiéu chinh cdng cu giam sat quy trinh
(i) Quan sét truc tiép hoat déng giam sat va hanh dong khac phuc
(i) Danh gia hé so duoc tao Iap va lwu trik theo §417.5(a)(3) ciia phan nay

['I:hu’()’ng thi cac khai niém vé kiém duyét va phé duyét hay gay nhém\
lan. Dwéi day la cach hiéu dung dan ve tlrng muc khi quy vi dang
phat trién va van hanh mot ké hoach HACCP:

e Phé duyét hoi: Chung tbi dang lam BIEU BDUNG phai khéng?

e Kiém duyét héi: Ching t6i dang TIEP TUC dé lam ding
\ nhirng dieu dung kia phai khdng? j

S dung Tép dinh kém 7 (trang tinh tuy chon) dé& ghi chép cac quy trinh tiép tuc kiém
duyét, bao gébm cac hoat ddng giam sat va hoat déng hiéu chinh. Mét vi du kiém duyét
cho Tép dinh kém 7 Ia hiéu chinh nhiét k& dwoc st dung cho CCP kiém soat nhiét do.
Cung v&i nhat ly/hd so hiéu chinh nhiét k&, moét chwong trinh dwoc 1am tai liéu nén néu
chi tiét tan suét cta hiéu chinh va quy trinh hiéu chinh nhiét k& (xem Hwéng dan Hiéu
chinh Nhiét ké). Quy vi cling ¢6 thé sir dung trang tinh d& néu chi tiét cac hé so HACCP
clia quy vi.

3. Danh gia lai:

DPanh gia lai la danh gia toan dién ké hoach phai dwoc thuwc hién it nhat hang nam, béat
ké khi nao cé thay dbi bat ky co thé tac déng tdi phan tich méi nguy hoéc thay déi ké
hoach HACCP va wng pho véi dd 1éch khong dwoc dwa vao hanh déng khac phuc cu
thé (mdi nguy khéng thé luveng trvdc dwoc). Danh gia lai twong tw voi phé duyét [a
nhin chung, trong d6 co s& xem xét k& hoach cé chinh xac hay khéng hon la tap trung
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vao van hanh hang ngay cla ké hoach.

CFR 417.4(a)(3) Banh gi4 lai k& hoach HACCP. Méi co’ sé sé danh gia lai tinh
hop ly ctia ké hoach HACCP it nhat hang ndm va bét ctr khi nao cé thay déi cé
thé tac dong dén phan tich méi nguy hodc thay doi ké hoach HACCP. Céac thay
déi nay co thé bao gém, nhung khéng gidi han, cac thay déi vé: nguyén liéu song
hoéc nguon nguyen liéu sdng; cbng thirc san pham nhéan sw; déng goéi: hé théng
phén phOI san pham hoan thién; hodac, muc dich str dung hay nguoi tiéu dung
cla sdn phdm hoan thién. Panh gia lai sé duoc thurc hién béi ca nhan duoc dao
tao theo § 417.7 cta phan nay. Ké hoach HACCP sé duoc diéu chinh tirc thi khi
c6 danh gia lai chi ra rdng ké hoach khéng con dap g yéu céu cta § 417.2(c)
trong phan nay.

Céc co s& thit va gia cdm phai cung cap hd so cho tirng Ian danh gia lai va ly do thay
dbi ké hoach HACCP dua trén danh lai, hoac ly do khong thay dbi dwa trén danh gia lai
(9 CFR 417.4(a)(3)). Dbi v&i danh g|a lai hang ném, néu co s& xac dinh khong can
thay dbi ké hoach HACCP, thi co s& can phai cung cép tai liéu co s& cho quyét dinh
nay.
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Phé duyét Ban dau, Kiém duyét Tiép tuc, va Tan suat Danh gia lai, Muc dich & Quy

trinh

Phé duyét Ban

dau

Tan suat:
Mét 1&n trong
khodang thoi gian
90 ngay cta Hé
thong HACCP
m&i hodc stra doi

*Muc dich:

-E)e dam bao hé
thdng HACCP
theo thiét ké, cac
chirng nang khi
can

*Quy trinh:

Duoc kiém thr
thuorng xuyén
cac théng so van
hanh t&i han dé
chira rang co s&
c6 thé thyc hién
chung va chung
hiéu qua trong
viéc klem soat
cac mbi nguy
duwoc xac dinh

Kiém duyét

Tiep tuc

+Tan suét:
+Tiép tuc 1am theo
hoan thién phé
duyét ban dau
(vi dy ngay 91)
va tiép tuc

*Muc dich:

~E)e dam bao hé
thdng HACCP
dang phat huy
chr nang nhw da
dinh, trén co s&
tiép tuc

*Quy trinh :

+Tién hanh hoat
doéng phé duy@t
tiép tuc bao gébm
hiéu chinh, quan
sat truc tlep va
danh gia ho so,
ciing nhw kiém
tra doc lap khac
nhw kiém thir

banh gia lai

+Tan suét:

*Hang nam va bét
ky khi nao co
thay doi tac dong
den phan tich
mdi nguy hodc
ké hoach
HACCP

*Muc dich:

*Dé xac dinh xem
hé thébng HACCP
theo thiet ké va
thwe hién van
con phu hop

*Quy trinh:

*Danh gia ho so
duoec tao ra tw
phé duyét tiép
tuc nham dam
bao hé théng
HACCP theo
thiét ke va thye
hién van phu hop
(vidu thong qua
két qua kiém thee
va giam sat cac
tham sO van
hanh t&i han)

Néu két qua danh gia lai khong lam thay doi.

Néu danh aia lai 1am két qua thav déi.
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Nguyén tac 7: Thiét lap Quy trinh Lwu trir H6 so

Nguyeén téc 7 cia HACCP la thiét lap quy trinh lwu tri hd so hiéu qua dé cung cap tai
liéu cho hé théng HACCP cutia quy vi. Yéu cau lwu trir hd so theo quy dinh dbi voi
cac co sé thit va gia cAm duwoc tim thay trong 9 CFR 417.5 va dé hiéu. Hay cung
nhém cla quy vi danh gia ching mét cach can than.

§ 417.5 Ho6 so-.

(a) Co s& sé luu triv hd so dé cung cép tai liéu cho ké hoach HACCP cua co s6:

(1) Phén tich méi nguy bang van ban theo quy dinh trong § 417.2(a) cta
phan nay, bao gbm tat ca cac tai liéu ho tro.

(2) Ké hoach HACCP béng vén ban, bao gbém tai liéu dwa ra quyét dinh
lién quan dén Iyra chon va phét trién cac CCP va giéi han téi han, va
cac ho so hé tro cé quy trinh giém sat va kiém duyét duoc Iyra chon va
tan suét cta cac quy trinh do.

(3) Céc hé so cung cap tai liéu giam sét cac CCP va giéi han téi han cla
ho, bao gém ghi chép thoi gian thue, nhiét dd, hoac gia tri dinh lwong
khéc, theo quy dinh trong ké hoach HACCP cia co sé; hanh dong
khéc phuc, bao gém hanh déng duoc thuc hién dé ung phé véi do
léch; quy trinh kiém duyét va két qué; ma sén pham, tén hodc nhan
dang cla sén phdm, hodc 16 san xuét giét mé. Mbi hd so nay sé c6
ngay hé so duoc tao Iap.

(b) M@i lan nhdp liéu trén hé so luu trik theo ké hoach HACCP sé duoc tao theo
thoi gian sy kién cu thé dién ra va co ngay va gio dugc ghi chép va sé duoc
Ky hodc ghi ho tén viét tat béi nhan vién cta co so thuc hién nhap liéu.

Hb6 so HACCP la bang chirng tét nhat clia co' s& cho nhirng sdn pham an toan ho san
xuét. Tailiéu nguoi thiét ké ctia quy vi da lwu trir két qua giam sat tai thdi diém quan
sat 1a hd so thuwe sw. FSIS danh gia cac hd so dé thudng xuyén dé phé duyét co s&
dang van hanh theo ké hoach HACCP va dang san xuét thwc phadm an toan.

FSIS ciing danh gia hd so HACCP néu san pham ctia co s& trong thwong mai bj nghi
ngdi la tap nhiém va vi vay c6 kha nang sé bi thu hdi. Théng thuéng, cac hd so
HACCP chinh xac cé thé cung cap cho FSIS sé liéu ho can dé dwa ra quyét dinh san
pham ctia cong ty co thwc sy an toan, hay chi mét phan ctia san pham bi nghi ngoi &
san pham nén duwoc thu héi. FSIS dé nghi cac co s& thu hdi san pham khi can thiét.

Lwu trir hd so la mét dac tinh cép thiét ctia hé théng HACCP phai dwoc 1én ké hoach

va thirc hién can than nhuw cac yéu t6 khac. Luu trlk cac hd so clia ca phat trién ké
hoach HACCP va van hanh hé thong HACCP.
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Hé thdng Iwu trir hd so thuwdng la viéc don gidn nhat ma quy vi cé thé dé dang hoi nhap

trong hé théng van hanh hién cé; xem xét viéc sir dung
mau don gian dé hiéu sé giup van hanh tét trong diéu
kién cta quy vi. Hay dam bdo rdng cac nhan vién cta
quy vi biét chinh xac nhirng gi mong dgi néu ho chiu
trach nhiém cho viéc nhap liéu hd so: ho phai ky/ghi ho
tén viét t&t, dau thoi gian, va ghi ngay hé so tai thoi
diém sw kién cu thé dién ra (9 CFR 417.5(b)). Ciing
nén xem xét noi tot nhat dé lwu trir ho so.

Trong lich str, cac nha may nho va rat nhé duoc coi la
khong tuan tha b&i vi ho khéng lwvu ho so goc khi ho

[Quén ly H6 so: The

9 CFR 417.5 (b), M&i

lan nhép liéu h6 so

duwoc lwu trik thudc ké

hoach HACCP sé
duwoc tlgu’c hién vao
thoi diém sw kién cu

thé xay ra va c6 ngay

va thoi gian ghi chép
va dwoc ky béi nhan

o )

phai cung cap ho so hodc “tai tao” hd so' vi bat ¢t ly do
nao. Vi vay, quy vi phai lwu trir va bao quan ho so
HACCP duw¢i day theo 9 CFR 417.5(e).

o Hoat dong giét md: lwu try it nhat mot (1)
nam

vién cla co sé tién
hanh nhap liéu.

)

e San pham lam lanh: lwu tri it nhat mot (1)
nam

e San pham déng lanh: lwu try it nhat hai (2) nam

e Sam pham cé thei han s dung 6n dinh: lwu trr it nhat hai (2) nam

Sau sau (6) thang, hd so HACCP c6 thé dwoc lwu trik bén ngoai co s&, véi diéu kién 1a
ho cé thé 14y ra d& FSIS danh gia trong vong 24 gid ké tir khi cé yéu cau.

Ngoai ra, cé mot yéu cau vé kiém duyét/lvu trir hd so ma cong ty phai thwe hién theo
9 CFR 417.5(c):

(a) Trwéce khivan chuyén s&n pham, co sé sé danh gia cac hé so lién quan dén
san xuét clia sén pham do, duoc cung cép hé so theo phén nay, dé dém béo
tinh hiéu qud, bao gbém viéc xac dinh tat ca cac gi6i han téi han duwoc dap wng
va, néu phu hop, cac hanh dong khéc phuc duoc thuc hién, bao gébm xi ly sén
phém phu hop. Ché nao cé thé thuc hanh, danh gia nay sé duoc thuc hién, ghi
ngay va ky béi cé nhadn khéng tao hé so thich hop béi ca nhén duoc dao tao
theo § 417.7 cta phén nay, hodc céan bd co sé chiu trac nhiém.

Diéu do6 thuong dwoc xem la danh gia trwéc giao hang. Viéc nay cé thé dam bao quy
vi & lam moi viéc trong hé théng HACCP trwéc khi quy vi giao hang. Danh gia truéc
giao hang chi ra rang san pham khéng cé mdi nguy an toan thwc pham ciing nhw cac
nguyén nhan tap nhiém khac va san sang cho viéc thwong mai. Chi ky danh gia sau
khi danh gia tat ca cac tai liéu cu thé cta 16 va tat ca co s& va kiém thir ctia FSIS vé tap
khuan nhw 13 E. coli 0157:H7, dw lwgng thube, v.v déu dwoc hoan thanh va am tinh.
Diéu d6 két luan rang giam sat CCP va phé duyét nhung ciing c6 thé bao gdm két qua
kiém thir trong chwong trinh tién quyét, thw bao 1anh, hodc hé so khac lién quan dén
san xuat 16 do.
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MAau HACCP duoc st dung trong viéc lwu trir hd so nén co:

* Tieude Mau, Van dé quan trong nhat
e Ngay; cua lwu trir hé so do 13,
néu quy vi khéng cung
. cép hd so cho s kién,
e M4a San phdm; quy vi khéng cé bang
chirng la sy kién dé da
trng xay ra.

e Tén cta San pham Lién quan;

e Do lweng cu thé dwoc ghi lai;

e Ho tén viét tt hodc Chir ky ctia Nguoi
giam sat;

e Thoi gian;
e K&t qua hoat dong kiém duyét va chir ky (Danh gia Ho so' hodc Quan sat
Trwce tiep); va

e Chir ky ciia Ngu&i danh gia Trwdc khi giao hang va ngay khi dwgc thuc
hién khac v&i ngay giam sat CCP.

[

H& so' Hé thdng HACCP ciling bao gém céc hd so lién quan dén cac chwong trinh tién quyét,
chirng chi phan tich, thw bao lanh, so liéu hoé trg, nghién ctru, tai liéu, v.v.

Chinh cac hé so va ké hoach HACCP khéng bat

budc phai la dinh dang riéng bét ky. Tép dinh Mot ke hoach HACCP khong
kém 8 Ia mot vi du tuy chon ciia mot ké hoach bao gio la ‘cudi cung.” Quy Vi

HACCP b6 tréng. Quy vi cb thé chuyén thong tin | Phai danh gia nd it nhat hang
tlr cac trang tinh nhom clia quy vi chuan bj dé tao | N@m va bat c khi nao co thay
ké hoach HACCP ban dau dwgc hoan thién cta ddi trong quy trinh ctia quy vi
quy Vi. va/hoac moi nguy khong
lwdng trvdec dwgre xuat hién.

Cac co' s6 nhd va rat nhé co thé can hd tro cu
thé v&i cac k& hoach HACCP, san pham va quy
trinh riéng biét ctia ho. Trong two'ng hop dé:

e S dung tinh nang askFSIS tai www.fsis.usda.gov (xem Tham khao) dé
nghién Cl:I’u'Vé dat cau héi vé chinh séach lién quan dén kiém dich, chwong
trinh, hé thong va quy trinh; va

e B0 phan Hb tro Nha may Nhé cla FSIS (xem Tham khao) la ngudn hwéng
dan gia tri trong viéc dat dwoc va duy tri tuan tha theo quy dinh.
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Bo6 phan Tro gitip Nha may Nho

Tim kiém cau tré 16i cho cac cau héi chung tir cac chd nha may nhé va rat
nhé trén toan quéc hodc gri cau hédi cho cac chuyén gia ky thuat tai Boé phan
Tro giup Nha may Nhoé

Quy vi c6 thé gwi thu cho chung t6i theo dia chi InfoSourrce@fsis.usda.gov
hoac goi t&i s6 1-877-FSIS-HELP (1-877-374-7435).

Sach hwéng dan Chuan bj Ké hoach HACCP nay va cac md hinh HACCP duwoc cap
nhat phan anh kién thirc dat dwoc trong nhiéu nam ké tir khi phién ban trwéc dé cla
cac 4n phdm dwoc phat trién. Nhw cac 4n pham trwéc dd, cac mé hinh HACCP hién
thei déu khéng dam bao cho viéc dap ng tat cd cac yéu cau theo quy dinh cta hé
théng HACCP cu thé clia chinh co s&. Tuy nhién, ho c6 thé cung cap cho nhém
HACCP trong pham vi cac co' s& nhé va rat nhé mot nén tdng dé xay dwng mot hé
théng HACCP.

Chung t6i hy vong quy vi nhan thay théng tin nay hivu ich.

Cac tép dinh kém:

1 M6 ta San pham

2 Danh sach Thanh phan San pham va Nguyén liéu Pau vao
3 So dd Quy trinh

4 Phan tich Mbi nguy va Bién Phap Phong nglra

5 Xac dinh CCP

6 Gioi han Téi han, Giam sat va Hanh déng Khac phuc

7 Kiém duyét va Lwu trir H6 so

8 Trang Téng hop HACCP
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Tép dinh kém 1: M6 ta San pham

QUY TRINH / LOAI SAN PHAM: Giét md Bo /Bd nguyén miéng, Ntra nguyén miéng

Quy tinh / Tén Loai S&n pham

Bac tinh San Pham Quan trong (Aw, pH,
Chat bao quan, An san, v.v.)

Cach chung dwoc str dung/ Muc dich st
dung*

DPong goi (d6 bén va diéu kién bao quan?)

Th&i han St dung va tai nhiét dé nao

San pham sé dwoc ban & dau (Néu ré
Ngu&i tiéu dung Dw tinh, dac biét la
nhom dén cw c6 nguy co cao™™)

Hwdng dan Ghi nhan

Pau Ia cac kiém soat phan phoi déc biét
bat budc?

*Muc dich st dung cta thanh pham. Dbi v&i cac co s& bd, co s& phai co thé dién giai
muc dich s dung (nguyén hay khéng nguyén) t&i nguwdi siv dung cudi cung va hd tro
muc dich st dung cla ho (tham khdo: Huwéng dan Tuan tha Gidm thiéu Rui cua vi
khuén Escherichia coli sén sinh Déc td Shiga cia FSIS).

**Nhém dan cw ¢6 nguy co cao bao gdm tré em, ngudi gia va ngudi bi tdn thwong hé
mién dich.

PHE DUYET BOI: NGAY:
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Tép dinh kém 2: Danh sach Thanh phan San pham va Nguyén liéu Dau vao

Quy trinh/Tén San pham:

THIT va SAN PHAM PHY
CUA THIT

THANH PHAN THU'C
PHAM KHONG PHAI LA
THIT

THANH PHAN B| HAN
CHE va Chat gay di trng

CHAT HO TRQ CHE BIEN®

NGUYEN LIEU BONG GOI

KHAC

PHE DUYET BOI:

NGAY:

6 Theo chi dan 7120.1 ctia FSIS, Thanh phan An toan va Phu hop Puoc Stk dung trong Sén phédm Thit va

Gia cdm
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Tép dinh kém 3: So’ d6 Quy trinh

Quy trinh/ Tén San pham / Hang muc HACCP: Xuc xich Lon Twoi / Khéng nguyén

song

(M6t vai loai xuc xich twoi dwoc lam tw ,thén thit co xwong nong; khéng cé budc lam
lanh trwéc khi loc xwong. Lam lanh xuat hién sau khi nhoi khdng phai tir phia trwéc.)

Ti€ép nhan Khéng cé thit

|

G& xwong

Nghién

\ 4

Pha trén/Céng thirc

Tiép nhan Péng goi

Dong géi/Ghi nhéan (ngudi
dung tuy chon hoac déng
goi sO lvong Ion)

\4

Bao quan/Phan phbi

PHE DUYET BOI:

NGAY:

Tép dinh kém 4: Phan tich Méi nguy va Bién phap Phong ngtra

Tén San pham:
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Cot 1 Cot 2 Cot 3 Cot4 Cot5 Cot 6
Thanh | a0 0y | MOinguy An toan | Bang | Néu “cé ” trong Cot | Buoc
phan/ Tiém tang Thwe pham Tiém | chirng/ | 3 (m6i nguy RLTO), | nay cé
Bwdc (Puwoc dwa tang C6 kha nang | Co's& |Bién phap Kiém soat| phaila
Quy vao hoic Xay ra Mot cach cua |nao Co thée bwoc Ap mot
trinh | kidm soat Hop ly (RLTO)? | Quyet dung de Phong biém
trong buéc (C6 hodc Khéng)” | dinh® | ngtra, Loai bo, hodac | Kiém
nay) Giam thiéu M6i nguy | soat T&i
téi Mire d6 Co the han
chap nhan dwoc | (CCP)?°
Buwéc 1 |B:
C:
P:
Buwéc 2 |B:
C:
P:

7 Néu “C6”, sau d6 s& co mot CCP dé kiém soat mbi nguy nay phai duoc xir 1y tai budc nay hodc budc tiép theo.
8 Tai liéy tham khao khoa hoc 1a rat quan trong trong viéc dua ra quyét dinh/béng chung. Néu tai liéu tham khao
khoa hoc duoc sir dung cho cac quyét dinh, bai bao tham khao phai 1a mot phan trong ho so HACCP.
Pé xac dinh mot CCP, hiy xem ciy quyét dinh trong hang 1 ctia Tép dinh kém 5 va suy nghi dé danh gia cac khu
vuc kiém soat (cot 6) dé x4c dinh CCP t6t nhét dé kiém soat, giam thiéu hodc loai bé mdi nguy.
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Tép dinh kém 5: Xac dinh CCP

Bwoc
Quy
trinh

(1)

M6i
nguy

(2)

Cau hoi 1. Bién phap phong
ngtra ton tai & bwéc nay cho
moi nguy dwoc xac dinh phai
khong?

*Néu c6, hay chuyén dén cau
héi tiép theo.

*Néu khong, kiém soat &
bwéc nay cé can thiét cho an
toan khéng?

*Néu cé, chinh stra bwérc, quy
trinh hoac san pham va quay
lai cau hoi 1.

*Néu khong, hay dirng lai; d6
khoéng phai la moét CCP. Xac
dinh cach thirc va noi méi
nguy sé dwoc kiém soat.

@)

Cau héi 2. Bwéc nay sé
loai bé méi nguy hodc
giam kha nang xay ra &
mutrc do c6 thé chap
nhan dwoc khéng?

* Néu khéng, hay
chuyén dén cau hoi
tiép theo.

* Néu co, day la moét
CCP.

(4)

Cau héi 3. Nhiém
ban vé&i méi nguy
dwoc xac dinh xay
ra vweot qua muorc do
c6 thé chap nhan
dwoc hoac tang t&i
mirc d6 khong thé
chap nhan dwoc
khong?

* Néu khéng, hay
dirng lai, dé khong
phai mot CCP.

* Néu c6, hay
chuyén dén cau
héi tiép theo.

(5)

Cau hoi 4. Buwéoc
tiép theo sé loai
bé méi nguy
hodc giam thiéu
kha nang xay ra
téi murec dd co
thé cho phép
khong?

* Néu khéng,
day la mét
CCP.

* Néu co6, hay
dirng lai, d6
khoéng phai
mot CCP.

(6)

CCP#

(7)

PHE DUYET BO!:

NGAY:

49




Tép dinh kém 6: Gi®i han T&i han, Giam sat va Hanh déong Khac phuc

Bwéc Quy Gi®#i han Téi Giam sat Quy trinh Hanh dong
~ 10 = = = <
trinh/ CCP han Cai gi Nhwth& ndo |  Tan suét AP Khac phuc
PHE DUYET BOI: NGAY:

10 T3i liéu khoa hoc bat budc cho quyét dinh gi6i han t&i han

" Tham khéo tiéu dé vj tri khéng phai tén nhan vién
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Tép dinh kém 7:Kiém duyét va Lwu trir H6 so

Bwéc Quy trinh/ CCP

Quy trinh Kiém duyét

(Cai gi, Nhw thé nao, Ai, Tan suat)

Ho so

PHE DUYET BO'l:

NGAY:
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Tép dinh kém 8: Trang tong hop HACCP

. . Gi&i han T Quy trinh Giam sat C.lxuy trmfl

biem Kiém . s . - Kiem duyét
PR Mai lo han cho Tirng Hanh dong PR A

soat Tol | 1rong yéu |Bién phap Kiém Nhw | -2 s Khic phyc | (Ca1 9b Nhw [ HO so

han(ccp) | '"°"9Y ?N phap Cai gi 0 | Tansuat | A PAYC1thé nao, Tan
soat thé nao ’ .
suat, Ai)
PHE DUYET BOI: NGAY:
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