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แนวทางนี้ไดรั้บการออกแบบมาเพื่
อช่วยใหส้ถานประกอบการท่ีชําแห
ละหรือดําเนินการต่อผลติภัณฑ์ปล
าและผลิตภัณฑ์ปลา Siluriformes 
เป็นไปตามขอ้กําหนดและนโยบาย
ดา้นกฎระเบียบของ FSIS 
โดยเฉพาะอย่างย่ิงแนวทางนีค้รอบ
คลุมถึงวิธีการ: 
 

•สมัครขอรับการตรวจสอบ (GOI) 
 
•ส่งฉลากเพื่อขออนุมัติ – 
เขา้ใจขอ้กําหนดในการติดฉลาก 
 
•ปฏิบัติตามมาตรฐานขอ้กําหนดใ
นการปฏิบัติงานดา้นสขุาภิบาล 
(SPS) 
และมาตรฐานการปฏิบตัิงานดา้นสุ
ขาภิบาล (สุขาภิบาล SOP) 
 
•ปฏิบัติตามขอ้กําหนดของ 
Hazard Analysis and Critical 
Control Point (HACCP) 
 
•เขา้ใจขอ้กําหนดในการเก็บตวัอย่
างผลิตภัณฑ์ 
 
•ทําความเขา้ใจเก่ียวกับความตอ้ง
การในการส่งออกและนําเขา้สําหรั
บผลิตภัณฑ์ปลาและผลติภณัฑ์จา
กปลาในวงศ ์Siluriformes 
 
•จัดทําแผนการป้องกันการเรียกคื
นและการป้องกันอาหาร 

      

 

หลักเกณฑแ์นวทางปฏบิัตติามมาตรฐาน FSIS 
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บทนํา 
 
วตัถุประสงคข์องหลกัเกณฑแ์นวทางปฏบิตันิีค้อือะไร? 
 
FSIS ไดจั้ดทําหลักเกณฑ์แนวทางปฏิบัติน้ีข้ึน 
เพื่อช่วยเหลือสถานประกอบการที่ทําการชําแหละหรือแปรรูปปลาในวงศ์ Siluriformes 
และผลิตภัณฑ์จากปลา ในการทําความเขา้ใจและปฏิบัติตามขอ้บังคับของตน 
แนวทางการปฏิบัติน้ีนําเสนอคําแนะนําใน แนวปฏบิตัทิ ีด่สีู่ความเป็นเลศิ โดย FSIS 
โดยพิจารณาจากขอ้พิจารณาทางวิทยาศาสตร์และแนวปฏิบัติที่ดีสู่ความเป็นเลิศและสถานประกอบ
การตอ้งมีคุณสมบัติตรงตามหรือสูงกว่าขอ้เรียกรอ้งดา้นความปลอดภัยของอาหารของ FSIS 
ตามแผนงาน นโยบาย โปรแกรม และขัน้ตอน ที่เขียนไวใ้นระหว่างการผลิตอาหาร 
เพื่อการบริโภคของมนุษย์ FSIS จะบังคับใชข้อ้กําหนดทั้งหมดตัง้แต่วันที่ 1 กันยายน พ.ศ.2060 
เป็นตน้ไป FSIS จะมุ่งเนน้การสรา้งความมั่นใจว่าผลิตภัณฑ์ที่ปนเป้ือนไม่ไดเ้ขา้สู่การคา้ นอกจากน้ี 
FSIS จะดําเนินการเมื่อผลิตภัณฑ์ที่ระบุว่าเป็น "ปลาดุก" น้ันไม่ใช่ปลาดุก 
และเมื่อพบว่าน้ําหนักสุทธิมากกว่าที่ระบุไวบ้นฉลาก 
 
แนวทางการปฏิบัติตามกฎระเบียบน้ีมีขอ้มูลบางส่วนเกี่ยวกับวิธีที่สถานประกอบการสามารถขอรับกา
รตรวจสอบ (GOI), ส่งฉลากเพื่อขออนุมัติ, พัฒนาหนังสือแผนการเรียกคืน, 
ปฏิบัติตามมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SPS) และขอ้กําหนดดา้นสุขาภิบาล SOP, 
และสอดคลอ้งกับขอ้กําหนดของ HACCP 
หลักเกณฑ์การปฏิบัติตามกฎระเบียบน้ีมีขอ้มูลที่จะช่วยใหส้ถานประกอบการเขา้ใจถึงขอ้กําหนดใน
การสุ่มตัวอย่าง และขอ้กําหนดสําหรับการส่งออกและนําเขา้ปลาในวงศ์ Siluriformes 
และผลิตภัณฑ์จากปลา 
 
FSIS ไดพ้ัฒนาแนวทางปฏิบัติน้ีสําหรับอุตสาหกรรมภายในประเทศ อย่างไรก็ตาม 
ประเทศต่าง ๆ ที่สนใจในการไดรั้บการรับรองความเท่าเทียมกันจาก FSIS 
ก็สามารถใชแ้นวทางน้ีเพื่อกําหนดการออกแบบโปรแกรมตรวจสอบของตนได ้
 
FSIS มีแนวโนม้ที่จะปรับปรุงแนวทางปฏิบัติน้ีภายหลังจากระยะเวลาการเปล่ียนผ่าน 
 
 
ฉนัจะแสดงความคดิเห็นในหลกัเกณฑน้ี์ไดอ้ย่างไร? 
 
FSIS รอ้งขอใหผู้ม้ีส่วนไดเ้สียทุกคนแสดงความคิดเห็นเกี่ยวกับแง่มุมใด ๆ ของเอกสารน้ี รวมถึง 
แต่ไม่จํากัดถึงเน้ือหาที่สามารถอ่านได ้การบังคับใช ้และการเขา้ถึง 
ระยะเวลาสําหรับการแสดงความคิดเห็นคือภายใน 60 วันนับจากวันที่ 24 มีนาคม พ.ศ.2560 
สามารถส่งความคิดเห็นโดยใชวิ้ธีใดวิธีหน่ึงต่อไปน้ี: 
 
พอร์ทัล eRulemaking ของรัฐบาลกลาง: เว็บไซต์น้ี ท่านสามารถพิมพ์ความคิดเห็นสัน้ ๆ 
ลงในช่องแสดงความคิดเห็นไดโ้ดยตรง หรือแนบไฟล์เพื่อแสดงความคิดเห็นที่ยาวข้ึน ไปที่ 
http://www.regulations.gov และปฏิบัติตามคําแนะนําออนไลน์สําหรับการส่งความคิดเห็น 
 
พัสดุไปรษณีย์ที่มีซีดีรอม และเอกสารส่งมอบโดยบริษัทรับส่งเอกสารหรือส่งเอกสารดว้ยตัวเอง: 
โปรดส่งไปยังกรมสรรพากรกระทรวงเกษตรสหรัฐ (USDA), FSIS, OPPD, RIMS, Patriots Plaza 
3, 1400 Independence Avenue SW, Mailstop 3782, 8-163A , วอชงิตัน ดี.ซี. 20250-3700 
 
รายการทั้งหมดที่ส่งทางไปรษณีย์หรือจดหมายอิเล็กทรอนิกส์จะตอ้งมีช่ือหน่วยงานและหมายเลขใ
บปะหนา้ FSIS-2017-0017 ความเห็นที่ไดรั้บในการตอบสนองต่อใบปะฉบับน้ี 

http://www.regulations.gov/
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จะถูกนําเสนอต่อสาธารณะเพื่อการตรวจสอบและตีพิมพ์โดยไม่เปล่ียนแปลง 
รวมถึงขอ้มูลส่วนบุคคลใด ๆ ที่ http://www.regulations.gov 

จะทําอย่างไรถา้ฉนัยงัมคํีาถามอยู่หลงัจากอ่านคู่มอืน้ีแลว้? 
 
หากไม่พบขอ้มูลที่ตอ้งการในหลักเกณฑ์แนวทางปฏิบัติ FSIS 
แนะนําใหผู้ใ้ชค้น้หาคําถามและคําตอบที่ลงรายการบัญชี (Q & As) ในฐานขอ้มูล askFSIS 
หรือส่งคําถามผ่านทาง askFSIS  
การจัดทําเอกสารคําถามเหล่าน้ีจะช่วยให ้ FSIS 
ปรับปรุงและปรับแต่งแนวทางการปฏิบัติตามขอ้กําหนดในหลักเกณฑ์แนวทางปฏิบัติและการออกใบ
อนุญาตที่เกี่ยวขอ้งทั้งในปัจจุบันและในอนาคต 
 
เมื่อทําการส่งคําถาม ใหใ้ชแ้ถบ ส่งคําถาม และป้อนขอ้มูลต่อไปน้ีในช่องว่างที่มีให:้ 

ช่อง หัวขอ้:  กรอกว่า หลกัเกณฑแ์นวทางปฏบิตัติามมาตรฐาน FSIS 
สําหรบัสถานประกอบการทีชํ่าแหละหรอืแปรรูปปลาในวงศ ์
Siluriformes และผลติภณัฑจ์ากปลา 

ช่อง คําถาม:  กรอกคําถามโดยมีรายละเอียดมากที่สุดเท่าที่จะเป็นไปได ้
ช่อง ผลิตภัณฑ์:  เลือกนโยบายการตรวจสอบท ัว่ไปจากเมนูแบบเล่ือนลง 
ช่อ งหมวด:  เลือกการสุ่มตวัอย่าง - ท ัว่ไปจากเมนูแบบเล่ือนลง 
ส่วน นโยบาย:  เลือกภายในประเทศ (สหรฐัฯ) เท่าน้ันจากเมนูแบบเล่ือนลง 
 
 
เมื่อทุกช่องเสร็จส้ินใหก้ด ดําเนนิการต่อ 
 

http://www.regulations.gov/
http://askfsis.custhelp.com/
http://askfsis.custhelp.com/
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หลักเกณฑ์แนวทางปฏิบัตติามมาตรฐาน FSIS สําหรับสถานประกอบการ 
ที่ชําแหละหรือแปรรูปปลาในวงศ์ Siluriformes และผลติภัณฑจ์ากปลา 

จุดประสงค ์
 

หลักเกณฑ์น้ีไดรั้บการออกแบบมาเพื่อช่วยเหลือกสถานประกอบการทีท่ําการผลิตผลิตภัณฑ์จากป
ลาในวงศ์ Siluriformes และปลา ใหป้ฏิบัติตามขอ้กําหนดทางกฎหมายของ FSIS 
โดยเฉพาะอย่างยิ่งแนวทางน้ีครอบคลุมถึงวิธีการ: 

 
• สมัครขอรับการตรวจสอบ (GOI) 

 
• ส่งฉลากเพื่อขออนุมัติ 

 
• ปฏิบัติตามมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SPS) 

และมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (สุขาภิบาล SOP) ขอ้กําหนด 
 

• ปฏิบัติตามขอ้กําหนดของ Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) 
 

• ทําความเขา้ใจเกี่ยวกับมาตรฐานก่อนการเก็บเกี่ยวและการขนส่งเพื่อตอบสนองขอ้เรียกร ้
องในการดําเนินการผลิต 
 

• เขา้ใจขอ้กําหนดในการสุ่มตัวอย่างผลิตภัณฑ์ของ FSIS 
 

• ความเขา้ใจเกี่ยวกับขอ้กําหนดเร่ืองน้ําที่เก็บรักษาไวสํ้าหรับผลิตภัณฑ์จากปลาในวงศ์ 
Siluriformes และปลา 
 

• ทําความเขา้ใจเกี่ยวกับขอ้กําหนดเร่ืองการส่งออกและการนําเขา้ของผลิตภัณฑ์จากปลา
ในวงศ์ Siluriformes และปลา 
 

• จัดทําแผนการป้องกันการเรียกคืนและการป้องกนัอาหาร 

ภูมหิลงั 
 
FSIS จัดการโปรแกรมการกํากับดูแล ภายใตพ้ระราชบัญญัติการตรวจสอบเน้ือสัตว์ของรัฐบาลกลาง 
(FMIA) (21 USC 601 et seq.) พระราชบัญญัติการตรวจสอบผลิตภัณฑ์จากสัตว์ปีก (PPIA) (21 
USC 451 et seq.) และการตรวจสอบผลิตภัณฑ์ไข่ (EGIA) (EPIA) (21 USC 1031 et seq.) 
เพื่อปกป้องสุขภาพและสวัสดิภาพของผูบ้ริโภค 
หน่วยงานมีหนา้ที่รับผิดชอบในการตรวจสอบว่าการจัดหาเน้ือสัตว์ ผลิตภัณฑ์จากสัตว์ปีก 
และผลิตภัณฑ์จากไข่ในเชงิพาณิชย์ภายในประเทศ มีความปลอดภัย ปราศจากปลอมปน 
และไดรั้บการติดฉลากและบรรจุอย่างถูกตอ้ง 
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พระราชบญัญตั ิFarm Bill ปีพ.ศ.2551 และ 2557 

พระราชบัญญัติอาหาร, การอนุรักษ์, และพลังงาน แห่งปีพ.ศ. 2551 (Pub L. 110-246 มาตรา 
10016 (b)) หรือที่เรียกว่าพระราชบัญญัติ Farm Bill ปีพ.ศ.2551 น้ัน ไดแ้กไ้ข FMIA เพื่อระบุว่า 
"ปลาดุกตามที่กําหนดโดยเลขานุการ" 
เป็นสายพันธ์ุที่เป็นไปตามเขตอํานาจศาลและการตรวจสอบของ FSIS (21 USC 601 (w) (2)). 
พระราชบัญญัติ Farm Bill ปีพ.ศ.2551 ยังไดเ้พิ่มเติมมาตรา 21 U.S.C. 625 ที่นําเสนอว่า ภาคส่วน 
FMIA 
มีหนา้ที่รับผิดชอบในการตรวจสอบการปฏิบัติก่อนชําแหละและภายหลังการฆ่าชําแหละสัตว์อย่างมี
มนุษยธรรม (21 U.S.C 603 และ 604), 
การตรวจสอบซากและชิน้ส่วนก่อนการเขา้สู่สถานประกอบการหรือกระบวนการผลิตขัน้ตอนต่อ ๆ 
ไป (21 U.S.C. 605),  และการยกเวน้จากการตรวจสอบ 
สําหรับการฆ่าชําแหละและการแปรรูปภายในฟาร์ม และการยกเวน้อื่น ๆ (21 USC 623) 
ไมนํ่ามาใชก้ับปลาดุก นอกจากน้ีพระราชบัญญัติ Farm Billปีพ.ศ.2551 น้ียังมีการปรับปรุงมาตรา 
21 U.S.C. 606 
ซึง่กําหนดใหต้อ้งคํานึงถึงเง่ือนไขในการเล้ียงปลาดุกและขนส่งไปยังสถานประกอบการแปรรูป 
ในการทําการพิจารณาและตรวจสอบผลิตภัณฑ์อาหารประเภทเน้ือสัตว์ที่ไดจ้ากปลาดุกอีกดว้ย (21 
U.S.C. 606 (a) และ (b)) 
 
เมื่อวันที่ 24 กุมภาพันธ์ พ.ศ. 2554 FSIS ไดเ้ผยแพร่หลักเกณฑ์ที่เสนอ 
"การตรวจสอบผลิตภัณฑ์ปลาดุกและปลาดุกดิบ" (76 FR 10434) 
ซึง่เป็นบทบัญญัติของพระราชบัญญัติฟาร์มบิล พ.ศ. 2551 
กฎระเบียบที่นําเสนอไดรั้บการปรับเปล่ียนจากระเบียบการตรวจสอบเน้ือสัตว์ของ FSIS 
 
ในวันที่ 7 กุมภาพันธ์ พ.ศ.2557 พระราชบัญญัติการเกษตรปีพ.ศ. 2557 (Pub. L. 113-79, sec. 
12106) หรือที่เรียกว่าพระราชบัญญัติ Farm Bill พ.ศ.2557 ไดแ้กไ้ขขอ้ 1 (w) ของ FMIA 
เพื่อลบวลี "ปลาดุก ตามที่กําหนดไวโ้ดยใหเ้ลขานุการ" และแทนที่ดว้ย "ปลาในวงศ์ Siluriformes" 
ซึง่รวมถึงปลาในหมู่พันธ์ุที่กินไดภ้ายใตเ้ขตอํานาจศาล FSIS และการตรวจสอบ (21 USC 601 (w) 
(2)) 
 
เมื่อวันที่ 2 ธันวาคม พ.ศ.2558 FSIS ไดตี้พิมพ์กฎสุดทา้ย "การตรวจสอบปลาปลาในวงศ์ 
Siluriformes และผลิตภัณฑ์ที่ไดจ้ากปลาดังกล่าว" (80 FR 75589) 
กฎสุดทา้ยจะใชบ้ทบัญญัติของพระราชบัญญัติ Farm Bill พ.ศ.2551 และ 2557 ที่กําหนดให ้FSIS 
ตรวจสอบปลาและผลิตภัณฑ์ปลาในวงศ์ Siluriformes ผลที่ตามมาคือตัง้แต่วันที่ 1 มีนาคม 
พ.ศ.2559 เขตปกครองและการกาํกับดูแลเกี่ยวกับปลาและผลิตภัณฑ์ปลาในวงศ์ Siluriformes 
ไดเ้ปล่ียนจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาของสหรัฐอเมริกา (FDA) ไปยัง FSIS 

ขอ้บงัคบัของ FSIS 
 
สถานประกอบการทั้งหมดภายใตสั้งกัด FSIS ตอ้งปฏิบัติตามกฎระเบียบของ FSIS ที่ระบุไวใ้นขอ้ 9 
แห่งประมวลกฎหมายรัฐบาลกลาง (CFR), บทที่สาม, ส่วน 300 - 592 ภายในส่วน 300-592 
มีกฎระเบียบที่บังคับใชก้ับสถานประกอบการและผลิตภัณฑ์ทั้งหมดและอื่น ๆ 
ที่เฉพาะเจาะจงมากข้ึนและใชเ้ฉพาะกับผลิตภัณฑ์บางประเภทหรือการดําเนินงานภายในสถานประ
กอบการ สําเนาล่าสุดของขอ้กฎหมายขอ้ 9 CFR 300-592 สามารถเขา้ถึงไดท้างออนไลน์ไดท้ี่: 
http://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-
idx?SID=1be3e532c5856d2b7f938789c0a62564&mc=true&tpl=/ecfrbrowse/Title09/9ch
apterIII.tpl.  

http://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-idx?SID=1be3e532c5856d2b7f938789c0a62564&mc=true&tpl=/ecfrbrowse/Title09/9chapterIII.tpl
http://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-idx?SID=1be3e532c5856d2b7f938789c0a62564&mc=true&tpl=/ecfrbrowse/Title09/9chapterIII.tpl
http://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-idx?SID=1be3e532c5856d2b7f938789c0a62564&mc=true&tpl=/ecfrbrowse/Title09/9chapterIII.tpl
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มีระยะเวลาการเปล่ียนผ่านเป็นเวลา 18 เดือน 
เพื่อใหแ้น่ใจว่าสถานที่ผลิตปลาและผลิตภัณฑ์จากปลาในวงศ์ Siluriformes ในประเทศ 
จะสามารถทําความเขา้ใจขอ้กําหนดดา้นความปลอดภัยในอาหารของ FSIS ไดท้ั้งหมด 
ดังน้ันในขณะน้ี FSIS จะยังไม่ดําเนินการบังคับใช ้
หากสถานประกอบการไม่ปฏิบัติตามขอ้กําหนดดา้นกฎระเบียบทั้งหมดที่ระบุไวใ้นหลักเกณฑ์น้ี 
 
 
FSIS 
กําลังปฏิบัติงานอย่างใกลช้ดิกับสถานประกอบการเพื่อใหคํ้าแนะนําเร่ืองหลักเกณฑ์แนวทางปฏิบัติ
ตามกฎระเบียบของ FSIS 
และการฝึกอบรมบุคลากรเพือ่ใหก้ารดําเนินงานของบุคลากรเป็นไปตามกฎระเบียบอย่างเคร่งครัด 
พนักงานของ FSIS จะใชดุ้ลยพินิจในการบังคับใชข้อ้กําหนดต่าง ๆ 
ยกเวน้เมื่อสถานประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์ปลาทะเลกระทําการปลอมปนหรือมีสินคา้ที่ผิดวัตถุประ
สงค์ หรือเมื่อมีการข่มขู่หรือแทรกแซงบุคลากรของ FSIS 
โปรดดูระยะเวลาของการดําเนินการดา้นกฎระเบียบดา้นล่าง: 

 

 

ปลาในวงศ ์Siluriformes 
 
 
 
 
ส่ิงมีชีวิตจําแนกตามลําดับชัน้ 
ต่อไปน้ี: โดเมน, อาณาจักร, ไฟลัม, 
ชัน้, ตระกูล, วงศ์, สกุล, และสปีชีส์ 
โดเมนเป็นกลุ่มที่มีการจําแนกนอ้ยที่สุด 
หรือกวา้งที่สุด และสปีชีส์คือกลุ่มที่มีการ 
จําแนกมากทีสุ่ดหรือแคบที่สุด 
 
Siluriformes คือตระกูลของปลากระดูกซึง่รวมถึงปลาดุกทั้งหมด ช่ือปลาดุกหมายถึงหนวดยาว 
หรืออวัยวะรับรูค้วามรูสึ้กที่มีปรากฏอยู่ที่ปากของปลาและคลา้ยกับเคราแมว 
ปลาดุกทุกตัวมีครีบคู่อย่างนอ้ยหน่ึงคู่ที่ขากรรไกรบน 
โดยมีหนามอยู่เป็นจํานวนมากที่บริเวณดา้นหนา้ของครีบหลังและครีบอก 
ปลาดุกมีมากรวมกันถึงเกือบ 2,900 สายพันธ์ุ ในประมาณ 35 วงศ์ 
สปีชีส์ส่วนใหญ่อาศัยอยู่ในแหล่งน้ําจืด มีปลาดุกเพียงไม่กี่ชนิดที่อาศัยอยู่ในทะเล (น้ําเค็ม) 
ปลาดุกโดยทั่วไปจะอาศัยอยู่บริเวณหนา้ดิน และหากินในเวลากลางคืนมากกว่าในเวลากลางวัน 

 

2 ธนัวาคม  
2558 

กฎขัน้สุดทา้ย 
ถูกตพีมิพ ์ 90 วนั 

1 มีนาคม 
2559 
มีผล 

บงัคบัใช้ 

ระยะ 
เปลี่ยนผ่

าน 
18 เดอืน 

1 กนัยายน 
2560 
มีผล 

บงัคบัใช้ 
อย่างเต็มที ่
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ปลาในตระกูล Siluriformes ซึง่หน่ึงในน้ันประกอบดว้ยวงศ์ Ictaluridae, ปลาดุกในอเมริกาเหนือ 
ซึง่รวมถึงปลาดุกฟอสฟอล์ (Ictalurus punctatus) และปลาดุกสีน้ําเงิน (I. furcatus) 
เป็นสายพันธ์สําหรับการเพาะเล้ียงที่สําคัญของสหรัฐอเมริกา, และปลาดุกปลากระเบน (Pylodictis 
olivaris) ส่วนสปีชีส์อื่น ๆ ในประเทศสหรัฐอเมริกาที่อยู่ในสกุล Ictaluridae ไดแ้ก่ ปลาดุกขาว 
(Ameiurus catus) และปลากดอเมริกนัสีดํา สีน้ําตาล และสีเหลือง (A. melas, A. nebulosus 
และ A. natalis) นอกจากน้ีภายในตระกูล Siluriformes ยังมีปลาดุดที่หายใจอากาศน่ันคือปลาวงศ์ 
Clariidae ซึง่รวมถึงปลา Clarias fuscus 
ปลาสายพันธ์ุจากประเทศจีนซึง่มีการเพาะเล้ียงขนาดเล็กในฮาวาย (ITIS) 
 
อีกวงศ์หน่ึงของตระกูล Siluriformes น่ันคือ Pangasiidae หรือที่เรียกว่า "ปลาดุกยักษ์" 
รวมถึงสปีชีส์ปลาน้ําจืด (Pangasius bocourti) และปลากะรังหรือปลาสวาย (P. hypophthalmus; 
synonym, P. sutchi) 
ที่ถูกเล้ียงอย่างแพร่หลายในเอเชียตะวันออกเฉียงใตเ้พื่อการบริโภคและการส่งออก ปลาดุกชนิดอื่น 
ๆ ที่เล้ียงในเชงิพาณิชย์ในเอเชีย ไดแ้ก่ สายพันธ์ุดัดแปลง C. macrocephalus 
และปลากดอเมริกาเหนือ (I. punctatus) 

การยอมรบัการตรวจสอบ (GOI) 

สถานประกอบการภายในประเทศและสถานประกอบการตรวจสอบการนําเขา้ 
ที่ตอ้งการรับการตรวจสอบโดย FSIS ตอ้งยื่นคํารอ้งขอการยอมรับการตรวจสอบโดยรัฐบาลกลาง 
(GOI) สถานประกอบการที่ไดรั้บ GOI 
โดยรัฐบาลกลางจะเรียกว่าเป็นสถานประกอบการอย่างเป็นทางการ 
ซึง่จะไดรั้บหมายเลขข้ึนทะเบียนสถานประกอบการ 
และผลิตภัณฑ์ของสถานประกอบการที่เป็นทางการจะไดรั้บเคร่ืองหมายตรวจสอบจาก USDA 

คู่มือฉบับสมบูรณ์เพื่อขอรับ FSIS Federal GOI มีอยู่ในเว็บไซต์ FSIS ที่: 
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/inspection/apply-for-a-federal-grant-of-
inspection สถานประกอบการควรติดต่อสํานักงานเขต (DO) เพื่อขอรับซองขอ้มูล GOI: 
http://www.fsis.usda.gov/districtoffices 
 
คําอธิบายขอ้มูลอย่างง่าย ๆ คือ มีขัน้ตอนพื้นฐานแปดขัน้ตอนเพื่อรับการตรวจสอบ FSIS: 

 
1. ยื่นคํารอ้งขอบริการตรวจสอบของรัฐบาลกลาง 

2. ตรวจสอบใหแ้น่ใจว่าสถานที่ประกอบการไดม้าตรฐานดา้นสุขอนามัยตามกฎขอ้บังคับ 

3. 
ไดรั้บการอนุมัติสําหรับฉลากแต่ละชนิดที่ตอ้งไดรั้บการอนุมัติโดยเจา้พนักงานดา้นการติดฉ
ลากและการจัดส่งโปรแกรม (LPDS) ของสํานักงานพัฒนานโยบายและโปรแกรม (OPPD) 

4. ไดรั้บรายงานน้ําเพื่อยืนยันความสามารถในการจัดหาน้ํา 

5. 
ไดรั้บการอนุมัติจากรัฐหรือหน่วยงานดา้นสุขภาพในทอ้งถิ่นว่าระบบบําบัดน้ําทิ้งเป็นระบบปิด 

6. จัดทําขัน้ตอนการปฏิบัติงานมาตรฐานสุขาภิบาลที่เป็นลายลักษณ์อักษร 

http://www.fsis.usda.gov/districtoffices
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7. จัดเตรียมการวิเคราะห์ความเส่ียง, โฟลว์ชาร์ต 
และการใชง้านที่ตัง้ใจไวใ้หเ้ป็นลายลักษณ์อักษร 

8. จัดทําหนังสือแผนการเรียกคืน 

การลงทะเบยีน 

บุคคลใด บริษัท หรือ สถานประกอบการใด ๆ 
ที่ประกอบธุรกิจการคา้ในฐานะตัวแทนจําหน่ายผลิตภัณฑ์ปลาหรือผลิตภัณฑ์ปลาในวงศ์ 
Siluriformes, ผูใ้หบ้ริการ, ผูผ้ลิตอาหารสัตว์, ผูค้า้ส่ง, หรือผูดู้แลหอ้งสมุดสินคา้สาธารณะ 
ตอ้งจดทะเบียนธุรกิจตามที่กําหนดไวใ้นขอ้บังคับ 9 CFR 320.5 (ดู 21 USC 643; 9 CFR 550.5) 
ซึง่รายการน้ีรวมถึงเกษตรกรและผูข้นส่งที่จัดหาปลาในวงศ์ Siluriformes 
ไปยังสถานประกอบการอย่างเป็นทางการ แบบฟอร์ม FSIS 5020-1 
การลงทะเบียนผูค้วบคุมเน้ือสัตว์และสัตว์ปีก (ดูขอ้ 9 CFR 550.5) ตอ้งทําการกรอกและส่งใหย้ัง 
FSIS แบบฟอร์มสามารถดาวน์โหลดไดจ้ากเว็บไซต์ของ FSIS ไดท้ี่: 
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/245282ee-4cd5-4247-8fe0-
04f8b7e94db5/Form-5020-1.pdf?MOD=AJPERES 

สถานประกอบการทีเ่ป็นทางการไม่จําเป็นตอ้งกรอกแบบฟอร์ม 5020-1 

หมายเหตุ: FSIS ไม่บังคับการรอ้งขอลงทะเบียน จนถึงวันที่ 1 กันยายน พ.ศ.2559 
 

คํารบัรองการตรวจสอบอย่างเป็นทางการ 

ผลิตภัณฑ์ไดรั้บคํารับรองการตรวจสอบอย่างเป็นทางการของ USDA 
ภายหลังจากไดรั้บการตรวจสอบโดย FSIS แลว้พบว่าเป็นผลิตภัณฑ์ที่มีความบริสุทธ์ิ 
ปราศจากการปลอมปน และถูกติดฉลากอย่างถูกตอ้ง 
คํารับรองการตรวจสอบอย่างเป็นทางการน้ันตอ้งถูกแสดงไวใ้นฉลากทั้งหมดของผลิตภัณฑ์ปลาแล
ะผลิตภัณฑ์จากปลาในวงศ์ Siluriformes ที่ผ่านการตรวจสอบเรียบรอ้ยแลว้ 
ขอ้กําหนดเร่ืองคํารับรองการตรวจสอบอย่างเป็นทางการสําหรับปลาและผลิตภัณฑ์ปลาในวงศ์ 
Siluriformes สามารถหาขอ้มูลไดใ้นมาตราที ่9 CFR 541.1-541.5 
ขอ้กําหนดเร่ืองคํารับรองการตรวจสอบอย่างเป็นทางการ ยังสามารถดูไดท้ี่: 
http://www.fsis.usda.gov/siluriformes 
 
เน่ืองจากปลาในวงศ์ Siluriformes ทุกชนิดเป็นสัตว์กินไดภ้ายใต ้
มาตรฐานของ FMIA FSIS 
จึงกําหนดใหม้ีคํารับรองการตรวจสอบเดียวกันสําหรับผลิตภัณฑ์เห
ล่าน้ัน เช่นเดียวกับผลิตภัณฑ์จากเน้ือสัตว์ (ดู 9 CFR 541.2 
อา้งอิงจาก 9 CFR 312.2) 
คํารับรองการตรวจสอบจะตอ้งมีหมายเลขสถานประกอบการและคํา
ว่า "ตรวจสอบและผ่านการตรวจสอบแลว้ในสหรัฐฯ" 
หรือคําย่อของคําเหล่าน้ันที่ผูดู้แลระบบอนุมัติ 
คํารับรองการตรวจสอบตอ้งมีขนาดและสีที่มองเห็นไดอ้ย่างชัดเจน 
พรอ้มทั้งอ่านง่าย 
และใชข้นาดและความหนาของตัวอักษรที่สมํ่าเสมอกัน 
เช่นเดียวกับที่เห็นทางดา้นขวา 
  

 

http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/245282ee-4cd5-4247-8fe0-04f8b7e94db5/Form-5020-1.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/245282ee-4cd5-4247-8fe0-04f8b7e94db5/Form-5020-1.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/siluriformes
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คํารับรองน้ีตอ้งติดตัง้ดว้ยเคร่ืองจักรกลและตอ้งไม่ใชก้ารประทับดว้ยมือ 
คํารับรองตรวจสอบอยา่งเป็นทางการหรือคําย่อของคํารับรองที่ผ่านการตรวจสอบแลว้ 
จะตอ้งพิมพ์ลงบนภาชนะบรรจุของผูบ้ริโภค 
และภาชนะบรรจุที่ผลัตภัณฑ์จากปลาและผลิตภัณฑ์จากปลาในวงศ์ Siluriformes 
ที่ไดรั้บการตรวจสอบและผ่านการตรวจสอบแลว้ 
หรือบนฉลากที่ติดอยู่กับภาชนะบรรจุของผลิตภัณฑ์อย่างปลอดภัยและอาจมีการพิมพ์หรือฉลุบนภา
ชนะบรรจุ แต่ตอ้งไม่ใช่กระทําโดยตราป๊ัมยาง 
คํารับรองอาจใชเ้พื่อจุดประสงค์ในการทําเคร่ืองหมายบนภาชนะในการขนส่ง ป้ายฉลาก 
และบทความอื่น ๆ ดว้ยความเห็นชอบจากเจา้หนาที ่

 
FSIS 
ตระหนักดีว่าอาจจะไม่สามารถใชคํ้ารับรองการตรวจสอบกับผลิตภั
ณฑ์ปลาในวงส์ Siluriformes ทั้งตัวหรือชิน้ส่วนได ้
ดังน้ันผลิตภัณฑ์ปลาในวงศ์ Siluriformes 
ทั้งตัวหรือชิน้ส่วนที่ไดรั้บการตรวจและผ่านการตรวจสอบสถานประ
กอบการอย่างเป็นทางการแลว้ 
และมีวัตถุประสงค์เพื่อขายทั้งตัวอาจถูกประทับตราดว้ยคํารับรองกา
รตรวจสอบ 
หรือไดรั้บการบรรจุไวอ้ย่างถูกตอ้งในภาชนะทันทีและติดฉลากคํารั
บรองการตรวจสอบอย่างเป็นทางการ 
ร่วมดว้ยฉลากเสริมอื่นๆที่จําเป็นทั้งหมด (ดู 9 CFR 541.7 
อา้งอิงถึง 9 CFR 317.2) 
คํารับรองการตรวจสอบที่ใชเ้พื่อจุดประสงค์น้ี 
ตอ้งอยู่ในรูปแบบที่แสดงทางดา้นขวาหรือในรูปแบบอื่นที่กําหนดโด
ยเจา้หนา้ที ่
 
 
 

การตรวจสอบทีส่ถานประกอบการอย่างเป็นทางการภายในประเทศและสถานประกอบการ
ตรวจสอบการนําเขา้อย่างเป็นทางการโดย FSIS 

 

การตรวจสอบที่สถานประกอบการอย่างเป็นทางการภายในประเทศและสถานประกอบการตรวจสอบ
การนําเขา้อย่างเป็นทางการ ดําเนินการโดยเจา้หนา้ทีโ่ปรแกรมตรวจสอบของสํานักงานปฏิบัติการ 
(OFO) มีสํานักงานเขตพื้นที่ (Districts Office - DOs) ซึง่แต่ละแห่งมีผูจั้ดการเขต (DM) 
ซึง่เป็นผูรั้บผิดชอบดา้นการจัดส่งประเด็นหลัก ๆ ของความปลอดภัยดา้นอาหารของหน่วยงาน 
และภารกิจดา้นการกํากับดูแลดา้นสาธารณสุข ขอ้มูลเพิ่มเติมเกี่ยวกับ DOs 
รวมถึงรัฐที่ถูกครอบคลุมโดยแต่ละสํานักงานและขอ้มูลการติดต่อสําหรับ DMs สามารถดูไดท้ี ่
http://www.fsis.usda.gov/districtoffices 
 
ในช่วงระยะเวลาการเปล่ียนผ่านจนถึงวันที่ 1 กันยายน พ.ศ.2560 FSIS 
จะดําเนินการตรวจสอบตลอดเวลาการดําเนินงานสําหรับสถานที่ประกอบการชําแหละปลาในวงศ์ 
Siluriformes และจะดําเนินการตรวจสอบอย่างนอ้ยไตรมาสละหน่ึงคร้ังที่สถานประกอบการแปรรูป 
 
นอกจากน้ี FSIS 
จะทําการเลือกตรวจสอบการนําเขา้บางกรณีเพื่อนํากลับมาตรวจสอบที่สถานประกอบการนําเขา้อย่า
งเป็นทางการ 

http://www.fsis.usda.gov/districtoffices
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FSIS จะทําการตรวจสอบรอบละไม่เกิน 8 
ช่ัวโมงสําหรับการตรวจสอบผูป้ระกอบการโดยไม่คิดค่าใชจ่้ายในช่วงเวลาราชการที่กําหนดไวใ้น 
FSIS GOI (9 CFR 307.4 (c)) อย่างไรก็ตามในระหว่างช่วงการเปล่ียนผ่าน FSIS 
จะใหก้ารตรวจสอบสถานประกอบการผลิตภัณฑ์ปลาเป็นรายไตรมาส ในทํานองเดียวกัน FSIS 
ทําการเลือกการนําเขา้เป็นรายไตรมาสเช่นเดียวกัน 
 
เจา้หนา้ที่ตรวจสอบของ FSIS ที่รับมอบหมายต่อสถานประกอบการ 
มีหนา้ที่ปฏิบัติหนา้ที่ในเวลาที่ตรงกับช่วงเวลาทําการ กิจกรรมใด ๆ 
ที่ดําเนินการโดยเจา้หนา้ที่ตรวจสอบของ FSIS 
นอกเวลาทําการอย่างเป็นทางการซึง่รวมถึงวันหยุดราชการของรัฐบาลกลาง 
จะถือเป็นการดําเนินการนอกการปฏิบัติหนา้ที่น้ี 
ดังน้ันเวลาที่ใชจ้ะถูกเรียกเก็บเงินกับสถานประกอบการเป็นค่าล่วงเวลา กล่าวอีกนัยหน่ึงคือ 
สถานประกอบการจะถูกเรียกเก็บเงินสําหรับการทํางานล่วงเวลาและวันหยุดที่ดําเนินการโดยเจา้หน ้
าทีต่รวจสอบของ FSIS 
กฎระเบียบที่ครอบคลุมช่วงเวลาของการดําเนินการการทํางานล่วงเวลาและการตรวจสอบวันหยุดแ
ละพื้นฐานของการเรียกเก็บเงินสําหรับการทํางานล่วงเวลาและวันหยุดอาจมีอยู่ใน 9 CFR 533.5 -
533.7 
 
สถานประกอบการในประเทศและสถานประกอบการนําเขา้อย่างเป็นทางการตอ้งอนุญาตใหเ้จา้หนา้
ที่ตรวจสอบของ FSIS 
เขา้ถึงทุกส่วนของสถานประกอบการที่ทําการผลิตสินคา้ไดท้ั้งกลางวันและกลางคืนแมว่้าสถานประ
กอบการจะไม่ไดใ้ชง้านอยู่ เพื่อวัตถุประสงค์ในการตรวจสอบหรือทําการตรวจสอบอื่น ๆ 
ในขอบเขตของโปรแกรม บุคลากรของโปรแกรมตรวจสอบ FSIS 
ตอ้งไดรั้บอนุญาตใหเ้ขา้ถึงส่ิงอํานวยความสะดวกหรือพื้นที่อื่น ๆ 
ทั้งหมดที่เกี่ยวขอ้งกับการผลิตและกฎระเบียบการขนส่งของผลิตภัณฑ์ สําหรับปลาในวงศ์ 
Siluriformes น้ียังรวมถึงส่ิงอํานวยความสะดวกหรือพื้นที่ที่เกี่ยวขอ้งกับการเล้ียงปลา 
พนักงานโปรแกรมการตรวจสอบของ FSIS 
ตอ้งไดรั้บการเขา้ถึงระเบียนทั้งหมดที่เกี่ยวกับทุกแง่มุมของการผลิตซึง่รวมถึง แต่ไม่จํากัดเพียง 
การชําแหละ, การแปรรูป, ระบบสุขาภิบาล, การสุ่มตัวอย่าง, และการขนส่ง ในกรณีของปลาในวงศ์ 
Siluriformes ขอ้มูลน้ีรวมถึงบันทึกเกี่ยวกับการเล้ียงปลารวมทั้งอาหารสัตว์ 
สถานประกอบการอย่างเป็นทางการมีสิทธิที่จะขอใหบุ้คลากรของโปรแกรมตรวจสอบของ FSIS 
แสดงตัวตน (อย่างเช่นการแสดงหนังสือหรือตราอย่างเป็นทางการ) ก่อนที่จะอนุญาตใหเ้ขา้ถึง 
 
ตามกฎขอ้ 9 CFR 532.1 (a) "สถานประกอบการไม่อาจดําเนินการหรือจัดเตรียมปลา, ชิน้ส่วนปลา, 
หรือผลิตภัณฑ์ปลา ที่สามารถใชเ้ป็นอาหารของมนุษย์, หรือขาย, ขนส่ง, 
หรือเสนอขายหรือขนส่งในการพาณิชย์ดังขอ้ความเหล่าน้ีได ้
โดยไม่เขา้รับการตรวจสอบภายใตข้อ้บังคับเหล่าน้ีเวน้แต่ไดรั้บการยกเวน้อย่างชัดแจง้ในขอ้ 
532.3" นอกจากน้ีกฎขอ้ 9 CFR 532.1 (b) (4) กล่าวว่า 
"ผลิตภัณฑ์ปลาและปลาทั้งหมดที่จัดทําข้ึนในสถานประกอบการอย่างเป็นทางการตอ้งไดรั้บการตร
วจสอบจัดการดําเนินการทําเคร่ืองหมายและติดฉลาก ตามที่กําหนดไวใ้นขอ้บังคับ" 
กฎขอ้ 9 CFR 532.5 
ใหข้อ้ยกเวน้สําหรับผลิตภัณฑ์อาหารของมนุษย์ซึง่ไม่ไดรั้บการพิจารณาว่าเป็นผลิตภัณฑ์จากปลา
หรือมีปลาเป็นส่วนประกอบค่อนขา้งนอ้ย และจึงไม่ถูกจัดใหอ้ยู่ภายใตก้ฎระเบียบของ FSIS 
 

การส่งฉลากเพือ่ขออนุมตั ิ- ขอ้กําหนดการตดิฉลาก 
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FSIS ตอ้งอนุมัติฉลากทั้งหมดที่ใชก้ับผลิตภัณฑ์ที่ผลิตโดยสถานประกอบการอย่างเป็นทางการ 
FSIS อนุมัติป้ายกํากับ ทั้งผ่านขัน้ตอนการอนุมัติร่างหรือผ่านการอนุมัติฉลากโดยทั่วไป 
ดูรายละเอียดเพิ่มเติมไดท้ี่ http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/bf170761-33e3-
4a2d-8f86-940c2698e2c5/Label-Approval-Guide.pdf?MOD=AJPERES 
 
 
การอนุมัติฉลากทั่วไปคือการติดฉลากที่ไม่จําเป็นตอ้งไดรั้บการประเมินโดยเจา้หนา้ที่การติดฉลากแ
ละการจัดส่งโปรแกรม (LPDS) ก่อนที่จะใชง้าน 
ฉลากทั่วไปไดรั้บการอนุมัติโดยไม่มีการประเมินหากสอดคลอ้งกับขอ้กําหนดทั้งหมด 
 
ฉลากสําหรับการอนุมัติช่ัวคราว, 
ฉลากของผลิตภัณฑ์ที่มีไวสํ้าหรับการส่งออกโดยเฉพาะที่มีการเบ่ียงเบนฉลาก, 
ฉลากสําหรับผลิตภัณฑ์จากสัตว์ปีกที่อยู่ภายใตก้ารยกเวน้ทางศาสนา, 
และป้ายช่ือที่มีคําแถลงพิเศษและการอา้งสิทธ์ิตอ้งส่งไปยัง LPDS เพื่อขออนุมัติร่าง FSIS 
กําหนดใหป้้ายฉลาก "แบบร่าง" ว่าเป็นแนวคิดปฏิบัติของฉลากจริง 
อาจเป็นจัดทําโดยเคร่ืองพิมพ์หรือเทียบเท่าซึง่ตอ้งมีความชัดเจนเพียงพอที่จะแสดงคุณลักษณะ, 
ขนาด, และตําแหน่งของฉลากทั้งหมดอย่างชัดเจน FSIS 
จะยอมรับแบบร่างที่วาดดว้ยมือหรือโดยใชค้อมพิวเตอร์สรา้งข้ึน หรือเอกสารที่เหมาะสมอื่น ๆ 
ที่สะทอ้นใหเ้ห็นถึงไดอ้ย่างชัดเจนและจัดทําฉลากจริงรูปแบบสุดทา้ย 
 
สําหรับรายการที่ไดรั้บการปรับปรุงเป็นระยะ ๆ 
ของแถลงการณ์หรือการอา้งสิทธ์ิที่ตอ้งไดรั้บการอนุมัติร่างโดย LPDS โปรดดูที่: 
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/bf170761-33e3-4a2d-8f86-
940c2698e2c5/Comp-Guide-Labeling-Evaluation-Approval.pdf?MOD=AJPERES 
ซึง่รายการที่แสดงน้ีมีจํานวนมาก 
อย่างไรก็ตามเน่ืองจากความหลากหลายของการอา้งสิทธ์ิที่เป็นไปไดท้ี่อาจถูกส่งเขา้มา 
การขาดการติดตามการอา้งสิทธ์ิจากรายการน้ีจึงไม่จําเป็นตอ้งระบุว่า 
การอา้งสิทธ์ิน้ันไม่จําเป็นตอ้งมีการอนุมัติแบบร่าง 
หากสถานประกอบการจําเป็นตอ้งช้ีแจงว่าขอ้เรียกรอ้งตอ้งไดรั้บการอนุมัติจาก LPDS หรือไม่ก็ตาม 
การสอบถามเร่ืองการอา้งสิทธ์ิสามารถส่งผ่านคําถามออนไลน์ถามตอบฟอร่ัม askFSIS 
 
หมายเหตุ: ระหว่างช่วงเปล่ียนผ่านจนถึงวันที่ 1 กันยายน พ.ศ.2560 FSIS 
จะไม่ดําเนินการกับผลิตภัณฑ์ที่มีการจดบันทึกผิดพลาดเวน้แต่ FSIS จะพบว่าผลิตภัณฑ์น้ันมีช่ือว่า 
"catfish" และไม่ไดม้าจากปลาสกุล Ictaluridae ซึง่น้ําหนักสุทธิมากกว่าที่ระบุไว ้
ผลิตภัณฑ์มีสารก่อภูมิแพท้ี่ไม่ไดป้ระกาศ หรือหากผลิตภัณฑ์ไม่มีฉลาก 
 
กฎระเบียบของ FSIS 
อนุญาตใหม้ีป้ายกํากับบางประเภทซึง่รวมถึงกลุ่มผูท้ี่ไม่น่าจะนําเสนอประเด็นนโยบายที่สําคัญซึง่มี
ความสําคัญทางสุขภาพหรือทางเศรษฐกิจ เพื่อใหไ้ดรั้บการ “อนุมัติโดยทั่วไป” 
โดยไม่ตอ้งส่งไปยังเจา้หนา้ที่กํากับฉลากของสํานักงานใหญ่ของหน่วยงาน 
ตราบเท่าที่ป้ายช่ือน้ันเป็นไปตามขอ้บังคับ แมว่้าจะไม่ไดส่้งไปยัง FSIS 
แต่ป้ายกํากับที่ไดรั้บการอนุมัติโดย FSIS ก็เป็นไปตามขอ้กําหนดที่บังคับใช ้ (ดู 9 CFR 541.7 
อา้งอิงจาก 9 CFR 412) 
 
การส่งเอกสารหรือขอ้มูล โดยผ่านช่องทางอื่น ๆ 
นอกเหนือจากระบบการส่งและการอนุมัติป้ายอิเล็กทรอนิกส์ (LSAS) จะตอ้งมีสําเนาแบบฟอร์ม 
FSIS 7234-1 ฉบับสมบูรณ์ของ FSIS สองฉบับ, คําขอสําหรับการอนุมัติฉลาก การทําเคร่ืองหมาย 
หรืออปุกรณ์ฉลาก, และเอกสารประกอบถา้มี 

http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/bf170761-33e3-4a2d-8f86-940c2698e2c5/Label-Approval-Guide.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/bf170761-33e3-4a2d-8f86-940c2698e2c5/Label-Approval-Guide.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/bf170761-33e3-4a2d-8f86-940c2698e2c5/Comp-Guide-Labeling-Evaluation-Approval.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/bf170761-33e3-4a2d-8f86-940c2698e2c5/Comp-Guide-Labeling-Evaluation-Approval.pdf?MOD=AJPERES
https://askfsis.custhelp.com/
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เพื่อหลีกเล่ียงความล่าชา้อย่างไรก็ตามผูส้มัครจะไดรั้บการแจง้ใหท้ําการลงทะเบียนบัญชี 
eAuthentication ระดับ 2 และส่งคําขอป้ายกํากับอิเล็กทรอนิกส์ผ่าน LSAS 
USDA eAuthentication คือระบบที่หน่วยงาน USDA 
ใชเ้พื่อช่วยใหลู้กคา้สามารถมีบัญชีเพื่อใหส้ามารถเขา้ถึงแอพพลิเคชันและบริการของเว็บไซต์ 
USDA ได ้ขอ้มูลเกี่ยวกับการลงช่ือสมัครใชบั้ญชี eAuthentication 
และการส่งฉลากอิเล็กทรอนิกส์สามารถดูไดท้ี่: 
https://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/regulatory-compliance/labeling/label-
submission-and-approval-system 
 
 
กฎระเบียบในการติดฉลาก (9 CFR 541.7 อา้งอิงถงึ 9 CFR 412) อนุญาตใหใ้ชคํ้าว่า "catfish" 
เฉพาะในฉลากของปลาที่จัดอยู่ในสกุล Ictaluridae 
สอดคลอ้งกับบทบัญญัติแห่งพระราชบัญญัติอาหารยาและเคร่ืองสําอางแห่งชาติ (FD & C) ( ที่ 21 
USC 321d (a) และ 343 (t)) หน่วยงานยังตอ้งระบุไวใ้นขอ้ 9 CFR 541.7 
ว่าผลิตภัณฑ์ปลาและปลาในสกุลอื่น ๆ ทั้งหมดในวงศ์ Siluriformes 
มีช่ือตามช่ือหรือช่ือสามัญที่เหมาะสม "แนวทางปฏิบัติสําหรับอุตสาหกรรม: รายการอาหารทะเล – 
ขอ้ปฏิบัติของ FDA เพื่อระบุช่ือทางการตลาดที่ยอมรับไดสํ้าหรับอาหารทะเลที่ขายในรัฐ" 
สําหรับช่ือทั่วไปหรือตามปกติที่เหมาะสมโปรดตรวจสอบที่ 
http://www.fda.gov/food/guidanceregulation/guidancedocumentsregulatoryinformation/
seafood/ucm113260.htm. 
 
 
ป้ายกํากับทั้งหมดตอ้งเป็นไปตามคุณลักษณะที่จําเป็นเหล่าน้ี: 
 

•ช่ือผลิตภัณฑ์; 
 

•คํารับรองการตรวจสอบและหมายเลขสถานประกอบการ 
 

•ขอ้ความแนะนําในการบริโภค (ถา้จําเป็น) 
 

•น้ําหนักสุทธิ (ถา้จําเป็น) 
 

•ส่วนผสม (ถา้ประกอบดว้ยส่วนผสมสองอย่างหรือมากกว่า) 
 

•ช่ือและที่อยู่ของผูผ้ลิต, บรรจุหีบห่อ, หรือผูจั้ดจําหน่าย 
 

•ขอ้มูลดา้นโภชนาการ (ยกเวน้กรณียกเวน้) และ 
 

•คําแนะนําในการจัดการที่ปลอดภัย (ถา้จําเป็น) 
 
โดยทั่วไปขอ้มูลฉลากที่จําเป็นตอ้งมีความโดดเด่นชัดเจน (เทียบกับขอ้ความอื่นๆ, คําแถลง, 
และการออกแบบบนฉลาก) ดังเช่น "ทําใหส้ามารถอ่านและทําความเขา้ใจไดโ้ดยบุคคลทั่วไป 
ภายใตเ้ง่ือนไขของการซ้ือและใช"้ 
 
แผงแสดงขอ้มูลหลักหรือ "PDP" เป็นส่วนหน่ึงของฉลากที่มักจะถูกแสดง, นําเสนอ, 
หรือตรวจสอบโดยผูบ้ริโภค PDP จะตอ้งมีช่ือของผลิตภัณฑ์, จํานวน, ปริมาตรสุทธิ, 
คํารับรองการตรวจสอบอย่างเป็นทางการ, จํานวนสถานประกอบการอย่างเป็นทางการ, 
และคําแนะนําในการบริโภคหากจําเป็น PDP 
ตอ้งมีขนาดใหญ่พอที่จะรองรับขอ้มูลการติดฉลากบังคับได ้

https://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/regulatory-compliance/labeling/label-submission-and-approval-system
https://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/regulatory-compliance/labeling/label-submission-and-approval-system
http://www.fda.gov/food/guidanceregulation/guidancedocumentsregulatoryinformation/seafood/ucm113260.htm
http://www.fda.gov/food/guidanceregulation/guidancedocumentsregulatoryinformation/seafood/ucm113260.htm
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แผงแสดงขอ้มูลมักเป็นส่วนหน่ึงของฉลากที่ติดและอยู่ทางดา้นขวาของ PDP 
อย่างไรก็ตามในบางกรณีอาจเป็นแผงดา้นหลังหรือแผงใด ๆ ที่ติดกับแผง PDP ก็ได ้
ขอ้มูลทั้งหมดที่ตอ้งระบุในฉลากของหีบห่อตอ้งปรากฏใน PDP 
หรือแผงแสดงขอ้มูลยกเวน้ที่ระบุไวต้ามระเบียบ แผงแสดงขอ้มูลตอ้งโดดเด่นและเด่นชัด 
ขอ้มูลฉลากอื่น ๆ ที่อาจวางในแผงแสดงขอ้มูล (ยกเวน้ใน PDP) ประกอบดว้ย: คําแถลงส่วนผสม, 
ช่ือและที่อยู่ของผูผ้ลิตหรือผูจั้ดจําหน่าย, และการติดฉลากดา้นโภชนาการหากจําเป็น 
คําแนะนําในการจัดการที่ปลอดภัยอาจแสดงไวท้ี่ใดก็ไดบ้นฉลาก 
 
 
 
ขอ้กําหนดมาตรฐานการปฏบิตังิานดา้นสขุาภบิาล (SPS) 
และมาตรฐานข ัน้ตอนการดําเนนิงานดา้นสขุาภบิาล (สุขาภบิาล SOP) 
สุขาภบิาล 

เลขานุการโปรแกรมไดก้ําหนดหลักเกณฑ์เกี่ยวกับสุขาภิบาลไวภ้ายใตก้ารดูแลรักษาสถานประกอบ
การ กฎเหล่าน้ีไดรั้บการออกในขอ้กฎหมายขอ้ที่ 9 CFR 416 และ 417 
ตามมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SPS), มาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล 
(สุขาภิบาล SOP) และขอ้กําหนดของ HACCP 

หมายเหตุ: ระหว่างช่วงเปล่ียนผ่านบุคลากรของ FSIS 
จะใชดุ้ลยพินิจในการบังคับใชข้อ้กําหนดต่างๆและจะไม่ออกเอกสารเกี่ยวกับการไม่ปฏิบัติตามกฎข ้
อบังคับ ยกเวน้เมื่อสถานประกอบการไดท้ําการปลอมปนหรือตีตราผลิตภัณฑ์ปลาในวงศ์ 
Siluriformes อย่างไม่ถูกตอ้ง ตามคําแนะนําของบุคลากรของโปรแกรมตรวจสอบ 
 (https://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/9dc3dddb-d0d7-42af-bd48-
dc9af16e003f/23-16.pdf?MOD=AJPERES&CONVERT_TO=url&CACHEID=9dc3dddb-
d0d7-42af-bd48-dc9af16e003f). 
 
ปลาและผลิตภัณฑ์ปลาที่ทําจากปลาในวงศ์ Siluriformes ที่ผลิต, บรรจุ, 
หรือเก็บรักษาภายใตส้ภาวะที่ไม่สมบูรณ์ อาจเกิดการปนเป้ือนส่ิงสกปรก 
หรืออาจเป็นอันตรายต่อสุขภาพ ถือว่าผลิตภัณฑ์ปนเป้ือน (ดู 21 U.S.C. 601 (m) (4)) 

การปนเป้ือนถูกระบุไวใ้นกฎขอ้ 9 CFR 531.1 ปนเป้ือน (4) 
ซึง่ระบุว่าผลิตภัณฑ์จากปลาหรือผลิตภัณฑ์อาหารจากปลามีการปนเป้ือน 
"หากไดถู้กจัดเตรียมบรรจุหรือเก็บไวภ้ายใตส้ภาวะที่ไม่ถูกสุขลักษณะ 
ซึง่อาจทําใหเ้กิดการปนเป้ือนกับส่ิงสกปรก ซึง่สามารถก่อใหเ้กิดอันตรายต่อสุขภาพ" 
เง่ือนไขดา้นสุขอนามัยรวมถึงสถานการณ์ เช่นสภาพ, สถานการณ์, 
หรือเหตุการณ์ที่เน้ือสัตว์หรือผลิตภัณฑ์จากสัตว์ปีกที่กินไดอ้าจปนเป้ือนหรือปลอมปนไดโ้ดยการสั
มผัส, การฆ่าชําแหละ, การแปรรูป, การจัดการ, และการบรรจุหีบห่อ, หรือดว้ยวิธีการอื่นใด 
ตามที่ระบุไวใ้นคําช้ีแจง FSIS Directive 5000.1 "สามารถแยกภาวะความสกปรกออกได ้ (เช่น 
กล่องบรรจุเสียหาย, ซากผลิตภัณฑ์ในภาชนะบรรจุจากการผลิตของวันก่อนหนา้) 
และส่งผลเพียงแค่ต่อพื้นที่ในวงจํากัดของสถานประกอบการเท่าน้ัน 
และไม่ส่งผลกระทบต่อสภาวะสุขอนามัยของผลิตภัณฑ์หรืออุปกรณ์อื่น ๆ ... กรณีอื่น ๆ 
ตามเง่ือนไขดา้นสุขอนามัยอาจเป็นว่า ผลิตภัณฑ์น้ัน ๆ 
ที่ผลิตในสถานประกอบการไดรั้บการปนเป้ือนส่ิงสกปรกหรือเป็นอันตรายต่อสุขภาพ" 
 

https://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/9dc3dddb-d0d7-42af-bd48-dc9af16e003f/23-16.pdf?MOD=AJPERES&CONVERT_TO=url&CACHEID=9dc3dddb-d0d7-42af-bd48-dc9af16e003f
https://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/9dc3dddb-d0d7-42af-bd48-dc9af16e003f/23-16.pdf?MOD=AJPERES&CONVERT_TO=url&CACHEID=9dc3dddb-d0d7-42af-bd48-dc9af16e003f
https://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/9dc3dddb-d0d7-42af-bd48-dc9af16e003f/23-16.pdf?MOD=AJPERES&CONVERT_TO=url&CACHEID=9dc3dddb-d0d7-42af-bd48-dc9af16e003f
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/e8133c3c-d9b8-4a58-ab14-859e3e9c8a52/5000.1.pdf?MOD=AJPERES
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ส่ิงอํานวยความสะดวกดา้นสุขาภิบาลและอุปกรณ์ (โดยเฉพาะอาหารที่สัมผัสกับพื้นผิว), 
การจัดการอาหารอย่างไม่เหมาะสม, การสุขอนามัยส่วนบุคคลที่ไม่เหมาะสม, 
การแต่งกายตามสุขลักษณะที่ไม่เหมาะสม, 
และการปฏิบัติดา้นสุขอนามัยที่สรา้งสภาพแวดลอ้มที่เอื้อต่อการปนเป้ือนของผลิตภัณฑ์ 
ตัวอย่างของการปลอมปนอาจรวมถึง: 
 

• โครงสรา้งอาคาร, หอ้ง, และบริเวณอาคาร 
ก่อใหเ้กิดสภาวะไม่ถูกสุขลักษณะหรือการปลอมปนผลิตภัณฑ์เน่ืองจากไม่ไดรั้บการบํารุงรัก
ษาใหดี้ข้ึน 
หรือมีขนาดเล็กเกินไปสําหรับการดําเนินการในการจัดการหรือการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ไดอ้
ย่างถูกสุขลักษณะ 

o เศษชิน้ส่วนของสีทาหรือเศษสนิมบนเพดานหรือผนังของพื้นที่ประกอบอาหาร 
• สถานประกอบการไมไ่ดรั้บการทําความสะอาดและฆ่าเช้ือโรคบนผนัง, พื้น, และเพดาน 

ตามความจําเป็นเพื่อป้องกันภาวะที่ไม่ถูกสุขอนามัย 
• สถานประกอบการไม่บํารุงรักษาผนัง, พื้น, เพดาน, และช่องเปิดดา้นนอกใด ๆ 

ในลักษณะที่ป้องกันไม่ใหม้ีการเขา้ถึงของสัตว์ เช่น แมลงและหนู 
• พื้นผิวที่สัมผัสกับอาหาร รวมทั้งเคร่ืองใชแ้ละอุปกรณ์ 

ไม่ไดรั้บการทําความสะอาดหรือฆ่าเช้ืออย่างถูกตอ้งซึง่เป็นผลใหเ้กิดการปนเป้ือนในผลิตภั
ณฑ์โดยตรง (9 CFR 537.1, 416.3 และ 531.1) 

• บุคลากรในองค์กรไม่ปฏิบัติตามหลักสุขอนามัยอันเป็นสาเหตุใหผ้ลิตภัณฑ์เกิดการปนเป้ือน
โดยตรง (9 CFR 537.1, 416.5 (a) หรือ (c) และ 531.1) 

• ระบบระบายอากาศที่มีอยู่ไม่เพียงพอที่จะควบคุมกล่ินหรือไอน้ํา 
ทําใหผ้ลิตภัณฑ์เกิดการปนเป้ือนโดยตรง (9 CFR 537.1, 416.2 (ง) และ 531.1) 

 
เพื่อป้องกันไม่ใหเ้กิดสภาวะไม่ถูกสุขลักษณะ 
สถานประกอบการอย่างเป็นทางการในประเทศและสถานประกอบการตรวจสอบการนําเขา้อย่างเป็น
ทางการ 
ตอ้งปฏิบัติตามขอ้กําหนดสําหรับขัน้ตอนการปฏิบัติงานมาตรฐานและมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุ
ขาภิบาล(ดู 9 CFR 537 และ 9 CFR 557.6 อา้งอิงจาก 9 CFR 416) 
 

มาตรฐานการปฏบิตังิานดา้นสุขาภบิาล (SPS) 

ขอ้กําหนดของ SPS ระบุถึงผลที่จะบรรลุได ้
แต่พวกเขาไม่ไดก้ําหนดขัน้ตอนสําหรับการผลิตปลาและผลิตภัณฑ์ปลาในวงศ์ Siluriformes 
ที่ปลอดภัย ขอ้กําหนดของ SPS 
ช่วยใหส้ถานประกอบการมีความยืดหยุ่นในการพัฒนาและใชขั้น้ตอนการสุขาภิบาลที่เป็นนวัตกรรมแ
ละไม่ซ้ํากัน เพื่อใหไ้ดผ้ลลัพธ์ที่ตอ้งการ ขอ้กําหนด SPS ส่วนใหญ่กําหนดเง่ือนไขภายในและรอบ 
ๆ สถานประกอบการ (เช่นการระบายอากาศ, แสง, ส่ิงอํานวยความสะดวกและการก่อสรา้งอุปกรณ,์ 
และการบํารุงรักษาพื้นที่) 
ขอ้กําหนดบางประการอาจระบุถึงการดําเนินงานของสถานประกอบการและอาจมีการดําเนินการผ่าน
ขัน้ตอนมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SOP) (เช่น 
การทําความสะอาดและฆ่าเช้ือพื้นผิวสัมผัสอาหาร) หรือแผน HACCP (เช่นการนําน้ํามาใชใ้หม่) 
 
ขอ้กําหนดที่ SPS เรียกรอ้งคือ: 
 
•การควบคุมพื้นที่และศัตรูพืช (9 CFR 416.2 (a)) 
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•การก่อสรา้ง (9 CFR 416.2 (b)) 
•แสง (9 CFR 416.2 (c)) 
•การระบายอากาศ (9 CFR 416.2 (ง)) 
•ท่อประปา (9 CFR 416.2 (e)) 

•การกําจัดส่ิงปฏิกูล (9 CFR 416.2 (f)) 
•น้ําประปา (รวมน้ําแข็ง) (9 CFR 416.2 (g)) 
•หอ้งแต่งตัว, หอ้งสุขาและหอ้งสุขา (9 CFR 416.2 (h)) 
•อุปกรณ์และเคร่ืองใช ้(9 CFR 416.3) 
•การปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (9 CFR 416.4) 
•สุขอนามัยของพนักงาน (9 CFR 416.5) 

o ความสะอาด 
o เส้ือผา้ 
o ควบคุมโรค 

 
หาก FSIS ระบุว่าอุปกรณ์, ภาชนะ, หอ้ง, หรือพื้นที่ใด ๆ 
ภายใจสถานประกอบการน้ันไม่ถูกสุขลักษณะหรือการใชง้านอาจก่อใหเ้กิดการปนเป้ือนของผลิตภั
ณฑ์ เจา้หนา้ทีโ่ปรแกรม FSIS จะติดป้ายที่ส่ิงดังกล่าวว่า "ปฏิเสธ" ซึง่จะไม่สามารถใชอุ้ปกรณ์, 
ชอ้นสอ้ม, หอ้ง, หรือพื้นที่ส่วนที่ติดป้ายน้ีไดจ้นกว่าสถานประกอบการจะแกไ้ขใหเ้ป็นที่ยอมรับได ้
เฉพาะเจา้หนา้ที่ของ FSIS เท่าน้ันที่สามารถนําป้าย "ปฏิเสธโดยสหรัฐอเมริกา" ออกได ้
 
มาตรฐานข ัน้ตอนการปฏบิตังิานดา้นสุขาภบิาล (SOP) 

สถานประกอบการแต่ละแห่ง จะตอ้งพัฒนา, ดําเนินการ, และดูแลรักษา สุขอนามัย 
ตามลายลักษณ์อักษรสําหรับขัน้ตอนการปฏิบัติทุกวัน ก่อนและระหว่างการดําเนินการ 
เพื่อป้องกันไม่ใหผ้ลิตภัณฑ์เกิดการปนเป้ือนและการปลอมปนโดยตรง 
ขัน้ตอนมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SOP) 
ตอ้งไดรั้บการลงนามและลงวันที่โดยบุคคลที่มีอํานาจโดยรวม ณ ที่ตัง้ หรือเจา้หนา้ที่ระดับสูงกว่า 
การลงนามแสดงว่าสถานประกอบการน้ันตกลงที่จะปฏิบัติและดูแลขัน้ตอนมาตรฐานการปฏิบัติงานด ้
านสุขาภิบาล (SOP)ตามที่ระบุไว ้ขัน้ตอนมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SOP) 
จะตอ้งไดรั้บการลงนามและลงวันที่การเร่ิมปฏิบัติการคร้ังแรกและเมื่อใดก็ตามที่มีการเปล่ียนแปลง 

การดําเนินการขัน้ตอนมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SOP) 
เกี่ยวขอ้งกับการดําเนินการทั้งหมดของขัน้ตอนก่อนการดําเนินงานก่อนที่จะเร่ิมการผลิต 
เช่นเดียวกับการดําเนินการขัน้ตอน 
อื่น ๆ ทั้งหมดตามตารางเวลาทีร่ะบุไว ้ การดําเนินการตอ้งไดรั้บการตรวจสอบเป็นประจําทุกวัน 
การบํารุงรักษามาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SOP)  
เกี่ยวขอ้งกับการประเมินผลเป็นประจําของประสิทธิผลของ SOP ในการป้องกันการปนเป้ือนโดยตรง 
หรือปลอมปนของผลิตภัณฑ์ นอกจากน้ียังรวมถึงการทบทวน SOP 
เพื่อใหก้ระบวนการมีประสิทธิภาพ หรือหากมีการเปล่ียนแปลงส่ิงอํานวยความสะดวก, อุปกรณ์, 
เคร่ืองใช,้ การดําเนินงาน, หรือบุคลากร 
เกษตรกรและผูข้นส่งที่จัดหาปลาใหก้ับสถานประกอบการอย่างเป็นทางการ 
ตอ้งปฏิบัติตามขอ้กําหนดดา้นสุขอนามัยสําหรับการเตรียมการและการขนส่งปลาไปยังโรงงานแปรรู
ปดว้ยเช่นกัน (ดู 9 CFR 534) 
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การดําเนนิการแกไ้ข 
 
หาก FSIS หรือสถานประกอบการพิจารณาว่า มาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SOP)  
ไม่ไดม้ีประสิทธิภาพในการป้องกันการปนเป้ือนหรือการปลอมปนโดยตรงของผลิตภัณฑ์ 
จากน้ันสถาน 
ประกอบการตอ้งดําเนินการการแกไ้ขที่เหมาะสม 

การดําเนินการที่ถูกตอ้งรวมถึง: 

•การจัดการผลิตภัณฑ์ที่ปนเป้ือนหรือปลอมปนอย่างเหมาะสม 

•การฟ้ืนฟูระบบสุขาภิบาล 

•ป้องกันการเกิดซ้ําของการปนเป้ือนโดยตรงหรือปลอมปนผลิตภัณฑ์ 

•การประเมินและการปรับปรุงมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SOP) ถา้จําเป็น และ 

•การปรับปรุงการปฏิบัติตามมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SOP) ถา้จําเป็น 
 
สถานประกอบการตอ้งทําการบันทึกเป็นประจําวันทุกวัน 
ว่าเอกสารเกี่ยวกับการดําเนินการและการตรวจสอบมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SOP) 
และการดําเนินการแกไ้ขใด ๆ บา้งที่เกิดข้ึน 
ขอ้มูลบันทึกเหล่าน้ีตอ้งไดรั้บการลงนามและลงวันที่โดยพนักงานของสถานประกอบการที่ระบุไวใ้น
มาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SOP) 
อย่างเป็นลายลักษณ์อักษรว่าเป็นผูรั้บผิดชอบในการปฏิบัติและติดตามแต่ละขัน้ตอน 
 
สถานประกอบการไดรั้บอนุญาตใหจั้ดเก็บบันทึกในคอมพิวเตอร์ตราบเท่าที่พวกเขาสามารถแสดงใ
หเ้ห็นว่ามีการควบคุม เพื่อใหแ้น่ใจว่าขอ้มูลและลายเซ็นจะไม่เสียหายหรือปลอมแปลง 
 
บันทึกมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SOP) 
ตอ้งไดรั้บการบันทึกต่อเน่ืองเป็นเวลาอย่างนอ้ยหกเดือนและพรอ้มให ้ FSIS ตรวจสอบไดต้ามคําขอ 
บันทึกมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SOP) 
ทั้งหมดตอ้งถูกเก็บรักษาไวท้ี่สถานประกอบการเป็นเวลา 48 ช่ัวโมงหลังจากเสร็จส้ิน 
หลังจากน้ันบันทึกอาจถูกเขียนนอกสถานที่ หากเกบ็นอกสถานทีต่อ้งมีการจัดทําบันทึก SOP ใหก้ับ 
FSIS ภายใน 24 ช่ัวโมงหลังจากไดรั้บการรอ้งขอ 
 
FSIS ตรวจสอบความเพียงพอและประสิทธิผลของมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SOP) 
ในการทําเช่นน้ี เจา้หนา้ทีข่อง FSIS อาจทบทวน SOP 
ทบทวนบันทึกประจําวันสําหรับขอ้มูลเกี่ยวกับการใช ้ SOP รวมถึงการดําเนินการแกไ้ขใด ๆ 
ที่เกิดข้ึน ปฏิบัติตามมาตรฐานการปฏิบัติงานดา้นสุขาภิบาล (SOP) โดยตรงและดําเนินการแกไ้ขใด 
ๆ และสังเกตหรือทดสอบเพื่อประเมินสภาวะสุขาภิบาลโดยตรง 

ขอ้กําหนดเกีย่วกบัการวเิคราะหค์วามเสีย่งและจุดควบคุมวกิฤต ิ(HACCP) 

แผนงาน HACCP 
 
สถานประกอบการในประเทศตอ้งปฏิบัติตามกฎขอ้บังคับของ HACCP ในขอ้ 9 CFR 537 
อา้งอิงจากขอ้ 9 CFR 417 
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สถานประกอบการในประเทศตอ้งดําเนินการวิเคราะห์ความเส่ียงและบันทึกผลลัพธ์ 
หลังจากดําเนินการวิเคราะห์อันตรายแลว้ สถานประกอบการตอ้งจัดทําและใชแ้ผน HACCP 
ที่เป็นลายลักษณ์อักษร ซึง่ครอบคลุมถึงผลิตภัณฑ์แต่ละชิน้ที่มีการวิเคราะห์อันตราย 
และแสดงผลว่ามีอันตรายดา้นความปลอดภัยของอาหารที่อาจเกิดข้ึนได ้ (RLTO) 
อาจมีการระบุถึงอันตรายที่อาจไม่เกิดข้ึน (NRLTO) หากลักษณะของกระบวนการ, หรือผลิตภัณฑ์, 
การป้องกันอันตรายจากการเกิดข้ึน, หรือโปรแกรมเบ้ืองตน้ที่มีอยู่เพื่อป้องกันการเกิดอันตราย 
หากมีการกําหนดความเส่ียงใหเ้ป็น NRLTO 
เน่ืองจากโปรแกรมเบ้ืองตน้สามารถป้องกันอันตรายดังกล่าวได,้ 
สถานประกอบการจะตอ้งมีเอกสารสนับสนุนการตัดสินใจในการวิเคราะห์อันตรายน้ันดว้ย 
 
ผูท้ี่พัฒนาแผน HACCP 
และทําการประเมนิหรือปรับเปล่ียนแผนใหม่จะตอ้งศึกษาหัวขอ้ใดหัวขอ้หน่ึงหรือหลายหัวขอ้ใหเ้สร็
จสมบูรณ์ตามหลักการ HACCP ทั้งเจ็ด หัวขอ้ตอ้งรวมถึงการพัฒนาแผน HACCP 
สําหรับผลิตภัณฑ์ที่ระบุและคําแนะนําเกี่ยวกับวิธีการดําเนินการตรวจสอบประวัติ (เอกสารแนบ 3 
ฉบับที่แสดงขอ้มูลการวิเคราะห์ความอันตราย / HACCP ทั่วไปเพื่อช่วยในการพัฒนาแผน HACCP) 
 
ตามกฎขอ้ 9 CFR 417.2 (a) การวิเคราะห์อันตรายที่ระบุไวอ้ย่างเป็นลายลักษณ์อักษรจะตอ้ง: 
 

• ระบุความปลอดภัยจากอาหารที่อาจเกิดข้ึนก่อน, ระหว่าง, และหลัง 
การเขา้สู่สถานประกอบการ อันตรายต่อความปลอดภัยของอาหารอาจเกิดข้ึนจาก: 

 
o สารพิษตามธรรมชาติ 

 
o การปนเป้ือนทางจุลชีววิทยา 

 
o การปนเป้ือนสารเคมี 

 
o สารกําจัดศัตรูพืช 

 
o ยาตกคา้ง 

 
o โรคซูโนติค 

 
o การสลายตัว 

 
o พยาธิ 

 
o การใชอ้าหารหรือสารเติมแต่งสีที่ไม่ไดรั้บอนุญาต 

 
o อันตรายทางกายภาพ 

 
• อันตรายดา้นความปลอดภัยของอาหารเป็นคุณสมบัติทางชีวภาพ ทางเคม ี

หรอืทางกายภาพ ที่อาจทําใหอ้าหารไม่ปลอดภัยต่อการบริโภคของมนุษย์ 
ต่อไปน้ีเป็นตัวอย่างของอันตรายที่อาจเกิดข้ึนจากการฆ่าและการแปรรูปปลา: 

o ชีววิทยา - เช้ือโรคในผลิตภัณฑ์และปรสิต 
o สารเคม ี- สารเคมีสําหรับทําความสะอาดสารเคมีตกคา้งยาปฏิชีวนะยาอื่น ๆ 

สียอ้มโลหะหนักสารหล่อล่ืนที่ไม่ผ่านการรับรอง ฯลฯ 
o ทางกายภาพ – โลหะจากใบมีดหักและอุปกรณ ์
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• ระบุมาตรการป้องกันที่สามารถใชค้วบคุมความเส่ียงเหล่าน้ันได ้
 

 
• มีโฟลชาร์ตที่อธิบายถึงขัน้ตอนสําหรับแต่ละกระบวนการ 

โฟลของผลิตภัณฑ์ในสถานประกอบการ 
และการใชง้านที่ตัง้ใจหรือผูบ้ริโภคผลิตภัณฑ์ขัน้สุดทา้ย 
ตัวอย่างของโฟลชาร์ตแบบทั่วไปสําหรับผลิตภัณฑ์ที่บรรจุน้ําแข็ง, ผลิตภัณฑ์ IQF, 
และผลิตภัณฑ์ IQF ชุบเกล็ดขนมปัง ที่ไดรั้บการเตรียมโดย: เอกสารแนบ 1A – 
โฟลชาร์ตของผลิตภัณฑ์ที่บรรจุน้ําแข็ง เอกสารแนบ 1B – โฟลชาร์ตของผลิตภัณฑ์ IQF 
และเอกสารแนบ 1C – โฟลชาร์ตของผลิตภัณฑ์ IQF ชุดเกล็ดขนมปัง 
ตัวอย่างขัน้ตอนการประมวลผลทั่วไปสําหรับการดําเนินงานของผูผ้ลิตปลาดุกอยู่ในเอกสาร
แนบ 2 - ขัน้ตอนการดําเนินการผลิตผลิตภัณฑ์ปลาดุกแบบทั่วไป 

 
ภายใตข้อ้ 9 CFR 417.2 (c) แผน HACCP จะตอ้งมีอย่างนอ้ยที่สุด: 
 

• รายการความอันตรายดา้นความปลอดภัยของอาหาร 
ที่ระบุโดยการวิเคราะห์อันตรายที่ตอ้งไดรั้บการควบคุมสําหรับแต่ละกระบวนการ 

 
• รายการจุดควบคุมที่สําคัญ (CCP) 

สําหรับแต่ละกรณีสําหรับความอันตรายที่ระบุถึงความปลอดภัยของอาหาร ไดแ้ก่ : 
 

o รายการจุดควบคุมที่สําคัญ (CCP) 
ที่ออกแบบมาเพื่อควบคุมความอันตรายดา้นความปลอดภัยของอาหารที่นํามาใชใ้น
สถานประกอบการ และ 
 

o รายการจุดควบคุมที่สําคัญ (CCP) 
ที่ออกแบบมาเพื่อควบคุมอันตรายดา้นความปลอดภัยของอาหารที่นําออกมาจากสถ
านประกอบการ 

 
• รายการขอ้จํากัดที่สําคัญ (CLs) ที่ตอ้งทําในแต่ละรายการจุดควบคุมที่สําคัญ (CCP) 

รายการขอ้จํากัดที่สําคัญ 
ตอ้งไดรั้บการออกแบบมาเพื่อตอบสนองเป้าหมายและมาตรฐานการปฏิบัติงานที่กําหนดโด
ย FSIS 

 
• รายการขัน้ตอนการตรวจสอบที่ใชใ้นการตรวจสอบแต่ละ รายการจุดควบคุมที่สําคัญ (CCP) 

เพื่อใหม้ั่นใจว่ารายการขอ้จํากัดที่สําคัญ ไดรั้บการตอบสนอง 
ซึง่รวมถึงความถี่ของขัน้ตอนการตรวจสอบสําหรับแต่ละรายการจุดควบคุมที่สําคัญ (CCP) 

 
• รายการการดําเนินการแกไ้ขที่จะเกิดข้ึนเมื่อมีการเบ่ียงเบนใด ๆ 

จากรายการขอ้จํากัดที่สําคัญใด ๆ ทีร่ายการจุดควบคุมที่สําคัญ (CCP) ใด ๆ 
 

• ระบบบันทึกขอ้มูลสําหรับบันทึกการตรวจสอบรายการจุดควบคุมที่สําคัญ (CCP) 
 

• รายการขัน้ตอนการยืนยันที่ใชเ้พื่อตรวจสอบว่าขัน้ตอนการตรวจสอบสําหรับรายการจุดควบ
คุมที่สําคัญ (CCP) 
แต่ละรายการไดรั้บการปฏิบัติอย่างถูกตอ้งและขอ้มูลและขอ้มูลที่ไดรั้บถูกตอ้ง 
ซึง่รวมถึงความถี่ของขัน้ตอนการยืนยันสําหรับรายการจุดควบคุมที่สําคัญ (CCP) แต่ละคร้ัง 
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แผน HACCP จะตอ้งไดรั้บการลงนามและลงวันที่โดยผูรั้บผิดชอบในสถานประกอบการ 
ลายเซ็นบนแผนหมายความว่าสถานประกอบการยอมรับแผนและตกลงที่จะดําเนินการดังกล่าว แผน 
HACCP ตอ้งลงนามและลงวันที่ทุกคร้ังที่มีการเปล่ียนแปลงและเมื่อไดรั้บการประเมินใหม่ (9 CFR 
417.2 (ง)) 
การประเมินแผนตอ้งเกิดข้ึนอย่างนอ้ยปีละหน่ึงคร้ังหรือทุกคร้ังที่มีการเปล่ียนแปลงซึ่งอาจส่งผลต่อ
การวิเคราะห์อันตราย (9 CFR 417.4 (a) (3)) ตัวอย่างของแผนผัง HACCP 
แบบทั่วไปสําหรับปลาดุกมีอยู่ในเอกสารแนบ 3 – การวิเคราะห์อันตรายตน้แบบดิบ - ผลิตภัณฑ์ดิบ 
– ปลาดุก 
 
หลังจากพัฒนาและใชร้ะบบ HACCP แลว้ สถานประกอบการตอ้งตรวจสอบความถูกตอ้ง 
สถานประกอบการตอ้งทําการรวบรวมขอ้มลูการสนับสนุนดา้นวิทยาศาสตร์และขอ้มูลการตรวจสอบ
ความถูกตอ้งในโรงงานสําหรับระบบ HACCP 
การสนับสนุนทางวิทยาศาสตร์หรือทางเทคนิคสําหรับการออกแบบโปรแกรมเบ้ืองตน้ 
ที่ใชใ้นการสนับสนุนการตัดสินใจในการวิเคราะห์อันตรายอาจรวมถึงหลักเกณฑ์การประมวลผลที่ตี
พิมพ์, บทความในวารสารการศึกษา, การศึกษาความทา้ทาย, หรือเอกสารอื่น ๆ 
การตรวจสอบในโรงงานอาจรวมถึงขอ้สังเกต, การวัดผล, การทดสอบทางจุลชีววิทยา 
หรือขอ้มูลอื่น ๆ ที่แสดงใหเ้ห็นว่ามาตรการควบคุมที่เขียนลงในระบบ HACCP 
สามารถดําเนินการภายในสถานประกอบการเพื่อใหบ้รรลุผลตามที่ตอ้งการ (61 FR 38806, 38826 
( 25 กรกฎาคม 1996)) 
 
สําหรับขอ้มูลเพิ่มเติมโปรดดูที่คู่มือคําแนะนําในการตรวจสอบระบบของ HACCP 
(http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/a70bb780-e1ff-4a35-9a9a-
3fb40c8fe584/HACCP_Systems_Validation.pdf?MOD=AJPERES) 
ภายหลังจากการตรวจสอบความถูกตอ้งแลว้สถานประกอบการตอ้งตรวจสอบใหแ้ผนดังกล่าวถูกดําเ
นินการอย่างมีประสิทธิภาพอย่างต่อเน่ือง 
 
 
ตามกฎขอ้ 9 CFR 417.5 สถานประกอบการตอ้งทําการบันทึก HACCP อยากต่อเน่ือง ระเบียน, 
แผน, และขัน้ตอนทั้งหมด จะตอ้งพรอ้มสําหรับให ้FSIS ตรวจสอบและคัดลอกได ้ซึง่รวมถึง: 
 

• การวิเคราะห์อันตรายที่เป็นลายลักษณ์อักษรและเอกสารประกอบทั้งหมด 
 

• แผน HACCP ที่เขียนข้ึน ซึง่รวมถึง: 
o ตัวแผนเอง 
o เอกสารการตัดสินใจที่เกี่ยวขอ้งกับการเลือกรายการจุดควบคุมที่สําคัญ (CCP) 
o เอกสารการตัดสินใจที่เกี่ยวขอ้งกับการเลือกรายการขอ้จํากัดที่สําคัญ (CLs) 
o เอกสารที่สนับสนุนขัน้ตอนการตรวจสอบและความถี่ในการดําเนินการ และ 
o เอกสารที่สนับสนุนกระบวนการตรวจสอบและความถี่ที่ใช ้

 
• บันทึกการตรวจสอบของ CCP และ CLs บันทึกเหล่าน้ีตอ้งมีวันที่บันทึกขอ้มูล ซึง่รวมถึง: 

o การบันทึกเวลา, อุณหภูมิ, หรือค่าที่วัดไดต้ามที่ระบุไวใ้นแผน HACCP 
o การสอบเทียบเคร่ืองมอืตรวจสอบกระบวนการ 

http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/a70bb780-e1ff-4a35-9a9a-3fb40c8fe584/HACCP_Systems_Validation.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/a70bb780-e1ff-4a35-9a9a-3fb40c8fe584/HACCP_Systems_Validation.pdf?MOD=AJPERES
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o การดําเนินการแกไ้ขและการกระทําทั้งหมดที่เกิดข้ึนเพื่อตอบสนองต่อความคลาดเค
ล่ือน 

o ขัน้ตอนและผลการตรวจสอบ และ 
o รหัสสินคา้, ช่ือผลิตภัณฑ์, หรือตัวตน, หรือหมายเลขการฆ่าชําแหละ 

 
• บันทึกที่แสดงการทบทวนก่อนจัดส่งควรแสดงใหเ้ห็นถึงส่ิงต่อไปน้ี: 

o ทบทวนบันทึกทั้งหมดที่เกี่ยวขอ้งกับการผลิตเฉพาะของผลิตภัณฑ์น้ัน ๆ 
(เช่นจํานวนการผลิต) 
เพื่อความสมบูรณ์และเพื่อใหม้ั่นใจว่าไดรั้บการปฏิบัติตามรายการขอ้จํากัดที่สําคัญ 
(CLs) และดําเนินการแกไ้ขหากจําเป็น 

o การทบทวนไดดํ้าเนินการ, ลงนาม, และลงวันที่ 
โดยบุคคลที่ไม่ไดจั้ดทําบันทึกไวใ้นที่ปฏิบัติ 

 
• ขอ้กําหนดเกี่ยวกับการเก็บบันทึกขอ้มูลรวมถึง: 

o ตอ้งมกีารบันทึกประวัติการฆ่าสัตว์และผลิตภัณฑ์ในตูเ้ย็นเป็นเวลาอย่างนอ้ยหน่ึงปีติ
ดต่อกัน 

และเป็นเวลาอย่างนอ้ยสองปีสําหรับผลิตภัณฑ์แช่แข็งที่เก็บรักษาไวห้รือเก็บรักษาไ
ด ้

o บันทึกอาจถูกเก็บไวน้อกสถานที่หลังจากหกเดือน แต่ตอ้งสามารถใชไ้ดภ้ายใน 24 
ช่ัวโมงนอกสถานที่หากเจา้หนา้ที่ FSIS รอ้งขอการตรวจสอบ 
 

ทุกรายการที่จัดทําบันทึกข้ึนภายใตแ้ผน HACCP 
จะตอ้งลงมือทําในเวลาที่เกิดเหตุการณ์เฉพาะเจาะจง รวมถึงวันที่และเวลาที่บันทึกไว ้
และตอ้งไดรั้บการลงลายมือช่ือโดยบุคคลผูท้ี่จัดทํารายการน้ัน ๆ ข้ึน 
 
สถานประกอบการไดรั้บอนุญาตใหจั้ดเก็บบันทึกในคอมพิวเตอร์ได ้
ตราบเท่าที่พวกเขาสามารถแสดงใหเ้ห็นว่ามีการควบคุม 
เพื่อใหแ้น่ใจว่าขอ้มูลและลายเซ็นจะไม่เสียหายหรือถูกปลอมแปลง 
 
FSIS ตรวจสอบความเพียงพอของแผน HACCP ในแต่ละสถานประกอบการ โดยกําหนดว่าแผน 
HACCP แต่ละรายการเป็นไปตามขอ้กําหนดของ 9 CFR 417 
และกฎระเบียบที่เกี่ยวขอ้งทั้งหมดหรือไม่ 
 
หากสถานประกอบการไม่มีแผน HACCP และตอ้งมีการตรวจวิเคราะห์ตามที่กําหนดไว ้
หรือไม่ไดใ้ชแ้ผนดังกล่าวตามขอ้บังคับของ FSIS ผลิตภัณฑ์ใด ๆ 
ที่ผลิตในสถานประกอบการน้ันอาจถือว่ามีการปลอมปน 

มาตรฐานก่อนการเก็บเกีย่วและการขนสง่ไปยงัสถานประกอบการแปรรูป 
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ปลาในวงศ์ Siluriformes ที่เพาะเล้ียงเพื่อใชเ้ป็นอาหารของมนุษย์ 
จะตอ้งไดรั้บการเล้ียงดูภายใตเ้ง่ือนไขที่จะทําใหป้ลาหรือผลิตภัณฑ์น้ันไม่เป็นอันตราย, ไม่ดี, 
ไม่แข็งแรง, หรือไม่เหมาะสําหรับการเป็นอาหารของมนุษย์ 
 

เกณฑก์ารคดัเลอืกทีต่ ัง้ 
 

• สถานทีก่ารออกแบบและการก่อสรา้งบ่อน้ําและร่องน้ํา 
ที่ใชสํ้าหรับฟาร์มเล้ียงปลาควรเป็นไปตามหลักการของการเพาะเล้ียงสัตว์น้ําที่เหมาะสมสํา
หรับปลาในวงศ์ Siluriformes 

• ควรตัง้ฟาร์มปลาในวงศ์ Siluriformes 
ในบริเวณที่มีความเส่ียงต่อการปนเป้ือนจากจุลินทรีย์เคมี 
(เช่นสารกําจัดศัตรูพืชสารเคมีกําจัดวัชพืชและปุ๋ย) หรืออันตรายทางกายภาพนอ้ยที่สุด 
และสามารถควบคุมแหล่งที่มาของมลพิษได ้
สารปนเป้ือนเหล่าน้ีอาจสะสมในปลาในระดับที่อาจทําใหเ้กิดปัญหาสุขภาพของมนุษย์ 

• ดินที่ใชใ้นการสรา้งบ่อดินหรือร่องน้ําไม่ควรมีความเขม้ขน้ของสารเคมี และสารอื่น ๆ 
ที่อาจทําใหเ้กิดการปนเป้ือนในปลาที่ไม่สามารถยอมรับได ้

• บ่อน้ําควรมีช่องทางแยกและคลองระบายเพื่อป้องกันการปนกันของน้ําดีและน้ําทิ้ง 
• การใชปุ๋้ย, ปูนปรับน้ํา, หรือสารเคมีอื่น ๆ และวัสดุทางชีวภาพ 

ควรเป็นไปตามแนวทางปฏิบัติที่ดีในการเพาะเล้ียงสัตว์น้ํา 
• ทุกพื้นที่ตัง้ควรดําเนินการเพื่อไม่ใหเ้กิดผลกระทบต่อสุขภาพของมนุษย์จากการบริโภคป

ลาที่เล้ียงในฟาร์ม 

เกณฑคุ์ณภาพนํา้สําหรบับ่อเล ีย้งปลาและร่องนํา้สําหรบัเล ีย้งปลาในวงศ ์ Siluriformes 
เพือ่การบรโิภค 
 

ชาวประมงท่ีเพาะเลี้ยงปลาในวงศ์ Siluriformes ควรทําการตรวจสอบนํา้ท่ีใชเ้ลีย้งปลา 
เพื่อตรวจค่าปริมาณสารแขวนลอย, สารอินทรีย์, สารอาหาร, โลหะหนัก, ยาฆ่าแมลง, ปุ๋ ย, 
และสารเคมีอุตสาหกรรมท่ีอาจปนเป้ือนไปกับปลา FSIS 
สามารถรวบรวมตัวอย่างอาหารหรือนํ้าจากผูผ้ลิตไดโ้ดยใช ้"สาเหตุ" 
อาหารและนํ้าจะไดรั้บการประเมินว่าเป็นสว่นหนึ่งของกิจกรรมการสบืคน้ยอ้นกลับเม่ือ FSIS 
พบว่ามีโลหะหนัก, สารกําจัดศัตรูพชื, หรือสารเคมีในระดับท่ีเป็นอันตราย ตกคา้งในตวัอย่างปลาตัวอย่าง 
นํ้าและ / หรืออาหารท่ีใชเ้ลี้ยงปลาจะตอ้งถูกทําการทดสอบเพือ่หาสารประกอบเฉพาะ (s) ตอ้งสงสัย 

เกณฑคุ์ณภาพนํา้สําหรบัการผลติบ่อนํา้สําหรบัปลาในวงศ ์Siluriformes 
 

• ออกซิเจนทีล่ะลายในนํา้บ่อ (Silva, 2016) 
o ปลาตอ้งหายใจเอาออกซเิจนไปใชเ้พื่อการเผาผลาญของตัวเอง 

การละลายของออกซเิจนในน้ําจึงมีความจําเป็นต่อสภาพแวดลอ้มทางน้ํา 
เพื่อทําปฏิกิริยากับสารพิษที่อาจมีเจือปนอยู่ได ้ เช่น แอมโมเนีย (NH3) 
ไปเป็นไนไตรท์ (NO2¯) และไนเตรท (NO3¯) 
ช่วงปริมาณที่แนะนําสําหรับการละลายออกซเิจนในน้ําในบ่อคือตัง้แต่ 4 มก./ล. 
ไปจนถึงจุดความอิ่มตัว 

o ถา้ช่วงของปริมาณออกซเิจนที่ละลายในน้ําในบ่อลดลงเหลือ 0 - 1.5 มก./ลิตร 
อาจทําใหป้ลาตายได ้โดยเฉพาะอย่างยิ่งถา้สัมผัสเป็นเวลานาน 
หากช่วงปริมาณตกอยู่ที่ 1.5 - 5 มก./ลิตร ปลาจะอยู่รอด 
แต่จะส่งผลใหบ้ริโภคอาหารไดใ้นปริมาณที่ลดลง 
อัตราการเติบโตที่ชา้และความไวต่อโรคเพิ่มข้ึน 



19 
 

o เมื่อน้ํามีความอิ่มตัวเชงิเด่ียว (กล่าวคือ มีปริมาณออกซเิจนในน้ํามากกว่าปกติ) ถึง 
300% 
ข้ึนไปจะส่งผลต่อความสามารถของปลาในการดูดซับออกซเิจนที่อยู่ในเหงือก 
ออกซเิจนส่วนเกินจะมีความเข็มขน้ในเลือดสูง ทําใหเ้กิด "โรคฟองแก๊ส" 
ในปลาซึง่อาจทําใหต้ายไดใ้นกรณีที่รุนแรง  
 
 

• อุณหภูม ิ (Silva, 2016) 
o ปลาเป็นสัตว์เลือดเย็นและอัตราการเผาผลาญของพวกมันไดรั้บอิทธิพลโดยตรงจาก

อุณหภูมิของน้ํา ช่วงอุณหภูมิที่แนะนําสําหรับอุณหภูมิน้ําคือ 79 - 90 ° F หรือ 26 - 
32 ° C 
 ถา้อุณหภูมิลดลงต่ํากว่า 59 ° F (15 ° C) 

อัตราการเติบโตจะหยุดลงและความตายจะเกิดข้ึนที่อุณหภูมิแต่งต่างกันมากเกิน
ไป เมื่ออุณหภูมิอยู่ระหว่าง 59 - 79 ° F (15 - 26 ° C) 
ปริมาณการบริโภคอาหารของปลาจะลดลงและอัตราการเติบโตจะลดลงดว้ย 

 ในอุณหภูมิที่ต่ํา ปลาจะเครียดมากข้ึน (มีการเคล่ือนไหวนอ้ย) 
และออ่นแอต่อโรค 

o การละลายของออกซเิจนในน้ําในบ่อน้ํามีอุณหภูมิต่ํากว่า 90 
องศาฟาเรนไฮต์ทําใหป้ลามีความเครียดและเสียชีวิตที่อุณหภูมิที่แตกต่างกันมากเกิ
นไป 
 

• ค่า pH (Silva, 2016) 
o ความเป็นกรด - ด่างของน้ํามีผลต่อความสามารถในการละลาย 

(เช่นความสามารถในการละลายในน้ํา) 
และรูปแบบทางเคมีบางชนิดของสารเคมีต่าง ๆ 
รวมถึงสารเคมีในการเพาะเล้ียงสัตว์น้ํา ซึง่อาจเป็นพิษต่อปลา 

o ช่วงค่า pH ที่แนะนําในน้ําคือ 6.5 - 9 
ปลาจะตายหากค่าความเป็นกรดด่างลดลงต่ํากว่า 4 (จุดตายจากกรด) 
ปลาจะอยู่รอดไดถ้า้ pH อยู่ระหว่าง 4-6 
แต่จะมีความเครียดและมีเจริญเติบโตชา้และกินอาหารลดลง 

o ระดับ pH สูงระหว่าง 9-11 
ทําใหเ้กิดความเครียดต่อปลาและส่งผลใหอ้ัตราการเจริญเติบโตชา้ 
ปลาจะตายที่ระดับ pH สูงกว่า 11 (จุดตายจากด่าง) 
และส่ิงมีชีวิตทั้งหมดในบ่อจะตาย 

 
• ความเป็นด่างและความกระดา้ง (Silva, 2016) 

o ความเป็นด่างและความกระดา้งมีผลต่อความสามารถในการตา้นทานของน้ําในบ่อน้ํา 
ความกระดา้งของน้ําเป็นผลมาจากแคลเซียมและแมกนีเซียมซึ่งส่งผลต่อสภาวะทาง
สรีรวิทยาของปลา 
 ความเป็นด่างมีผลต่อปริมาณและรูปแบบของคาร์บอนไดออกไซด์ในน้ําบ่อ 

o ระดับที่แนะนําสําหรับทั้งความกระดา้งและความเป็นด่างของน้ําในบ่อคือใหสู้งกว่า 
20 ppm ความเป็นด่างและความแข็งสูงกว่า 60 ppm เป็นที่น่าพอใจสําหรับน้ําบ่อ 
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o ถา้ระดับความเป็นด่างและความกระดา้งต่ํากว่า 20 ppm 
หรือความเป็นด่างทั้งหมดและความกระดา้งต่ํากว่า 40 ppm 
อาจเป็นสาเหตุใหเ้กิดความผันผวนต่อระดับค่า pH ในบ่อสูงมากในระหว่างวัน 
ซึง่สามารถสรา้งความเครียดใหแ้กป่ลา 

 
• แอมโมเนียไนโตรเจนท ัง้หมด (Silva, 2016) 

o แอมโมเนียเป็นผลิตภัณฑ์ผลพลอยไดจ้ากการสลายตัวของโปรตีน 
และเกิดข้ึนทั้งในรูปแบบที่เป็นพิษ (แอมโมเนีย) และไม่เป็นพิษ (แอมโมเนียม) 
ข้ึนอยู่กับ pH ของน้ําในบ่อ 

o รูปที่เป็นพิษ (แอมโมเนีย) ของแอมโมเนียไนโตรเจนทั้งหมด ไม่ควรเกิน 0.3 - 2 
มก./ลิตร และมีแนวโนม้เพิ่มข้ึนเมื่อค่า pH ของน้ําในบ่อสูงข้ึนกว่า 7 

 

 

การสุ่มตวัอย่างนํา้บ่อ 

ผูเ้ล้ียงปลาในวงศ์ Siluriformes จําเป็นตอ้งสุ่มตัวอย่างบ่อเพาะเล้ียงและร่องน้ํา 
เพื่อใหแ้น่ใจว่าพารามิเตอร์วัดคุณภาพน้ํา (เช่นระดับออกซเิจนที่ละลายในน้ํา, อุณหภูมิ, ค่า pH, 
ความเป็นด่างและความกระดา้ง, และปริมาณแอมโมเนียไนโตรเจน) อยู่ในระดับที่ยอมรับได ้
เพื่อใหแ้น่ใจว่าปลามีสุขภาพที่ดี 
 
สารเคมีปนเป้ือนในส่ิงแวดลอ้ม (เช่น สารเคมีอุตสาหกรรมและโลหะหนัก) และสารกําจัดศัตรูพืช 
ที่มีแนวโนม้ว่าจะอยู่ในบ่อเพาะเล้ียงและร่องน้ํา 
อาจสะสมอยู่ในตัวปลาในระดับที่อาจทําใหเ้กิดปัญหาต่อสุขภาพของมนุษย์ได ้ FSIS 
แนะนําใหผู้เ้ล้ียงปลาในวงศ์ Siluriformes 
รวบรวมและวิเคราะห์ตัวอย่างน้ําสําหรับสารเคมีและสารกําจัดศัตรูพืชที่มีแนวโนม้ว่าจะมีอยู่ก่อนการเ
ก็บเกี่ยวคร้ังแรก และอย่างนอ้ยหน่ึงคร้ังต่อปีหลังจากน้ันสําหรับพื้นที่ผลิตแต่ละแห่ง 
ระดับที่พบไม่ควรสูงมากจนน่าจะทําใหค้วามเขม้ขน้ในเน้ือเยื่อปลาที่เก็บเกี่ยวได ้
สูงกว่าระดับที่รับไดห้รือระดับที่กําหนดโดย หน่วยงานคุม้ครองส่ิงแวดลอ้ม (EPA) หรือ FDA 
ตามลําดับ 
ความคลาดเคล่ือนและระดับความรุนแรงของสารปนเป้ือนที่เป็นพิษและเป็นพิษมากที่สุดที่พบในปล
ามีอยู่ในตารางที่ 9-1 ของผลิตภัณฑ์ปลาและผลิตภัณฑ์ประมงของ FDA - 
คําแนะนําในการควบคุมอันตรายและการควบคุม (ฉบับที่ 4 - เมษายน 2554), 
http://www.fda.gov/downloads/Food/GuidanceRegulation/UCM251970.pdf 
EPA 
ไดพ้ัฒนาเอกสารแนะแนวดา้นคุณภาพน้ําที่สามารถนํามาใชใ้นการประเมินคุณภาพน้ําในสถานการ
ณ์ในทอ้งถิ่น (คู่มือมาตรฐานคุณภาพน้ํา EPA ของสหรัฐอเมริกา, ภาคผนวก I) 
 

ตามที่ระบุไว ้ระดับของสารเคมีและสารกําจัดศัตรูพืชในบ่อเพาะเล้ียงและร่องน้ํา 
จะตอ้งไม่สูงมากจนน่าจะส่งผลต่อความเขม้ขน้ในเน้ือเยื่อปลาที่เก็บเกี่ยว 
ซึง่อยู่เหนือระดับความอดทนหรือระดับการกระทําที่กําหนดโดย FDA และ EPA ตามลําดับ ดังน้ัน 
FSIS 

http://www.fda.gov/downloads/Food/GuidanceRegulation/UCM251970.pdf
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จะดําเนินการสุ่มตรวจสอบติดตามน้ําเมื่อใดก็ตามที่พบส่ิงที่เป็นอันตรายในตัวอย่างเน้ือเยื่อปลาที่เก็
บรวบรวมจากสถานประกอบการแปรรูป 
เพื่อตรวจสอบว่าปลาถูกเล้ียงอยู่ในสภาพที่จะใหผ้ลผลิตที่ปลอดภัยและเป็นประโยชน์ 

ผูเ้ล้ียงปลาในวงศ์ Siluriformes ควรแสดงใบประมวลผลพรอ้มใบรับรองการวิเคราะห์ (COA) 
หรือหนังสือรับรอง (LOG) สําหรับแต่ละล็อตการผลิต 
เพื่อใหม้ั่นใจว่าปลาไม่ไดถู้กเก็บเกี่ยวจากแหล่งน้ําที่ปนเป้ือนซึง่อาจทําใหร้ะดับของสารเคมีและสา
รกําจัดศัตรูพืชในเน้ือเยื่อปลาสูงกว่าที่กําหนด 
ตามเกณฑ์กําหนดและระดับการปฏิบัติการที่กําหนดโดยรัฐบาลกลาง 

 

ขอ้กําหนดสําหรบัการขนส่งปลาในวงศ ์Siluriformes ไปยงัสถานประกอบการแปรรูป 
 

การเก็บเก ีย่วปลาในวงศ ์Siluriformes 

ปลาควรไดรั้บการเก็บเกี่ยวจากบ่อน้ําหรือร่องน้ําในลักษณะที่แน่ใจไดว่้าปลาน้ันอยู่ในสภาพดีสําหรั
บการขนส่งไปยังโรงงานแปรรูป ส่ิงสําคัญคือตอ้งจําไวว่้าปลาน้ันมีความรูสึ้กไวต่อการจับ 
และการเก็บเกี่ยวอาจทําใหป้ลาเกิดความเครียดได ้

มีสองวิธีที่มักใชสํ้าหรับการเก็บเกี่ยวปลาคือ 1) 
การเก็บเกี่ยวที่สมบูรณ์ซึง่ปลาทั้งหมดถูกนําออกจากบ่อหรือโขดหิน และ 2) 
การเก็บเกี่ยวบางส่วนที่มีเพียงส่วนหน่ึงของปลาที่ถูกจับออกจากบ่อหรือร่องน้ําในแต่ละคร้ัง 
โดยปกติแลว้การเก็บเกี่ยวที่สมบูรณ์โดยใชต้าข่ายและการระบายบ่อ 
(ตาข่ายจับปลาคือตาข่ายที่แขวนอยู่ในแนวตัง้ในน้ําโดยมีทุ่นลอยอยู่ดา้นบน 
และมีน้ําหนักถ่วงที่ขอบดา้นล่างและปลายจะดึงเขา้ดว้ยกันเพื่อลอ้มรอบปลา) 
การเก็บเกี่ยวบางส่วนมักจะทําโดยใชเ้รือสําหรับดักปลา 

วิธีการทั่วไปในการจับปลาออกจากบ่อเล้ียง ก็คือการยกกระชังบรรจุที่ติดตัง้กับโซ่ไฮดรอลิก 
และยึดกับรถลากปลาเป็นหรือรถลาก 
พื้นที่การเก็บเกี่ยวและอุปกรณ์ทั้งหมดที่ใชสํ้าหรับการเก็บเกี่ยว, การจับ, การคัดแยก, 
การใหคั้ดเลือก, 
และการขนส่งปลาไปยังรถขนส่งควรไดรั้บการออกแบบมาเพื่อการจัดการกับปลาไดอ้ย่างรวดเร็วแล
ะมีประสิทธิภาพ โดยไม่ก่อใหเ้กิดการบาดเจ็บและลดความเครียดของปลา 
อุปกรณ์ลําเลียงควรทําจากวัสดุป้องกันการกัดกร่อนที่เหมาะสม 
ซึง่ไม่ก่อใหเ้กิดสารพิษและไม่ก่อใหเ้กิดการบาดเจ็บกับปลา (Jensen et al., 1992; Minchew et 
al., 2007) 

นา้ท่วมและอุปกรณ์อื่น ๆ 
ที่ใชใ้นการเก็บเกี่ยวปลาควรลา้งแหง้และฆ่าเช้ือระหว่างปลาเพื่อลดการแพร่กระจายของโรคระหว่า
งกลุ่มปลา ตาข่ายและอุปกรณ์อื่น ๆ 
ที่ใชสํ้าหรับการเก็บเกี่ยวปลาอาจทําความสะอาดดว้ยผงซักฟอกลา้งออกแหง้และฆ่าเช้ือดว้ยโซเดี
ยมหรือแคลเซียมไฮโปคลอไรท์ฟอร์มานหรือไอโอดีน 
ควรทิ้งปลาที่ตายแลว้หรือสารกําจัดวัชพืชออกจากครีบเพื่อป้องกันการแพร่กระจายของโรคติดเช้ือ
และปรสิตระหว่างกลุ่มปลาและจากบ่อจนถึงบ่อ 
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โรคเช่นแบคทีเรียที่ทําใหเ้กิดโรคโลหิตจางในลําไสเ้ล็ก (ESC) 
อาจเป็นไปไดแ้ละสามารถอยู่ในลูกโคลนที่ไม่สะอาดจากครีบ (Jensen et al., 1992; Minchew et 
al., 2007) 

ตาข่ายลอ้มปลา, ตาข่ายแบบจุ่ม, และเคร่ืองมืออื่น ๆ ที่ใชใ้นการเก็บเกี่ยวปลา 
ควรลา้งใหแ้หง้และฆ่าเช้ือก่อนนํามาใชจั้บปลาแต่ละบ่อ 
เพื่อลดการแพร่กระจายของโรคระหว่างกลุ่มปลา ตาข่ายและอุปกรณ์อื่น ๆ 
ที่ใชสํ้าหรับการเก็บเกี่ยวปลาอาจทําความสะอาดดว้ยผงซักฟอก ลา้งออกแลว้ตากใหแ้หง้ 
และฆ่าเช้ือดว้ยโซเดียมหรือแคลเซียมไฮโปคลอไรท์ฟอร์มานหรือไอโอดีน 
ควรกําจัดปลาทีต่ายแลว้หรือเศษสาหร่ายออกจากตาข่าย 
เพื่อป้องกันการแพร่กระจายของโรคติดเช้ือและปรสิตระหว่างกลุ่มปลาและจากบ่อไปยังอีกบ่อหน่ึง 
เช้ือโรค อย่างเช่นเช้ือแบคทีเรียที่ทําใหเ้กิดโรคโลหิตจางในลําไสเ้ล็กในปลาดุก (ESC) 
อาจสามารถดํารงชีพไดใ้นคราบโคลนช้ืน ๆ ที่ไม่ไดท้ําความสะอาดออกจากตาข่าย (Jensen et 
al., 1992; Minchew et al., 2007) 

การขนส่งปลาในวงศ ์Siluriformes ไปยงัสถานประกอบการแปรรูป 

โดยปกติแลว้ปลาจะถูกเคล่ือนยา้ยจากบ่อหรือร่องน้ําไปยังสถานประกอบการดว้ยรถบรรทุกที่ติดตัง้
ถังซึง่โดยปกติจะเรียกว่า "รถลากถังปลาเป็น" หรือ "รถลากปลาเป็น" 
สุขภาพและการอยู่รอดของปลาจะข้ึนอยู่กับการจํากัดความเครียด 
ดังน้ันในการขนส่งปลาจะตอ้งดูแลเพื่อหลีกเล่ียงการสูญเสียปลา 
ปลาจะแออัดในปริมาณน้ําค่อนขา้งนอ้ยเมื่อขนส่ง 
ออกซเิจนบริสุทธ์ิมักจะถูกเพิ่มลงในน้ําในการขนส่งและรวมกับการใชเ้คร่ืองเป่าลมและเคร่ืองกวน 
ตัวเลือกอื่น ๆ ไดแ้ก่ การเพิ่มอากาศบีบอัดออกซเิจนหรือออกซเิจนเหลวที่สามารถใชเ้ด่ียว ๆ 
หรือรวมกันได ้
ปัจจัยสําคัญที่สุดที่กําหนดว่าปลาจะมีชีวิตหรือตายก็คือปริมาณออกซเิจนที่ละลายในน้ําที่ใชข้นส่ง 
(Wynne et al., 2009; Wynne et al., 2011) 
 

เมื่อเพิ่มออกซเิจนในการขนส่งน้ํา 
ควรเพิ่มความระมัดระวังเพื่อใหแ้น่ใจว่าไม่ไดใ้หค้วามรอ้นแก่น้ําซึง่อาจส่งผลใหม้ีออกซเิจนมากเกิน
ไปและทําใหป้ลาไดรั้บบาดเจ็บหรือตาย 
ความเขม้ขน้ของออกซเิจนที่ละลายในน้ําขนส่งจะพิจารณาจากอุณหภูมิน้ํา, ความเค็ม, 
และระดับความสูงในระดับทอ้งถิ่น ความเขม้ขน้ของการอิ่มตัวจะลดลงเมื่ออุณหภูมิน้ํา, ความเค็ม, 
และระดับความสูงเพิ่มข้ึน ความอิ่มตัวของน้ําจะทําใหม้ีออกซเิจนส่วนเกินที่เขม้ขน้ในเลือดของปลา 
ซึง่ก่อใหเ้กิดโรคฟองแก๊สซึง่อาจเป็นอันตรายถึงชีวิตในกรณีรา้ยแรง (Wynne et al., 2009; 
Wynne et al., 2011) 

ควรใหค้วามระมัดระวังเพื่อรักษาปัจจัยดา้นคุณภาพน้ําที่ส่งผลต่อสุขภาพของปลา (เช่นอุณหภูมิ, 
ปริมาณของออกซเิจนที่ละลายในน้ํา, คาร์บอนไดออกไซด์, ความกระดา้งรวม, 
ค่าความเป็นด่างรวมและค่าความเป็นกรด) เมื่อขนส่งปลา 
พารามิเตอร์คุณภาพน้ําในการขนส่งสําหรับปลาในวงศ์ Siluriformes มีดังต่อไปน้ี (Jensen, 1990) 

• อุณหภูมิ: 50 - 60 ° F 
• ออกซเิจนละลายในน้ํา:> 5 มิลลิกรัม/ลิตร 
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• คาร์บอนไดออกไซด์: <20 - 30 มก./ลิตร 
• ความกระดา้งรวม: 50 - 100 มก./ลิตร 
• ความเป็นด่างรวม: 50 - 100 มก./ลิตร 
• ค่า pH: 7.0 - 7.5 

ช่องเก็บถังขนส่งควรทําจากวัสดุป้องกันการกัดกร่อนที่เหมาะสม 
ซึง่ไม่ก่อใหเ้กิดการบาดเจ็บต่อปลา 
ช่องเก็บรถควรผ่านการฆ่าเช้ือหลังการขนส่งแต่ละคร้ังเพื่อป้องกันการถ่ายโอนโรคที่อาจมีอยู่ในปล
าที่ขนส่งก่อนหนา้น้ี (เช่นสารละลายไอโอดีนหรือคลอรีน) แลว้ลา้งออกอีกคร้ัง 
และจากน้ันจึงผ่ึงลมใหแ้หง้หลังการบรรทุกแต่ละคร้ัง (Wynne et al., 2009; Wynne et al., 
2009) 2011) 

การสุ่มตวัอย่างผลติภณัฑโ์ดย FSIS 
 
FSIS จะทําการสุ่มตัวอย่างและทดสอบปลาในวงศ์ Siluriformes และผลิตภัณฑ์จากปลา 
ในบริเวณสถานประกอบการที่ไดรั้บการตรวจสอบ รวมทั้งสถานประกอบการนําเขา้ 
เพื่อทดสอบหาชนิดสารตกคา้ง, ยาตกคา้งทางเคมี, และเช้ือโรคต่าง ๆ 
ภายใตโ้ปรแกรมการสุ่มตัวอย่างต่าง ๆ เพื่อใหแ้น่ใจว่าผลิตภัณฑ์ไม่ไดป้ลอมปน, 
หรือข้ึนอยู่กับการทดสอบสายพันธ์ุ, ผลิตภัณฑ์ไม่ไดรั้บการตีตราผิด ผลิตภัณฑ์จากปลา 
ก็เช่นเดียวผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์อื่น ๆ 
ที่ถูกจัดทําข้ึนที่รา้นคา้ปลีกและรา้นอาหารที่ดําเนินการตามธรรมเนียมปฏิบัติเดิมของผูป้ระกอบการ 
และการดําเนินการในสถานที่เหล่าน้ันจะไดรั้บการยกเวน้จากการตรวจสอบ FSIS ที่บังคับใช ้
(เช่นการตรวจสอบรายวันโดย FSIS) ภายใต ้21 U.S.C. 661 (c) (2) (9 CFR 532.3) 
อย่างไรก็ตามรา้นคา้ปลีกไม่ไดรั้บการยกเวน้จากบทบัญญัติเกี่ยวกับการปลอมปนและการปลอมแป
ลงในพระราชบัญญัติ สํานักงานสืบสวนสอบสวนการบังคับใชแ้ละการตรวจสอบ (OIEA) 
สามารถเก็บตัวอย่างปลาในสถานประกอบการคา้ปลีกเพื่อตรวจสอบว่าผลิตภัณฑ์จากปลาไม่ไดป้ลอ
มปนหรือตีตราผิดได ้

FSIS ไดพ้ัฒนาโปรแกรมการทดสอบซึง่รวมถึงความสามารถในการทดสอบหาสารเคมีจาก 
มาลาไคท์ กรีน, ไนโตรฟูราน, ฟลูออโรควีโนโลนส์, เจนเช่ียน ไวโอเลต, สารกําจัดศัตรูพืช, 
และสารเคมีอื่น ๆ ผลิตภัณฑ์จะถือว่าปนเป้ือนเมื่อสารประกอบเหล่าน้ีปนอยู่ในปลารวมทั้ง 
โลหะหนัก, สารกําจัดศัตรูพืช, และสารต่อตา้นจุลชีพ พบว่าอยู่เหนือค่าความตา้นทานที่กําหนดโดย 
FDA และ EPA หรือหากพบสารประกอบแต่ไม่มีความตา้นทานใด ๆ สําหรับสารประกอบน้ัน 
หากการทดสอบตัวอย่างมีค่าปริมาณสารตกคา้งที่เป็นอันตรายเป็นบวกหรือค่าปริมาณสารอื่น ๆ 
เป็นบวก หรือมีการระบุผิดพลาดข้ึนอยู่กับผลการทดสอบสายพันธ์ุ FSIS 
จะเร่ิมดําเนินการการควบคุมที่เหมาะสม 

FSIS กําลังวิเคราะห์ตัวอย่างแบคทีเรียซาลโมเนลลา 
เพื่อหาค่าความกวา้งมาตรฐานระดับชาติและระดับแบคทีเรียซาลโมเนลลาในปลาในวงศ์ 
Siluriformes ดิบ และผลิตภัณฑ์ปลา ในช่วงการเปล่ียนผ่าน 18 เดือน 
ผลลัพธ์ตัวอย่างของแบคทีเรียซาลโมเนลลาในผลิตภัณฑ์ที่เป็นบวก จะไม่ส่งผลใหเ้กิดการควบคุม 
หลังจากระยะเวลาการเปล่ียนผ่าน 18 เดือน FSIS 
จะปรับปรุงโปรแกรมการสุ่มตัวอย่างข้ึนอยู่กับผลการสุ่มตัวอย่างและขอ้คน้พบ 
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ในช่วงระยะเวลาการเปล่ียนผ่าน FSIS จะเรียนรูเ้กี่ยวกับแนวทางการผลิตปลาในวงศ์ Siluriformes 
และเกี่ยวกับพารามิเตอร์ที่มีผลกระทบต่อความสัมพันธ์ทางชีวภาพ, เคม,ี และกายภาพ 
ของความเป็นอันตรายในปลาในการดําเนินการภายในประเทศ FSIS 
จะใชเ้คร่ืองหมายของการตรวจสอบก่อนที่จะกําหนดว่าผลการทดสอบ FSIS 
ที่เหมาะสมสําหรับส่ิงปลอมปน หรือสปีชีส์เป็นที่ยอมรับ ในขณะน้ี FSIS 
เช่ือว่าปลาไดรั้บการเล้ียงดูคลา้ยคลึงกับฝูงสัตว์ปีกมากกว่าสัตว์ที่เป็นอาหารชนิดอื่น ๆ 
ในการสัมผัสกับส่ิงปนเป้ือนที่อาจเกิดข้ึนได ้
ซึง่รวมถึงการรักษาพยาบาลดว้ยยาอาจส่งผลกระทบต่อปลาทั้งหมดมากกว่าปลาตัวเดียว 
อย่างไรก็ตามสําหรับผลิตภัณฑ์ที่นําเขา้ 
เน่ืองจากผลิตภัณฑ์ที่แยกจากกันถูกนําเสนอเพื่อนําไปตรวจซ้ําที่ด่านเขา้เมือง (POE) 
และผลิตภัณฑ์เหล่าน้ีมักถูกแช่แข็ง FSIS 
จะไม่ใชเ้คร่ืองหมายของการตรวจสอบจนกว่าจะไดรั้บผลการตรวจสอบส่ิงปนเป้ือนและสปีชีส์ที่เป็น
ที่ยอมรับไดจ้าก FSIS 

หมายเหตุ: เพื่อวัตถุประสงค์ในตรวจสอบคร้ังละมาก ๆ เป็นล็อต 
ควรมีการแจง้ขอ้มูลล็อตของผลิตภัณฑ์ใหชั้ดเจน 
เพื่อหากว่ามีการผลการตรวจในหน่ึงล็อตผลิตภัณฑ์ออกมาเป็นเชงิลบ ผลิตภัณฑ์ในส่วนอื่น ๆ 
จะไดไ้ม่เกี่ยวขอ้ง ในประเทศสหรัฐอเมริกา 
โดยปกติแลว้ปลาจะถูกเล้ียงในบ่อเดียวกันทั้งหมดและจะแยกบางส่วนเพื่อการฆ่าชําแหละในภายห
ลัง โดยส่วนใหญ่แลว้สารพิษที่อยู่ในขอบข่ายความกังวลดา้นสุขภาพอนามัยน้ัน 
ปลาจะกินหรือถูกดูดซมึโดยตรงจากน้ํา นอกจากน้ียังมีขอ้มูลสนับสนุนอีกดว้ยว่า 
หากปลาตัวหน่ึงที่เก็บตัวอย่างจากบ่อที่มีสารตกคา้งรุนแรงปลาส่วนใหญ่ที่เก็บไดใ้นเวลาเดียวกันจา
กบ่อเดียวกันอาจมีสารตกคา้งเช่นเดียวกัน ดังน้ันสถานประกอบการจะตอ้งทราบว่า 
แทบจะเป็นไปไม่ไดเ้ลยที่จะแกต่้างว่า 
ระบบล็อตของปลาที่ถูกจับมาในระยะเวลาเดียวกันและจากบ่อเดียวกันน้ันไม่ไดเ้ป็นปลาล็อตเดียวกั
นหรือถูกระบุขอ้มูลว่าเป็นปลาต่างล็อตกัน 

สําหรับผลิตภัณฑ์ที่ส่งออกไปยังสหรัฐอเมริกา FSIS 
จะดําเนินการสุ่มตัวอย่างเพื่อตรวจหาสารเคมีตกคา้งและเช้ือแบคทีเรียซัลโมเนลลาที่สถานประกอบ
การตรวจสอบการนําเขา้อย่างเป็นทางการ (OIIE) ที่มี GOI สําหรับปลาในวงศ์ Siluriformes 
การสุ่มตัวอย่างและการทดสอบน้ีจะดําเนินการเพื่อใหม้ั่นใจว่าผลิตภัณฑ์ไม่มีการปลอมปน 
เน่ืองจากมีสารเคมีตกคา้ง หรือข้ึนอยู่กับการทดสอบสายพันธ์ุ, ผลิตภัณฑ์ไม่ไดถู้กตีตราผิด 
นอกจากน้ี FSIS 
จะเร่ิมเก็บขอ้มูลเพื่อหาค่าความชุกของเช้ือซาลโมเนลลาในปลาดิบที่นําเขา้อีกดว้ย 

หากตัวอย่างสินคา้ในประเทศมีผล ค่าปริมาณสารตกคา้งที่ตกคา้งหรือสารปนเป้ือนอื่น ๆ เป็นบวก 
FSIS อาจ "เก็บตัวอย่างอาหาร, ปลา, และน้ํา 
จากผูผ้ลิตในช่วงเวลาที่กําหนดโดยเจา้หนา้ทีเ่พื่อวัตถุประสงค์ในการตรวจสอบว่าปลาถูกเล้ียงตามเ
ง่ือนไข ที่จะใหผ้ลผลิตทั้งหมดที่ปลอดภัยและเป็นประโยชน์ "ตามขอ้ 9 CFR 534.2 

9 CFR 548.3 อธิบายว่า "ตัวอย่างของผลิตภัณฑ์, น้ํา, สียอ้ม, สารเคมี, สารกันบูด, เคร่ืองเทศ, 
หรือส่ิงอื่น ๆ ในสถานที่ใด ๆ ที่เป็นสถานที่ผลิตอย่างเป็นทางการ 
จะตอ้งดําเนินการโดยไม่มีค่าใชจ่้ายสําหรับโปรแกรม 
เพื่อการตรวจสอบบ่อยคร้ังเท่าที่จําเป็นเพื่อใหม้ีประสิทธิภาพในดําเนินการตรวจสอบ" น่ันคือ FMIA 
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ระบุว่าผลิตภัณฑ์จากเน้ือสัตว์ที่ไดม้าจากส่ิงมีชีวิตซึง่รวมถึงปลาในวงศ์ Siluriformes 
ตอ้งไดรั้บคํารับรองการตรวจสอบอย่างเป็นทางการ ก่อนที่จะเขา้สู่การคา้ 

ขอ้กําหนดนํา้หนกัสทุธสิาํหรบัผลติภณัฑป์ลาในวงศ ์Siluriformes และปลา 
 

FSIS กําหนดใหฉ้ลากของปลาและผลิตภัณฑ์ปลาแสดงน้ําหนักสุทธิอย่างถูกตอ้ง (ดู 9 CFR 541.7 
(a) และ (e) อา้งอิงถึง 9 CFR 317 ส่วนย่อย A และ 9 CFR 442) FSIS 
ตรวจสอบความถูกตอ้งของน้ําหนักสุทธิเป็นระยะ ๆ 
โดยการทดสอบผลิตภัณฑ์ทั้งในสถานประกอบการอย่างเป็นทางการและในการพาณิชย์ 
ผลิตภัณฑ์ปลาและปลาอาจจะสดใหม,่ แช่แข็ง (รวมถึงการแช่แข็งอย่างรวดเร็วแบบแยกเป็นตัว 
"IQF") , แบบน้ําแข็งเคลือบหรือบรรจุในน้ําแข็ง ตามที่ระบุในขอ้ 9 CFR 442.2 FSIS 
ใชขั้น้ตอนการวัดน้ําหนักสุทธิจากคู่มือมาตรฐาน NIST 
(สถาบันมาตรฐานและเทคโนโลยีแห่งชาติ(NIST)) 133 
(http://www.nist.gov/pml/wmd/pubs/hb133.cfm) 

สําหรับปลาสดหรือแช่แข็งหรือผลิตภัณฑ์จากปลา 
สถานประกอบการควรใชขั้น้ตอนที่อธิบายไวใ้นคู่มือ 2.3 NIST Handbook 133 
สําหรับผลิตภัณฑ์ที่เคลือบดว้ยน้ําแข็งหรือบรรจุอยู่ในน้ําแข็งสถานประกอบการควรใชขั้น้ตอนในขอ้ 
2.6 ไม่ว่าขัน้ตอนจะระบุใหต้อ้งมีการละลายผลิตภัณฑ์เพื่อวัดน้ําหนักสุทธิหรือไม่ก็ตาม แต่ FSIS 
ยอมรับว่าการละลายน้ําแข็งบางอย่างเป็นส่ิงที่หลีกเล่ียงไม่ไดดั้งขัน้ตอนที่อธิบายไวใ้นขอ้ 2.6 
ตัวอย่างเช่นการฉีดสเปรย์น้ําเย็นเบา ๆ 
ลงบนผลิตภัณฑ์เพื่อขจัดคราบน้ําแข็งอาจทําใหผ้ลิตภัณฑ์ละลายไดบ้างส่วน 

ในการตรวจสอบการระบุน้ําหนักสุทธิที่ถูกตอ้ง 
ผูป้ระกอบการควรใชแ้ผนการสุ่มตัวอย่างที่แนะนําโดยคู่มือ NIST Handbook 133 ตัวอย่างเช่น 
ควรใชแ้ผนการสุ่มตัวอย่างประเภท B ที่อยู่ในคู่มือ NIST Handbook 133 ตาราง 2.2 
เพื่อใชใ้นการกําหนดน้ําหนักสุทธิภายในสถานประกอบการอย่างเป็นทางการ สําหรับการทดสอบอื่น 
ๆ ทั้งหมด แนะนําใหใ้ชแ้ผนการสุ่มตัวอย่างในหมวด A (ดูตาราง 2.1) 
น่ีคือกรณีที่ไม่ว่าผลิตภัณฑ์น้ันจะเป็นรูปแบบ สด, แช่แข็ง, น้ําแข็งเคลือบ, หรือบรรจุอยู่ในน้ําแข็ง 
โปรดทราบว่าแผนการสุ่มตัวอย่างทั้งแบบ ประเภท A และ B 
ระบุใหผู้ท้ดสอบตรวจสอบหาจํานวนผิดพลาดเป็นลบของบรรจุภัณฑ์ 
มีเกินกว่าค่ากําหนดความผันแปรสูงสุดที่อนุญาต (MAV) ดว้ย 
ค่ากําหนดความผันแปรสูงสุดที่อนุญาต (MAV) สําหรับการสุ่มตัวอย่างแบบ ประเภท A 
มีอยู่ในตาราง 2.5 ของคู่มือ NIST 133 และค่าสําหรับการสุ่มตัวอย่างแบบประเภท B มีอยู่ในตาราง 
2.9 FSIS ซึง่จะเกี่ยวกับล็อตของผลิตภัณฑ์ที่ไม่สอดคลอ้งกับขอ้กําหนดน้ําหนักสุทธิตามขอ้ 9 
CFR 442.5 การจัดการผลิตภัณฑ์ที่ไม่ผ่านเกณฑ์ 

หมายเหตุ: ในช่วงระยะเวลาการเปล่ียนผ่าน 18 เดือน FSIS 
จะจัดทําเอกสารการไม่ปฏิบัติตามขอ้กําหนดเร่ืองล็อตของผลิตภัณฑ์ 
หากน้ําหนักสุทธิเกินกว่าที่ประกาศทําใหเ้กิดการปลอมปนทางเศรษฐกิจของผลิตภัณฑ์ตามขอ้ 9 
CFR 541.7 (e), 317.2 (c) (4), 442.2 (a) และ 531.1 

http://www.nist.gov/pml/wmd/pubs/hb133.cfm
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ขอ้เรยีกรอ้งสําหรบัการส่งออกและนําเขา้ของผลติภณัฑป์ลาและผลติภณัฑจ์
ากปลาในวงศ ์Siluriformes 

การตรวจสอบการนําเขา้ 
 

FSIS มีหนา้ที่รับผิดชอบในการตรวจสอบว่าเน้ือสัตว์ (รวมถึงผลิตภัณฑ์ปลาและผลิตภัณฑ์ปลาในวง 
Siluriformes), ผลิตภัณฑ์จากสัตว์ปีก, และไข่ที่นําเขา้มาในสหรัฐฯ มีความปลอดภัย, บริสุทธ์ิ, 
ปราศจากการปลอมปน, และไดรั้บติดฉลากและบรรจุอย่างเหมาะสม FSIS 
ยังตรวจสอบว่าผลิตภัณฑ์จากเน้ือสัตว์, สัตว์ปีก, และไข่ ที่นําเขา้มาในสหรัฐฯ 
ผลิตตามมาตรฐานเทียบเท่ากับมาตรฐานการตรวจสอบของสหรัฐอเมริกา 
และอาํนวยความสะดวกในการรับรองสินคา้ที่ส่งออก กฎระเบียบของ FSIS 
สําหรับปลาและผลิตภัณฑ์ปลาในวงศ์ Siluriformes นําเขา้ มีอยู่ใน 9 CFR 557 

ที่ด่านเขา้ประเทศสหรัฐอเมริกา (POE) กรมศุลกากรและฝ่ายป้องกันชายแดนสหรัฐฯ (CBP) 
จะตรวจสอบว่าการจัดส่งที่นําเขา้เป็นไปตามขอ้กําหนดดา้นศุลกากรและสัตว์หรือไม่ 
ผูนํ้าเขา้หรือนายหนา้ศุลกากรของสินคา้น้ัน ๆ จะตอ้งยื่นขอรับการตรวจสอบกับ FSIS 
โดยยื่นใบสมัครเป็นเอกสารเพื่อขอรับการตรวจสอบ (FSIS Form 9540-1) 
หรือใบสมัครทางอิเล็กทรอนิกส์ (FSIS Message Set) ในช่วงระยะเวลาการเปล่ียนผ่านน้ี FSIS 
จะเลือกตรวจสอบผลิตภัณฑ์ที่นําเขา้ซ้ํา และเมื่อส้ินสุดระยะเวลาการการเปล่ียนผ่านแลว้ FSIS 
จะตรวจสอบผลิตภัณฑ์ที่นําเขา้มาทั้งหมดซ้ํา การยื่นคํารอ้งจะตอ้งส่งไปยัง FSIS 
ใหเ้ร็วที่สุดเท่าที่จะเป็นไปได ้แต่ตอ้งไม่ชา้กว่าเมื่อเขา้สู่ CBP นอกเหนือไปจากใบสมัครที่ยื่นต่อ 
FSIS โดยผูนํ้าเขา้/นายหนา้ของสินคา้แลว้ 
รัฐบาลของต่างประเทศจะตอ้งจัดส่งใบรับรองการตรวจรับรองจากต่างประเทศสําหรับการจัดส่ง 
FSIS ยอมรับทั้งการรับรองดว้ยเอกสารหรือทางอิเล็กทรอนิกส์ 

เมื่อผลิตภัณฑ์ถูกนําเสนอเพื่อตรวจสอบก่อนเขา้ตรวจสอบ เจา้หนา้ที่ตรวจสอบการนําเขา้ของ FSIS 
จะทําการตรวจสอบใบสมัครขอรับการตรวจสอบและคํารับรองการตรวจสอบจากต่างประเทศเป็นอัน
ดับแรก เพื่อใหแ้น่ใจว่าการจัดส่งน้ันมาจากประเทศและสถานประกอบการที่มีสิทธ์ิ 
(http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/international-affairs/importing-
products/eligible-countries-products-foreign-establishments/eligible-foreign-
establishments) และไดรั้บการรับรองจากต่างประเทศอย่างถูกตอ้ง 
จากเจา้หนา้ที่ผูต้รวจจะตรวจสอบการจัดส่งแต่ละคร้ังเพื่อดูสภาพทั่วไปและการติดฉลากและดําเนิน
การตามที่ไดรั้บมอบหมายตามที่กําหนดโดย ระบบสารสนเทศสาธารณสุข (PHIS) โดย FSIS 

PHIS คือฐานขอ้มูลคอมพิวเตอร์แบบรวมศูนย์ ที่สรา้งงานที่ไดรั้บมอบหมาย, 
การรับและจัดเก็บผลการมอบหมายงาน, 
และรวบรวมประวัติประสิทธิภาพของสถานประกอบการในต่างประเทศ  
PHIS กําหนดใหเ้จา้หนา้ที่ตรวจสอบของ FSIS ทําตรวจสอบชนิดของการตรวจสอบ (TOI) 
ที่จะแลว้เสร็จสําหรับการจัดส่งเฉพาะ ตามการจัดส่งประจําที่ตัง้โปรแกรมไวสํ้าหรับประเทศ, 
สถานประกอบการ, ประเภทกระบวนการ, สายพันธ์ุ, และผลการดําเนินงานที่ผ่านมา 

PHIS สามารถจัดเตรียม TOI ไดห้ลากหลายรายการ 
ซึง่รวมถึงการตรวจสอบน้ําหนักสุทธิของบรรจุภัณฑ์เพื่อการคา้ปลีก, การตรวจสอบสภาพภาชนะ, 
การตรวจสอบขอ้บกพร่องของผลิตภัณฑ์, การบ่มเพาะเช้ือของอาหารกระป๋อง, 

http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/international-affairs/importing-products/eligible-countries-products-foreign-establishments/eligible-foreign-establishments
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/international-affairs/importing-products/eligible-countries-products-foreign-establishments/eligible-foreign-establishments
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/international-affairs/importing-products/eligible-countries-products-foreign-establishments/eligible-foreign-establishments
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และการวิเคราะห์ดว้ยแล็บเพื่อตรวจสอบองค์ประกอบของผลิตภัณฑ์, การปนเป้ือนจุลินทรีย์, 
สารตกคา้ง, และสายพันธ์ุ นอกจากน้ี FSIS 
ยังทําการสุ่มตัวอย่างผลิตภัณฑ์นําเขา้เพื่อตรวจสอบสารตกคา้ง, ยา, และสารเคมีอีกดว้ย 

ผลิตภัณฑ์ที่ผ่านการตรวจสอบซ้ําโดย FSIS จะประทับดว้ยเคร่ืองหมายการตรวจสอบของ USDAA 
และจะเขา้สู่การคา้ของสหรัฐอเมริกาเพื่อการเผยแพร่และใชง้านเสมือนกับผลิตภัณฑ์ที่ผลิตในประเ
ทศ 
หากผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์หรือผลิตภัณฑ์จากเน้ือสัตว์ที่นําเขา้ไม่เป็นไปตามขอ้กําหนดของสหรัฐอเมริ
กาจะมีการประทับตรา "รายการที่ถูกปฏิเสธการนําเขา้จากสหรัฐฯ" และภายใน 45 
วันตอ้งถูกส่งออก, ทําลาย, หรือแปลงเป็นอาหารสัตว์ (หากมีคุณสมบัติและไดรั้บการอนุมัติจาก 
FDA) สําหรับผลิตภัณฑ์จากเน้ือสัตว์ที่ไม่ไดรั้บการคัดเลือกเน่ืองจากตีตราไม่ถูกตอ้ง 
ผูนํ้าเขา้มีโอกาสที่จะแกไ้ขความไม่ถูกตอ้งของฉลากไดแ้ละนําผลิตภัณฑ์น้ันไปดําเนินการใหแ้ลว้เ
สร็จภายในกําหนดเวลา 45 วัน การติดฉลากซ้ําของผลิตภัณฑ์ตอ้งแสดงการดําเนินการต่อ FSIS 
ภายใตก้ารบริการที่สามารถชําระเงินคืนได ้
และอาจตอ้งไดรั้บการประสานงานกับรัฐบาลประเทศผูส่้งออกและผูส่้งออกเฉพาะรายเพื่อนําผลิตภั
ณฑ์ไปปฏิบัติตามขอ้กําหนด 

การจัดส่งที่เล่ียงการเขา้รับการตรวจสอบ FSIS และเขา้สู่ระบบการคา้ในสหรัฐฯ (ไม่ไดนํ้าออกแสดง 
หรือ FTP) ไม่มีสิทธ์ิไดรั้บการตรวจสอบ FSIS อีกต่อไป 
ผลิตภัณฑ์ตอ้งถูกทําลายหรือส่งออกใหม่และอาจมีการเรียกคืน FSIS จะรอ้งขอ, ผ่าน CBP, 
การจัดส่งซ้ําอีกคร้ังของการส่งผ่าน FTP, และมีการใชบ้ทลงโทษของ CBP ที่เกี่ยวขอ้ง 

 

 

 

การนําเขา้ระหว่างช่วงการเปลีย่นผ่าน 
 

ในเว็บไซต์ของหน่วยงานที่ http://www.fsis.usda.gov/siluriformes FSIS 
ไดเ้ผยแพร่รายช่ือของต่างประเทศและสถานประกอบการในต่างประเทศ 
ซึง่อาจดําเนินการต่อเพื่อส่งออกปลาและผลิตภัณฑ์ปลาในวงศ์ Siluriformes 
มายังสหรัฐฯในช่วงระยะเวลาการเปล่ียนผ่าน  
FSIS 
ไดป้ระกาศรายช่ือสถานประกอบการตรวจสอบการนําเขา้อย่างเป็นทางการที่ไดรั้บอนุญาตใหเ้ขา้ร่ว
มกิจกรรมการนําเขา้ปลาและปลาในวงศ์ Siluriformes ในเว็บไซต์น้ี 

นายหนา้ที่ยังไม่ไดล้งทะเบียนกับ FSIS สามารถกรอกขอ้มูลและยื่นแบบฟอร์ม FSIS Form 5020-1 
ทะเบียนผูค้วบคุมเน้ือสัตว์และสัตว์ปีก ซึง่สามารถดูไดท้ี่:  

https://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/245282ee-4cd5-4247-8fe0-
04f8b7e94db5/Form-5020-1.pdf?MOD=AJPERES .  

http://www.fsis.usda.gov/siluriformes
https://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/245282ee-4cd5-4247-8fe0-04f8b7e94db5/Form-5020-1.pdf?MOD=AJPERES
https://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/245282ee-4cd5-4247-8fe0-04f8b7e94db5/Form-5020-1.pdf?MOD=AJPERES
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นําเขา้ระหว่างการบงัคบัใช้ 

 FSIS ไดจั้ดใหม้ีรายการตรวจสอบ checklist สําหรับผูนํ้าเขา้ 
เพื่อระบุขอ้เรียกรอ้งขัน้พื้นฐานที่ตอ้งทําเพื่อนําเขา้เน้ือสัตว์ (รวมถึงปลาในวงศ์ Siluriformes), 
ผลิตภัณฑ์จากสัตว์ปีกและไข่แปรรูปไปยังประเทศสหรัฐอเมริกา รายการตรวจสอบมีดังต่อไปน้ี: 
 

• ผลิตภัณฑ์ตอ้งมาจากประเทศที่มีสิทธ์ิและสถานประกอบการที่มีสิทธ์ิไดรั้บอนุญาตใหส่้งออ
กไปยังประเทศสหรัฐอเมริกา 
 

• หน่วยงานตรวจสุขภาพสัตว์และพืชของ USDA (APHIS) 
จํากัดผลิตภัณฑ์บางอย่างในการเขา้ประเทศสหรัฐอเมริกาเน่ืองจากโรคสัตว์ในประเทศตน้ท
าง สําหรับขอ้มูลเกี่ยวกับขอ้ จํากัด เกี่ยวกับโรคสัตว์และขอ้มูลเกี่ยวกับ APHIS 
โปรดติดต่อหน่วยงานโรคสัตว์ APHIS ศูนย์ขอ้มูลการนําเขา้และส่งออกแห่งชาติ 
(http://www.aphis.usda.gov/wps/portal/aphis/ourfocus/importexport) 
 

• ประเทศและสถานประกอบการมีสิทธ์ิไดรั้บการพิจารณาตามขัน้ตอนการพิจารณาความเท่าเ
ทียมกันของ FSIS 
 

• ผลิตภัณฑ์ที่นําเขา้ตอ้งเป็นไปตามขอ้กําหนดการติดฉลาก 
เช่นเดียวกันกับผลิตภัณฑ์ที่ผลิตในประเทศ 
 

• หลังจากยื่นแบบฟอร์มที่จําเป็นต่อ CBP (http://www.cbp.gov/trade/basic-import-
export) และปฏิบัติตามขอ้กําหนดดา้นโรคสัตว์ของ APHIS แลว้ เน้ือสัตว์, สัตว์ปีก, 
และผลิตภัณฑ์ไข่ที่ผ่านการคัดสรรทั้งหมดจะตอ้งถูกนํามาแสดงเพื่อการตรวจซ้ําโดย FSIS 
ณ สถานที่นําเขา้อย่างเป็นทางการ 
 

ขัน้ตอนการสุ่มตวัอย่างการเก็บและทดสอบผลติภณัฑนํ์าเขา้ 

FSIS สุ่มตัวอย่างผลิตภัณฑ์นําเขา้, ชิน้ส่วนสินคา้, เพื่อการตรวจหายา, สารกําจัดศัตรูพืช, 
และสารเคมีตกคา้งอื่น ๆ เพื่อใหแ้น่ใจว่าผลิตภัณฑ์มีความปลอดภัย, บริสุทธ์ิ, 
และไมม่ีการปลอมปน หากมียา, สารเคมีกําจัดศัตรูพืช, หรือสารเคมีอื่น ๆ 
อยู่ในระดับที่เกินกว่าระดับความเผ่ือระดับออกฤทธ์ิที่ยอมรับไดท้ี่กําหนดโดย FDA หรือ EPA 
หรือการปลอมปนของสียอ้ม หรือสารตกคา้งอื่น ๆ 
ที่ไม่ไดรั้บการรับรองสําหรับใชใ้นสายพันธ์ุสัตว์สําหรับเป็นอาหาร ซึง่รวมถึง ปลาในวงศ์ 
Siluriformes และผลิตภัณฑ์จากปลา ผลิตภัณฑ์ที่ไม่มีความเผ่ือถือว่าปลอมปน FSIS 
กําลังดําเนินการสุ่มตัวอย่างและกําหนดเป้าหมายการสุ่มตัวอย่างและการทดสอบผลิตภัณฑ์ปลาในว
งศ์ Siluriformes ทั้งภายในประเทศและที่นําเขา้มาบางส่วน 
เพื่อตรวจสอบการตกคา้งของสารเคมีที่รุนแรงจนตอ้งมีการดําเนินการตามขอ้กําหนดของการตรวจส
อบปลาและผลิตภัณฑ์ปลาในวงศ์ Siluriformes ซึง่จะเร่ิมดําเนินการตัง้แต่วันที่ 1 กันยายน 
พ.ศ.2560 เป็นตน้ไป 
 

http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/international-affairs/importing-products/import-checklist
http://www.aphis.usda.gov/wps/portal/aphis/ourfocus/importexport
http://www.cbp.gov/trade/basic-import-export
http://www.cbp.gov/trade/basic-import-export
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เพื่อที่จะใชท้รัพยากรที่มีอยู่เพื่อการสุ่มตัวอย่างและการทดสอบในช่วงระยะเวลาการเปล่ียนผ่านและ
เพื่อใหม้ั่นใจว่ากระบวนการเปล่ียนผ่านมีความราบร่ืนและมีประสิทธิภาพมากที่สุดเท่าที่จะเป็นไปได ้
สําหรับทุกฝ่าย ในขณะที่ยังคงปฏิบัติภารกิจของเราเพื่อปกป้องสุขภาพของประชาชน FSIS 
กําลังติดตาม นโยบายช่ัวคราว (ดา้นล่าง) โดยเฉพาะสําหรับผลิตภัณฑ์นําเขา้ 
ในช่วงระยะเวลาการเปล่ียนผ่าน หากผลิตภัณฑ์จากปลาและปลาในวงศ์ Siluriformes 
ที่ไดรั้บการพิจารณาว่าถูกตรวจพบ ผ่านการทดสอบหายา, สารกําจัดศัตรูพืช, สียอ้ม, โลหะ,  
ไนโตรฟูราน, หรือสารเคมีตกคา้งอื่น ๆ ที่ไม่ไดรั้บอนุญาตใหนํ้ามาใช ้
หรือพบว่าเกินกว่าระดับความเผ่ือหรือการออกฤทธ์ิที่ยอมรับได ้ FSIS จะ: 

• แจง้ใหเ้จา้หนา้ที่ผูม้ีอํานาจส่วนกลาง (CCA) - 
หน่วยงานหรือหน่วยงานที่รับผิดชอบดา้นการตรวจสอบอาหาร - 
แจง้ใหท้ราบทันทีสําหรับประเทศที่สถานที่จัดส่งอยู่ในบริเวณที่คน้พบ 

o FSIS จะคาดหวังว่าจะไดรั้บการตอบสนองในเวลาที่เหมาะสมจาก CCA 
เพื่อใหแ้น่ใจว่ามีการดําเนินการแกไ้ขที่เหมาะสม 
 

 
• แจง้ใหท้ราบโดยทันทีต่อผูนํ้าเขา้ของประเทศสหรัฐอเมริกา (IOR) 

ที่รับผิดชอบการจัดส่งและแจง้ต่อผูนํ้าเขา้ผลิตภัณฑ์ปลาในวงศ์ Siluriformes รายอื่น ๆ 
ที่นําเขา้ผลิตภัณฑ์จากผูป้ระกอบการจากประเทศเดียวกัน IOR 
สามารถเลือกที่จะส่งคืนการจัดส่งที่ตามมาจากสถานประกอบการเดียวกันน้ัน 
กลับไปยังประเทศตน้ทางหรือเก็บรายการดังกล่าวไวไ้ม่ใหป้ล่อยออกไป 
จนกว่าจะมีการสุ่มตัวอย่างและทดสอบผลิตภัณฑ์ผ่านหอ้งปฏิบัติการของบุคคลที่สาม หาก 
IOR เลือกสุ่มตัวอย่างภายหลังจากการจัดส่ง 
ขอบเขตการตรวจพิสูจน์ของหอ้งปฏิบัติการทดลองจะตอ้งรวมถึงวิธีการตรวจหาและยืนยันส
ารประกอบที่ระบุโดย FSIS ตามคู่มือหอ้งปฏิบัติการเคมี (Chemical Laboratory 
Guidebook) 
และจะตอ้งนําเสนอผลการตรวจสอบต่อหน่วยงานผ่านการส่งแบบวิเคราะห์ที่แสดงว่าผลิตภั
ณฑ์น้ัน ๆ "ไมม่ีการปลอมปน." 
 

o IOR จะตอ้งแจง้ FSIS ถึงตําแหน่งของการจัดส่งที่ถูกระงับ 
สถานที่ตัง้ของการจัดส่งอาจเป็นหรือไม่เป็นสถานประกอบการตรวจสอบการนําเขา้อ
ย่างเป็นทางการ ("I-house") 

o FSIS อาจเลือกเก็บตัวอย่างจากการจัดส่งดังกล่าว 
o IOR ควรไดรั้บและส่งขอ้มูลเกี่ยวกับการจัดส่งแต่ละคร้ัง 

ที่แสดงเหตุผลว่าเหตุใดการจัดส่งจึงเป็นกลางทางเคมี ต่อกรณทีี่ FSIS 
ตรวจพบว่าผลสารเคมีตกคา้งเป็นบวก 
 

• IOR ตอ้งส่งชุดขอ้มูลขอ้มูลการวิเคราะห์จากหอ้งปฏิบัติการเอกชน 
พรอ้มกับเหตุผลที่ว่าเหตุใดการจัดส่งจึงเป็นกลางทางเคมี ต่อกรณีการขนส่งที่ FSIS 
พบว่ามีผลฝ่าฝืนต่อมาตรฐานปริมาณสารเคมีตกคา้ง ต่อหน่วยงานที่ 
importinspection@fsis.usda.gov เพื่อตรวจสอบ 

 

http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/science/laboratories-and-procedures/guidebooks-and-methods/chemistry-laboratory-guidebook
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/science/laboratories-and-procedures/guidebooks-and-methods/chemistry-laboratory-guidebook
mailto:importinspection@fsis.usda.gov
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• หน่วยงานจะตรวจสอบชุดขอ้มูลและผลการวิเคราะห์ 
เพื่อพิจารณาว่าควรจะปล่อยการขนส่งไปสู่การคา้หรือไม่ หรือปฏิเสธการนําเขา้ 
และพิจารณาว่า FSIS จะรวบรวมตัวอย่างการยนืยันจากการจัดส่งน้ีหรือไม ่ อย่างนอ้ยที่สุด 
ชุดขอ้มูลควรประกอบดว้ย: 
 
 

o รายละเอียดของผลิตภัณฑ์ รวมถึงการระบุรายละเอียดและขนาดของล็อต 
o เหตุผลในจากผูป้ระกอบการเพื่อสนับสนุน 

สาเหตุที่ทําใหป้ลาในการขนส่งน้ีเป็นกลางทางเคม ี
จากล็อตของสินคา้จากสถานประกอบการเดียวกัน 
(เช่นปลามาจากผูจั้ดหาหรือบ่อเล้ียงที่แตกต่างกัน) 

o วันที่ผลิตปลาที่ขนส่ง 
o ช่ือและหมายเลขการรับรองหอ้งปฏิบัติการภาคเอกชน 
o การวิเคราะห์ที่ดําเนินการ 
o วิธีวิเคราะห์และผลการวิเคราะห์ 
o รายละเอียดเกี่ยวกับวิธีการเก็บตัวอย่างและการรักษาความสมบูรณ ์
o รายละเอียดเกี่ยวกับการเตรียมตัวอย่าง 
o ขอ้มูลมาตรฐาน และ 
o รายละเอียดเกี่ยวกับเคร่ืองมือที่ใช ้

 

หมายเหตุ: ช่องทางเว็บไซต์ Submission of Laboratory Packages by Accredited 
Laboratories ของ FDA 
เป็นช่องทางที่ดีที่สุดสําหรับคน้ควา้ขอ้มูลแนวทางปฏิบัติเร่ืองคุณภาพและชนิดของขอ้มูลการทดสอ
บ และขอ้มูลจากหอ้งปฏิบัติการทดลองที่ไดรั้บการรับรอง ที่ FSIS 
คาดหวังว่าจะไดจ้ากการส่งมอบหอ้งชุดขอ้มูลจากปฏิบัติการ IOR 
ที่ทําตามคําแนะนําในเอกสารน้ีสามารถค่อนขา้งมั่นใจไดว่้าพวกเขาจะตอบสนองขอ้เรียกรอ้งของ 
FSIS เมื่อชุดขอ้มูลที่ส่งมอบน้ันมีรายการเฉพาะของ FSIS ตามที่ระบุไวข้า้งตน้ดว้ย 

FSIS อาจดําเนินการเรียกคืนผลิตภัณฑ์ใด ๆ 
ที่มีสารตกคา้งที่ไม่ไดท้ําลายหรือส่งคืนใหก้ับประเทศผูส่้งออก FSIS 
จะดําเนินการเรียกคืนผลิตภัณฑ์ใด ๆ 
ที่เขา้สู่ระบบการคา้โดยไม่ตอ้งส่งชุดขอ้มูลหอ้งปฏิบัติการที่มีผลการทดสอบและเหตุผลดา้นความเ
ป็นกลางทางเคมีหลังจากเวลาที่ IOR และผูนํ้าเขา้รายอื่น ๆ ไดรั้บแจง้ผลการทดสอบ FSIS-บวก 
จากสถานประกอบการเดียวกัน 

เมื่อผูม้ีอํานาจส่วนกลาง (CCA) เสนอมาตรการแกไ้ขอย่างเพียงพอทีถู่กทําใหเ้กิดผล 
และกําหนดวันที่ผลิตใหก้ับปลาจากสถานประกอบการที่กําหนดใหเ้ป็นกลางทางเคมีของปลาในการ
ขนส่ง ที่ FSIS พบว่ามีสารเคมีตกคา้ง FSIS จะแจง้ CCA และผูนํ้าเขา้ใหท้ราบ 
ว่าการจัดส่งของปลาที่ผลิตในหรือหลังวันที่การดําเนินการเพื่อการแกไ้ข 
จะไม่ข้ึนอยู่กับวิธีการสุ่มตัวอย่างการถือครองและการทดสอบที่กําหนดไวใ้นการส่ือสารน้ีสําหรับผลิ
ตภัณฑ์ปลาในวงศ์ Siluriformes 

คําถามเกี่ยวกับกระบวนการน้ีควรส่งไปที่ importinspection@fsis.usda.gov 

http://www.fda.gov/RegulatoryInformation/Guidances/ucm125434.htm
http://www.fda.gov/RegulatoryInformation/Guidances/ucm125434.htm
mailto:importinspection@fsis.usda.gov
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การตรวจสอบการส่งออก 
 

มีผลบังคับใชตั้ง้แต่วันที่ 1 เมษายน พ.ศ.2560 แบบฟอร์ม FSIS Form 9060-5S  
ประกาศนียบัตรการส่งออกผลิตภัณฑ์เพื่อการส่งออกปลาและผลิตภัณฑ์จากปลาในวงศ์ 
Siluriformes ผ่านทางศูนย์บริการดา้นการบริหารจัดการของ Materiel 
(ก่อนหนา้น้ีเรียกว่าศูนย์บริการ Beltsville) ที่ https://www.bsc.usda.gov/ หรือโทรฟรีที่ 1-877-
576-6329 จนกว่าเจา้หนา้ทีผู่ต้รวจสอบของ FSIS จะไดรั้บคําส่ังแบบฟอร์ม 9060-5S เสียก่อน 
กรมศุลกากร (USDC) และการจัดการบรรยากาศแห่งชาติของสหรัฐอเมริกา (NOAA) 
อาจออกใบรับรองของตนเองที่สถานที่ประกอบการโรงฆ่าสัตว์และฆ่า/แปรรูป 
ผูส่้งออกควรทํางานร่วมกับผูป้ระกอบการโรงงานฆ่าสัตว์/แปรรูป 
เพื่อตรวจสอบส่ิงที่จําเป็นสําหรับการส่งออกปลาในวงศ์ Siluriformes 
รายการตรวจสอบการส่งออกยงัใหภ้าพรวมของขัน้ตอนที่ตอ้งดําเนินการเมื่อส่งออกเน้ือ, 
สัตว์ปีกหรือผลิตภัณฑ์ไข่แปรรูปจากประเทศสหรัฐอเมริกา 
และอาจเป็นประโยชน์สําหรับภาพรวมของขัน้ตอนปฏิบัติในกรณีของปลาในวงศ์ Siluriformes 
อีกดว้ย  

ในวันที่ 1 กันยายน พ.ศ.2560 ผลิตภัณฑ์ตอ้งไดรั้บการตรวจสอบและส่งผ่านโดย FSIS 
และไดรั้บเคร่ืองหมายการตรวจสอบของ USDA เพื่อส่งออกปลาและผลิตภัณฑ์ปลาในวงศ์ 
Siluriformes จากประเทศสหรัฐอเมริกา FSIS เกี่ยวขอ้งเฉพาะกับดา้นหน่ึงของการส่งออก 
ซึง่คือใบรับรอง ซึง่รวมถึงการรับรองและขอ้มูลอื่น ๆ 
ในแบบฟอร์มใบรับรองที่ไดรั้บการลงนามโดยบุคลากรของโครงการตรวจสอบของ FSIS 
ผูส่้งออกและผูจั้ดทําใบสมัครเป็นผูรั้บผิดชอบในการตรวจสอบใหแ้น่ใจว่าผลิตภัณฑ์ที่จะส่งออกตรง
กับความตอ้งการของประเทศที่รับตามที่ตีพิมพ์ไวใ้นเว็บไซต์ FSIS 

หมายเหตุ: มีขอ้แตกต่างระหว่างขอ้บังคับการส่งออกของสหรัฐฯ 
กับขอ้กําหนดการส่งออกต่างประเทศ กฎระเบียบของ FSIS 
น้ันข้ึนอยู่กับกฎเกณฑ์หรือกฎหมายของประเทศสหรัฐอเมริกา 
และโดยพื้นฐานแลว้กฎระเบียบทั้งหมดกําหนดใหม้กีารออกใบรับรองการส่งออกเพื่อรับรองขอ้เท็จจ
ริงว่าผลิตภัณฑ์เพื่อการส่งออกน้ันเป็นประโยชน์ 
ความตอ้งการของต่างประเทศเป็นไปตามขอ้กําหนดดา้นกฎระเบียบภายในประเทศซึ่งตอ้งเป็นไปต
ามเง่ือนไขในการส่งออกไปยังประเทศใดประเทศหน่ึง 
เง่ือนไขเพิ่มเติมที่ตอ้งปฏิบัติตามอาจรวมถึงการตรวจสุขภาพสัตว์หรือการรับรองดา้นสาธารณสุข, 
ขอ้เรียกรอ้งเกี่ยวกับสถานที่, การตรวจสอบและการติดฉลาก ไม่ว่า FSIS 
จะเห็นดว้ยกับเหตุผลสําหรับขอ้กําหนดต่างประเทศเพิ่มเติมหรือไม่ FSIS 
ตอ้งทําการตรวจสอบใหแ้น่ใจในการรับรองผลิตภัณฑ์สําหรับประเทศน้ัน ๆ 

https://www.bsc.usda.gov/
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หอ้งสมุดขอ้มูลการสง่ออก 

FSIS มีรายการตรวจสอบ checklist สําหรับผูส่้งออก 
เพื่อระบุขอ้เรียกรอ้งขัน้พื้นฐานที่ตอ้งปฏิบัติเพื่อใหส้ามารถส่งออกเน้ือสัตว์, สัตว์ปีก, 
และผลิตภัณฑ์ไข่แปรรูป จากประเทศสหรัฐอเมริกา 
รายการตรวจสอบประกอบดว้ยขอ้ความต่อไปน้ี: 

 
• หอ้งสมุดขอ้มูลการส่งออกของ FSIS 

จะแสดงรายการขอ้กําหนดการส่งออกสําหรับเฉพาะประเทศ (ดู 
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/international-affairs/exporting-
products/export-library-requirements-by-country) 
 
 

o ไฟล์เหล่าน้ีประกอบดว้ยขอ้มูล FSIS 
ที่ไดรั้บโดยการส่ือสารโดยตรงกับเจา้หนา้ที่ของรัฐในประเทศผูนํ้าเขา้ 
 

o หากประเทศไม่อยู่ในรายการของหอ้งสมุดขอ้มูลการส่งออก 
ควรสันนิษฐานว่าไม่มีส่ิงใดที่เป็นที่รูจั้กเกี่ยวกับขอ้กําหนดการนําเขา้ของประเทศน้ัน 
ๆ หรือไม่มีขอ้กําหนดเพิ่มเติมสําหรับประเทศน้ัน ๆ FSIS จะออกแบบฟอร์ม FSIS 
Form 9060-5 ว่า 
"ใบรับรองความบริสุทธ์ิของการส่งออกเน้ือสัตว์และอาหารสัตว์"โดยไม่มีขอ้มูลเพิ่มเ
ติมในส่วน "ขอ้คิดเห็น " 
 

o สําหรับประเทศที่ไม่อยู่ในรายการ 
แนะนําใหผู้ส่้งออกประสานงานร่วมกับผูนํ้าเขา้ในประเทศน้ันอย่างใกลช้ิดเพื่อขอขอ้
มูลเกี่ยวกับคุณสมบัติของผลิตภัณฑ์, ขอ้กําหนดการรับรอง, 
และการมีใบอนุญาตนําเขา้ที่ถูกตอ้งสําหรับผลิตภัณฑ์ 

 
 

• หอ้งสมุดขอ้มูลการส่งออกยังมีรายช่ือผูป้ระกอบการอย่างเป็นทางการของสหรัฐอเมริกา 
ที่มีสิทธ์ิส่งออกไปยังประเทศที่เฉพาะเจาะจงได ้
 

o ประเทศส่วนใหญ่ยอมรับผลิตภัณฑ์จากสถานประกอบการที่ไดรั้บอนุญาตจากรัฐบาล
กลางทั้งหมด 
แต่บางแห่งยอมรับเฉพาะผลิตภัณฑ์จากสถานประกอบการที่ไดรั้บการรับรองจาก 
FSIS FSIS 
รับรองสถานประกอบการล่วงหนา้โดยการเพิ่มลงในรายการสถานประกอบการที่มีสิท
ธ์ิ และส่งรายช่ือที่ไดรั้บการปรับปรุงไปยังประเทศที่รอ้งขอ 
ในกรณีของประเทศที่ยอมรับผลิตภัณฑ์จากสถานประกอบการที่ไดรั้บอนุญาตจากรัฐ
บาลกลางทั้งหมดน้ี จะระบุไวใ้นขอ้กําหนดของประเทศภายใตหั้วขอ้ 
"การมีสิทธ์ิของโรงงาน" 

 
o หากประเทศตอ้งไดรั้บการรับรองล่วงหนา้ต่อสถานประกอบการ 

ผูส่้งออกควรไดรั้บและกรอกแบบฟอร์ม FSIS Form 9080-3 
"การยื่นขอจัดตัง้เพื่อการส่งออก" จากเจา้หนา้ที่ตรวจสอบของ FSIS 
ที่มอบหมายใหจั้ดตัง้ หรือจากเว็บไซต์ FSIS และยื่นใบสมัคร 
ผ่านเจา้หนา้ที่ตรวจสอบไปยัง FSIS DO ที่เหมาะสม 

 

http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/international-affairs/exporting-products/export-checklist
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/international-affairs/exporting-products/export-library-requirements-by-country
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/international-affairs/exporting-products/export-library-requirements-by-country
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• หากผลิตภัณฑ์มีสิทธ์ิไดรั้บการส่งออกไปยังประเทศใดประเทศหน่ึงผูส่้งออกควรกรอกสําเน
าของแบบฟอร์ม FSIS 9060-6 "ใบสมัครเพื่อรับรองการส่งออก" 
ผูส่้งออกควรส่งแบบฟอร์มที่กรอกใหเ้จา้หนา้ที่ตรวจสอบของ FSIS 
ที่ดําเนินการตรวจสอบการส่งออก 
 

o ผูส่้งออกควรอ่านแบบฟอร์มน้ีอย่างละเอียดเน่ืองจากมีการเรียกรอ้งใหผู้ส่้งออกรับรอ
งว่าผลิตภัณฑ์ดังกล่าวเป็นไปตามขอ้กําหนดการนําเขา้ของประเทศที่มีการส่งออกผ
ลิตภัณฑ์ 

 
o ผูต้รวจการทําการลงลายมือช่ือในใบสมัครและเวน้ช่องใบรับรองการส่งออกหรือหมา

ยเลขประจําตัวของผูอ้อกใบรับรอง ส่งไปยังผูส่้งออก 
หมายเลขประจําตัวในใบรับรองจะตอ้งประทับลงบนบรรจุภัณฑ์ที่ใชใ้นการขนส่งแต่ล
ะชนิด ดว้ยตราประทับการส่งออกที่กําหนดโดย 9 CFR 322.1 (a) 

 
• ผูส่้งออกควรแสดงใบรับรองการส่งออกเพื่อลงลายมือช่ือต่อการลงลายมือช่ืออย่างเป็นทาง

การของ FSIS ที่เหมาะสม พรอ้มกับใบรับรองอื่น ๆ ตามที่ประเทศกําหนด 
 

o ใบรับรองส่วนใหญ่อาจลงนามโดยผูต้รวจสอบของ FSIS 
แต่สําหรับบางประเทศอาจตอ้งมีลายเซ็นของสัตวแพทย์สาธารณสุขจาก FSIS 
(PHV) 

 
o ขอ้กําหนดของประเทศจะระบุเมื่อตอ้งมีลายเซ็นของ FSIS PHV 

 
o หากขอ้กําหนดของประเทศไม่ไดร้ะบุความตอ้งการลายเซ็น 

ลายเซ็นของผูต้รวจสอบ FSIS จะพอเพียง 
 
 

• สําเนาตน้ฉบับของใบรับรองจะถูกจัดส่งใหผู้ส่้งออก 
และตอ้งจัดส่งใหป้ระเทศผูนํ้าเขา้ทีท่ําการจัดส่ง 
 

o แบบฟอร์ม FSIS 9060-5S จะเป็นแบบฟอร์มของ FSIS 
สําหรับการส่งออกปลาทุกชนิด ยกเวน้ประเทศที่ตอ้งการแบบฟอร์มอื่น ตัวอย่างเช่น 
ประเทศแคนาดาเรียกรอ้งใหต้อ้งมีการรับรองผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์และผลิตภัณฑ์จากสั
ตว์ปีกในแบบฟอร์ม FSIS 9135-3 
และประเทศรัสเซียเรียกรอ้งใหต้อ้งมีการรับรองผลิตภัณฑ์จากสัตว์ปีกในแบบฟอร์ม 
FSIS 9450-4 นอกจากน้ีตอ้งมีใบรับรองตราหัวจดหมาย (LC) 
เน่ืองจากจํานวนของการรับรองมีเป็นจํานวนมาก ใบรับรอง LC ตอ้งมีลายเซ็นจาก 
FSIS และมักมาพรอ้มกับใบรับรองที่เกี่ยวขอ้ง 9060-5 หรือใบรับรองเฉพาะ 

 
o เฉพาะงบที่พบในหอ้งสมุดขอ้มูลการส่งออกของ FSIS จะไดรั้บการรับรองโดย FSIS 
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การเรยีกคนืและแผนการป้องกนัอาหาร 

การเรยีกคนืและแผนการเรยีกคนื 

การเรียกคืนคือการดําเนินการตามความสมัครใจที่ดําเนินการโดยบริษัทเพื่อขจัดผลิตภัณฑ์ที่มีการป
ลอมปนหรือมีเคร่ืองหมายการคา้ที่ไม่ถูกตอ้งจากการพาณิชย์ FSIS 
ประสานกับสถานประกอบการอย่างเป็นทางการเพื่อใหแ้น่ใจว่าผลิตภัณฑ์ที่เรียกคืนไดรั้บการระบุอย่
างถูกตอ้ง 
และนําออกจากการพาณิชย์โดยการตรวจสอบประสิทธิภาพของกจิกรรมการเรียกคืนของสถานประก
อบการ FSIS ยังแจง้ใหส้าธารณชนทราบเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์ที่เรียกคืนอีกดว้ย 
 
FSIS จําแนกการเรียกคืนเป็นสามระดับ: 
 

• ระดับ I: 
มีความเป็นไปไดท้ี่การรับประทานผลิตภัณฑ์อาจก่อใหเ้กิดผลรา้ยแรงต่อสุขภาพหรือความต
าย 

 
• ระดับที่ II: มีความเป็นไปไดท้ี่จะเกิดผลเสียต่อสุขภาพในระยะยาวหากผลิตภัณฑ์ถูกบริโภค 

 
• ระดับที่ III: การรับประทานผลิตภัณฑ์จะไม่ส่งผลต่อสุขภาพ 

 
 
สถานประกอบการในประเทศตอ้งพัฒนาและรักษาแผนเรียกคืนที่เขียนข้ึน 
ในกรณีที่มีการปลอมปนหรือตีตราไม่ถูกตอ้งเขา้สู่การพาณิชย ์ (9 CFR 532.2 อา้งอิงจาก 9 CFR 
304.3) 
แผนเรียกคืนที่เขียนเป็นลายลักษณ์อักษรจะตอ้งมีขัน้ตอนที่สถานประกอบการจะใชเ้พื่อเรียกคืนผลิ
ตภัณฑ์ใด ๆ ที่ผลิตและจัดส่งโดยสถานประกอบการ 
รวมถึงวิธีที่สถานประกอบการจะกําหนดความจําเป็นในการเรียกคืนผลิตภัณฑ์ 
และขัน้ตอนทั้งหมดที่สถานประกอบการจะใชเ้พื่อดําเนินการเรียกคืน 
 
 
นอกจากน้ีสถานประกอบการในประเทศจะตอ้งแจง้ FSIS DO ที่เหมาะสมภายใน 24 
ช่ัวโมงหลังจากไดรั้บทราบหรือระบุว่าไดรั้บหรือส่งผลิตภัณฑ์ที่มีการปลอมปนหรือมีสินคา้ปลอมเขา้
สู่การพาณิชย์ (9 CFR 537.3 อา้งอิงจาก 9 CFR 418) 
สถานประกอบการอย่างเป็นทางการตอ้งแจง้ DO ประเภท, จํานวน, แหล่งกําเนิดสินคา้, 
และปลายทางของผลิตภัณฑ์ที่ปลอมปน หรือมีการระบุช่ือ 
 
ระเบียนทั้งหมดที่เกี่ยวขอ้งกับแผนเรียกคืนและเอกสารประกอบของขัน้ตอน 
จะตอ้งพรอ้มสําหรับการทบทวนและคัดลอกโดย FSIS FSIS 
แนะนําใหส้ถานประกอบการอย่างเป็นทางการทําการจําลองสถานการณ์การเรียกคืนเพื่อทดสอบประ
สิทธิภาพของแผนการเรียกคืนเป็นระยะ ๆ 
 
คู่มือ "วิธีการพัฒนาแผนการเรียกคืนเน้ือสัตว์และสัตว์ปีก" 
รวมถึงแผนการเรียกเก็บตัวอย่างสําหรับปลา มีแสดงอยู่ในเว็บไซต์ของ FSIS 
ที่http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/d87d635d-75fa-4a9b-8301-
378675435a68/RecallPlanBooklet.pdf?MOD=AJPERES 
 

http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/d87d635d-75fa-4a9b-8301-378675435a68/RecallPlanBooklet.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/d87d635d-75fa-4a9b-8301-378675435a68/RecallPlanBooklet.pdf?MOD=AJPERES
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หมายเหตุ: FSIS ไม่ตอ้งการใหส้ถานประกอบการปลาในวงศ์ Siluriformes 
ดําเนินแผนการเรียกคืนจนกว่าเลยช่วงเวลาเปล่ียนผ่านไปเสียก่อน ในทํานองเดียวกัน FSIS 
ไมไ่ดบั้งคับใชข้อ้กําหนดที่สถานประกอบการเหล่าน้ีจะตอ้งแจง้ต่อ FSIS ภายใน 24 
ช่ัวโมงหลังจากจัดส่งหรือรับผลิตภัณฑ์ที่มีการปลอมปนหรือมีตีตราไม่ถูกตอ้งจนกว่าจะถึงระยะเวลา
การเปล่ียนผ่าน 
 
 

การป้องกนัอาหารและแผนการป้องกนัอาหาร 
 

การป้องกันอาหารคือการป้องกันผลิตภัณฑ์อาหารจากการปนเป้ือนโดยเจตนา 
หรือการปนเป้ือนที่มีเจตนาทําใหเ้กิดอันตรายต่อสุขภาพของประชาชน 
และ/หรือการหยุดชะงักทางเศรษฐกิจ การใชม้าตรการการป้องกนัอาหารเป็นไปโดยสมคัรใจ 
อย่างไรก็ตามควรสนับสนุนใหม้ีการปฏิบัติทางธุรกิจที่ดีและเพื่อปกป้องสุขภาพของประชาชนต่อไป 

 
เพื่อป้องกันและเตรียมพรอ้มสําหรับการจงใจโจมตีเน้ือสัตว์ (ซึง่รวมถึงปลาในวงศ์ Siluriformes), 
สัตว์ปีก, และผลิตภัณฑ์จากไข่ FSIS จะทําการประเมินความเส่ียงของระบบอาหารเหล่าน้ี 
จากการประเมินผล FSIS 
ไดพ้ัฒนามาตรการตอบโตห้รือแนวทางการป้องกันอาหารที่สถานประกอบการสามารถใชเ้พื่อปกป้อ
งแหล่งอาหารได ้
หน่วยงานยังดําเนินกิจกรรมการวิจัยและพัฒนาเอกสารแนะแนวและจัดทาํโครงการการฝึกอบรมการ
ป้องกนัอาหาร 
โครงการเหล่าน้ีดําเนินการโดยความร่วมมือและประสานงานกับคู่คา้ในระดับรัฐบาลกลางของรัฐและ
ทอ้งถิ่น รวมทั้งสถาบันการศึกษาและภาคอุตสาหกรรม 
 
 
หน่วยงานในปัจจุบันตรวจสอบเคร่ืองมือและส่ิงอํานวยความสะดวกที่ควบคุมโดย FSIS 
เพื่อกําหนดขอบเขตที่สถานประกอบการมีการดําเนินการปฏิบัติตามการป้องกันอาหาร 
โดยลงมือผ่านงานป้องกันอาหารที่ดําเนินการโดยเจา้หนา้ที่ตรวจสอบในโรงงานของ FSIS 
ขอ้มูลจากงานเหล่าน้ีช่วย FSIS 
ในการกําหนดว่าตอ้งมีมาตรการใดเพิ่มเติมในดา้นการป้องกันอาหาร 
 
แผนการป้องกันอาหารที่มีประโยชน์ 
สามารถช่วยใหส้ถานประกอบการระบุขัน้ตอนในการดําเนินการเพื่อลดความเส่ียงที่ผลิตภัณฑ์อาหาร
ในสถานประกอบการจะไดรั้บการดัดแปลงหรือปนเป้ือนโดยเจตนา 
ส่ิงเหล่าน้ีควรคํานึงถึงไม่เพียงแต่สถานที่ตัง้อย่างเป็นทางการเท่าน้ัน 
แต่ยังรวมไปถึงแหล่งอาหารสัตว์, การขนส่ง, และฟาร์มที่เล้ียงปลา 
แผนปฏิบัติการป้องกันอาหารเพื่อการทํางานคือ 1) พัฒนา (เอกสารและลงนาม), 2) ดําเนินการ 
(ปฏิบัติในการป้องกันอาหาร) 3) ผ่านการทดสอบ 
(การตรวจสอบและตรวจสอบการปฏิบัติดา้นการป้องกันอาหาร) และ 4) ทบทวนและดูแลรักษา 
(อย่างนอ้ยปีละหน่ึงคร้ัง) 
 
FSIS ไมไ่ดเ้รียกรอ้งใหส้ถานประกอบการอย่างเป็นทางการใชแ้ผนการป้องกันอาหารที่มีประโยชน์น้ี 
แต่อย่างไรก็ตาม หน่วยงานขอสนับสนุนอย่างแรงกลา้ใหส้ถานประกอบการปฏิบัติเช่นน้ัน 
แมว่้าแผนจะตอ้งมีอยู่ตลอดเวลา แต่อาจเป็นประโยชน์ในกรณีฉุกเฉิน 
ในช่วงวิกฤตเมื่อความเครียดสูงและเวลาในการตอบสนองกําลังขาดแคลนและเป็นที่ตอ้งการ 
ชุดขัน้ตอนที่ระบุไวจ้ะช่วยเพิ่มความสามารถในการตอบสนองของสถานประกอบการไดอ้ย่างรวดเร็ว 
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แผนการป้องกันอาหารที่มีประโยชน์จะช่วยใหส้ถานประกอบการรักษาสภาพแวดลอ้มการทํางานที่ป
ลอดภัยสําหรับพนักงาน, ใหผ้ลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพแก่ลูกคา้, และปกป้องส่วนที่สําคัญที่สุด 
 
 
FSIS 
ไดจั้ดทําแผนแมบ่ทดา้นการป้องกันอาหารสําหรับเกษตรกรและผูผ้ลิตปลานอกเหนือจากแนวทางก
ารป้องกันอาหารสําหรับการผลิตและการแปรรูปปลา 
หากตอ้งการรับทราบขอ้มูลเอกสารเหล่าน้ีและแหล่งขอ้มูลการป้องกันอาหารอื่น ๆ 
โปรดเยี่ยมชมเว็บไซต์ของ FSIS ที่ www.fsis.usda.gov/fooddefense 
นอกจากน้ียังสามารถสอบถามเร่ืองการป้องกันอาหารไดท้ี่: FoodDefense@fsis.usda.gov 
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	จะทำอย่างไรถ้าฉันยังมีคำถามอยู่หลังจากอ่านคู่มือนี้แล้ว?
	หากไม่พบข้อมูลที่ต้องการในหลักเกณฑ์แนวทางปฏิบัติ FSIS แนะนำให้ผู้ใช้ค้นหาคำถามและคำตอบที่ลงรายการบัญชี (Q & As) ในฐานข้อมูล askFSIS หรือส่งคำถามผ่านทาง askFSIS
	การจัดทำเอกสารคำถามเหล่านี้จะช่วยให้ FSIS ปรับปรุงและปรับแต่งแนวทางการปฏิบัติตามข้อกำหนดในหลักเกณฑ์แนวทางปฏิบัติและการออกใบอนุญาตที่เกี่ยวข้องทั้งในปัจจุบันและในอนาคต
	จุดประสงค์
	ภูมิหลัง
	พระราชบัญญัติ Farm Bill ปีพ.ศ.2551 และ 2557
	พระราชบัญญัติอาหาร, การอนุรักษ์, และพลังงาน แห่งปีพ.ศ. 2551 (Pub L. 110-246 มาตรา 10016 (b)) หรือที่เรียกว่าพระราชบัญญัติ Farm Bill ปีพ.ศ.2551 นั้น ได้แก้ไข FMIA เพื่อระบุว่า "ปลาดุกตามที่กำหนดโดยเลขานุการ" เป็นสายพันธุ์ที่เป็นไปตามเขตอำนาจศาลและการตร...
	ข้อบังคับของ FSIS

	ปลาในวงศ์ Siluriformes
	การยอมรับการตรวจสอบ (GOI)
	สถานประกอบการภายในประเทศและสถานประกอบการตรวจสอบการนำเข้า ที่ต้องการรับการตรวจสอบโดย FSIS ต้องยื่นคำร้องขอการยอมรับการตรวจสอบโดยรัฐบาลกลาง (GOI) สถานประกอบการที่ได้รับ GOI โดยรัฐบาลกลางจะเรียกว่าเป็นสถานประกอบการอย่างเป็นทางการ ซึ่งจะได้รับหมายเลขขึ้นท...
	คู่มือฉบับสมบูรณ์เพื่อขอรับ FSIS Federal GOI มีอยู่ในเว็บไซต์ FSIS ที่: http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/inspection/apply-for-a-federal-grant-of-inspection สถานประกอบการควรติดต่อสำนักงานเขต (DO) เพื่อขอรับซองข้อมูล GOI: http://www.fsis....
	หมายเหตุ: FSIS ไม่บังคับการร้องขอลงทะเบียน จนถึงวันที่ 1 กันยายน พ.ศ.2559
	คำรับรองการตรวจสอบอย่างเป็นทางการ
	ผลิตภัณฑ์ได้รับคำรับรองการตรวจสอบอย่างเป็นทางการของ USDA ภายหลังจากได้รับการตรวจสอบโดย FSIS แล้วพบว่าเป็นผลิตภัณฑ์ที่มีความบริสุทธิ์ ปราศจากการปลอมปน และถูกติดฉลากอย่างถูกต้อง คำรับรองการตรวจสอบอย่างเป็นทางการนั้นต้องถูกแสดงไว้ในฉลากทั้งหมดของผลิตภัณฑ...
	การตรวจสอบที่สถานประกอบการอย่างเป็นทางการภายในประเทศและสถานประกอบการตรวจสอบการนำเข้าอย่างเป็นทางการโดย FSIS
	การตรวจสอบที่สถานประกอบการอย่างเป็นทางการภายในประเทศและสถานประกอบการตรวจสอบการนำเข้าอย่างเป็นทางการ ดำเนินการโดยเจ้าหน้าที่โปรแกรมตรวจสอบของสำนักงานปฏิบัติการ (OFO) มีสำนักงานเขตพื้นที่ (Districts Office - DOs) ซึ่งแต่ละแห่งมีผู้จัดการเขต (DM) ซึ่งเป็...

	การส่งฉลากเพื่อขออนุมัติ - ข้อกำหนดการติดฉลาก
	สุขาภิบาล
	เลขานุการโปรแกรมได้กำหนดหลักเกณฑ์เกี่ยวกับสุขาภิบาลไว้ภายใต้การดูแลรักษาสถานประกอบการ กฎเหล่านี้ได้รับการออกในข้อกฎหมายข้อที่ 9 CFR 416 และ 417 ตามมาตรฐานการปฏิบัติงานด้านสุขาภิบาล (SPS), มาตรฐานการปฏิบัติงานด้านสุขาภิบาล (สุขาภิบาล SOP) และข้อกำหนดขอ...
	หมายเหตุ: ระหว่างช่วงเปลี่ยนผ่านบุคลากรของ FSIS จะใช้ดุลยพินิจในการบังคับใช้ข้อกำหนดต่างๆและจะไม่ออกเอกสารเกี่ยวกับการไม่ปฏิบัติตามกฎข้อบังคับ ยกเว้นเมื่อสถานประกอบการได้ทำการปลอมปนหรือตีตราผลิตภัณฑ์ปลาในวงศ์ Siluriformes อย่างไม่ถูกต้อง ตามคำแนะนำของ...
	มาตรฐานการปฏิบัติงานด้านสุขาภิบาล (SPS)
	ข้อกำหนดของ SPS ระบุถึงผลที่จะบรรลุได้ แต่พวกเขาไม่ได้กำหนดขั้นตอนสำหรับการผลิตปลาและผลิตภัณฑ์ปลาในวงศ์ Siluriformes ที่ปลอดภัย ข้อกำหนดของ SPS ช่วยให้สถานประกอบการมีความยืดหยุ่นในการพัฒนาและใช้ขั้นตอนการสุขาภิบาลที่เป็นนวัตกรรมและไม่ซ้ำกัน เพื่อให้ได...
	สถานประกอบการแต่ละแห่ง จะต้องพัฒนา, ดำเนินการ, และดูแลรักษา สุขอนามัย ตามลายลักษณ์อักษรสำหรับขั้นตอนการปฏิบัติทุกวัน ก่อนและระหว่างการดำเนินการ เพื่อป้องกันไม่ให้ผลิตภัณฑ์เกิดการปนเปื้อนและการปลอมปนโดยตรง ขั้นตอนมาตรฐานการปฏิบัติงานด้านสุขาภิบาล (SOP)
	ต้องได้รับการลงนามและลงวันที่โดยบุคคลที่มีอำนาจโดยรวม ณ ที่ตั้ง หรือเจ้าหน้าที่ระดับสูงกว่า การลงนามแสดงว่าสถานประกอบการนั้นตกลงที่จะปฏิบัติและดูแลขั้นตอนมาตรฐานการปฏิบัติงานด้านสุขาภิบาล (SOP)ตามที่ระบุไว้ ขั้นตอนมาตรฐานการปฏิบัติงานด้านสุขาภิบาล (SO...
	การดำเนินการขั้นตอนมาตรฐานการปฏิบัติงานด้านสุขาภิบาล (SOP) เกี่ยวข้องกับการดำเนินการทั้งหมดของขั้นตอนก่อนการดำเนินงานก่อนที่จะเริ่มการผลิต เช่นเดียวกับการดำเนินการขั้นตอน
	อื่น ๆ ทั้งหมดตามตารางเวลาที่ระบุไว้ การดำเนินการต้องได้รับการตรวจสอบเป็นประจำทุกวัน
	การดำเนินการที่ถูกต้องรวมถึง:
	•การจัดการผลิตภัณฑ์ที่ปนเปื้อนหรือปลอมปนอย่างเหมาะสม
	•การฟื้นฟูระบบสุขาภิบาล
	•ป้องกันการเกิดซ้ำของการปนเปื้อนโดยตรงหรือปลอมปนผลิตภัณฑ์
	•การประเมินและการปรับปรุงมาตรฐานการปฏิบัติงานด้านสุขาภิบาล (SOP) ถ้าจำเป็น และ
	•การปรับปรุงการปฏิบัติตามมาตรฐานการปฏิบัติงานด้านสุขาภิบาล (SOP) ถ้าจำเป็น

	ข้อกำหนดเกี่ยวกับการวิเคราะห์ความเสี่ยงและจุดควบคุมวิกฤติ (HACCP)
	แผนงาน HACCP

	มาตรฐานก่อนการเก็บเกี่ยวและการขนส่งไปยังสถานประกอบการแปรรูป
	เกณฑ์การคัดเลือกที่ตั้ง
	เกณฑ์คุณภาพน้ำสำหรับบ่อเลี้ยงปลาและร่องน้ำสำหรับเลี้ยงปลาในวงศ์ Siluriformes เพื่อการบริโภค
	เกณฑ์คุณภาพน้ำสำหรับการผลิตบ่อน้ำสำหรับปลาในวงศ์ Siluriformes
	การสุ่มตัวอย่างน้ำบ่อ
	ผู้เลี้ยงปลาในวงศ์ Siluriformes จำเป็นต้องสุ่มตัวอย่างบ่อเพาะเลี้ยงและร่องน้ำ เพื่อให้แน่ใจว่าพารามิเตอร์วัดคุณภาพน้ำ (เช่นระดับออกซิเจนที่ละลายในน้ำ, อุณหภูมิ, ค่า pH, ความเป็นด่างและความกระด้าง, และปริมาณแอมโมเนียไนโตรเจน) อยู่ในระดับที่ยอมรับได้ เพ...

	ข้อกำหนดสำหรับการขนส่งปลาในวงศ์ Siluriformes ไปยังสถานประกอบการแปรรูป
	การขนส่งปลาในวงศ์ Siluriformes ไปยังสถานประกอบการแปรรูป
	โดยปกติแล้วปลาจะถูกเคลื่อนย้ายจากบ่อหรือร่องน้ำไปยังสถานประกอบการด้วยรถบรรทุกที่ติดตั้งถังซึ่งโดยปกติจะเรียกว่า "รถลากถังปลาเป็น" หรือ "รถลากปลาเป็น" สุขภาพและการอยู่รอดของปลาจะขึ้นอยู่กับการจำกัดความเครียด ดังนั้นในการขนส่งปลาจะต้องดูแลเพื่อหลีกเลี่ย...


	การสุ่มตัวอย่างผลิตภัณฑ์โดย FSIS
	ข้อกำหนดน้ำหนักสุทธิสำหรับผลิตภัณฑ์ปลาในวงศ์ Siluriformes และปลา
	ข้อเรียกร้องสำหรับการส่งออกและนำเข้าของผลิตภัณฑ์ปลาและผลิตภัณฑ์จากปลาในวงศ์ Siluriformes
	การตรวจสอบการนำเข้า
	การนำเข้าระหว่างช่วงการเปลี่ยนผ่าน
	นำเข้าระหว่างการบังคับใช้
	FSIS ได้จัดให้มีรายการตรวจสอบ checklist สำหรับผู้นำเข้า เพื่อระบุข้อเรียกร้องขั้นพื้นฐานที่ต้องทำเพื่อนำเข้าเนื้อสัตว์ (รวมถึงปลาในวงศ์ Siluriformes), ผลิตภัณฑ์จากสัตว์ปีกและไข่แปรรูปไปยังประเทศสหรัฐอเมริกา รายการตรวจสอบมีดังต่อไปนี้:
	ขั้นตอนการสุ่มตัวอย่างการเก็บและทดสอบผลิตภัณฑ์นำเข้า
	FSIS สุ่มตัวอย่างผลิตภัณฑ์นำเข้า, ชิ้นส่วนสินค้า, เพื่อการตรวจหายา, สารกำจัดศัตรูพืช, และสารเคมีตกค้างอื่น ๆ เพื่อให้แน่ใจว่าผลิตภัณฑ์มีความปลอดภัย, บริสุทธิ์, และไม่มีการปลอมปน หากมียา, สารเคมีกำจัดศัตรูพืช, หรือสารเคมีอื่น ๆ อยู่ในระดับที่เกินกว่าระ...

	การตรวจสอบการส่งออก
	ห้องสมุดข้อมูลการส่งออก
	FSIS มีรายการตรวจสอบ checklist สำหรับผู้ส่งออก เพื่อระบุข้อเรียกร้องขั้นพื้นฐานที่ต้องปฏิบัติเพื่อให้สามารถส่งออกเนื้อสัตว์, สัตว์ปีก, และผลิตภัณฑ์ไข่แปรรูป จากประเทศสหรัฐอเมริกา รายการตรวจสอบประกอบด้วยข้อความต่อไปนี้:


	การเรียกคืนและแผนการป้องกันอาหาร
	การเรียกคืนและแผนการเรียกคืน
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