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UNA FIRMA EN TEXAS RETIRA DEL MERCADO PRODUCTOS DE CARNE GUISADA DEBIDO A 

ROTULACIÓN ERRÓNEA Y ALÉRGENOS NO DECLARADOS 

              

WASHINGTON, el 25 de octubre del 2011- Supreme Meat Purveyors, un establecimiento en San 

Antonio, Texas,retira aproximadamente 21,100 libras de Carne Guisada. Los productos contienen soya, un 

conocido alérgeno, el cual no está declarado en la etiqueta, según fuera anunciado hoy por el Servicio de 

Inocuidad e Inspección de los Alimentos (FSIS, por sus siglas en inglés) del Departamento de Agricultura de 

los Estados Unidos (USDA, por sus siglas en inglés).  

 

Los siguientes productos están bajo la lista de retirada (los nombres de los productos están mencionados 

en inglés): 

 

 Cajas que contienen dos, sacos de 5 libras de Carne Guisada congelada con un código de caja 

71087/506004, 500233 ó 600100.   

 

Los productos sujetos a la retirada fueron producidos en varias fechas entre 10/25/10 a 10/19/11. Los casos 

demuestran el número de establecimiento EST. 20676 dentro del sello de inspección del USDA, y fueron 

distribuídos a restaurantes en Louisiana y Texas. 

 

La etiqueta de la caja indica “beef base” (a base de carne) como un ingrediente. La soya, un ingrediente en 

la base de carne, no está listado como un ingrediente en la etiqueta de la caja. El problema fue descubierto por 

un inspector del FSIS durante una revisión de etiquetas en la planta, que fue impulsada por el aviso 54-11. Este 

aviso, publicado el 28 de septiembre de 2011, se publicó como un seguimiento al aviso del FSIS 35-11, que fue 

lanzado el 7 de julio de 2011. El FSIS tomó la medida de la emsión de estos avisos en un esfuerzo de proteger a 

los consumidores vulnerables después de observar un aumento en el número de productos retirados del mercado 

este año debido a la presencia de alérgenos no declarados u otros ingredientes. Bajo las nuevas instrucciones, el 

personal del FSIS se encarga de hacer los establecimientos concientes de la importancia y la prevalencia de 

alérgenos no declarados en los productos cárnicos y aves de corral, y de la mejor manera de garantizar que las 

etiquetas se mantiengan precisos y actualizados.  

 

Ni el FSIS ni la compañía han recibido reportes de reacciones adversas debido al consumo de estos 

productos. Cualquier persona preocupada respecto a reacciones adversas deve contactar a su proveedor de 

servicios de salud. El FSIS conduce rutinariamente cotejos de efectividad para verificar que las empresas 

notifiquen a sus clientes de las retiradas y de que se estén tomando medidas para asegurarse de que el producto 

ya no esté disponible a los consumidores.  

 

Los medios de comunicación con preguntas sobre la retirada, deben comunicarse con Danny Bendele, 

Gerente de Planta. Los consumidores con preguntas respecto a la retirada deben contactar a Sue Rosen, Gerente 

de Oficina. Ambos están disponibles al (210) 224-9672.  

 

Los consumidores con preguntas sobre la inocuidad alimentaria pueden hacer preguntas en inglés, 24 horas 

al día, a nuestra representante virtual “Ask Karen” (“Pregúntele a Karen”), visitando PregunteleaKaren.gov o la 

http://www.fsis.usda.gov/Regulations_&_Policies/FSIS_Notices_Index/index.asp
http://www.pregunteleakaren.gov/


Línea de Información gratis sobre Carnes y Aves del USDA, 1-888-674-6854, que está disponible en inglés y 

en español y que puede ser contactada de lunes a viernes, entre 10 a.m. a 4 p.m. (hora del este). También usted 

puede escuchar mensajes grabados sobre inocuidad alimentaria disponibles 24 horas al día. 

 

Ask Karen está disponible como una aplicación para su iPad, iPhone, o Android portátil, de manera que 

pueda llevarla con usted al supermercado, a su parrillada, o a cualquier sitio que usted pueda tener preguntas 

sobre inocuidad de alimentos. Diríjase am.AskKaren.gov en el navegador de su dispositivo móbil, o descargue 

la aplicación de forma gratuita desde la tienda de aplicaciones para sistemas Android.   
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www.fsis.usda.gov 

  

¿Preguntas acerca de la 

Inocuidad de los Alimentos? 

¡Pregúntele a Karen!  

Sistema de respuestas 

automatizado del FSIS puede 

proveerle información acerca de 

la inocuidad de los alimentos 

24/7 

Siga el FSIS en "Twitter" en 

twitter.com/usdafoodsafe_es    

 

# 

 

NOTA: Visite la página electrónica del Servicio de Inocuidad e Inspección de Alimentos, 

http://www.fsis.usda.gov/Fsis_Recalls/ para acceso a los comunicados de prensa u otra información. 

 

Clasificaciones de Retiradas del USDA 

 

Retirada Clase I Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud donde 
existe una probabilidad razonable que el uso del producto causará 

consecuencias serias, adversas a la salud, o la muerte. 
Retirada Clase II Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud donde 

existe una probabilidad remota que el uso del producto cause 
consecuencias adversas a la salud. 

Retirada Clase III Esta es una situación donde el uso del producto no causará 
consecuencias adversas a la salud. 
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