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UNA FIRMA EN WISCONSIN RETIRA DEL MERCADO PRODUCTOS DE PECHUGA DE POLLO 

COMPLETAMENTE COCIDAS DEBIDO A QUE PUDIERAN ESTAR PARCIALMENTE CRUDAS 

              

WASHINGTON, el 21 de septiembre del 2010 – Roundy’s Supermarkets Inc., una compañía basada en 

Milwaukee con un establecimiento en Kenosha, Wisconsin,  retira aproximadamente 360 libras de productos de 

pechuga de pollo empanadas, que debieran estar completamente cocidas, porque pudieran estar parcialmente 

crudas según fuera anunciado hoy por el Servicio de Inocuidad e Inspección de los Alimentos (FSIS, por sus 

siglas en inglés) del Departamento de Agricultura de los Estados Unidos (USDA, por sus siglas en inglés).  

 

Los siguientes productos están bajo la lista de retirada (los nombres de los productos están mencionados 

en inglés): 

 

 Cajas de 5 libras de “CHEF’S COLLECTION CHICKEN MILANESE BREAST”, cada una contiene 10 

piesas de pechuga, demostrando un código de identificación “037496”, y un código de lote “171589-

2561”.  

 

Cada caja demuestra un número de establecimiento “EST. P-33997” dentro del sello de inspección del 

USDA. Los productos sujetos a la retirada fueron producidos el 13 de septiembre de 2011, y vendidas a 

establecimientos en Illinois, Michigan y Wisconsin. Estos productos pudieran haber sido vendidos a 

consumidores en mostradores de fiambrerías (deli’s) , y la marca original no es transferida a empaques de 

consumidores en las fiambrerías. Aunque estos produtos ya no están disponibles para venta, se les urge a los 

consumidores que pudieran haberlos comprado para consumo posterior que los descarten. La lista de 

distribución está disponible en la página de internet del FSIS en: 

www.fsis.usda.gov/FSIS_Recalls/Open_Federal_Cases/index.asp. 

 

El problema fue descubierto mediante una querella traída a la atención de la compañía por parte de un 

consumidor. La compañía cree que el problema ocurrió debido a que una bandeja del producto no culminó el 

proceso final de cocción.El FSIS no ha recibido ningún informe de enfermedades asociaadas al consumo de 

estos productos. Las personas preocupadas por alguna enfermedad deben contactar a un proveedor de servicios 

de salud..   

 

El FSIS conduce rutinariamente cotejos de efectividad para verificar que las empresas notifiquen a sus 

clientes de las retiradas y de que se estén tomando medidas para asegurarse de que el producto ya no esté 

disponible a los consumidores.  

 

Los consumidores y los reporteros de noticias con preguntas sobre la retirada, deben comunicarse con la 

Directora de Asuntos Públicos de la Compañía, Vivian King al (414) 231-5555. 

 

Los consumidores con preguntas sobre la inocuidad alimentaria pueden hacer preguntas en inglés, 24 horas 

al día, a nuestra representante virtual “Ask Karen” (“Pregúntele a Karen”), visitando Askkaren.gov o la Línea de 

Información gratis sobre Carnes y Aves del USDA, 1-888-674-6854, que está disponible en inglés y en español 
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http://www.fsis.usda.gov/FSIS_Recalls/Open_Federal_Cases/index.asp
http://www.askkaren.gov/


y que puede ser contactada de lunes a viernes, entre 10 a.m. a 4 p.m. (hora del este). También usted puede 

escuchar mensajes grabados sobre inocuidad alimentaria disponibles 24 horas al día.   
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www.fsis.usda.gov 

  

¿Preguntas acerca de la 

Inocuidad de los Alimentos? 

¡Pregúntele a Karen!  

Sistema de respuestas 

automatizado del FSIS puede 

proveerle información acerca de 

la inocuidad de los alimentos 

24/7 

Siga el FSIS en "Twitter" en 

twitter.com/usdafoodsafety    

 

# 

 

NOTA: Visite la página electrónica del Servicio de Inocuidad e Inspección de Alimentos, 

http://www.fsis.usda.gov/Fsis_Recalls/ para acceso a los comunicados de prensa u otra información. 

 

Clasificaciones de Retiradas del USDA 

 

Retirada Clase I Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud donde 

existe una probabilidad razonable que el uso del producto causará 
consecuencias serias, adversas a la salud, o la muerte. 

Retirada Clase II Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud donde 
existe una probabilidad remota que el uso del producto cause 

consecuencias adversas a la salud. 
Retirada Clase III Esta es una situación donde el uso del producto no causará 

consecuencias adversas a la salud. 
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