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UNA FIRMA EN CALIFORNIA RETIRA DEL MERCADO PRODUCTOS LISTOS PARA COMER 
DE CERDO DEBIDO A UNA POSIBLE CONTAMINACIÓN  

 
WASHINGTON, 27 de octubre del 2010-  Autentico Foods, un establecimiento en Hawaiian Gardens, 

CA,  está retirando del mercado aproximadamente 54,000 libras de productos de cerdo, listos para comer, que 
no fueron producidos de acuerdo con al plan para inocuidad de alimentos del establecimiento, sin adoptar las 
medidas que había determinado como necesarias para producir productos inocuos, anunciado hoy por el 
Servicio de Inocuidad e Inspección de los Alimentos (FSIS, por sus siglas en inglés) del Departamento de 
Agricultura de los EE.UU (USDA, por sus siglas en inglés). 
 

El problema se descubrió durante una revisión de los registros de la compañía, por el personal de 
inspección del FSIS en la planta. La revisión descubrió evidencia que demuestra que los registros para inocuidad 
alimentaria del establecimiento no pueden ser usados para documentar el cumplimiento con el programa de 
prerrequisitos contra Listeria. Por ende, el FSIS debe considerar los productos como adulterados y ha actuado 
para eliminar los productos del comercio. El FSIS no ha recibido reportes de enfermedades asociadas con el 
consumo de estos productos. Las personas preocupadas por una enfermedad deben comunicarse con un médico.  
 

Los siguientes productos de cerdo contienen el número de establecimiento “EST 31810” dentro de la marca 
de inspección y están asignados bajo retirada. 
 

• Cajas de 10-libras de “Autentico Foods Corp. CHICHARRON BELLIE GRUESO FRIED PORK 
BELLIES THICK”.    

• Bolsas de 5-onzas de “AUTENTICO FOODS Chicharron Delgado FRIED PORK SKINS.”  
• Bolsas 8-onzas “AUTENTICO FOODS Chicharron Delgado FRIED PORK SKINS.” 
• Bolsas de 7-onzas de “AUTENTICO FOODS CHICHARRON CRACKLIN FRIED PORK 

CRACKLIN”. 
 

Los productos de cerdo frito contienen fechas de producción desde el 8 de mayo del 2010 hasta el 29 de 
septiembre del 2010, que aparecen como “050810” hasta “092910” impresas en el empaque. Estos se 
distribuyeron hacia establecimientos de venta al por menor en California. 

 
• Jarras de 7-onzas de “AUTENTICO FOODS Cueritos En Vinagre PICKLED PORK SKINS”. 
• Jarras 15-onzas de  “AUTENTICO FOODS Cueritos En Vinagre PICKLED PORK SKINS”. 
• Jarras de 2-libras de “AUTENTICO FOODS Cueritos En Vinagre PICKLED PORK SKINS”. 
• Jarras de 5-libras de “AUTENTICO FOODS Cueritos En Vinagre PICKLED PORK SKINS”. 
• Jarras de 11-libras de “AUTENTICO FOODS Cueritos En Vinagre PICKLED PORK SKINS”. 
• Jarras de 4-libras de “AUTENTICO FOODS Cueritos En Vinagre PICKLED PORK SKINS”. 
• Bolsas de 4-onzas de  “AUTENTICO FOODS Cueritos En Vinagre PICKLED PORK SKINS”. 

  
 

SERVICIO DE 
INOCUIDAD E 
INSPECCIÓN DE  
LOS ALIMENTOS 
 

 



 
 
 

Los productos de chicharrones de cerdo (“pickled pork skin”) mencionados arriba, contienen números de 
lote que van desde “09410X” hasta “23810X”, en los cuales “X” puede haber sido reemplazado por números, 
desde 1 hacia 5, impreso en cada recipiente. Los productos fueron distribuidos a establecimientos para venta al 
por menor en California, Colorado, Florida, Idaho, Nevada, New York, Oklahoma, Texas, y Utah.  
 

El FSIS conduce inspecciones rutinarias para verificar que las firmas que retiran productos del mercado, 
notifiquen a sus clientes, y se cerciora de que se sigan los pasos correspondientes para evitar que dichos 
productos continúen disponibles a los consumidores. 
 

Los consumidores y trabadores de la prensa con preguntas relacionadas a dicha retirada pueden, deben 
comunicarse con el dueño de la compañía, Perla Vásquez, al (562) 619-8821.   

 
# 

 
Los consumidores con preguntas sobre la inocuidad alimentaria, pueden enviar sus preguntas, 24 horas 

al día, por nuestra representante virtual “Pregúntele a Karen”, visitando PregunteleaKaren.gov. La Línea de 
información gratis sobre Carnes y Aves del USDA, 1-888-674-6854. La línea está disponible en inglés y 
español, y puede ser contactada de lunes a viernes, entre 10 a.m. a 4 p.m. (hora del este). En adición, usted 
puede escuchar mensajes grabados sobre inocuidad alimentaria, disponibles 24 horas al día. 
 

# 
 

NOTA: Visite la página electrónica del Servicio de Inocuidad e Inspección de Alimentos, 
http://www.fsis.usda.gov/Fsis_Recalls/ para acceso a los comunicados de prensa u otra información. 

Síguenos por Twitter: http://twitter.com/USDAFoodSafe_es 
 

# 
 

El USDA es un proveedor, empleador y prestador de igual oportunidad. Para reportar una querella de 
discriminación, escriba al director de la Oficina de Derechos Civiles, a: USDA, Director, Office of Civil Rights, 

1400 Independence Ave., SW, Washington DC 20250-9410 o llame al 1-800-795-3272 (voz) o  
(202) 720-6382 (TDD).  

 
Clasificaciones de Retiradas del USDA 

 
Retirada Clase I Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud 

donde existe una probabilidad razonable que el uso del 
producto causará consecuencias serias, adversas a la salud, o 

la muerte. 
Retirada Clase II Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud 

donde existe una probabilidad remota que el uso del 
producto cause consecuencias adversas a la salud. 

Retirada Clase III Esta es una situación donde el uso del producto no causará 
consecuencias adversas a la salud. 
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