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UNA FIRMA EN COLORADO RETIRA DEL MERCADO PRODUCTOS DE CARNE DE BISONTE
DEBIDO A UNA POSIBLE CONTAMINACION CON E. COLI O157:H7

WASHINGTON- EI 2 de julio del 2010 — Rocky Mountain Natural Meats, un establecimiento de
Henderson, Colorado., esta retirando del mercado aproximadamente 66,000 libras de productos de bisonte
molidos y en filetes tenderizados ya que podrian estar contaminados con E. coli O157:H7, anunciado hoy por el
Servicio de Inocuidad e Inspeccion de los Alimentos (FSIS, por sus siglas en inglés) del Departamento de
Agricultura de los Estados Unidos (USDA, por sus siglas en inglés).

El FSIS se dio cuenta del problema durante el transcurso de una continua investigacion de un brote de
enfermedades asociadas a E. coli 0157:H7 en Colorado, iniciado entre los dias del 4 de junio del 2010 y el 9 de
junio del 2010. Trabajando en conjunto con los Centros para el Control y la Prevencion de Enfermedades
(CDC, por sus siglas en inglés), la Administracion de Alimentos y Drogas (FDA, por sus siglas en inglés), el
Departamento de Salud Publica y del Ambiente de Colorado y el Departamento de Salud de Nueva York, se han
identificado 5 casos de pacientes en Colorado asi como también 1 caso en Nueva York con un patron
indistinguible en la gel de pulso (PFGE pattern, por sus siglas en inglés). El FSIS determino que existe una
asociacion entre los productos de bisonte molidos y el brote de enfermedades en el estado de Colorado. El FSIS
continta trabajando con el CDC, los socios estatales de salud publica y la compafiia investigada. Cualquier
persona con signos y sintomas de una enfermedad transmitida por los alimentos debe contactar a su médico.

Los siguientes productos estan sujetos a la retirada: [\Vea la etigueta (PDF formato solamente)]

e Paquetes de 16-onzas “GREAT RANGE BRAND ALL NATURAL GROUND BISON.” Dichos
productos llevan las fechas de “sell or freeze by” de 21 de junio, 22 de junio o del 24 de junio del 2010.

o Paquetes de 16-onzas de “NATURE’S RANCHER GROUND BUFFALO.” Dichos productos llevan la
fecha de “sell or freeze by” del 22 de junio del 2010.

e Paquetes de 16-onzas “THE BUFFALO GUYS ALL NATURAL GROUND BUFFALO 90% LEAN.”
Dichos productos llevan el niamero de lote de 0147.

e Paquetes de 12-onzas de “GREAT RANGE BRAND ALL NATURAL BISON STEAK
MEDALLIONS.” Dichos productos llevan las fechas de “sell or freeze by” del 23 de junio y del 24 de
junio del 2010.

o Paquetes de 12-onzas “GREAT RANGE BRAND ALL NATURAL BISON SIRLOIN STEAKS.”
Dichos paquetes llevan las fechas de “sell or freeze by” del 20 de junio, 23 de junio y del 24 de junio del
2010.

o Cajas de 15-libras de “ROCKY MOUNTAIN NATURAL MEATS, INC. BISON 10 OZ SIRLOIN
STEAK. Dichos productos se llevaron a restaurantes y llevan el codigo juliano de 0141.

Los productos sujetos a la retirada llevan el nimero de establecimiento de "EST. 20247" dentro del sello
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de inspeccion del USDA. Dichos productos fueron producidos entre las fechas del 21 de mayo del 2010 hasta el
27 de mayo del 2010 y fueron distribuidos a nivel detallista en establecimientos alrededor de la nacién y a
distribuidores de servicio de alimentos en Utah y en Arizona. A pesar de que las fechas de "sell-by date" han
pasado, el FSIS y los establecimientos tienen en cuenta que los consumidores pueden haber congelado dichos
productos antes de usarlos y existe una preocupacion de que algunos de estos productos pueden estar todavia
congelados y en los congeladores de los consumidores. De estar disponible, la lista de distribucion al nivel
detallista sera publicada en la pagina electrénica principal del FSIS en:
http://www.fsis.usda.gov/FSIS_Recalls/Open_Federal Cases/index.asp.

E. coli O157: H7 es una bacteria potencialmente letal que puede causar diarrea con sangre,
deshidratacién y en los casos mas severos, fallo renal. Los muy jovenes, las personas de edad avanzada y las
personas con el sistema inmunoldgico débil son mas susceptibles a enfermedades transmitidas por los
alimentos. Personas preocupadas acerca de dicha enfermedad deben contactar a un médico.

El FSIS conduce rutinariamente verificaciones de la efectividad de las retiradas de alimentos para verificar
que las firmas que retiran los productos notifiquen a sus clientes (incluyendo a los restaurantes) con respecto a dichas
retiradas y de que se estan tomando las medidas necesarias para asegurarse de que el producto no esté disponible a
los consumidores.

El FSIS le recomienda a los consumidores a preparar adecuadamente sus productos de carne res cruda,
incluyendo carne fresca cruda y congelada y a sélo consumir carne molida de res o empanadas de carne molida de
res que se hayan cocinado a una temperatura de 160°F. La Unica manera de asegurarse que la carne molida de res es
cocinada a una temperatura elevada lo suficiente para destruir bacterias dafiinas, es utilizando un termémetro para
alimentos para medir la temperatura interna de la carne.

La prensa y los consumidores con preguntas acerca de esta retirada pueden dirigirse al portavoz de la
compafiia, Chuck Sanger al (800) 325-4164.

Los consumidores con preguntas sobre la inocuidad de los alimentos pueden hacer preguntas en inglés,
24 horas al dia, a nuestra representante virtual “Ask Karen” (“Preguntele a Karen”), visitando Askkaren.gov. o
a la Linea de informacion gratuita sobre Carnes y Aves del USDA, 1-888-674-6854, que esta disponible en
inglés y en espafiol y que puede ser contactada de lunes a viernes, entre 10 a.m. a 4 p.m. (hora del este).
También puede escuchar mensajes grabados sobre la inocuidad de los alimentos disponibles 24 horas al dia.

Lista de distribucion a nivel detallista (Formato PDF solamente)

¢Preguntas acerca de la
Inocuidad de los Alimentos?
iPreguntele a Karen!
Sistema de respuestas
www.fsis.usda.gov automatizado del FSIS puede
proveerle informacion acerca de
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http://www.fsis.usda.gov/FSIS_Recalls/Open_Federal_Cases/index.asp�
http://www.askkaren.gov/�
http://www.fsis.usda.gov/Food_Safety_Education/Ask_Karen/index.asp#Question�
http://www.fsis.usda.gov/Food_Safety_Education/Ask_Karen/index.asp#Question�
http://www.fsis.usda.gov/Food_Safety_Education/Ask_Karen/index.asp#Question�

la inocuidad de los alimentos
247
Siga el FSIS en "Twitter" en
@usdafoodsafety

#
NOTA: Para el acceso a comunicados de prensa u otra informacidn acerca de la pagina electrdnica del FSIS
visite http://www.fsis.usda.gov/Fsis_Recalls/.

El USDA es un proveedor, empleador y prestador de igual oportunidad. Para reportar una querella de discriminacion,
escriba al director de la Oficina de Derechos Civiles, a: USDA, Director, Office of Civil Rights, 1400 Independence
Ave., SW, Washington DC 20250-9410 o Ilame al 1-800-795-3272 (voz) o
(202) 720-6382 (TDD).

Clasificaciones de Retiradas del USDA

Retirada Clase | Esta es una situacion que presenta un peligro hacia la salud
donde existe una probabilidad razonable que el uso del
producto causara consecuencias serias, adversas a la salud,
0 la muerte.

Retirada Clase Il Esta es una situacion que presenta un peligro hacia la salud
donde existe una probabilidad remota que el uso del
producto cause consecuencias adversas a la salud.

Retirada Clase Il | Esta es una situacion donde el uso del producto no causara
consecuencias adversas a la salud.
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Filete de bisonte en medallones de la marca Great Range Bison
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Parte del frente de la caja

INGREDIENTS:
100% AMERICAN
Bison

Distributed by:
g you the same Rocky Mountain Natural Meats, Inc
1 the nation’s Denver, CO 80640 USA
For more information visit:
www.greatrangebison.com

Nutrition Facts
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Filete de bisonte en medallones de la marca Great Range
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Filetes sirloin de bisonte de la marca de Great Range
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Filetes sirloin de bisonte de la marca Great Range

Rocky Mountain Natural Meats, Inc
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Parte del frente
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