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INFORME DE NOTIFICACION DE RETIRADA

WASHINGTON, el 11 de mayo del 2011 -Tri-City Cheese and Meats, un establecimiento en Kawkawlin,
Michigan, retira del mercado aproximadamente 252 libras de carne de res seca (“Kippered”), porque podrian
contener nitrito de sodio, el cual no esta declarado en la etiqueta.

Los siguientes productos estan bajo la lista de retirada (los nombres de los productos estan mencionados en
inglés):

e Empaques de 1-1b. de Troll Smokehouse “Kippered Beef ORIGINAL FLAVOR Natural smoke added.”
e Empaques de 5-0z. de Troll Smokehouse “Kippered Beef ORIGINAL FLAVOR Natural smoke added.”

Cada empaque demuestra un nimero de establecimiento “32015” dentro del sello de inspeccion del USDA. Los
productos fueron producidos entre el 24 de enero de 2011 y el 19 de abril de 2011 y tienen fecha de venta de 9 de
junio de 2011 al 2 de septiembre de 2011. La carne kippered fue vendida a consumidores en Michigan através del
Internet y ventas al detalle.

Durante una revision de rutina a etiquetas en la planta, personal de inspeccion del FSIS descubrié que el nitrito
de sodio no estaba listado como uno de sus ingredientes. Ni el FSIS ni la compafia han recibido reportes de
reacciones adversas debido al consumo de estos productos. Cualquier persona preocupada por alguna reaccion debe
contactar a un proveedor de servicios de salud.

El problema fue descubierto por el FSIS durante una inspeccién de rutina, y pudo haber ocurrido debido a un
cambio de ingredientes en el establecimiento. Ni el FSIS y la compafiia no han recibido reportes de reacciones
adversas debido al consumo de estos productos. Cualquier persona preocupada por alguna reaccion respecto al
producto debe contactar a su proveedor de servicios de salud.

El FSIS conduce, rutinariamente, cotejos de efectividad para verificar que las empresas notifiquen a sus clientes
de las retiradas y de que se estén tomando medidas para asegurarse de que el producto ya no esté disponible a los
consumidores.

Los consumidores con preguntas sobre la retirada, deben comunicarse con el Vice-Presidente de la compafiia,
Lenny Mondeau al (989) 686-3210.

Los consumidores con preguntas sobre la inocuidad alimentaria pueden hacer preguntas en inglés, 24 horas al
dia, a nuestra representante virtual “Ask Karen” (“Preguntele a Karen”), visitando Askkaren.gov o la Linea de
Informacidn gratis sobre Carnes y Aves del USDA, 1-888-674-6854, que esta disponible en inglés y en espafiol y
que puede ser contactada de lunes a viernes, entre 10 a.m. a 4 p.m. (hora del este). También usted puede escuchar
mensajes grabados sobre inocuidad alimentaria disponibles 24 horas al dia.

- Continta -


http://www.askkaren.gov/
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NOTA: Visite la pagina electronica del Servicio de Inocuidad e Inspeccion de Alimentos,
http://www.fsis.usda.gov/Fsis_Recalls/ para acceso a los comunicados de prensa u otra informacion.

Clasificaciones de Retiradas del USDA

Retirada Clase | Esta es una situacion que presenta un peligro hacia la salud donde
existe una probabilidad razonable que el uso del producto causara
consecuencias serias, adversas a la salud, o la muerte.
Retirada Clase Il Esta es una situacion que presenta un peligro hacia la salud donde
existe una probabilidad remota que el uso del producto cause
consecuencias adversas a la salud.

Retirada Clase 11 Esta es una situacion donde el uso del producto no causara
consecuencias adversas a la salud.
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