
 

 

 
 

   
     

 

                                
 

 

 

       

       

   

 

            

 

   

  

 

  

  

   

  

    

 

  

 

  

    

  

 

 

  

 

 

 

 

  

 

 

 

  

  

 
 

SERVICIO DE 

INOCUIDAD E 

INSPECCION DE Retirada de Alimentos 
LOS ALIMENTOS 

ALERTA CLASE II Especialista en Relaciones Públicas y del Congreso 

RIESGO A LA SALUD: BAJO Richard J. McIntire (202) 720-9113 

FSIS-RC-035-2011 

UNA FIRMA EN KENTUCKY RETIRA DEL MERCADO PRODUCTOS DE POLLO DEBIDO A 

ESTAR MAL ETIQUETADOS Y POR UN ALÉRGENO NO DECLARADO 

WASTHINGTON, 6 de mayo del 2011- Stir the Pot, LLC, un establecimiento en Louisville, Kentucky, está 
retirando del mercado aproximadamente 18,648 libras de productos de pollo debido a que contienen el alérgeno 

pescado, en forma de puré de anchoas en salsa Worcestershire, sin estar declarado en la etiqueta . 

Los productos bajo la lista de retirada incluyen (los nombres de los productos están mencionados en inglés): 

Cajas 45-libras de “J. Gumbo’s Drunken Chicken-Dark Chicken With stewed Tomatoes”. Cada 

caja contiene 5 bolsas de 9 libras, con los códigos de caja 2370, 2371, 2372, 2373, 2390, 2391, 2392, 

2393, 2394, 2395, 2396, 2374, 2376, 2375, 2377, 2378, 2379, 2386, 2387, 2385, 2388, 2389 y los 

números de lote 2401. 

Cajas de 45-libras de “J. Gumbo’s Chicken Zydeco-Dark Chicken Meat in a Sweet Chili Sauce”. 

Cada caja contiene 5 bolsas de  9-libras con los códigos de caja Z-018, Z017, Z-016 y el número de 

lote Z020. 

Cajas de 45-libras de “J. Gumbo’s Voodoo Chicken-Dark Meat Chicken With Tomato Sauce and 

Spices”. Cada caja contiene 5 bolsas de 9 libras con los códigos 3227, 3224, 3228, 3231, 3232, 3233, 

3235, 3230, 3229, 3234 y el número de lote VD 3242. 

Cajas de 45-lb. cases de “J. Gumbo’s Red Hot Chicken-Dark Chicken in Hot Sauce”. Cada caja 

contiene cinco bolsas de 9 libras con códigos de caja de RHY036, RHY037, RHY039, RHY040 y el 

número de lote RH-Y042. 

Las cajas también contienen el número de establecimiento “P-38461” dentro de la marca de inspección del 

USDA. Los productos fueron producidos entre el 28 de marzo del 2011 y el 28 de abril del 2011 y fueron 

enviados hacia distribuidores para usarse en servicio de alimentos en Georgia, Indiana, Kentucky, Ohio, y 

Tennessee. 

El problema se descubrió el 5 de mayo del 2011 por un inspector de la Administración de Drogas y 

Alimentos, durante una revisión de etiquetas en un establecimiento que recibe inspección de ambas Agencias, 

como parte de una auditoria rutinaria a la facilidad. El inspector le notificó al FSIS. La discrepancia es el 

resultado de un cambio en los proveedores de ingredientes en el establecimiento. Ni el FSIS o la compañía, han 

recibido informes de reacciones adversas a causa del consumo de estos productos. Cualquier persona 

preocupada por una reacción alérgica debe comunicarse con su proveedor de servicios médicos. 

El FSIS lleva a cabo rutinariamente cotejos de efectividad para las retiradas, en donde verifica que las firmas 

notifiquen a sus clientes sobre la retirada y que se están tomando los pasos necesarios para asegurarse que el 

producto ya no esté disponible a los consumidores. 

Los consumidores y medios de comunicación con preguntas sobre la retirada deben comunicarse con el 



 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

  

    

 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

          
     

        
          

      
    

       
    

 

director administrativo de la compañía, Andrea Jones, al (502) 217-0094. 

Los consumidores con preguntas sobre la inocuidad alimentaria pueden hacer preguntas, 24 horas al día, a 

nuestra representante virtual “Pregúntele a Karen”, visitando PregunteleaKaren.gov. La Línea de información 

gratis sobre Carnes y Aves del USDA, 1-888-674-6854, esta disponible en inglés y español y puede ser 

contactada de lunes a viernes, entre 10 a.m. a 4 p.m. (hora del este). También puede escuchar mensajes grabados 

sobre inocuidad alimentaria disponibles 24 horas al día. 

#
 

NOTA: Visite la página electrónica del Servicio de Inocuidad e Inspección de Alimentos, 

http://www.fsis.usda.gov/Fsis_Recalls/ o http://www.fsis.usda.gov/En_Espanol/index.asp
 

para acceso a los comunicados de prensa u otra información.
 
Síguenos en Español por FSIS Twitter, en http://twitter.com/USDAFoodSafe_es
 

#
 

El USDA es un proveedor, empleador y prestador de igual oportunidad. Para reportar una querella de
 
discriminación, escriba al director de la Oficina de Derechos Civiles, a: USDA, Director, Office of Civil Rights, 


1400 Independence Ave., SW, Washington DC 20250-9410 o llame al 1-800-795-3272 (voz) o 

(202) 720-6382 (TDD). 


Clasificaciones de Retiradas del USDA 

Retirada Clase I Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud donde 
existe una probabilidad razonable que el uso del producto causará 

consecuencias serias, adversas a la salud, o la muerte. 

Retirada Clase II Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud donde 

existe una probabilidad remota que el uso del producto cause 
consecuencias adversas a la salud. 

Retirada Clase III Esta es una situación donde el uso del producto no causará 
consecuencias adversas a la salud. 

http://www.fsis.usda.gov/En_Espanol/PregunteleaKaren/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/Fsis_Recalls/
http://www.fsis.usda.gov/En_Espanol/index.asp
http://twitter.com/USDAFoodSafe_es

