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UNA FIRMA EN CALIFORNIA RETIRA DEL MERCADO PRODUCTOS LISTOS 

PARA COMER DE ENSALADA FRESCA QUE CONTIENEN CARNES Y AVES 

DEBIDO A POSIBLE CONTAMINACIÓN CON SALMONELLA 
 

WASHINGTON, 4 de mayo del 2011-  Taylor Farms Pacific, un establecimiento en Tracy, California,  

esta retirando aproximadamente 22,000 libras de productos  listos para comer de ensalada fresca, que contienen 

carnes y aves, debido a que los tomates usados en estos productos podrían estar contaminados con Salmonella, 

anunciado hoy por el Servicio de Inocuidad e Inspección de los Alimentos (FSIS, por sus siglas en inglés) del 

Departamento de Agricultura de los EE.UU (USDA, por sus siglas en inglés). 

 

El problema se descubrió cuando Six L’s, el suplidor de tomates para Taylor Farms Pacific, le notificó a 

la compañía que un lote específico de tomates esta siendo retirado del mercado debido a una posible 

contaminación con Salmonella. El 2 de mayo del 2011, Taylor Farms Pacific y la Administración de Drogas y 

Alimentos (FDA, por sus siglas en inglés) anunciaron la retirada de estos productos que contienen tomates. 

Algunos de los productos regulados por el USDA podrían haber sido identificados en dicha retirada. 

(http://www.fda.gov/Safety/Recalls/ucm253580.htm). 

 

Los productos bajo la lista de retirada que fueron empacados para consumidores son (los nombres de 

los productos están mencionados en inglés): 

 

 Bandejas de plástico de 6.5-onzas de “Marketside Chef Salad” con una fecha de uso (“use-by”) de 

“5/2/11,” y un código de caja “10210276.” 

 Bandejas de plástico de 5.25-onzas de “Marketside Cobb Salad” una fecha de uso (“use-by”) de 

“5/6/11,” y un código de caja “10210277.” 

 Bandejas de plástico de 12-onzas de “Signature Cafe BLT Salad with Chicken” con una fecha de uso 

(“use-by”) de “4/27/11,” y un código de caja “10218631.” 

 Bandejas de 12-onzas de “Signature Cafe Cobb Salad” con una fecha de uso de “4/27/11” o 

“4/28/11,” y un código de caja “10218625.” 

 Bandejas de 11-onzas de “Signature Cafe Chef Salad” con una fecha de uso (“use-by”) de“4/27/11,” 

y un código de caja “10218627.” 

 

Cada paquete contiene el número de establecimiento “EST. 34013 o “P-34013” dentro de la marca de 

inspección del USDA en la etiqueta, y la fecha de uso notificada anteriormente. Los productos bajo la retirada 

fueron producidos desde el 20 al 24 de abril del 2011, y enviados hacia centros de distribución en Arizona, 

California, Nevada, Utah y Washington, para ser distribuidos hacia tiendas de venta al detalle.  

 

Los productos bajo la retirada, en empaques dirigidos hacia los minoristas, quienes podrían haber 

ensamblado un grupo y re empacado para la venta al detalle, incluyen: 

 

SERVICIO DE 

INOCUIDAD E 
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LOS ALIMENTOS 
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 Paquetes de 96-onzas de “Safeway Signature Cafe Cobb Salad Kit” con un código de caja “10218805” y 

una fecha de uso (“use by”) de “5/3/11”o “5/4/11” y distribuido hacia Arizona, California, Colorado y 

Óregon. 

 Paquetes de 88-onzas de “Safeway Signature Cafe Chef Salad Kit” con un código de caja “10218807” y 

una fecha de uso (“use by”) “5/4/11,” “5/5/11” or “5/7/11” y distribuido hacia Arizona, California, 

Colorado y Oregon. 

 Paquetes 96-onzas de “Safeway Signature Cafe Cobb Salad Kit” con un código de caja “10218816” y 

una fecha de uso (“use by”) de “5/2/11,” “5/3/11” o “5/4/11” y distribuidos hacia Washington. 

 Paquetes de 88-onzas de “Safeway Signature Cafe Chef Salad Kit” con un código de caja “10218818” y 

una fecha de uso (“use by”) de “5/4/11” o “5/5/11” Y distribuidos hacia Washington.  

 Paquetes de 96-onzas de “Safeway Signature Cafe BLT Chicken Salad Kit” con un código de caja 

“10218822” y una fecha de uso (“use by”) de “5/4/11” y distribuidos hacia Washington. 

 Paquetes de 138-onzas de “Walmart Marketside Asian Salad Kit” con un código de caja “10219991” y 

una fecha de uso (“use by”) de “5/3/11,” “5/5/11” o 5/6/11 y distribuidos hacia Arizona y Nevada.  

 Paquetes de 136-onzas de “Walmart Marketside Buffalo Salad Kit” con un código de caja “10219992” y 

una fecha de uso (“use by”) de “5/7/11” y distribuidos hacia Wyoming.  

 Paquetes de 6.07-libras de “Walmart Marketside Chef Salad Kit” con un código de caja “10212096” y 

una fecha de uso (“use by”) de “5/5/11,” “5/6/11” o “5/7/11” y distribuidos hacia Arizona, Nevada, New 

Mexico, Utah, Washington, y Wyoming.  

 Paquetes de 6-10 onzas de “Raleys to Go California Cobb Salad” con un código de caja “10201360” y 

una fecha de uso (“use by”) de “5/4/11” y distribuidos hacia California. 

 Paquetes de 6-11.5 onzas de “Raleys to Go Classic Chef Salad” con un código de caja “10201364” y 

una fecha de uso (“use by”) de “5/4/11” y distribuidos hacia California. 

 Paquetes de 100-onzas de “Save Mart Pacific Coast Salad Kit” con un código de caja “10202161”  una 

fecha de uso (“use by” de “5/7/11” y distribuidos hacia California. 

 Paquetes de 17.39-libras de “Taylor Farms Italian Sub 2 CT Pasta Salad Kit” con un código de caja 

“10203008” y una fecha de uso (“use by”) de “5/7/11” y distribuidos hacia Óregon. 

 Paquetes de 84-onzas de “Taylor Farms Cobb Salad Kit” con un código de caja “10210193” y una fecha 

de uso (“use by”) de “5/5/11” o “5/8/11” y distribuidos hacia Arizona. 

 Paquetes de 84-onzas de “Taylor Farms Cobb Salad Kit” con un código de caja “10210204” y una fecha 

de uso (“use by”) de “5/6/11” y distribuidos hacia California. 

 Paquetes 12.25-libras de “Sam’s BLT Chicken Spinach” con un código de caja “10212049” y una fecha 

de uso (“use by”) de “5/8/11” y distribuidos hacia California. 

 Paquetes de 7.7-libras de “Walmart Marketside Ranch Cobb Salad Kit” con un código de caja 

“10212097” y una fecha de uso (“use by”) de  “5/5/11,” “5/6/11” o “5/7/11” y distribuidos hacia 

Arizona, Nevada, New Mexico, Utah, Washington and Wyoming.  

 Paquetes de 88-onzas de “Safeway Signature Cafe BLT with Chicken Salad Kit” con un código de caja 

“10218707” y una fecha de uso (“use by”) de “5/4/11” y distribuidos hacia Arizona y Óregon. 

 

Cada paquete contiene el número de establecimiento “EST. 34013 o “P-34013” dentro de la marca de 

inspección del USDA en la etiqueta, y la fecha de uso notificada anteriormente. Los productos bajo la retirada 

fueron producidos entre varias fechas  desde el 20 de abril y el 27 de abril del 2011. Al ser re empacados en 

conjuntos individuales, los paquetes ya no contienen el número de establecimiento o la marca de inspección del 

USDA.   

 

Al estar disponible la lista de distribución que contiene los nombres de las tiendas al detalle, ésta se 

publicará en la página del FSIS, visitando 

http://www.fsis.usda.gov/FSIS_Recalls/Open_Federal_Cases/index.asp 

 

http://www.fsis.usda.gov/FSIS_Recalls/Open_Federal_Cases/index.asp


 

 

El FSIS lleva a cabo rutinariamente cotejos de efectividad para las retiradas, en donde verifica que las 

firmas notifiquen a sus clientes sobre la retirada y que se están tomando los pasos necesarios para asegurarse 

que el producto ya no esté disponible a los consumidores. 

 

El consumo de alimentos contaminados con Salmonella puede causar salmonelosis, una de las 

enfermedades bacterianas más comunes transmitidas por alimentos. Infecciones por Salmonella pueden ser una 

amenaza grave para la salud, especialmente para aquellos con el sistema inmune debilitado, como los infantes, 

personas de edad avanzada  y las personas con infecciones del VIH o aquellas que reciben quimioterapia. Las 

manifestaciones más comunes de salmonelosis son diarreas, calambres estomacales y fiebre dentro de ocho a 72 

horas. Síntomas adicionales pueden ser escalofríos, dolor de cabeza, nauseas y vómitos que pueden durar hasta 

siete días.  

 

Los medios de comunicación con preguntas relacionadas a dicha retirada pueden, deben comunicarse 

con el presidente de la compañía, al (209) 835-6300. Consumidores con preguntas, deben comunicarse con el 

supervisor para servicios al consumidor, Cary Price, al (209) 835-6300. 

 

Los consumidores con preguntas sobre la inocuidad alimentaria pueden hacer preguntas, 24 horas al día, a 

nuestra representante virtual “Pregúntele a Karen”, visitando PregunteleaKaren.gov. La Línea de información 

gratis sobre Carnes y Aves del USDA, 1-888-674-6854, esta disponible en inglés y español y puede ser 

contactada de lunes a viernes, entre 10 a.m. a 4 p.m. (hora del este). También puede escuchar mensajes 

grabados sobre inocuidad alimentaria disponibles 24 horas al día.  

 

# 

 

NOTA: Visite la página electrónica del Servicio de Inocuidad e Inspección de Alimentos, 

http://www.fsis.usda.gov/Fsis_Recalls/ o http://www.fsis.usda.gov/En_Espanol/index.asp 

 para acceso a los comunicados de prensa u otra información. 

Síguenos en Español por FSIS Twitter, en http://twitter.com/USDAFoodSafe_es 

 

# 

 

El USDA es un proveedor, empleador y prestador de igual oportunidad. Para reportar una querella de 

discriminación, escriba al director de la Oficina de Derechos Civiles, a: USDA, Director, Office of Civil Rights, 

1400 Independence Ave., SW, Washington DC 20250-9410 o llame al 1-800-795-3272 (voz) o  

(202) 720-6382 (TDD).  

 

Clasificaciones de Retiradas del USDA 

 

Retirada Clase I Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud donde 
existe una probabilidad razonable que el uso del producto causará 

consecuencias serias, adversas a la salud, o la muerte. 
Retirada Clase II Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud donde 

existe una probabilidad remota que el uso del producto cause 
consecuencias adversas a la salud. 

Retirada Clase III Esta es una situación donde el uso del producto no causará 
consecuencias adversas a la salud. 
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