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UNA FIRMA EN INDIANA RETIRA DEL MERCADO PRODUCTOS EMBUTIDOS (SALCHICHAS)
DE PAVO ITALIANAS DULCES Y CRUDAS DEBIDO A UN ALERGENO NO DECLARADO

WASHINGTON, el 19 de marzo del 2010 - Perdue Farms, Inc., un establecimiento en Washington, Ind. esta
retirando del mercado, aproximadamente 10,368 libras de productos embutidos (salchichas) de pavo italianas
dulces y crudas, debido a que podrian contener un alérgeno no declarado. El producto fue preparado utilizando
una mezcla de ingredientes que contenia leche, un potencial alérgeno, el cual no estaba declarado en la etiqueta
anunciado hoy por el Servicio de Inocuidad e Inspeccion de los Alimentos (FSIS, por sus siglas en inglés) del
Departamento de Agricultura de los Estados Unidos (USDA, por sus siglas en inglés).

Los siguientes productos estan bajo la lista de retirada (los nombres de los productos estdn mencionados
en inglés): [Vea la Etiqueta, en formato PDF]

e Paquetes de 16-onzas de "PERDUE, Sweet Italian, Lean, Turkey Sausage.” Cada paquete lleva la fecha
de "USE BY 03/30/10" o antes, un codigo de producto universal (UPC, por sus siglas en inglés) de
"72745-10301," y el nimero de establecimiento de "Est. P-286" dentro del sello de inspeccion del
USDA.

Los productos embutidos (salchichas) de pavo italianas dulces y crudas fueron producidos entre el 3 de marzo
del 2010 y el 15 de marzo del 2010 y fueron distribuidos a establecimientos de ventas al detalle en Fla., Ill.,
Ind., Ky., Md., Mo., N.J., N.Y., Ohio, Pa. y Va.

El problema fue descubierto por la compafiia. La compafiia y el FSIS no han recibido ningun informe de
enfermedades relacionadas con el consumo de estos productos. Cualquier persona preocupada por una reaccion
alérgica debe contactar a su médico.

El FSIS conduce rutinariamente verificaciones de la efectividad de las retiradas de los productos para verificar
que las firmas envueltas en las retiradas, notifiquen a sus consumidores de la retirada; incluyendo restaurantes y
de los pasos a seguir para asegurarse que el producto no esté disponible para los consumidores.

Los consumidores con preguntas sobre la retirada, deben contactar a la oficina de Relaciones con el
Consumidor de Perdue al 1-800-473-7383. La prensa con preguntas acerca de la retirada deben contactar al
Vice Presidente de Comunicaciones Corporativas al (410) 341-2533.

Los consumidores con preguntas sobre la inocuidad de los alimentos pueden hacer preguntas en inglés, 24 horas
al dia, a nuestra representante virtual “Ask Karen” (“Preguntele a Karen”), visitando Askkaren.gov o llamando
a la Linea de Informacion Gratuita sobre Carnes y Aves del USDA, 1-888-674-6854, que esta disponible en
inglés y en espafiol y que puede ser contactada de lunes a viernes, entre 10 a.m. a 4 p.m. (hora del este).
También puede escuchar mensajes grabados sobre inocuidad de alimentos disponibles 24 horas al dia.


http://www.fsis.usda.gov/images_recalls/021_2010_labels.pdf
http://www.askkaren.gov/�

NOTA: Visite la pagina electronica del Servicio de Inocuidad e Inspeccion de Alimentos,
http://www.fsis.usda.gov/Fsis_Recalls/ para acceso a los comunicados de prensa u otra informacion.
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Clasificaciones de Retiradas del USDA

Retirada Clase | Esta es una situacion que presenta un peligro hacia la salud donde existe
una probabilidad razonable que el uso del producto causara
consecuencias serias, adversas a la salud, o la muerte.

Retirada Clase 11 Esta es una situacion que presenta un peligro hacia la salud donde existe
una probabilidad remota que el uso del producto cause consecuencias
adversas a la salud.

Retirada Clase |11 Esta es una situacion donde el uso del producto no causara
consecuencias adversas a la salud.
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