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Letterhead Certificate for the Export of Cooked Pork Sausage to Peru 

Date Issued: ___________________ Certificate Number: _____________________ 

1.	 The meat was derived from animals that were born, bred, fattened and slaughtered in the United States or were 
legally imported. /La carne fue derivada de animales que fueron nacidos, criados, cebados y faenodos faenados 
en los Estados Unidos de América o fueron legalmente importados. 

2.	 The United States is free of foot-and-mouth disease, classical swine fever, swine vesicular disease and African 

swine fever. / Los Estados Unidos de América está libre de fiebre aftosa, peste porcina clásica, enfermedad 

vesicular del cerdo y peste porcina africana.


3.	 The meat was derived from federally certified slaughter and processing facilities operating under permanent 
supervision of the Food Safety and Inspection Service (FSIS) with a HACCP system in place. /La carne proviene 
de mataderos e instalaciones de procesamiento certificados por el gobierno federal, que operan bajo permanente 
supervisión del Food Safety and Inspection Service (FSIS) y tienen implementado un Sistema HACCP. 

4.	 The processing (or slaughter) plant is in an area where no epidemic outbreak has occurred from any infectious 
disease that may affect the species, in the six months prior to slaughter. /La planta de procesamiento o matadero 
está en un área donde no han ocurrido brotes epidémicos ni enfermedades infecciosas, que afecten a la especie, 
en los seis meses previos al sacrificio. 

5.	 The meat was derived from animals that were officially given an ante-mortem and post-mortem inspection by 

FSIS inspection officials. / La carne fue derivada de animales que fueron oficialmente sometidos a inspección 

ante mortem y post mortem por oficiales de inspección de FSIS.


6.	 The pork meat used in these products was subjected to one or more of the treatments specified in 9 CFR Sec. 
318.10(c) for the destruction of trichinae. / La carne de cerdo utilizada en estos productos fueron sometidos a uno 
o más de los tratamientos especificados en la Sección 318.10(c), de 9CFR para la destrucción de la triquina. 

7.	 Carcasses are properly stuck and hung to allow thorough bleeding prior to the de-boning process which removes 
all bones to the hoof and the blood vessels. / Las carcasas fueron sujetas y colgadas apropiadamente para 
permitir el desangrado antes de ser sometidas a procedimiento de deshuesado, que remueve todos los huesos 
hasta la pezuña y los vasos sanguíneos. 

8.	 The product is labeled in such a way that it can be identified. / El producto está marcado de manera que pueda 

ser identificado.


9.	 The product is fit for human consumption. / El producto es apto para consumo humano. 

10.	 The product was packed in new boxes which are marked with the pack date. The product was transported in a 
manner to assure preservation of the product. / El producto fue empacado en cajas nuevas, donde consta la fecha 
de empaque. El producto fue transportado de manera que aseguren la preservación del producto. 

11.	 Trucks and containers have been properly washed and disinfected. / Los contenedores o camiones de transporte

fueron lavados y desinfectados.


Signature of FSIS Inspection Official:_______________________________________________ 

Printed Name: _________________________________________________________________ 

Title/Professional Degree: ________________________________________________________ 
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